D.O. Valdeorras
Bodega Adega A Coroa

A COROA GODELLO 2019

Denomimacion de Origen VALDEORREAS
Endlogo: Angel Sanches, Cuestn Produccidn: 85 000 botellas
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GODELLO A COROA LIAS 2019

Denominacidn de Origen VALDEORRAS
Endlogo: Angel Sfinchez Cuesma
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GODELLO 200 CESTOS 2018

Denominacitn de Origen VALDEORRAS
Endlogo: Anpel Sincles Cuesea
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LADEIRA VELLA 2016

Denominacidén de Origen VALDEORRAS
Endloga: Angel Soches Cuesa Prodoecidn: 20 borne |l

Datos Téenicos

Vidicdo: O Rasedo
i proveiicne i copas o enore S0y 50 afios. de antigiedd
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Vinificacidn
Fermemmeron Abcobilica:en taspues de acero indsidalde durme 15 dias
Temperamri: 25 grados
Fermemtacsn Mubolietica: on barvica de roble Frameds
Tiezmgein e Barmica: 12 meses mis 12 meses en botelln
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