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D.O. Ribera del Duero
Bodegas Cuevas Jiménez S.L.

FERRATUS

FERRATUS AO
El mas joven de lafamilia

Vino tinto

Denominacidn de Origen: Ribera del Duero
Variedad: 100%Tempranillo. Cepas de entre20y 25 afios.
Vendimia: Uvarecogidaamanoen cajasde 14kg.yseleccio-
nada en mesa en la propia bodega.

Elaboracién: Depositos de acero inoxidable. Fermentacion
malolactica en barricas de roble.

Crianza:Entre 10y 12 meses en barricas deroble francésy
unajustado porcentajedeamericanohasta alcanzarsunivel
Sptimo deredondeo.

Embotellado: Sin estabilizar por frio.

Temperatura de consumo:Entre 16y 18°Cdependiendodela

temperatura ambiente, sensacién térmicao épocadel afio.
Produccién limitada: 70.000 botellas de 0,75 |.
Grado alcohélico: 14 % vol.

NOTA DE CATA

Este tempranillo de media crianza, nos habla por su colorido rojo
picota con abundantes violaceos, de vida y energia.

Los matices y complejidad de su estancia en barrica (tabaco,
chocolateovainilla)hacenque FERRATUSAQ (Iéasea-cero)sea un
vino redondo, contemporaneo y vanguardista en su estilo, con
la fuerza necesaria para considerarlo todo un descubrimiento.

Anada 2018
GUIA PENIN DE LOS VINOS DE ESPANA 2020 91 Puntos
WINE & SPIRITS 91 Puntos

Afiada 2017
GUIA PENIN DE LOS VINOS DE ESPANA 2019 88Puntos
CATA JAMES SUCKLING 2018 92 Puntos

CATA TIM ATKIN (RU) 88 Puntos
Afada 2016

THE WINE ADVOCATE (USA,RobertParker) 90 Puntos
CATA JAMES SUCKLING 2017 91 Puntos

GUIA PENIN DE LOS VINOS DE ESPANA 2018 89 Puntos
CONCURSO VINO Y MUJER DIAMANTE

GUIA SEMANA VITIVINICOLA 2018 95Puntos
CATATIM ATKIN (RU) 88 Puntos

BODEGAS CUEVAS JIMENEZ, S.L.
Ctra. Madrid-Irdn, A-1, km. 165

09370 Gumiel de Izan (Burgos) ESPANA RI
Tels. +34 947 679 999 / +34 638 007 140 gﬁ =4
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bodegasferratus @bodegasferratu
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FERRATUS
Buque insignia de la bodega

Vino tinto

Denominacién de Origen: Ribera del Duero

Variedad: 100% Tempranillo.

Cepas de entre 60 y 80 afos en vaso

Vendimia:uva recogidaamano en cajasde 15kg.ydoble
seleccion en mesa.

Elaboracion: Dep6sitos de acero inoxidable. Fermentacién
malolactica en barricas de roble.

Crianza: minimo de 14 meses en barricas nuevas de roble
francés (95%) y americano (5%).

Embotellado: sin estabilizar por frio.

Temperatura de consumo: entre 16 y 18°C
Producciénlimitada:méaximo 27.000 botellas de 0,751.

Grado alcohoélico: 14 %vol.

Acidez total: 5,4 gr/I.

NOTA DE CATA

De hermoso color rojo intenso de capa alta. Al servirlo enla copa
caen lentamente largas lagrimas de glicerina, que hablan de la alta
calidad del vino.

En nariz, se descubren aromas de fruta roja y negra y, nos trae
recuerdos de los caramelos de violeta de nuestra infancia. Su paso
por barrica, siempre sutil, aporta notas de tabaco y chocolate, y le
confiere una gran complejidad. Al beberlo despierta una
agradable sensacion de conjunto, debido a sus taninos
aterciopelados, al mismo tiempo que son evidentes su caracter y
potencia.

Anada 2014

CATA JAMES SUCKLING 2019 93 Puntos

GUIA PENIN DE LOS VINOS DE ESPANA 2020 94 Puntos
GUIA ABC DE LOS VINOS 2020 92 Puntos

Afada 2013
CATA JAMES SUCKLING 2018 92 Puntos
THE WINE ADVOCATE (USA, Robert Parker) 91 Puntos

Afiada 2012
GUIA PENIN DE LOS VINOS DE ESPANA 2019 93 Puntos

Afiada 2011
THE WINE ADVOCATE (USA, RobertParker) 90Puntos
CATA JAMES SUCKLING 2017 93 Puntos

GUIA PENiIN DELOS VINOS DE ESPANA 2018 93 Puntos
SEMANA VITIVINICOLA 2018 96 Puntos
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FERRATUS

FERRATUS sensaciones
Vino del Pago de Santa Cruz

Vino tinto

Denominacién de Origen: Ribera del Duero.
Variedad:100% T Tempranillo.Uva procedente de vifias envaso de
entre 60y 70 afios.

Terreno:Vifas del Pago de Santa Cruz, La Horra (Burgos).
Propiedad de la bodega.

Vendimia:Uva recogidaa manoencajasde 15kg y doble
seleccidn en mesa, racimo a racimo, uva a uva.

Elaboracion: Dep6sitos de acero inoxidable. Fermentacién
malolactica en barricas de roble.

Crianza:Minimode 15meses en barricas nuevas de roble
francés.

Embotellado: Sin estabilizar por frio.

Temperatura de consumo: Entre 16 y 18°C
Produccion limitada: 7.030 botellas numeradas de 0,75 I.
Grado alcohdélico: 14,5 %vol.

NOTA DE CATA

Explosion de frutas del bosque, ardndanos y violetas. Notas de
chocolate y tabaco, consecuencia de su paso por barrica, con un
toque mineral muy caracteristico de FERRATUS Sensaciones. En
boca tiene volumen, es estructurado, completo y largo. En resumen: es
puro estimulo.

Afada 2014

WINE & SPIRITS 88 Puntos

JAMES SUCKLING 92 Puntos

GUIA PENIN DE LOS VINOS DE ESPANA 93 Puntos
GUIA ABC DE LOS VINOS 2019 94 Puntos

Afada 2011
THE WINE ADVOCATE (USA, RobertParker) 90 Puntos
GUIA PENIN DE LOS VINOS DE ESPANA 201994 Puntos

CATA JAMES SUCKLING 2018 92 Puntos
Afada 2010

THEWINEADVOCATE(USA, RobertParker) 91 Puntos CATA
JAMES SUCKLING 2017 93 Puntos

GUIAPENIN DELOSVINOS DEESPANA 201894 Puntos
GUIA SEMANA VITIVINICOLA 2018 96 Puntos

GUIA ABC DE LOS VINOS 2019 94 Puntos
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