D.O. Albarino

Bodega Finca Garabelos
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Finca Garabelos

Bodega: FINCA GARABELOS
D.O. Rias Baixas
Albarifio 100%

Elaboracion

Nuestras vifias se cuidan con las técnicas mas modernas, entre ellas, la fertirrigacion, y
contamos con gran nimero de personal en campo, entre ellos dos ingenieros, se controla
perfectamente el tratamiento de la uva. Mimando los vifiedos, que son parte de |a "familia",
Se consigue un gran vino.

Nota de cata

Color: Amarillo pajizo con ligeras connotaciones verdosas.

Nariz: Aroma de muy buena intensidad, ensamblado con armonia, predominio de las notas
frutales donde sobresalen los citricos y la manzana sobre un fondo de flor blanca. Es de
destacar su alta tipicidad.

En boca: Muy agradable en su paso por boca, estructurado, buen equilibrio, largo, presenta
una acidez muy bien integrada y una sensacion final de fruta dulce que invita a seguir

bebiendo.

Formatos: 75cl
Graduacion: 12,5%
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La Trucha

Bodega: FINCA GARABELOS

D.O. Rias Baixas

Albarifio 100%

Elaboracion

Las cepas estan plantadas en espaldera, lo que les permite una mejor aireacién, evitando
asi la concentracion de la humedad, al mismo tiempo que la planta se beneficia de una
mayor superficie foliar expuesta al sol, que conlleva una maduracién 6ptima de la uva. Este
tipo de conduccién consigue unos rendimientos menores pero con un considerable aumento
de calidad de la uva.

Nota de cata

Color: Amarillo pajizo, trazas verdosas, limpio y brillante.

Nariz: Aromas florales y notas de fruta tropical como pifia y guayaba, muy aromatico.

Boca: Fresco, gozoso y facil de beber, lleno de armonia.

Formatos: 75cl
Graduacion: 12,5%
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La Trucha Golosa

Bodega: FINCA GARABELOS
D.O. Rias Baixas
Albarifio

Elaboracion

Nota de cata
Color: Brillante y limpio, con toques verdosos.

Nariz: Aroma intenso, elegante, destacan las notas tipo melon, pera en almibar y
membirillos.

Boca: Entrada dulce, muy golosa, y con un final muy refrescante debido a la acidez natural
del albarifio.

Formatos: 75c!
Graduacion: 13,50%
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