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DECORACIONES

UN MUNDO DE POSIBILIDADES
PARA CADA CREACION




RIZOS DE
CHOCOLATE

Estos pequenios rizos ofrecen un
toque alegre y sofisticado a sus
creaciones. jSon perfectos para
decorar, crear resultados
diferentes y destacar!

“Rizos de chocolate, perfectos para
decorar, artesanos y de formas irregu-
lares".

Alexandre Bourdeaux
Technical Advisor Callebaut”




NEGRO
Referencia: CHD-BS-12936-999
Packaging: Caja de 1 kg

Referencia: CHD-BS-13938-999
Packaging: Caja de 2.5 kg

LECHE
Referencia: CHM-BS-12938-999
Packaging: Caja de 1 kg

Referencia: CHM-BS-13939-999
Packaging: Caja de 2.5 kg

«
BLANCO - A
Referencia: CHW-BS-12937-999 T ,'_" - Referencia: CHW-BS-13940-999
Packaging: Caja de 1 kg . q \ ' “f’;, Packaging: Caja de 2.5 kg
s~
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NEGRO Y BLANCO Y A
Referencia: CHX-BS-12940-999 2 ™ osF Referencia: CHX-BS-13943-999

Packaging: Caja de 1 kg Packaging: Caja de 2.5 kg

L )44

CARAMELO >
Referencia: CHF-BS-12939-999 Sy "‘-33- ‘f & Referencia: CHF-BS-13941-999
Packaging: Caja de 1 kg ﬁ AL R Packaging: Caja de 2.5 kg

FRESA w2k o
Referencia: CHF-BS-12941C-999 ‘g g
Packaging: Caja de 1 kg -
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VIRUTAS DE ™9
CHOCOLATE =y,

& a2
Termine sus pasteles con virutasde . = ¢
m

chocolate para darles un magnifico
aspecto y una ligera textura crujiente.
Transformaran cada postre o pastel en 3
un placer para los sentidos.

Y el
— T

NEGRO LECHE BLANCO
Referencia: CHD-SV-13944-999 Referencia: CHM-SV-13945-999 Referencia: CHW-SV-13946-999
Packaging: Caja de 2.5 kg Packaging: Caja de 2.5 kg Packaging: Caja de 2.5 kg

BUTTER CURLY"
CHOCOLATE

Tirabuzones de mantequilla con el
sabor del Mejor Chocolate Belga.
Butter Curly™de chocolate, toque

final refinado y original con un gran

sabor.

#.
MARMOLEADO NEGRO BLANCO
Referencia: Referencia: Referencia:
CHX-DC-15210-999 CHD-DC-15237-999 CHW-DC-15208-999
Cantidad: 200 piezas Cantidad: 200 piezas Cantidad: 200 piezas
Packaging: Caja de 0.4 kg Packaging: Caja de 0.4 kg Packaging: Caja de 0.4 kg

&

CALLEBAUT




BOLAS

Estas bolas estan esperando ser
rellenadas con ganache, nata,
caramelo o praliné...
ildeal para rellenarlas
manualmente o banarlas con
maquina!

“Utilice las bolas para elaborar pi-
ruletas en un momento! Rellénelas
con una ganache o crema, banelas
con chocolate.”

Patrick Aubrion
Technical Advisor Callebaut’

NEGRO

Referencia: CHD-TS-17312-999 Referencia: CHD-TS-17137-999
Cantidad: 126 piezas Cantidad: 504 piezas
Packaging: Caja de 0.34 kg Packaging: Caja de 1.56 kg

LECHE

Referencia: CHM-TS-17320-999
Cantidad: 126 piezas
Packaging: Caja de 0.34 kg

Referencia: CHM-TS-17140-999
Cantidad: 504 piezas
Packaging: Caja de 1.56 kg

BLANCO

Referencia: CHW-TS-17321-999 Referencia: CHW-TS-17141-999
Cantidad: 126 piezas Cantidad: 504 piezas
Packaging: Caja de 0.34 kg Packaging: Caja de 1.56 kg
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“;Desea anadir un toque sofisticado
a sus creaciones de manera facil y
rapida? jLos cigarrillos de chocolate
son la gran solucién!”

Alexandre Bourdeaux
Technical Advisor Callebaut’




CIGARRILLOS BLANCOS
Referencia: CHW-PC-13983-999
Packaging: Caja de 0.9kg

CIGARRILLOS NEGROS
Referencia: CHD-PC-13982-999
Packaging: Caja de 0.9 kg

Referencia: CHD-PC-13986-999 Referencia: CHD-PC-13989-999

Packaging: Caja de 0.9 kg Packaging: Caja de 0.7 kg
REMBRANDT NEGRO Y BLANCO PICASSO NEGRO Y BLANCO
Referencia: CHX-PC-13987-999 Referencia: CHX-PC-13985-999 —
Packaging: Caja de 0.9 kg —~— % Packaging: Caja de 0.9kg = % v ‘F
‘ o
7

VAN GOGH MARMOLEADO
Referencia: CHX-PC-13984-999
Packaging: Caja de 0.9kg

-

ROLLS NEGROS Y BLANCOS
Referencia: CHX-RO-14007-999
Packaging: Caja de 0.7 kg

»G’r’.
Yeeg

CIGARRILLOS RAPHAEL BLANCO/ROSA

Referencia: CHW-PC-15393C-999

Cantidad: 14 piezas -
Packaging: Caja de 0.095 kg

Cajas master contiene 20 cajitas.
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ESCAMAS DE
CHOCOLATE

Fabricadas con delicadeza, estas
finas escamas de chocolate son
ideales para esparcir sobre
rellenos o productos terminados.
Fabricadas con chocolate 100%,
garantizan siempre un perfecto
acabado.

“Las escamas de chocolate tienen una
textura agradable, mejorando el as-
pecto artesanal de sus productos.”

Alexandre Bourdeaux
Technical Advisor Callebaut®

ESCAMAS NEGRAS PEQUENAS ESCAMAS NEGRAS GRANDES
Referencia: SPLIT-4-D-445 Referencia: SPLIT-9-D-445
Packaging: Bolsa de 1 kg Packaging: Bolsa de 1 kg

ESCAMAS CON LECHE PEQUENAS ESCAMAS CON LECHE GRANDES
Referencia: SPLIT-4-M-445 Referencia: SPLIT-9-M-445
Packaging: Bolsa 1 kg Packaging: Bolsa de 1 kg
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DECORACIONES
CRUJIENTES

Juegue con el contraste en el sabor y
textura. Las decoraciones crujientes de
Callebaut son ideales para daralas elab-
oraciones ligeras un toque crujiente.
Esparcir sobre sus creaciones para dar-
les un aspecto refinado.

“Estas pequenas perlas brillantes sorprenden por
su gran sabor a chocolate y su crujiente corazén
de galleta tostada. Mezclar con cualquier mousse
o helado y decorar postres, pasteles, etc.”

Patrick Aubrion
Technical Advisor Callebaut”

CRISPEARLS™ NEGRAS
Referencia: CED-CC-D1CRISP-W97
Packaging: Bolsa de 0.8 kg

o3

CRISPEARLS™ LECHE CRISPEARLS™ BLANCO
Referencia: CEM-CC-M1CRISP-W97 Referencia: CEW-CC-W1CRISP-W97
Packaging: Bolsa de 0.8 kg Packaging: Bolsa de 0.8 kg

CRISPEARLS™ FRESA
Referencia: CEF-CC-STRAWB-W97
Packaging: Bolsas de 0.8 kg

PAILLETE FEUILLETINE
Referencia: M-7PAIL-401
Packaging: Bolsa de 2.5 kg

CALLEBAUT




TARTALETAS DE
CHOCOLATE

Presentados en tartaletas de
chocolate sus postres, pasteles y
dulces obtendran un aspecto auin mas
sabroso y seductor, un placer para la
vista y el paladar.




SNOBINETTES MARMOLEADA

Referencia: CHX-CP-10729-999
Cantidad: 270 piezas
Packaging: Caja de 1.3 kg

SNOBINETTES

Referencia: CHD-CP-13990-999
Cantidad: 90 piezas
Packaging: Caja de 0.434 kg

Referencia: CHD-CP-05766-999
Cantidad: 270 piezas
Packaging: Caja de 1.3 kg

SQUARETTES™
Referencia: CHD-CP-15239-999
Cantidad: 315 piezas
Packaging: Caja de 1.25 kg

U
T
¥

AFTER DINNER CUPS NEGROS

Referencia: CHD-CP-13948-999
Cantidad: 53 piezas
Packaging: Caja de 0.424 kg

Referencia: CHD-CP-13947-999
Cantidad: 280 piezas
Packaging: Caja de 2.24 kg

TARTALETA A LA CARTE NEGRO
Referencia: CHD-CP-13949-999

Cantidad: 96 piezas Referencia: CHD-CP-07566-999
Packaging: Caja de 0.547 kg Cantidad: 432 piezas
Packaging: Caja de 2.46 kg

TARTALETA A LA CARTE BLANCO
Referencia: CHW-CP-13950-999

Cantidad: 96 piezas

Packaging: Caja de 0.547 kg
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MARIE-CHARLOTTE NEGRO
Referencia: CHD-CP-10631-999
Cantidad: 135 piezas

Packaging: Caja de 2.40 kg

TAZA DE CAFE NEGRO
Referencia: CHD-CP-13951-999
Cantidad: 72 piezas

Packaging: Caja de 0.504 kg Referencia: CHD-CP-10626-999

Cantidad: 312 piezas
Packaging: Caja de 2.18 kg

TAZA DE CAFE MARMOLEADO
Referencia: CHX-CP-13953-999
Cantidad: 312 piezas

Packaging: Caja de 2.18 kg

TAZA DE CAFE BLANCO
Referencia: CHW-CP-13952-999
Cantidad: 72 piezas

Packaging: Caja de 0.504 kg

IRLANDESA NEGRO Y BLANCO
Referencia: CHX-CP-13994-999
Cantidad: 96 piezas

Packaging: Caja de 0.48 kg

Packaging: Caja de 1.69 kg

SURTIDO PETIT-FOUR
Referencia: CHD-CP-05767-999
Cantidad: 312 piezas 7
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TULIPAN SELENE
Referencia: CHM-CP-10623-999
Cantidad: 16 piezas

Packaging: Caja de 0.420 kg

TULIPAN RHEA
Referencia: CHD-CP-05768-999
Cantidad: 16 piezas

Packaging: Caja de 0.420 kg

MINI SQUARE CUP
Referencia: CHD-CP-17082-999
Cantidad: 315 piezas
Packaging: Caja de 0.630 kg

MINI-CUPS

Referencia: CHD-CP-17081-999
Cantidad: 315 piezas
Packaging: Caja de 0.630 kg




“Bane bocaditos de crema de
chocolate y después con fideos. jUn
festin de sabores y texturas!”

Alexandre Bourdeaux
Technical Advisor Callebaut®

Referencia: CHK-D-445
Packaging: Bolsa de 1 kg

Referencia: CHK-M-445
Packaging: Bolsa de 1 kg

Referencia: CHK-W-445
Packaging: Bolsa 1 kg

CALLEBAUT



DECORACIONES

Sorprenda a sus clientes con texturas
finas y aromas sensacionales. Hay una
decoracién de chocolate para cada
gusto y temporada, cada una realizada
con especial atencién y precision.

“Estas decoraciones son muy versatiles:
de facil aplicacion en pasteles, postres
y en cualquier superficie para glasear,
sobre mermelada, con nata.”

Patrick Aubrion
Technical Advisor Callebaut’




TRIANGULO JURA BLANCO Y NEGRO
Referencia: CHX-DC-10625-999

Cantidad: 490 piezas

Packaging: Caja de 0.9 kg

v

CUADRADO JURA BLANCO Y NEGRO
Referencia: CHX-DC-13956-999

Cantidad: 360 piezas
Packaging: Caja de 1.14 kg

MINI COBERTURA SUPERIOR

Referencia: CHD-DC-13965-999
Cantidad: 350 piezas
Packaging: Caja de 0.78 kg

TAGLIATELLE PEQUENO
Referencia: CHD-SV-13964-999
Packaging: Caja de 0.6 kg

PLUMAS

Referencia: CHD-DC-13958-999
Cantidad: 500 piezas
Packaging: Caja de 0.65 kg

LUNAS

Referencia: CHD-DC-13963-999
Cantidad: 550 piezas
Packaging: Caja de 0.7 kg

=
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STANDARD DECORATION
Referencia: CHD-DC-13962-999
Cantidad: 800 piezas

Packaging: Caja de 1 kg ." (

SERVILLETERO NEGRO
Referencia: CHD-DC-10728-999
Cantidad: 50 piezas

Packaging: Caja de 0.6 kg

SPECIAL CHOCOLATE DECOR
Referencia: CHD-DC-05761-999
Cantidad: 575 piezas

Packaging: Caja de 0.675 kg %@%l

CHOCOLATE GRID ALPHABET

Referencia: CHD-DC-05762-999 ) Referencia: CHD-DC-14015-999
Cantidad: 11 piezas Cantidad: 79 pieces

Packaging: Caja de 1.485 kg Packaging: Caja 0.062 kg

Cajas master contiene 12 cajitas.




PRODUCTOS A
BASE DE FRUTOS
SECOS

Una gama ilimitada de decoraciones
con una seleccion de avellanas de
Turquia y California de alta calidad.
iCon un auténtico sabor y notable
textura e irresistibles!

“Las avellanas de sabor natural
anaden un toque crujiente a tus
creaciones. Ideal para combinarlas
con chocolate.”

Alexandre Bourdeaux
Technical Advisor Callebaut®

CROCANTI AVELLANA s
Referencia NAN-CR-HA3714-U11 [ 2"
Packaging: Bolsa al vacio de 1 kg £

CROCANTI ALMENDRA
Referencia: NAN-CR-AL3724-T66
Packaging: Bolsa al vacio de 1 kg

CROCANTI PISTACHO
Referencia: NAO-CR-PI3724-T66
Packaging: Bolsa al vacio de 1 kg j#z

Referencia: NUN-PI-AL2B24-T64
Packaging: Bolsa al vacio de 5 kg
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RIZOS DE CHOCOLATE

Negro CHD-BS-12936-999 - - Caja 1 kg X 24 5410522393644 5410522393651
e e
. =" CHD-BS-13938-999 - - Caja25kg X 24 5410522417272 -
Leche CHM-BS-12938-999 - - Caja 1 kg X 18 5410522393675 5410522393682
T
w o CHM-BS-13939-999 - - Caja2.5kg X 18 5410522417654 =
‘.‘ .~" P . Blanco CHW-BS-12937-999 - - Caja 1 kg X 12 5410522393705 5410522393712
s B
.'71-'-1 o
“ g CHW-BS-13940-999 - - Caja 2.5 kg X 12 5410522417708 -
CHX-BS-12940-999 - - Caja 1 kg - 12 5410522393514 5410522393521
CHX-BS-13943-999 - - Caja 2.5 kg - 12 5410522417791 -
CHF-BS-12939-999 - - Caja 1 kg - 12 5410522393736 5410522393743
CHF-BS-13941-999 - - Caja 2.5 kg - 12 5410522417647 -
-ﬁf__ Fresa CHF-BS-12941C-999 - - Caja 1 kg - 12 5410522393767 5410522393774

VIRUTAS DE CHOCOLATE

:‘ Negro CHD-5V-13944-999 - - Caja25kg X 24 5410522417586 -

‘ Leche CHM-SV-13945-999 - - Caja25kg X 18 5410522418521 -

.r'::.,. - Blanco CHW-SV-13946-999 = = Caja 2.5 kg X 12 5410522418538 =

BUTTER CURLY" CHOCOLATE

Butter Curly™ .
CHX-DC-15210-999 19mmW x 16 mm H 200 Caja0.4kg X 18 5410522446012 5410522446029
Marmoleado
. Butter Curly™Negro CHD-DC-15237-999 19mmW x 16 mm H 200 Caja0.4kg X 24 5410522446203 5410522446210
-_; Butter Curly™Blanco ~ CHW-DC-15208-999 19mmWx 16 mmH 200 Caja0.4kg X 12 5410522445978 5410522445985
BOLAS
Il Negro CHD-TS-17312-999 25mmWwW 126 Caja0.34 kg o 24 5410522475968 o
CHD-TS-17137-999 25mmW 504  Caja 1.36 kg - 24 5410522475333 -
Leche CHM-TS-17320-999 25mmW 126 Caja 0.34 kg - 18 5410522475906 -
l CHM-TS-17140-999 25mmW 504 Caja 1.36 kg = 18 5410522475326 o
Blanco CHW-TS-17321-999 25mmW 126 Caja 0.34 kg = 12 5410522475913 =

CHW-TS-17141-999 25 mmW 504 Caja1.36kg S 12 5410522475319 S




CIGARRILLOS DE CHOCOLATE

- Cigarrillos Blancos ~ CHW-PC-13983-999 200 mmW. +110  Caja09kg X 12 5410522418385 5410522417739
_;F‘ Cigarrillos Negros CHD-PC-13982-999 200 mm W +110  Caja0.9kg X 24 5410522418361 5410522417531
o Cigarrillos Negros CHD-PC-13986-999 100 mmW +225 Caja09kg X 24 5410522418323 5410522417548
N Cigarrillos Negros CHD-PC-13989-999 45 mmW +390  Caja0.7 kg X 24 5410522418378 5410522417555
% gg:ga"dt Negroy  chx-pc-13987-999 200 mmW +110  Caja0.9kg X 24 5410522418316 5410522417906
“'_*:-‘—;P :, Picasso Negro y Blanco CHX-PC-13985-999 200 mm W +110 Caja0.9kg X 12 5410522418293 5410522417890
o Van Gogh )
e o CHX-PC-13984-999 200 mmW +110  Caja09kg X 12 5410522418392 5410522417883
.ﬁ@' Rolls Negros y Blancos CHX-RO-14007-999 40 mm W +420  Caja0.7 kg X 12 5410522417968 5410522417951
— Aigeiirl o it CHW-PC-15393C-999 200 mm W 14 0095kgbox X 12 5410522449501 5410522449518

White/Pink

ESCAMAS DE CHOCOLATE

‘. Escamas negras SPLIT-4-D-445 1.5-2.7 mm - Bolsalkg - 24 5410522201970 5410522201963
i pequenas
e -
* gi:iz‘:: negras SPLIT-9-D-445 2.7-6.5mm - Bolsa 1 kg - 24 5410522201956 5410522201949
~
‘_ camasiconlieche SPLIT-4-M-445 1.5-2.7mm - Bolsalkg - 18 5410522202052 5410522202045
- - pequenas
.' :i;i?: conleche  op) 11.9.\.445 27-65mm - Bolsalkg - 18 5410522201635 5410522201628

DECORACIONES CRUJIENTES

-{.;“ Crispearls™ Negras CED-CC-D1CRISP-W97 - - Bolsa 0.8 kg - 12 5410522285949 5410522285437
‘{_* Crispearls” Leche CEM-CC-M1CRISP-W97 - o Bolsa 0.8 kg = 12 5410522349467 5410522349474
Crispearls™ Blanca CEW-CC-W1CRISP-W97 - - Bolsa 0.8 kg - 12 5410522330113 5410522330120

i_?;;:{_r Crispearls™ Fresa CEF-CC-STRAWB-W97 - = Bolsa 0.8 kg = 12 5410522429435 5410522429497
#ﬁ Pailleté Feuilletine M-7PAIL-401 - - Bolsa 2.5 kg - 12 5410522184051 5410522204469

TARTALETAS DE CHOCOLATE

Snobinettes
Marmoleada

CHX-CP-10729-999

27 mm W (top)
X 26 mmH 270
x 23 mm W (bottom)

Caja 1.3 kg

X

2

5410522323207

Snobinettes

CHD-CP-13990-999

CHD-CP-05766-999

27 mm W (top)
Xx26 mmH 90
x 23 mm W (bottom)

27 mm W (top)
Xx26 mmH 270
x 23 mm W (bottom)

Caja 0.434 kg

5410522417388

5410522198003




. . . Piezas/ o Caducidad B :

24 mm W (top)
Squarettes™ CHD-CP-15239-999 x20 mmH 315  Cajal1.25kg X 24 5410522446197 -
x 24 mm W (bottom)
il DI e CHD-CP-13948-999  20mm W (top) 53 Caja0424kg X 24 5410522417302 5410522417296
Negros x32mmH
30 mm W (top)
CHD-CP-13947-999 x32mmH 280 Caja 2.24 kg X 24 5410522417289 =
X 22 I I DO O e ——
Tartaleta a la Carte 5 G Y (e
CHD-CP-13949-999 x23 mmH 96 Caja 0.547 kg X 24 5410522417326 5410522417319
Negro
x 28 mm W (bottom)
35 mm W (top)
CHD-CP-07566-999 x23 mmH 432 Caja 2.46 kg X 24 5410522323214 =
X 28 NI I DO O e ———
Tartaleta a la Carte =D i eys)
CHW-CP-13950-999 x23 mmH 96 Caja 0.547 kg X 12 5410522418279 5410522417715
Blanco
Do A o Te 1 oy 1)U
60 mm W (top)
. Marie-Charlotte Negro CHD-CP-10631-999 x35mmH 135 Caja2.25kg - 24 5410522323146 -
Bl A T ) OO
56 mm W (top)
Taza de Café Negro CHD-CP-13951-999 x21 mmH 72 Caja 0.504 kg X 24 5410522417340 5410522417333
’ x 44 mm W (bottom)
56 mm W (top)
CHD-CP-10626-999 x21T mmH 312 Caja 2.18 kg X 24 5410522323191 =
....... x 44 mm W (bottom)
. 56 mm W (top)
'f TP Crite CHX-CP-13953-999  x21mmH 312 Caja218kg X 12 5410522417807 .
Marmoleada
x 44 mm W (bottom)
....... A
Taza de Café Blanco CHW-CP-13952-999 x21T mmH 72 Caja 0.504 kg X 12 5410522418415 5410522417722
....... x 44 mm W (bottom)
Irlandesa Negro R o)
groy CHX-CP-13994-999 x 26 mm H 96 Caja 0.48 kg X 12 5410522417852 -
Blanco
....... x27.mmW (bottom)
. - -45 mm W (top) .
Surtido Petit-Four ~ CHD-CP-05767-999  x 15 mm H 310 C@a16%kg 24 5410522198379 -
- . x 35 mm W (bottom)
. Tulipan Selene CHM-CP-10623-999 63 mmW x56 mmH 16 Caja 0.420 kg = 18 5410522323160 5410522323573
. Tulipén Rhea CHD-CP-05768-999 63 mmW x 56 mmH 16 Caja 0.420 kg = 24 5401522198409 5410522198393
' Mini Square Cup CHD-CP-17082-999 24mmWx12mmH 315 Caja 0.630 kg = 24 5410522475647 =
. Mini - Cups CHD-CP-17081-999  24mmWx12mmH 315 Caja0.630kg - 24 5410522474633 -
Negro CHK-D-445 = = Bolsa 1 kg o 24 5410522202014 5410522202007
Leche CHK-M-445 = = Bolsa 1 kg = 18 5410522202038 5410522202021
Blanco CHK-W-445 - - Bolsa 1 kg - 12 5410522201994 5410522201987

DECORACIONES

" ;’,‘\fe"ggr‘(‘)"’ JuraBlanco v 510625999  35mMMWx55mmH 490  Caja09kg X 12 5410522418576 5410522418583
L
u Cuadrado JuraBlanco -y 1 13956.099  40mmWx40mmH 360 Cajall4kg X 12 5410522418484 5410522417869

y Negro




. . . Piezas/ i Caducidad B .

Mini Cobertura

% Superior CHD-DC-13965-999 50 mm @ 350 Caja0.78kg 24 5410522418491 5410522417494
% Tagliatelle Pequeio CHD-SV-13964-999 - - Caja 0.6 kg 24 5410522418545 5410522417593
Plumas CHD-DC-13958-999 60 mm W 500 Caja 0.65 kg 24 5410522418439 5410522417425
Standard Decoration CHD-DC-13962-999 50 mm H 800 Cajalkg 24 5410522418552 5410522417470
Lunas CHD-DC-13963-999 45 mmH 550  Caja0.7 kg 24 5410522418354 5410522417487
Servilletero Negro CHD-DC-10728-999 45 mm W x 60 mm H 50 Caja 0.6 kg 24 5410522323184 -
SD’;‘ES;’" ezl CHD-DC-05761-999 60 mm H 575  Caja0.675kg 24 5410522197952 5410522197945
. Chocolate Grid CHD-DC-05762-999 ié%g]rr:mWH 11 Caja 1.485 kg 24 5410522200461 5410522200454
ﬁr Alphabet CHD-DC-14015-999 ° 79 0.062 kg box 24 5410522418286 5410522417524

PRODUCTOS A BASE DE FRUTOS SECOS

: :3 Crocanti Avellana NAN-CR-HA3714-U11 - - Bolsa 0.8 kg 10 5410522248029 5410522248036
Crocanti Almendra NAN-CR-AL3724-T66 - - Bolsa 1 kg 9 5410522449785 5410522449792
Crocanti Pistacho NAO-CR-PI3724-T66 = = Bolsa 1 kg 9 5410522449808 5410522449815
Almendra troceada NUN-PI-AL2B24-T64 - - Bolsa 5 kg 9 5410522449662 5410522449679




ADEMAS PUEDE ,
PERFECCIONAR SUS
HABILIDADES EN LAS ~ A€"PE™
CHOCOLATE ACADEMY™ =

En las 13 Chocolate Academy™ distribuidas por todo el mundo, :

Callebaut’ organiza cursos y formaciones para expertos del sector. Fs 5 ’i} -
Consulte www.callebaut.com para obtener mas informacién de &Y |
todos los cursos. - B

4

WWW.CHOCOLATE-ACADEMY.COM

&

CALLEBAUT

WWWWWWWWWWW

www.callebaut.com
Barry Callebaut Iberica - Rambla Catalunya - 6- 12 planta - 08007 Barcelona- « Tel. +34 93 470 56 73 « Fax +34 93 470 56 70
gourmetiberia@barry-callebaut.com



