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7 Empresas dedicadas al sector de la climatizacion 271 sucu rsales a nivel europeo.

y refrigeracién. 130.000m?2 de instalaciones propias.

6 Paises presencia en los principales mercados
de la europa occidental.
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rupo Eurofred

Fundada en 1966, la compania comercialilIZa yes
lider destacado en la distribucién de equip"os de
refrigeracion, aire acondicionado, frio comercial,
hosteleria y heladeria, componentes y acceso-
rios. Desde entonces, la empresa ha ido crecien-

Eurofred es actualmente el referente nacional
en la distribuciéon de equipos en el canal Hore-
ca, ofreciendo una completa gama de productos
tecnolégicamente avanzados destinados a los
sectores del frio comercial, heladeria-pasteleria
y la hosteleria.

El profundo conocimiento del mercado y de
las necesidades de nuestros clientes, nos han
permitido desarrollar una propuesta global de
servicios y productos, adaptada a cada perfil de
cliente y a cada tipologia de negocio: restauran-
tes, hoteles y colectividades, supermercados,
pequeios comercios, industria alimentaria, he-
laderias y pastelerias.

Valor anadido diferencial

75.000 m? de stock para entrega immediata.

El centro logistico de Eurofred ubicado en Vila
Rodona (Tarragona), ocupa una superficie de
75.000 m? y esta equipado con la mas innovadora
tecnologfa. Solo asf es posble garantizar la disponi-
bilidad de stock de nuestros equipos y la entrega
inmediata a cualquier punto del drea geogréfica,
cumpliendo con los exigentes ratios de nivel de
servicio.



Servicio Post Venta de proximidad

Nuestro valor anadido se fundamenta en la gran capilaridad de nuestro servicio técnico, formado por una red de 20 técnicos propios
y mas de 100 Técnicos Oficiales. Gracias a esta amplia red podemos ofrecer un servicio local, rédpido y personalizado.

Nuestro estandar de servicio asegura una asistencia en 24 horas, disponibilidad de piezas de recambio en 48 horas asi como un trato
personalizado durante todo el proceso.

Gases Ecofriendly

Eurofred es una empresa respetuosa con el medio ambiente. Por ello impulsa el desarrollo de pro-
ductos que incorporan gases refrigerantes amables, de Ultima generacion, respetuosos con el entor-
no y que aportan a la vez una elevada eficiencia energética.

Muchos de nuestros equipos estan disponibles con gas refrigerante R-744 o CO2. Este refrigerante eco-
l6gico minimiza el impacto en la capa de ozono y a la vez aporta una elevada eficiencia energética,
contribuyendo al ahorro de energia y de recursos naturales.

También ofrecemos la gama de productos més extensa disponible con gas refrigerante R290, dentro
del sector del Frio Comercial y la Heladerfa. Asi mismo, ofrecemos la posibilidad de suministrar muchos
equipos con gas refrigerante R600.

Ambos gases refrigerantes estan disponibles para gran parte de la gama de productos de Eurofred, te-
niendo el R600 un mayor uso en equipamiento doméstico y el R290 en aplicaciéon profesional.

Eurofred Green Products SRR,
Eurofred cuenta con una extensa gama de productos de alta eficiencia energética, diseiados para .; : ;l-f
reducir el consumo de energia y contribuir a la preservacién del medio ambiente. Gracias a ello, 1} S

o
Eurofred se posiciona como un referente tecnolégico y uno de los lideres dentro del mercado de ¥ Piﬁﬁ
equipamiento profesional Horeca.

Eurofred innova constantemente en nuevos productos para que nuestros clientes puedan disfrutar de to-
das las ventajas que ofrece la Ultima tecnologia y puedan beneficiarse de la elevada eficiencia energética
de los Green Products de Eurofred. Todo ello contribuye a la rentabilidad de sus negocios y a la reduccién
delimpacto medioambiental. La innovacion llevada a cabo, nos permite anticiparnos, incluso, a las nuevas
directivas medio ambientales, como es el caso de la Ley 16/2013 sobre el Impuesto de Gases Fluorados.

Calidad

La aplicaciéon de la norma de Calidad 1SO-9001 en el Grupo Eurofred es un factor clave en el v i ot
éxito del Grupo. Tres son las dreas donde esta norma tiene repercusion inmediata en el cliente: '
1 Informacién precisa y actualizada en todas las actividades.
2 Solucion inmediata de las incidencias del servicio.
3 Mejora continua de los procesos.
Ademas todos los productos comercializados por el Grupo
estan homologados por diversos certificados que avalan la c € A
garantfa y la fiabilidad de los mismos.
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Recambios

Cliente

Servicio

ACCESC

e Mas de 1.000.000 de referencias disponibles.
e Almacén de 8.000 m? totalmente automatizado con la tecnologia
mas avanzada.

e Equipo de técnicos altamente especializados a su servicio.
» Ayuda profesional para encontrar el recambio que necesite.

e Servicio telefonico: 902 332 331 / 932 998 331
(De lunes a viernes de 8,30 a 14 hy de 16 a 18,30 h)

e Servicio ininterrumpido: 24 h x 7 dias x 365 dias al ano.
e Siempre a su disposicion, porque las urgencias no pueden esperar.
¢ Entregas en menos de 24h:

- 95% de los pedidos se entregan en ese periodo.

Los pedidos solicitados hasta las 14:00 h se entregan al dia siguiente.

- 5% restante: Articulos especiales para equipos poco usuales.
Nuestros especialistas buscan en todo el mundo para
entregarselos lo antes posible.

e | 0s pedidos se pueden realizar a través de:

- www.recambios.eurofred.es - S
- Telf.: 902 332 331/ 932 998 331 E SUROFR=D

- Fax: 902 443 445
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RIOS. TODO VENTAJAS. TODO SOLUCIONES.

FA=UROFRED
R=CAMBIOS

UN NUEVO SERVICIO CREADO A LA
MEDIDA DEL PROFESIONAL

EUROFRED presenta un nuevo servicio exclusivo para profesionales,
con el objetivo de ayudarles a encontrar todo tipo de recambios, repuestos,
accesorios, consumibles... para hacerles mas facil el dia a dia.

Nueva Tienda Online

www.recambios.eurofred.es

myEUROFRE? R — == Un punto clave, pensado
e Lty para el profesional de hoy:

e Una nueva web facil, rapida y
e eficiente para comprar sin perder
las marcas g e tiempo.

¥ SECiones

e Amplia documentacion para
encontrar el recambio exacto.

¢ Informacién detallada de todos los
productos.

e Documentacion técnica exhaustiva.

. " e Potente motor de busqueda.
: e T—— e Fotos de alta calidad, despieces,
e p— T fichas técnicas... jy mucho mas!
e — * Condiciones especiales para los

pedidos via web (Consulte con el
= departamento comercial).

e Entre ahora y jregistrese! en:

— i S www.recambios.eurofred.es

AINOX - SAMMIC - GIORIK - |SA...yhastamésde150marcas
.




Atencion telefonica Horeca
Tel.: 902 55 78 49

Fax: 902 55 72 63

email: canalprofesional@eurofred.com

Venta Asistida Telefdnica
Tel.: 902 11 65 02

Fax: 902 40 40 56

email: vat@eurofred.com

www.eurofred.com
www.grupoeurofred.com
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Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Linea lavado

FAST - OCEAN
)
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Las 5 ventajas

de la nueva

gama de lavado

de la serie FAST - OCEAN:

Optima calidad de lavado

Con el nuevo sistema patentado “EWT” conseguird una vajilla
impecable gracias al brazo de lavado tecnoldgico y la bomba de
lavado doble. Ademds, alcanza niveles minimos de ruido gracias a
las innovaciones técnicas de la serie FAST - OCEAN.

Dicho sistema reduce la pérdida de potencia hidrdulica y permite
una perfecta distribucion del agua por encima de la cesta.

2

Menos costes de utilizacion

Con el nuevo sistema patentado “EDS” que permite una circulacion
mds eficiente del agua en la cuba. Ello conlleva menos volumen de
agua y detergente por lavado y, por tanto, un ahorro en materia
prima y energia.

Dicho sistema obliga al agua a pasar por las zonas mds sucias de la
cuba antes de ser desaguada, ayudando a mantener el tanque mds
limpio. Ello permite una reduccién del volumen de la cuba asi como
de la concentracion de detergente y el consumo de agua.
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| inea lavado

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

Ecologia

Resultados impecables con menos agua y menos concentracion
de productos quimicos, respetando mds y mejor nuestro medio
ambiente.

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

Las nuevas tecnologias patentadas de lavado y desaglie, el
perfeccionamiento del secado y detallados estudios para minimizar
cualquier tipo de pérdida, proporcionan grandes ahorros en la
gama FAST - OCEAN, que repercuten en el beneficio de nuestro
entorno natural.

4

Facil limpieza

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

Cuba y guias para cestas embutidas, sin tubos internos y mdquinas
con bombas de vaciado automadtico. El tiempo de limpieza se
reduce en unos 10 minutos, mds tiempo libre para usted.

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

Ademds, el brazo de lavado es muy fdcil de desmontar, facilitando
asi enormemente su limpieza.

La gama FAST - OCEAN cuida los mds pequefios detalles para hacer
mds fdcil esta ingrata tarea.

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

5

Temperatura garantizada e higiene

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

Con el nuevo sistema “THERMOSTOP” se garantiza una
temperatura de aclarado constante y una perfecta higienizacion de
la vajilla, cumpliendo asi con los estdndares de la ley.

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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SERIE FAST
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MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
ANALOGICO 7FEB9011 Kit bomba desagtie Fast 130 - 140

7FEBO066 FAST 130 7FEB9012 Dosificador detergente Fast 130 - 140

7FEB0071 FAST 140
Dotaciones
Cestos para vasos 2
Cesto para cubiertos 1

Altura max. cm

FAST 130 FAST 140

! 25 25,5
@ 27

L L T

llrl'nnr'wr
R L

En el modelo FAST 140, caben
platos de un diametro de 27 cm.

Puerta de doble pared para una Modelo FAST 140 cesta de
menor dispersion acustica y 40x40 cm. Modelo FAST 130
térmica. cesta de 35x35 cm.

DATOS TECNICOS FAST 130 FAST 140
Tamafo cesta mm 350 x 350 400 x 400
Altura méx lavado mm 250 255
Volumen cuba/calderin | 9/2,6 11/2,6
Resistencia cuba W 600 600
Resistencia calderin W 2600 2600
Presion min. Agua bar 2 2
Potencia eléctrica W 3400 3500
Tension / fases V/n° 220/2 220/2
Bomba de lavado W 200 300
Temperatura de lavado oC 60 60
Temperatura de aclarado oC 65 65
Consumo agua en aclarado  I/ciclo 2 2,2

Ciclo lavado (ciclo 1/ciclo 2) seg. 120 120
Ancho mm 400 440
Fondo mm 480 530

Alto mm 640 670

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

ARMARIOS Y CAMARAS |  ARMARIOS DE SERVICIO
FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES e
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

FAST 140

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

VITRINAS GASTRONOMIA

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

Nueva generacién de lavavasos con puerta en doble pared para
una menor dispersion térmica.

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

SRS Y - Modelo FAST 130 con cestas de 35x35 y modelo FAST 140 con

cestas de 40x40.

+ Modelo construido con cuba y guias soldadas.

» Dosificador abrillantador hidraulico regulable manualmente.

+ Brazos de lavado inferiores y superiores de ultima generacién
para una mejor distribucién del agua, y un ahorro en energia.

+ En el modelo FAST 140, caben platos de 27 cm de altura.

+ Interfaz electromecénica.

« Optimos resultados de lavado gracias a las resistencias
potenciadas que garantizan la correcta temperatura de lavado y
aclarado en ciclos sucesivos (uso intensivo).

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

4350



Lavaplatos

SERIE FAST-OCEAN
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MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
ANALOGICO 7FEB9013  Kit bomba desagie Fast 145
7FEB0081 FAST 141 (Cesta 400x400) 7FEB9014  Dosificador detergente Fast 145

7FEB9016  Kit bomba desaguie Fast 160 - Ocean 360
7FEB9012  Dosif. detergente Fast 141-160 - Ocean 360
7FEB9011  Kit bomba desagtie Fast 141

7FEB008S FAST 145 (Cesta 450x450)
7FEB0097 FAST 160 (Cesta 500x500)

DIGITAL
7FEBO106 OCEAN 360 (Cesta 500x500) Dotaciones
Cesta para platos - 1 1 1
Cesta para vasos 2 1 1 1
Cesta para cubiertos 1 1 1 1

Altura max. cm

! 275 255 325 325

29 27 36,5 36,5

L TE TR
W il
il |
RERARE R b A R R
heititetibint BT AR

Brazos de lavado inferiores de Modelo FAST 160. Altura Util de Modelos FAST 160 y OCEAN 360
ultima generacion. lavado de 325 mm. cestas de 50x50 cm.
DATOS TECNICOS FAST 141 FAST 145 FAST 160 OCEAN 360
Tamano cesta mm 400 x 400 450 x 450 500 x 500 500 x 500
Altura max lavado mm 275 255 325 325
Volumen cuba/calderin | 11/2,6 24/2,6 20/6 20/6
Resistencia cuba W 600 2300 2100 2100
Resistencia calderin W 2600 2600 3000 3000
Presiéon min. Agua bar 2 2 2 2
Potencia eléctrica W 3500 2900 3500 3500
Tension / fases V/ne 220/2 220/2 220/2 380/3 // 220/2
Bomba de lavado W 300 300 470 470
Temperatura de lavado oC 60 60 60 60
Temperatura de aclarado L@ 65 65 80 80
Consumo agua en aclarado  I/ciclo 2,2 2,7 2,8 2,8
Ciclo lavado (ciclo 1/ciclo 2) seg. 120 90/120 90/ 150 90/120/150
Ancho mm 440 525 580 575
Fondo mm 530 560 600 600
Alto mm 690 710 820 820

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Lavaplatos
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FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

U praV

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

,li

FAST 141-145-160

GASTROBUFFETS

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

Nueva generacién de lavaplatos con puerta en doble pared para
una menor dispersion térmica.

« Elmodelo FAST 141 dispone de dimensiones compactas con
cestas de 40x40 y una altura maxima de 27,5 cm para vasos.

+ Elmodelo FAST 145 representa un compromiso eficaz entre
productividad y capacidad de tratar la suciedad mas dificil
mientras el lavado superior giratorio permite también el lavado
de platos de hasta 27 cm de didametro.

- El modelo FAST 160 dispone de cestas de 50x50, dosificador
abrillantador regulable manualmente y una interfaz
electromecanica.

« Elmodelo OCEAN 360 esta construido en doble pared parcial y
dispone de cestas de 50x50.

- Dimensiones externas con altura limitada a 82 cm que lo hacen
perfectamente empotrable.

« Brazos de lavado y aclarado superiores e inferiores giratorios.

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

OCEAN 360

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

4350



de Campana

SERIE FAST-OCEAN
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MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
ANALOGICO 7FEB9018  Kit bomba desagtie Fast 180 - Ocean 380
7FEBO112 FAST 180 (Cesta 500x500) 7FEB9019  Dosificador detergente Fast 180
DIGITAL 7FEB9021  Dosificador detergente Ocean 380
7FEBO117 OCEAN 380 (Cesta 500x500)
Dotaciones
Cesta para platos 1 1
Cesta para vasos 1 1
Cesta para cubiertos 1 1
Altura méx. cm
b4 39 39

40 40

Brazos de lavado rotativos. Modelo OCEAN 380 cesta de Nueva generacion de lavaplatos
50x50 cm. de campana con cesto de

50x50, construido con pared
simple.

DATOS TECNICOS FAST 180 OCEAN 380

Tamafo cesta mm 500 x 500 500 x 500

Altura max lavado mm 400 400

Volumen cuba/calderin | 15/6 15/6

Resistencia cuba W 2100 2100

Resistencia calderin W 8000 8000

Presion min. Agua bar 2 2

Potencia eléctrica W 8500 8500

Tension / fases V/ne 380/3 380/3

Bomba de lavado W 470 470

Temperatura de lavado oC 60 60

Temperatura de aclarado oC 80 80

Consumo agua en aclarado  |/ciclo 2,8 2,8

Ciclo lavado (ciclo 1/ciclo 2) seg. 90/150 90/120/150

Ancho mm 640 640

Fondo mm 740 740

Alto mm 1480 1480

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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FAST 180

OCEAN 380

(Mesas opcionales)

Nueva generacion de lavaplatos de campana con cesto de
50x50, construido con pared simple.

Gran versatilidad: permite lavar bandejas Gastronorm o
Euronorm.

Permite la instalacion en linea o en dngulo sin necesidad de
anadir componentes.

Brazos de lavado rotativos en la parte superior e inferior.
Dosificador abrillantador peristaltico regulable manualmente a
través de la interfaz electromecénica en el modelo OCEAN 380,
o del panel de mando en el modelo FAST 180.

4350

o
[=)
<
=
=<
—
w
(=)
<<
wi
=
=

DISPENSADORES BEBIDAS MOBILIARIO VITRINAS GASTRONOMIA ARMARIOS ARMARIOS Y CAMARAS ARMARIOS DE SERVICIO CONGELADORES FABRICADORES HIELO
MAQUINARIA PASTELERIA SUPERMERCADO EXPOSITORES EXPOSITORES FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES HORIZONTALES FUENTES DE AGUA
PANADERIA HELADERIA GASTROBUFFETS EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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SERIE RIVER XP

e
(B ELETTROBAR)

g

MODELOS Dotaciones ODOS LOS MODELO
CODIGO MODELO PRECIO REF. € Kit detergente 1
& 7FEB0382 River XP 294 Kit abrillantador 1
7FEB0362 River XP 295
7FEB0367 River XP 296
© 7FEB0372  River XP 297
© 7FEB0377  River XP 298

@ Consultar stock disponible

SEENRZ
Brazos de lavado y aclarado indepen-

dientes construidos en acero inoxida-
ble, que garantizan unos resultados

Filtro integral del depésito en
acero inoxidable AlSI 304 que
facilita la limpieza del agua.

Permite el lavado de bandejas
para pasteleria 40x60 cm.
Panel de mandos digital bajo

Todos los modelos incorporan un
innovador sistema de aclarado llama-
do “Thermorinse” que garantiza una

6ptimos de los ciclos de lavado. membrana. temperatura y presion constantes.
DATOS TECNICOS RIVER 294 RIVER 295 RIVER 296 RIVER 297 RIVER 298
Capacidad de lavado cestas/h 30-15-10 30-15-10 30-15-10 30-15-10 30-15-10
Altura util de lavado mm 400 650 850 850 850
Volumen cuba/calderin | 20 37 37 68 131
Temperatura alimentacién ~ °C 15/55 15/55 15/55 15/55 15/55
Temperatura lavado/aclarado °C 55/85 55/85 55/85 55/85 55/85
Duracién ciclo min 2-4-6 2-4-6 2-4-6 2-4-6 2-4-6
Duracién aclarado s 20 20 20 20 20
Tension/Fases (**) V/ne 220-380/3 220-380/3 220-380/3 220-380/3 220-380/3
Resistencia calderin W 6000 6000 6000 8000 9500
Resistencia cuba W 2500 2500 2500 8000 9500
Bomba lavado/aclarado w 800/200 1400/200 2000/200 2700 2700x3
Potencia total absorbida W 6800 7400 8000 10700 12200
Conexion entrada agua pulg 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4"
Conexion desagiie mm/pulg 50 50 50 11/2" 11/2"
Presién min/max agua bar 1/6 1/6 1/6 1/6 1/6
Consumo agua ciclo | 3,5 4 4 5 8
Ancho mm 670 720 720 850 1470
Fondo mm 720 780 780 850 850
Alto (puerta cerrada/abierta) mm 1470 1700 1900 1900 1900
Peso neto/bruto kg 95/110 115/145 120/150 123/155 140/175

** Para el cambio de tensién bastara un cambio en el conexionado.

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Lavaobjetos

OF
S e,

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

= 2
o )
5
f# F-E(ﬁ.

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

RIVER XP 298

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

- Para garantizar la maxima higiene y facilitar la limpieza, todos
los modelos estan fabricados con el depésito estampado,
autolimpiable y con juntas fuera del agua.

Ademas los cantos del interior de la cuba son redondeados y
todos los conductos de lavado y aclarado estan situados fuera
de la cuba.

« Laestructura de doble pared en acero inox. AlSI 304, ademas de
garantizar la solidez y fiabilidad a lo largo del tiempo, permite
reducir al minimo la dispersién térmica y acustica.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

4350



Lavaplatos de arrastre

NIAGARA

e
(B ELETTROBAR)

\

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
& 7FEB0150 NIAGARA 2152 (salida derecha)
© 7FEB0151 NIAGARA 2154 (salida derecha)
© 7FEB0152 NIAGARA 2156 (salida derecha)

6’) Consultar stock disponible

Panel de control de facil en-
tendimiento para garantizar la
sencillez de uso.

Brazos de lavado con fila doble
de boquillas para una mejor
distribucién y aprovechamiento
del agua. acero y camara de lavado sin
tubos internos para una mayor

Doble pared que reduce el nivel
sonoro, cuba completamente
estampada, doble filtro de

Prelavado de serie para los
modelo Niagara 2154 y 2156.

higiene de la maquina.

DATOS TECNICOS NIAGARA 2152 NIAGARA 2154 NIAGARA 2156
Longitud total cm 115 197 197

Ancho total cm 77 77 99

Altura cm 156,5 156,5 156,5
Altura maxima cm 202,5 202,5 202,5
Productividad cestas/hora  50/100/130 65/130/170 80/170/220
Consumo de agua [t/hora 200 245 310
Alimentacion eléctrica V/Hz/Ph 400/50/3N 400/50/3N 400/50/3N
Absorciéon max. (alimentacion con agua caliente 50°C) kW 17,5 21,2 24
Absorcién max. (alimentacién con agua fria 15°C) kW 27 30,7 33,5
Absorcion max. (alimentacion con agua fria con recuperador) kW 22 25,7 28,5
Capacidad cubeta prelavado [t - 45 45
Capacidad cubeta lavado [t 70 70 70

Longitud del prelavado cm - 82 82

Longitud secado (extra) cm 60 60 60

Potencia bomba prelavado kW - 0,7 0,7

Potencia bomba lavado kW 1,1 1,1 1.4

Potencia absorbida secado kw 6,4 6,4 6,4

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Lavaplatos
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FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

" - X
A=l Frm s T .

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

T

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

NIAGARA 2154

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

Niagara 2154 con accesorios.

- Lavando 250 cestas al dia durante 320 dias se ahorran 140 m3 de
agua caliente, media tonelada de productos quimicos y 10.500
kW/h, reduciendo también toneladas de emisién de CO, enla
atmosfera.

« Ahorro de mas de un 50% de agua, energia y detergente gracias al
sistema de enjuague ProRinse que permite reducir increiblemente
el consumo de agua manteniendo constante la presién de chorros.

« Equipos con varios sistemas de proteccién tales como proteccion
contra el cierre imprevisto de la puerta y el sobrecalentamiento
de los motores para garantizar la méxima seguridad a todos los
usuarios.

« Fabricados en acero inoxidable AlSI 304 que confiere una gran
resistencia.

« Amplia gama de accesorios: prelavado, tuneles de secado,
recuperadores de calor y condensacidn de vapores, extractor de
vapores. ..

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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Lavaplatos de arrastre

RIVER MULTI
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MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €

& 7FEB0153 RIVER MULTI 2252 (salida derecha)
& 7FEBO154 RIVER MULTI 2256 (salida derecha)
& 7FEB0155 RIVER MULTI 2258 (salida derecha)

@ Consultar stock disponible

- d | —
% g d -e

Brazos de lavado con dos filas Doble pared que reduce el nivel Panel de control de fécil en- Prelavado lineal de serie para

de boquillas para una mejor sonoro, cuba completamente tendimiento para garantizar la los modelos River Multi 2256

distribucién y aprovechamiento estampada, doble filtro de sencillez de uso. y 2258.

del agua. aceroy camara de lavado sin

tubos internos para una mayor
higiene de la maquina.

DATOS TECNICOS RIVER MULTI 2252 RIVER MULTI 2256 RIVER MULTI 2258
Longitud total cm 155 237 237
Ancho total cm 77 77 929
Altura cm 156,5 156,5 156,5
Altura maxima cm 202,5 202,5 202,5
Productividad cestas’/hora  65/130/180 85/170/230 110/220/280
Consumo de agua [t/hora 200 220 280
Alimentacion eléctrica V/Hz/Ph 400/50/3N 400/50/3N 400/50/3N
Absorcion maxima con alimentacion con agua caliente 50°C kW 20,5 25,3 31,8
Absorcién maxima con alimentacién con agua fria 15°C kW 30 34,8 41,3
Absorcion max. con aliment. con agua fria con recuperador kw 25 29,9 36,3
Capacidad cubeta prelavado It - 45 45
Capacidad cubeta lavado It 69 69 69
Potencia bomba prelavado kw - 0,7 0,7
Potencia bomba lavado kW 1,4 2,0 2,0
Potencia bomba pre-enjuague kW 0,2 0,2 0,2
Potencia bomba enjuague kw 0,2 0,2 0,2
Potencia absorbida secado kw 6,4 6,4 6,4

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

RIVERMULTI 2258

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

RiverMulti 2258 con accesorios

+ Sereduce el consumo de agua a menos de un litro por cesta
y hace que se ahorren cada afo 170 m3 de agua, 600 kg de
productos quimicos y 14.000 kW/h, reduciendo la emision de
CO, en la atmdsfera casi 10 toneladas al afo.

« Equipos con varios sistemas de proteccion tales como
proteccion contra el cierre imprevisto de la puerta y el
sobrecalentamiento de los motores para garantizar la maxima
seguridad a todos los usuarios.

. Sistema de control predispuesto para ser conectado a un
ordenador. Permite control de temperaturas y consumos de
agua entre otros.

« Fabricados en acero inoxidable AIS| 304 que confiere una gran
resistencia.

« Amplia gama de accesorios: prelavado de rincon, tuneles
de secado lineales o de rincén, recuperadores de calor y
condensacion de vapores, extractor de vapores...

VITRINAS i DISPENSADORES BEBIDAS
PASTELERIA PANADERIA MAQUINARIA PASTELERIA
HELADERIA PANADERIA HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

435.0



S
ado

ACCESORIOS

i
(B ELETTROBAR)

\

CESTAS TODOS LOS MODELOS

CODIGO MODELO DIMENSIONES (cm) PRECIO REF. €
7FEB9077 CESTA VASOS FAST 130 35x35
7FEB9105 CESTA VASOS FAST 140-141 40x40
7FEB9078 CESTA PLATOS FAST 145 45x45
7FEB9079 CESTA VASOS FAST 145 45x45
7FEB9082 CESTA PLATOS FAST 160-180 50x50
7FEB9084 CESTA VASOS FAST 160-180 50x50
7FEB9086 CESTA PLATOS OCEAN 360-380 50x50
7FEB9250 CESTA VASOS OCEAN 360-380 50x50
7FEB9203 CESTA INOX RIVER XP 294 60x50
7FEB9204 CESTA INOX RIVER XP 295 - 296 56x63
7FEB9083 CESTA PARA TODOS LOS MODELOS 10,5x10,5x14

Cesta FAST 130 vasos Cesta FAST 130 vasos Cesta inox RIVER Cesta platos FAST 145 Cestas vasos OCEAN 360 FAST 160 platos
redondo

MESAS MODELOS FAST 180 / OCEAN 180

CODIGO MODELO DIMENSIONES (cm) PRECIO REF. €
MESAS LISAS

7FEB9400 MESA LATERAL DERECHA PA70 70x74,5x85

7FEB9405 MESA LATERAL IZQUIERDA PA70 70x74,5x85

7FEB9410 MESA LATERAL DERECHA PA120 120x74,5x85

7FEB9415 MESA LATERAL IZQUIERDA PA120 120x74,5x85
MESAS LISAS CON FREGADERO

7FEB9420 MESA LATERAL PAL 120 DERECHA 120x74,5x85

7FEB9425 MESA LATERAL PAL 120 IZQUIERDA 120x74,5x85

7FEB9070 GRIFO DUCHA C15

3%

PA70 DX PA 120 SX PAL 120 SX

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD
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res de cubito compacto con depdsito

CP/CM/CG
K9 SUROFRED

CUBITO HIELO PEQUENO (17 gr.) CUBITO HIELO GRANDE (41 gr.)
MODELO CODIGO e CODIGO e MODELO CoDIGO L CODIGO e
AIRE AGUA AIRE AGUA
© (CP20(144gr) 7ANF0116 7ANFO121 © CM28(329r) 7ANF0016 7ANF0021
© P28 7ANF0126 7ANFO131 © CM32(32gr)  7ANF0026 7ANF0031
© cp32 7ANF0136 7ANF0141 © cG37 7ANF0036 7ANFO0041
© P37 7ANF0146 7ANFO151 © CGa6 7ANF0046 7ANF0051
© cpP46 7ANF0156 7ANF0161 © CG53 7ANF0056 7ANF0061
© P53 7ANF0166 7ANFO171 © CGes 7ANF0066 7ANF0071
© cpes 7ANF0176 7ANF0181 © caGss 7ANF0076 7ANF0081
© cprss 7ANF0186 7ANFO191 © G100 7ANF0086 7ANFO091
© cP100 7ANF0196 7ANF0201 © CGi130 7ANF0096 7ANF0101
© CPi130 7ANF0206 7ANF0211 © (G155 7ANF0106 7ANFO111
© CP155 7ANF0216 7ANF0221 € Consultar stock disponible
€ Consultar stock disponible
P R =
Construfdos en acero inoxidable Pies regulables en altura a partir Posibilidad de solicitar (bajo
AlISI304 que garantiza una gran del modelo CP-CG 37. pedido en modelos no publi-
durabilidad de la méaquina. cados) cubitos de 14, 17,32 o

41 gr.

DATOS TECNICOS P32
0 P28 G35 CP37 (P46 CP53  CP68  CP88  CP100  CP130  CP155
M8 d3¥ €637 CG46  CG53  CG68  CGB8  CG100  CGI30  CGI55

Produccién kg/24h 20 28 32 37 46 53 68 88 100 130 155
Refrigerante* R404A R404A R404A R404A R404A R404A R404A R404A R404A RA404A RA404A
Entrada agua (%] %" % " %" % " 3" %" % " %" %" % " % "
Salida agua omm 24 24 24 24 24 24 24 24 24 24 24

Peso bruto/neto kg 27,5/34  39/41 38/44 48/55 52/61 55/64 67/79 71/83 74/86 113/133  118/138
Potencia W 320 290 350 370 450 500 700 800 850 1050 1400
Potencia/tension/fases 220-240V ~ 50Hz - 1

Capacidad dep6sito kg 4 6 9 16 25 25 40 40 60 65 65
Consumo agua I/kg (A/W)  4,5/20 51/14 5,1/16 3,3/15 4/18 4/18 2,8/14 2,5/14,2 2,5/14,2 2,8/153 2,6/3
Tipo de cubito ar 14 17-32 17-32-41  17-41 17 - 41 17 - 41 17 - 41 17 - 41 17 - 41 17 - 41 17 - 41
Ancho mm 355 387 387 497 497 497 735 735 735 840 840
Fondo mm 404 465 465 592 592 592 603 603 603 740 740
Alto mm 590 607 687 687 797 887 907 907 1007 1075 1075
Altura pies mm 5 5 5 110-150 110-150 110-150 110-150 110-150 110-150 110-150 110-150

*Posibilidad de solicitar bajo pedido refrigerante ecolégico R-290

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



CP20

CP-CG68
Dimensiones cubitos
S M L E
H 29 mm 31mm  39mm 43 mm
Y 29 mm 31mm  35mm 39 mm
X 30 mm 35mm  40mm 42 mm
PESO 14 gr 17 gr 32gr  4lgr

» Nuevos modelos de fabricadores de hielo EUROFRED,
disponibles tanto en refrigeracién por agua como en
refrigeracion por aire.

» El acabado satinado proporciona un atractivo disefio y lo
preserva de ralladuras y manchas.

» El depésito interno de la maquina esta completamente insolado
para garantizar una excelente manutencién del cubito de hielo.

«» Las partes internas que se hayan en contacto con el hielo, han
sido producidas con un material higiénicamente compatible
con los alimentos.

K » Pese a que pueden trabajar a una temperatura ambiente de

hasta 43°C para unas condiciones dptimas de funcionamiento

se recomienda una temperatura ambiente de 21°Cy una
temperatura del agua de 15°C.

4350
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VITRINAS GASTRONOMIA

LINEA DE LAVADO

VITRINAS | DISPENSADORES BEBIDAS MOBILIARIO ARMARIOS (ERESHERRES | HIASEEINAD CONGELADORES FABRICADORES HIELO
PASTELERIA PANADERIA | MAQUINARIA PASTELERIA SReEAR EXPOSITORES ORS¢ FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES oA e ERC
HELADERIA PANADERIA HELADERIA GASTROBUFFETS EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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s de cubito hueco con depdsito

MODELOS

MODELO CcODIGO PRI;EFCI€O CcoDIGO
AIRE AGUA

CH25-4KG 7ANF0230 7ANF0235

CH25-8KG 7ANF0240 7ANF0245

CH32 7ANF0250 7ANF0255

CH45 7ANF0260 7ANF0265

CH75 7ANF0270 7ANF0275

(‘:’) Consultar stock disponible

PRECIO
REF. €

£
£ E
E o
3 2]
29 mm
Construidos en acero inoxidable Sistema de filtrado que evita Cubito hueco de 20 gr.
AlSI304 que garantiza una gran la entrada de suciedad en la
durabilidad de la maquina. maquina y protege el conden-
sador.
DATOS TECNICOS CH25-4KG CH25-8KG CH32 CH45 CH75
Produccién kg/24h 25 25 32 45 75
Condensacién A/W A/W A/W A/W A/W
Refrigerante R 404 A R 404 A R 404 A R 404 A R 404 A
Entrada de agua %] 3% " 3" 3% " 3% " 3"
Drenaje @ mm 24 24 24 24 24
Peso neto/bruto kg 36/42 38/45 47/55 54/62 75/87
Dimensiones mm 385x468x607 385x468x687 495x580x687 495x580x797 733x596x907
Potencia W 310 310 310 420 420
Tensién 220-240V ~50Hz-1 220-240V ~50Hz-1 220-240V ~50Hz-1 220-240V ~50Hz-1 220-240V ~ 50Hz- 1
Capacidad depésito kg 4 8 15 20 30
Consumo agua I/kg A=4,5 W=15,5 A=4,5 W=15,5 A=4,4 W=13,3 A=3,3 W=10,5 A=3,3 W=10,5
Peso cubito ar. 20 20 20 20 20

*Posibilidad de solicitar bajo pedido refrigerante ecoldgico R-290

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



CH25-8KG

CH75

Nuevos modelos de fabricadores de hielo EUROFRED, disponibles
tanto en refrigeracion por agua como en refrigeracion por aire.

El acabado satinado proporciona un atractivo disefio y lo
preserva de ralladuras y manchas.

El depdsito interno de la maquina esta completamente insolado
para garantizar una excelente manutencion del cubito de hielo.
Las partes internas que se hayan en contacto con el hielo, han
sido producidas con un material higiénicamente compatible
con los alimentos.

Pese a que pueden trabajar a una temperatura ambiente de
hasta 43°C para unas condiciones dptimas de funcionamiento
se recomienda una temperatura ambiente de 21°Cy una
temperatura del agua de 15°C.

4350
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ARMARIOS Y CAMARAS ARMARIOS DE SERVICIO CONGELADORES FABRICADORES HIELO i
FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES HORIZONTALES FUENTES DE AGUA LINEA DE LAVADO
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

VITRINAS ) DISPENSADORES BEBIDAS MOBILIARIO
PASTELERIA PANADERIA MAQUINARIA PASTELERIA SUPERMERCADO
HELADERIA PANADERIA HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA



s de hielo triturado/troceado con

HG -HT
I SUROFR=D

MODELOS HIELO TRITURADO MODELOS HIELO TROCEADO
MODELO CODIGO ggécelo CODIGO ngg'g MODELO CODIGO ggécelo CODIGO ngg'g
AIRE (A) AGUA (W) AIRE (A) AGUA (W)
© HG9 7ANF0280 7ANF0285 © HT85 7ANF0300 7ANF0305
© HG150 7ANF0290 7ANF0295 © HT140 7ANF0310 7ANF0315
€ Consultar stock disponible € Consultar stock disponible

Construfdos en acero inoxidable Todos los modelos disponen de Hielo triturado, modelos HG. Hielo troceado, modelos HT.
AlISI304 que garantiza una gran pies regulables en altura.

durabilidad de la méaquina.

DATOS TECNICOS HG90 HG150 HT85 HT140
Produccién kg/h 90 150 85 140
Condensacion A/W A/W A/W A/W
Refrigerante R 404 A R 404 A R 404 A R 404 A
Entrada de agua 2 3% “ 3% " % " ¥ "

Drenaje @ mm 24 24 24 24

Peso neto/bruto kg 59/67 87/98 59/67 94/105
Dimensiones mm 496x660x795 741x678x1015 500x660x690 738x690x1020
Potencia W 550 650 550 650

Tension 220-240V ~ 50Hz - 1 220-240V ~ 50Hz - 1 220-240V ~ 50Hz - 1 220-240V ~ 50Hz - 1
Capacidad depésito kg 19 55 20 50

Consumo agua I/kg A=1 W=6,3 A=1 W=6,4 A=1 W=6,3 A=1 W=6,4
Tamaiio hielo triturado mm - - 8x16x7 8x16x7

*Posibilidad de solicitar bajo pedido refrigerante ecoldgico R-290

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



HG85

Fabri

Modelos HG: hielo triturado ideal para la presentacién de
productos alimenticios como el pescado, o para uso en la
industria farmacéutica o quimica

Modelos HT: hielo troceado ideal para la preparacién de
cocktails.

Nuevos modelos de fabricadores de hielo EUROFRED,
disponibles tanto en refrigeracién por agua como en
refrigeracion por aire.

El acabado satinado proporciona un atractivo disefio y lo
preserva de ralladuras y manchas.

El depdsito interno de la maquina esta completamente insolado
para garantizar una excelente manutencién del cubito de hielo.
Las partes internas que se hayan en contacto con el hielo, han
sido producidas con un material higiénicamente compatible
con los alimentos.

Pese a que pueden trabajar a una temperatura ambiente de
hasta 43°C para unas condiciones dptimas de funcionamiento
se recomienda una temperatura ambiente de 21°Cy una
temperatura del agua de 15°C.

435.0
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ARMARIOS DE SERVICIO

ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADORES HIELO

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS
EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

ABATIDORES

PANADERIA HELADERIA

HELADERIA



CECRCRCECES)

SME

s de hielo en escama sin depdsito

B SUROFRZD

MODELOS
MODELO CcODIGO F;?REE:Cg) CODIGO
AIRE (A) AGUA (W)
SME500 7ANF0320 7ANF0325
SME750 7ANF0330 7ANF0335
SME1300 7ANF0340 7ANF0345
SM1750 7ANFO0350 7ANF0355
SME3300 7ANF0360 7ANF0365
SME4500 7ANF0370

@ Consultar stock disponible

Construfdos en acero inoxidable
AISI304 que garantiza una gran

durabilidad de la méaquina.

DATOS TECNICOS

Produccién kg/h
Condensacion

Refrigerante

Diametro entrada 2 /@mm
Diametro salida @ mm
Peso neto/bruto kg
Dimensiones con embalaje  mm
Potencia W
Alimentacion

Consumo de agua I/kg (A/W)
Dimensiones mm

PRECIO
REF. €

Sistema de filtrado que evita
la entrada de suciedad en la
méquina y protege el conden-

Hielo en escamas ideal para la
presentacion y exposicion de
pescado y marisco.

sador.
SME 500 SME 750 SME 1300 SM 1750 SME 3300 SME 4500
250 400 620 900 1500 2200
A/W A/W A/W A/W A/W A
R 404 A R 404 A R 404 A R 404 A R 404 A R 404 A
% " %u"- 12 % "-12 %" -12 %" -12 %"
24 24 -12 24 -12 24 -12 24 -12 24/ -
100/120 137/152 151/166 241/262 306/342 520/570
940x620x770 965x655x8800 965x655x880 1210x800x1095 1210x800x1185 1150x960x1700
1700 2100 3000 4600 6000 7000
220/1 220/1 380/3 380/3 380/3 380/3
1/7,5 1/7,5 1/7,4 1/6,9 1/7 1/-
870x550x600 900x588x705 900x588x705 1107x700x880 1107x700x970 1062x832x1423

*Posibilidad de solicitar bajo pedido refrigerante ecoldgico R-290

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Fabricadores de hielo

o

oS
=T}
m<
=&
om
E“‘
ot
o

a2
:

CONGELADORES
HORIZONTALES

|

L}
ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS Y CAMARAS

]
I

Il
il

ARMARIOS
EXPOSITORES

Jimmgi I

A\

SME500 —

SME1300

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

- Hielo 100%, en escamas planas de espesor variable de 1,5 a
3 mm. Facil de estocar y manejar ideal para la industria del
pescado.

+ Nuevos modelos de fabricadores de hielo EUROFRED, disponibles
tanto en refrigeracion por agua como en refrigeracion por aire.

« Elacabado satinado proporciona un atractivo disefio y lo

SME4500 preserva de ralladuras y manchas.

« El depdsito interno de la maquina esta completamente insolado
para garantizar una excelente manutencion del cubito de hielo.

« Las partes internas que se hayan en contacto con el hielo, han
sido producidas con un material higiénicamente compatible
con los alimentos.

+ Pese a que pueden trabajar a una temperatura ambiente de
hasta 43°C para unas condiciones dptimas de funcionamiento
se recomienda una temperatura ambiente de 21°Cy una
temperatura del agua de 15°C.

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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gua fria
REFRIZER

T, {1 91N

PRECIO REF. €

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO
DE PARED ORS0O9005 Porta filtro
ORZE0095 REFRIZER 4 PLL INOX. ORSO9010  Filtro desaborizante

0RSO9015 Filtro microfiltrante (Lavable)

DE PIE
ORZA0010 REFRIZER 2 P INOX.
ORZA0025 REFRIZER 2 PLL
ORZA0030 REFRIZER 2 PLL INOX.

i
L

Sobre en acero inoxidable AISI

Todos los modelos incorporan Acabados exteriores en plancha

Acabados exteriores en acero

pulsador. Los modelos 2 PLL 304 18/10. de acero plastificada. inox AISI 430 18/10
y 4 PLL incorporan también (modelos inox).
llenador de vasos.
DATOS TECNICOS REFRIZER/4P REFRIZER/2P
Produccioén (18°/32°) I/h 30/12 75/22
Tension/Fases V/ne 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 250 360
Compresor cv 1/5 1/5
Refrigerante Tipo R134A R134A
Control evaporador CP/VE CcP CcP
Condensacion ST/AF/W AF AF
Evaporador ST/AF ST ST
Ancho mm 310 310
Fondo mm 310 310
Alto mm 420 1020
Peso neto/bruto kg 42/52 53/65

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO
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CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

4 PLL INOX

+ Fuentes de agua fria que por sus medidas compactas y por
su facilidad de instalacion, uso y limpieza son especialmente
indicadas para su ubicacion en oficinas, industrias, hospitales,
etc.

+ Alta capacidad de enfriamiento que permite disponer de agua

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

=

k)

fria en menos de 4 minutos de funcionamiento. g

o

» Maxima seguridad gracias al cierre total exterior de la maquina. 3

+ Incluyen termostato para la regulacion automatica de la .
temperatura.

=

8

3

17 5
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Indice visual de gama 1

CONGELADORES HORIZONTALES
Congeladores tapas ciegas

Congeladores tapas ciegas abatibles 20-22
Congeladores tapas ciegas correderas - Congelados y helados 23
Congeladores tapas ciegas abatibles - Gran volumen 24
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Congeladores “Glass-Top”
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ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES

ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADORES HIELO
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FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS

EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

LINEA DE LAVADO

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

HORIZONTALES

ABATIDORES

PANADERIA HELADERIA

HELADERIA
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Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Congeladores
Tapas ciegas abatibles

THC/THC-X
K9 SUROFRED

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
TAPA BLANCA 0CFN9020 Cesta THC

0CFN0204 THC 170 SL
0CFN0206 THC 220 SL

Dotaci | THC 170 THC 220 THC 305 THC 420 THC 520 THC 600 THC 680 |
0CENO0211 THC 305 SL otaciones THC 170 THC 220 THC 305 THC 420 THC 520 THC 600 THC 680

Cestas 1 1 1 1 2 0 2
OCFN0216  THC 420 SL Cerradura Si Si Si Si Si Si Si

0CFNO0221 THC 520 SL
O0CFN0230  THC 600 SL
TAPA INOX
O0CFNO306 ~ THC 220 SL INOX
OCFNO310 ~ THC 305 SL INOX
OCFNO316 ~ THC 420 SL INOX
0CFNO0321 THC 520 SL INOX
0CFN0325 THC 680 SL INOX

@ Consultar stock disponible

)
)

Cuadro de mandos con Cerradura y llave en todos los Estética soft-line con esquinas Luz interior. Activacién de la luz
diferentes posibilidades. modelos. redondeadas para evitar al levantar la tapa.
golpes.

DATOS TECNICOS THC170 THC 220 THC 305 THC 420 THC 520 THC 600 THC 680
Volumen I 170 220 285 368 445 494 510
Gama temperatura °C -18/-24 -18/-24 -18/-24 -18/-24 -18/-24 -16 / -24 -18/-24
Capacidad maxima cestas ~ n° 1 2 3 4 5 0 6
Capacidad congelacién kg/24h 13 11 18 19 24 20Kg/24h 25
Desescarche MAN/AUT ~ MAN MAN MAN MAN MAN MAN MAN
Tensién/Fases V/n° 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 118 120 225 210 218 316 275
Consumo eléctrico kWh/24h 0,62 0,76 0,68 1,1 1,5 4,15 1,7
Compresor cv 1/7 1/6 1/6 1/5 1/4 1/3 1/4
Tapa blanca / inox tipo R-600/ - R-600/R-600 R-600/R-134 R-600/R-600 R-600/R-600 R-404 R-404/R-134
Control evaporador CP/VE CcP CP CP CP CP CcP CP
Condensacion ST/AF/W ST ST ST ST ST ST ST
Evaporador ST/AF ST ST ST ST ST ST ST
Ancho mm 595 800 1005 1260 1500 1650 1800
Fondo mm 720 720 720 720 720 700 720
Alto mm 880 880 880 880 880 900 880
Peso neto/bruto kg 36,6/41,7 47,5/53,5 54,5/60,5 61/66,5 90,5/95,5 82/87 99/105

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Congeladores horizontales

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA
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ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

THC 305

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

THC680 TAPA INOX + El cuadro de mandos incorpora los siguientes elementos:
- Interruptor amarillo de congelacién rapida.
- Piloto verde indicador de encendido.
- Piloto rojo de alarma (sobreelevacion temperatura)
« Aislamiento de pentano de 70mm de espesor (libre de CFC) lo
que permite obtener un considerable ahorro energético.
» Tapay cuba exterior en chapa galvanizada. Interior en aluminio

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

= = estuco. <

\ — - Optimizacion de la distribucién interior del producto mediante g
= TRy 2

—— la utilizacion de cestas. =

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

- Evaporador sobredimensionado para conseguir una mayor
rapidez de congelacién.

& + Esquinas redondeadas (estética soft-line) evitan golpes ademas
de embellecer el fisico del mueble.

« Modelo con tapa inox., ideal para pequefios espacios,
ya que gracias a la tapa en acero inoxidable puede utilizarse

Modelo con tapa inox. como plano de trabajo.

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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s abatibles

AB

B SUROFRZD

MODELOS
CODIGO MODELO
0CVFO106 AB 240
0CVFO111 AB 310
0CVF0121 AB 350
0CVF0131 AB 425
0CVF0201 AB 506
- g S

Panel de control de:

PRECIO REF. €

- Termostato regulador de la

temperatura.

- Termostato analdgico.

DATOS TECNICOS
Volumen

Gama temperatura
Capacidad maxima cestas
Capacidad congelacién
Desescarche
Tensién/Fases
Potencia eléctrica
Consumo eléctrico
Compresor
Refrigerante

Control evaporador
Condensacion
Evaporador

Ancho

Fondo

Alto

Peso neto/bruto

I

°C

ne
kg/24h
MAN/AUT
V/ne

W
kWh/24h
v

tipo
CP/VE
ST/AF/W
ST/AF

B SUROFRZD

Cerradura y llave.

Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
0CVF9001 Cesta con asa AB (47,5x22x21 cm)
Dotaciones AB240 AB310/350/425/506
Cestas 1 2

Luz automatica a la apertura

LI

Posibilidad de apilar tres cestas.

de la puerta.
AB240 AB310 AB350 AB425 AB506
232 290 326 411 476
-18/-20 -18/-20 -18/-20 -18/-20 -18/-20
6 9 9 12 15
16 17 17 20 22
MAN MAN MAN MAN MAN
220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
130 130 135 145 190
0,81 0,92 0,99 1,15 1,28
1/7 1/5 1/5 1/4 1/4
R600 R600 R600 R600 R600
CcP cpP CcP CcP CcP
ST ST ST ST ST
ST ST ST ST ST
850 1020 1125 1370 1560
695 695 695 695 695
850 850 850 850 850
44/46 48/53 53/64 62/68 72/80

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



Congeladores Horizontales
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HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

TERMOMETRO

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

AB 425

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

Dimensiones

VITRINAS GASTRONOMIA

AB240 670 540 500 210 250 850 850 600 695 = -
AB310 670 710 500 210 250 850 1020 600 695
AB350 670 815 500 210 250 850 1125 600 695
AB425 670 1060 500 210 250 850 1370 600 695 x -
AB506 670 1215 500 210 250 850 1560 600 695

MOBILIARIO
SUPERMERCADO
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DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA

PANADERIA HELADERIA

Y, PR

AB 506 AB 240

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

G 1‘ « Interior en aluminio gofrado ofreciendo una éptima garantia de
higiene e inalterabilidad.

« Sistema de congelacion “Full Cold”. Las 4 paredes estan
refrigeradas.
Con ello se consigue una mayor rapidez de congelacién y una
temperatura mas homogénea.

« Bisagras reforzadas que garantizan una apertura
autoequilibrada de la tapa, incluso después de un largo tiempo.

Bl o

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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Congeladores
Tapas ciegas abatibles

HFX

MODELOS Accesorios

CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
© 0CIR0015 HFX101 0CIR9004 Cesta
© 0CIR0016 HFX151
& 0CIR0017 HFX201
& 0CIR0018 HFX251
© 0CIR0019 HFX301

€ Consultar stock disponible

—
oo e —

Termostato incluido. Posibilidad de incorporar cerra-

dura (opcional).

Posibilidad de incorporar cestas
para una mejor exposicion del
producto (opcional).

DATOS TECNICOS
Volumen

Gama temperatura
Cantidad maxima de cestas
Clase climatica
Clase de consumo
Desescarche
Tension/Fases
Poténcia eléctrica
Consumo eléctrico
Refrigerante
Condensador
Ancho externo
Fondo externo
Alto externo

Peso neto/bruto

| (total/neto)
°@

MAN/AUT
V/n°

W
Kwh/24h
tipo
ST/AF/W

B2 SUROFRZD

HFX 101 HFX 151 HFX 201 HFX 251 HFX 301
103/98 150/143 205/199 254/249 301/289
-18/-25 -18/-25 -18/-25 -18/-25 -18/-25
1 1 1 1 1

N/ST N/ST N/ST N/ST N/ST
A+ A+ A+ A+ A+
Manual Manual Manual Manual Manual
220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
70 75 75 80 85
0,446 0,496 0,561 0,616 0,667
R600a R600a R600a R600a R600a
Externo Externo Externo Externo Externo
630 840 1080 1090 1245
524 564 564 600 714
830 840 840 840 880
32/36 36/42 41/48 49/55 52/59

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Congeladores Horizontales

*Opcional

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA
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HORIZONTALES

ARMARIOS Y CAMARAS ARMARIOS DE SERVICIO
FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

tg— HFX 301

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

v

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

HFX 101 HFX 201

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

=
e
B
g=2
SEg
2
+ Interior de la cuba en chapa galvanizada y plastificada blanca
que impide la oxidacién y optimiza el aislamiento del frio. z
« Espesor del aislamiento de 72,5 mm que favorece la reduccion g
v
del consumo energético. 3
« Equipos en clase climatica 7 y clasificacion de temperatura L1, el h
maximo que puede ofrecer hoy el mercado.
=
i
5
22 =
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dores
as correderas « Congelados y helados

THG

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
2CFN0095 THG5 S 0CFN9005 Cesta con divisores (53,5x27x38,5 cm)

2CFNO100 THG6 S
2CFNO0105 THG7S
2CFENO110  THG8S

Marco superior inyectado Provistos de ruedas giratorias Posibilidad de personalizacion. Cestas con divisores para una

e

en poliestireno y cubierto para facilitar el traslado. mejor exposicion del producto
por un marco de aluminio. (opcional).

Esquinas redondeadas.

DATOS TECNICOS THG5S THG6S THG7S THGS8S
Volumen I 244 293 386 437
Gama temperatura °C -18/-25 -18/-25 -18/-25 -18/-25
Capacidad maxima cestas  n° 2 3 4 5
Desescarche AUT/MAN MAN MAN MAN MAN
Tensién/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 180 128 173 210
Consumo eléctrico kW/24h 1,8 2,3 2,7 3
Compresor cv 1/5 1/4 1/4 1/3
Refrigerante tipo R134A R134A R134A R134A
Control evaporador CP/VE CP CP CcP CP
Condensacion ST/AF/W STy AF STy AF STy AF STy AF
Evaporador ST/AF ST ST ST ST
Ancho int./ext. mm 665/800 865/1005 1120/1260 1360/1500
Fondo int./ext. mm 490/630 490/630 490/630 490/630
Alto int./ext. (con ruedas) mm 640/930 640/930 640/930 640/930
Peso neto/bruto kg 48/52 57/72 67/86 87/97

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Congeladores Horizontales

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA
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HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

TERMOMETRO

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS
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EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

_‘_‘—\—n_
THG7 S
Dimensiones
THG5S 640 665 495 222 243 930 800 630 °
THG6S 640 865 490 222 243 930 1005 630 g%
THG7S 640 1120 490 222 243 930 1260 630 EE
0@
THG8S 640 1360 490 222 243 930 1500 630 gﬁ
>
2

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

« Arcones con aislamiento de alta eficacia mediante espuma de
poliuretano de 70 mm que garantiza la minima transferencia de
calor y el madximo ahorro energético.

8 - Fondo interior reforzado de construccion totalmente estanca
para evitar posibles filtraciones de agua en el aislamiento.

) - Termostato para el control de la temperatura, alojado en el

s = interior, quedando protegido contra manipulaciones externas.

i + Acabados interiores y exteriores en acero galvanizado que
garantizan una construccién robusta y resistente al paso del
tiempo.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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as abatibles « Gran volumen

CF

B SUROFRZD

MODELOS
CODIGO

0CIR0086
0CIR0091

MODELO
CF-700 Blanco (1 tapa)
CF-900 Blanco (2 tapas)

Cuadro de mandos con:
- congelacién répida

- encendido

- alarma por sobreelevacion

temperatura
- termostato

- posicién econdmica (E)

- termémetro

DATOS TECNICOS

Volumen |

Gama temperatura °C
Capacidad maxima cestas ~ n°
Capacidad congelacion kg/24h
Desescarche MAN/AUT
Tensién/Fases V/ne
Potencia eléctrica W
Consumo eléctrico kWh/24h
Compresor cv
Refrigerante tipo
Control evaporador CP/VE
Condensacion ST/AF/W
Evaporador ST/AF
Ancho mm
Fondo mm

Alto mm
Peso neto/bruto kg

B SUROFRZD

PRECIO REF. €

Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
OCIR9100 Cesta (60,5x21x24,5 cm)
Dotaciones CF-700 CF-900
Cestas 2 3

lluminacién interior. Maneta con cerradura y llave. Cesta.
CF-700B CF-900B
645 803
-18/-24 -18/-24
6 9
40 43
MAN MAN
220/2 220/2
370 460
4,5 5,6
1/3 3/8
R404 R404
CcP cpP
AF AF
ST ST
1570 2013
775 775
955 955
88/100 101/116

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



Congeladores Horizontales

*Opcional

INCLUYEN
TERMOMETRO

Dimensiones

CF-700 750 1150 580 300 250 955 1570 700 776
CF-900* 750 1480 580 345 454 955 2013 700 776
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CF 700

Arcén congelador de color blanco con tapa ciega abatible de
chapa gris.

Aislamiento de alta eficiencia que gracias a su espesor de 65 mm,
consigue un considerable ahorro energético.

Grupo frigorifico potenciado, con condensador ventilado

que mejora el rendimiento en condiciones extremas de
funcionamiento (40°C).

El modelo CF 700 dispone, de una cuba con tapa autoequilibrada.
En el modelo CF 900 dos cubas con tapa independiente.
Posibilidad de obtener un importante ahorro energético cuando
el nivel de carga se encuentra por debajo del limite indicado
(posicién econémica).

Cuba interior en plastificado blanco.

4250

LINEA DE LAVADO

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA
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HORIZONTALES

ARMARIOS ARMARIOS Y CAMARAS ARMARIOS DE SERVICIO
EXPOSITORES FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

VITRINAS ) DISPENSADORES BEBIDAS MOBILIARIO
PASTELERIA PANADERIA MAQUINARIA PASTELERIA SUPERMERCADO
HELADERIA PANADERIA HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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s correderas

VIC - CCS

MODELOS
CODIGO MODELO
0CIR0001 VIC 150 CCS
0CIR0002 VIC 220 CCS
0CIR0003 VIC 330 CCS
0CIR0004 VIC 440 CCS

6’) Consultar stock disponible

=

—

Termostato incluido.

DATOS TECNICOS
Volumen | (total/neto)
Gama temperatura °C

Cantidad maxima de cestas N°

Clase climatica

Clasificacion temperatura

Desescarche MAN/AUT
Tension/Fases V/ne
Poténcia eléctrica W
Consumo eléctrico Kwh/24h
Refrigerante tipo
Condensacién tipo
Evaporador ST/AF/W
Ancho externo mm
Fondo externo mm

Alto externo mm
Peso neto/bruto Kg

B SUROFRZD

Accesorios
PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
0CIR9001 Cesta
0CIR9003 Cerradura

Posibilidad de incorporar cerra-
dura (opcional).

Posibilidad de incorporar cestas
para una mejor exposicion del
producto (opcional).

VIC 150 CCS VIC 220 CCS VIC 330 CCS VIC 440 CCS
146/112 260/208 348/284 438/358
-18/-25 -18/-25 -18/-25 -18/-25
2 3 4 5

7 7 7 7

L1 L1 L1 L1
Manual Manual Manual Manual
220/2 220/2 220/2 220/2
149 169 199 265

0,87 1,04 1,23 1,69
R290 R290 R290 R290
Skin+fan Skin+fan Skin+Fan Skin+Fan
ST ST ST ST

682 1002 1252 1502
852 852 852 852

651 651 651 651
50/57 63/71 73/85 87/100

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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VIC 330

VIC 220

« Interior de la cuba en chapa galvanizada y plastificada blanca
que impide la oxidacién y optimiza el aislamiento del frio.

« Espesor del aislamiento de 72,5 mm que favorece la reduccion
del consumo energético.

«+ Las puertas correderas se deslizan sobre un marco de plastico
inyectado puntero en mercado.

« Equipos en clase climatica 7 y clasificacion de temperatura L1, el
maximo que puede ofrecer hoy el mercado.
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ARMARIOS DE SERVICIO

ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
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ARMARIOS
EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

HORIZONTALES

PANADERIA HELADERIA

ABATIDORES

HELADERIA



CRCECHE

Congeladores “Glass-Top’
Tapas correderas

VIC - CSV

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
0CIR0005 VIC 150 CSV
0CIR0006 VIC 220 CSV
0CIR0007 VIC 330 CSV
0CIR0008 VIC 440 CSV

@ Consultar stock disponible

/

Termostato incluido.

7

Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
0CIR9001 Cesta

Posibilidad de incorporar cerra-
dura (opcional).

Posibilidad de incorporar cestas
para una mejor exposicion del
producto (opcional).

DATOS TECNICOS VIC 150 CSV VIC 220 CSV VIC 330 CSV VIC 440 CSV
Volumen | (total/neto)  149/112 259/208 356/284 447/358
Gama temperatura oC -18/-25 -18/-25 -18/-25 -18/-25
Cantidad maxima de cestas n° 2 3 4 5

Clase climatica 7 7 7 7
Clasificacion temperatura L1 L1 L1 L1
Desescarche MAN/AUT Manual Manual Manual Manual
Tension/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2 220/2
Poténcia eléctrica W 149 169 199 265
Consumo eléctrico Kwh/24h 1,12 1,32 1,47 2,3
Refrigerante tipo R290 R290 R290 R290
Condensacion tipo Skin+fan Skin+fan Skin+Fan Skin+Fan
Evaporador ST/AF/W ST ST ST ST

Ancho externo mm 682 1002 1252 1502
Fondo externo mm 852 852 852 852

Alto externo mm 651 651 651 651

Peso neto/bruto Kg 50/57 63/71 73/85 87/100

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Congela

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA
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ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

VIC 440 CSV

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

VIC 220 CSV VIC 330 CSV

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

HELADERIA

+ Interior de la cuba en chapa galvanizada y plastificada blanca
que impide la oxidacién y optimiza el aislamiento del frio.

« Espesor del aislamiento de 72,5 mm que favorece la reduccion
del consumo energético.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

=

S

« Las puertas correderas se deslizan sobre un marco de plastico g

o

inyectado puntero en mercado. g

+ Equipos en clase climatica 7 y clasificacion de temperatura L1, el h
maximo que puede ofrecer hoy el mercado.
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Congeladores “Glass-Top”
Tapas correderas curvas inclinadas

VIC- AT

B SUROFRZD

MODELOS Accesorios

CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
© 0CRO009  VIC 150 AT 0CIR9002  Cesta
© 0CIRO010 VIC 220 AT 0CIR9003 Cerradura
© 0CIrR0011 VIC 330 AT
© 0CIR0012  VIC 440 AT

@ Consultar stock disponible
=
&
—
Termostato incluido. Posibilidad de incorporar cerra- Posibilidad de incorporar cestas
dura (opcional). para una mejor exposicion del
producto (opcional).

DATOS TECNICOS VIC 150 AT VIC 220 AT VIC 330 AT VIC 440 AT

Volumen | (total/neto)  142/94 253/181 340/245 428/311

Gama temperatura oC -18 /-25 -18 /-25 -18 /-25 -18 /-25

Cantidad maxima de cestas n° 2 3 4 5

Clase climatica 7 7 7 7

Clasificacion temperatura L1 L1 L1 L1

Desescarche MAN/AUT Manual Manual Manual Manual

Tension/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2 220/2

Poténcia eléctrica W 149 169 199 265

Consumo eléctrico Kwh/24h 0,92 1,38 2,11 2,8

Refrigerante tipo R290 R290 R290 R290

Condensacion tipo Skin+fan Skin+fan Skin+Fan Skin+Fan

Evaporador ST/AF/W Static Static Static Static

Ancho externo mm 682 1002 1252 1502

Fondo externo mm 852 852 852 852

Alto externo mm 651 651 651 651

Peso neto/bruto Kg 50/57 63/71 73/85 87/100

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

FABRICADORES HIELO
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HORIZONTALES

ARMARIOS Y CAMARAS ARMARIOS DE SERVICIO
FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

VIC 440 AT

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

\\\//" I :

VIC 220 AT VIC 330 AT

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

+ Interior de la cuba en chapa galvanizada y plastificada blanca
que impide la oxidacion y optimiza el aislamiento del frio.

« Espesor del aislamiento de 72,5 mm que favorece la reduccion
del consumo energético.

=

b=l

» Las puertas correderas de cristal se deslizan sobre un marco de g

o

plastico inyectado puntero en mercado. 3

+ Equipos en clase climatica 7 y clasificacion de temperatura L1, el .
maximo que puede ofrecer hoy el mercado.
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CHV/V
K9 SUROFRED

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
0CAC0100 750 CHV/V 0CAC9001 Cesta sin divisor (765x275x230)
0CACO0101 900 CHV/V
0CAC0102 1100 CHV/V Dotaciones 750CHV.  900CHV 1100 CHV.
Cesta 1 1 1

__——-_ﬂ

15

. A

Interior y exterior en chapa Un termémetro lee la tempe- Perfil de proteccion paracho-

galvanizada con revestimien- ratura interior. ques.

to de PVC blanco.
DATOS TECNICOS 750 CHV 900 CHV 1100CHV
Volumen I 477 674 1032
Gama temperatura °C -18/-21 -18/-21 -18/-21
Capacidad max. cestas ne 3 5 7
Desescarche MAN/AUT MAN MAN MAN
Tensién/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 530 612 612
Consumo eléctrico kWh/24h 4.80 6 7
Compresor cv 2x1/4 2 x3/8 2x3/8
Refrigerante tipo R134 R134 R134
Control evaporador CP/VE CP CcP CP
Condensacion ST/AF/W AF AF AF
Evaporador ST/AF ST ST ST
Ancho mm 1550 2050 2505
Fondo mm 960 960 960
Alto (con patas) mm 780 780 780
Peso neto/bruto kg 81/96 105/120 124/142

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



Congeladores horizontales
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CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

TERMOMETRO

1100 CHV/V

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

VITRINAS GASTRONOMIA

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

W, P (00 ¢ W, )
Bl Wt T30 (1088050 | Mhast R0 (LAPEY

=-Hit

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

- Gran capacidad interna de almacenaje con posibilidad de colocar

Rt
e — productos debajo de los que se exhiben. . gg
G _ « Estructura externa con proteccion contra choques de carritos de éé%’
g ch supermercado. -k
« Interior y exterior en chapa galvanizada revestida en PVC blanco. g
: g - - Tapas correderas en cristal térmico.
1 = S + Separacion interna con dos zonas independientes de regulacion z
- 2 z = de temperatura. g
1 Wl « Termdmetro interno para control de temperatura. g
« Desagte frontal, facilmente accesible. -
Glass-top 1100CHV + Posibilidad de suministrar en gas ecolégico R-290.
=
28 =
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Congeladores “Glass-top”
Tapas correderas - Gran volumen

GAMMA “0" - GAMMA “N” - GAMMA “S”
K SUROFRED

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
0CIR0182 GAMMA 150 “O” Kit cestas
0CIR0187 GAMMA 200 “O" 0CIR9190 Soporte cestas Gamma 150 “S"/ “N”

0CIR9200 Soporte cestas Gamma 200 “S"/ “N”
0CIR9220 Soporte cestas Gamma 250 “S"/ “N”
0CIR9517 Cesta Gamma “S"/ “N" (35,5x28x26,3 cm)

0CIR0192 GAMMA 150 “N.2”
0CIR0203 GAMMA 200 “N.ONE”

0CIR0222 GAMMA 250 “N.ONE” 0CIR9201 Soporte cestas Gamma 200 “N.ONE”

0CIR0226 GAMMA 150 “S” (iluminados) 0CIR9221 Soporte cestas Gamma 250 “N.ONE”

0CIR0232 GAMMA 200 “SN.2” (iluminados) 0CIR9520 Cesta Gamma “O" (22,4x64,6x29 cm)
Kit cubetas

0CIR0236 GAMMA 250 “5" (iluminados) 0CCS9000 Soporte cubetas Gamma 150 “N”

0CCS9001 Soporte cubetas Gamma 200 “N.ONE”
0CCS9002 Soporte cubetas Gamma 250 “N.ONE”
0CCS9030 Soporte cubetas Gamma 150 “O”
0CCS9035 Soporte cubetas Gamma 200 “O”
0CCS9015 Soporte cubetas Gamma 150 “S”
0CCS9020 Soporte cubetas Gamma 200 “S”
0CCS9025 Soporte cubetas Gamma 250 “S”
0CFV9000 Cubeta 30x30x17 cm

0CFV9005 Cubeta 34x34x19 cm

Posibilidad de colocar cestas Posibilidad de colocar cubetas Cuadro de mandos con Perfil parachoques.
con soportes para productos con soportes para productos termostato y termémetro. Los
envasados. agranel. modelos 200y 250 incluyen 2

termoémetros.

GAMMA GAMMA GAMMA GAMMA GAMMA GAMMA GAMMA GAMMA

RAIOSJECNICOS 150”70”  200”70”  150”N.2” 200 “N.ONE” 250 “N.ONE” 150”N”  200”SN.2” 250”N”

Volumen I 493 698 597 846 / 634 1092 /823 595 1055
Gama temperatura °C -20/-25 -20/-25 -20/-25 -15/-18 -15/-18 -20/-25 -15/-18 -20/-25
Desescarche MAN/AUT MAN MAN MAN MAN MAN MAN MAN MAN
Capacidad maxima cestas ~ n° 6 8 8 12 16 8 12 16
Tension/fases V/ne 220/2 220/2 220-240 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 420 500 430 420 550 470 600 730
Consumo eléctrico kWh/24h 52 6,6 3,99 6,55 8,7 10,4 7,3 16,4
Compresor cv 5/8 2/3 5/8 5/8 3/4
Refrigerante tipo R-404A R-404A R290 R-404A R-404A R-404A R-404A R-404A
Control evaporador CP/VE CP CcP CP CcpP CcP CP CcpP CcP
Condensacién ST/AF/W AF AF AF AF AF AF AF AF
Evaporador ST/AF ST ST ST ST ST ST ST ST
Ancho mm 1552 2052 1552 2052 2552 1552 2052 2552
Fondo mm 852 852 967 750 750 967 750 967
Alto mm 750 750 750 967 967 792 967 792
Peso neto/bruto kg 79/103 107/129 101/113 105/141 121/183 91/115 119/142 139/165

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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INCLUYEN

TERMOMETRO

Congeladores horizontales

*Opcional
it
GAMMA 150 “O”
i = -

GAMMA 150 “N”
DISTRIBUCION DE CESTAS
GAMMA 150 “N" “S" GAMMA 200 “N.ONE” “SN.2" GAMMA 250 “N" “S" GAMMA 150 0" GAMMA 200 0"

8 Cestas de 355x 28x 263 cm

DISTRIBUCION DE CUBETAS

12 Cestas de 355 x 28 x 263 cm

6 Cestas de 355x 28x 263 cm 6 Cestas de 224 x 64629 cm 8 Cestas de 224 x 646 x 29 cm
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GAMMA 150 “N" “s"
8 Cubetas de 34 x34x 19.cm

GAMMA 200 “N.ONE" “SN.2"
12 Cubetas de 30 x 30 x 17 cm

GAMMA 250 “N" “S" GAMMA 150 “0" GAMMA 200 “0"
12 Cubetas de 34x 34 x 19 cm 8 Cubetas de 30x30x 17 cm 12 Cubetas de 30 x 30 x 17 cm

Gran capacidad interior que permite disponer de una amplia
superficie de exposicion.

Cuba con dngulos redondeados para facilitar la limpieza.
Parachoques y marcos de la tapa de color gris.

Gama “S": exclusivo sistema de iluminacion interna para realzar
la visibilidad de los productos en exposicion.

29
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ARMARIOS DE SERVICIO

ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
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FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA
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PANADERIA HELADERIA

ABATIDORES

HELADERIA
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Indice
Indice visual de gama 31
Minibares 32
Botelleros positivos 33
Bajomostradores - Conservacién-congelacion 170 litros 34
Armarios negativos 170-225 litros 35-36
Armarios Combis - Pequefio volumen 350 litros 37
Armarios Snack - Conservacion congelacion 380 litros 38
Armarios Gastronorm - Positivos y negativos 600 litros 39
Armarios Snack - Positivos y negativos 500 litros 40
Armarios profesionales Positivos y negativos 41
Positivos y negativos Gastronorm GN 2/1 42
Positivos y negativos Gastronorm 43
Positivos y negativos Pasteleria 44-45
Negativos - Especial heladeria 46
Negativos especial para helados 47
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BAJOMOSTRADORES

Serie Snack 49
Serie Gastronorm 50
Serie Profesional  Linea panaderfa - Linea gastronomia cubetas 1/3 51
Linea pizzeria - Linea ensaladas 52

Bajomostradores Mercatus Introduccion 53
Dimensiones 54

Serie Compact - Serie Snack 55

Serie Ensalada - Serie Pasteleria 56

Serie Pizza - Sobrevitrinas Pizza 57

ABATIDORES DE TEMPERATURA

Abatidor de temperatura Gastronomia - Pasteleria - Heladeria 58
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ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADORES HIELO

CONGELADORES
HORIZONTALES

pRMERIOS FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

ABATIDORES

PANADERIA HELADERIA

HELADERIA
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Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Minibares

™
I SUROFR=D

MODELOS
CODIGO MODELO

0BTC0001 TM 30
0BTC0002 TM 40
0BTC0003 TM 50

Posibilidad de cambiar el senti-
do de apertura de la puerta.

DATOS TECNICOS

Volumen |
Temperatura interna °C
Desescarche MAN/AUT
Tensién/Fases V/no/Hz
Consumo eléctrico kW/24h
Potencia Eléctrica W
Dimensiones Ext. An/F/Al
Dimensiones Int. An/F/Al
Peso neto kg
Estantes ne

B SUROFRZD

PRECIO REF. €

Dotaciones
Luz interior
Cerradura
Estantes

Luz interior LED.

Si
Si

Si Si
Si Si
2 2

Cerradura en todos los

modelos.
TM 30 TM 40 TM 50
30 40 50
+2/+12 +2/+12 +2/4+12
AUT AUT AUT
220/2/50 220/2/50 220/2/50
0,75 0,8 0,91
60 60 60
402x420x500 402x452x560 402x452x670
316x215x405 316x245%x459 316x245x569
13,5 14,5 16
1 2 2

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Armarios de servicio

tomatica.

silencioso.
« Sistema de descongelacion au

- Sistema por ciclo de absorcién que garantiza un funcionamiento
« Mueble exterior de color negro.

- Cierre magnético y puertas reversibles.

- Estantes regulables en altura.

™ 30

T™ 50




MODELOS

©  0IRW0041 BTL1000
&  0IRW0042 BTL1500
& 0IRW0043  BTL2000

@ Consultar stock disponible

Botelleros de 2, 3 y 4 puertas

DATOS TECNICOS
Clase climética
Capacidad neta
Desescarche

Refrigerante

Voltaje/frecuencia V/n/Hz
Rango temperatura oC
Condensador

Evaporador

Luz interior

Tipo de puerta

Termostato

Ruedas y pies

Ancho mm
Fondo mm
Altura mm

B SUROFRZD

Todos los modelos incluyen
de serie abridor de botellas.

BTL 1000
4

248
Manual
R134A
220/2
0a6

Intercambiador tubular con ventilador

BTL 1500
4

410
Manual
R134A
220/2
0aéb

Intercambiador sin ventilador

No

Deslizante
Mecanico

4 pies ajustables
1000

567

580

No

Deslizante
Mecénico

4 pies ajustables
1500

567

580

Tapas correderas para un facil
acceso al producto.

BTL 2000
4

560
Manual
R134A
220/2
0Oaé6

No

Deslizante
Mecanico

6 pies ajustables
2000

577

850

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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NOQI220D VaNJ1

tima

7

on 6p

42 kg/ms3-
» Unidad de condensacion ventilada para una distribuci

- Botelleros profesionales completamente en acero inoxidable.
» Fabricados con poliuretano libre de CFC con una densidad de

del frio.

VI43ZZId VaN1
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Bajomostradores
Conservacion - congelacién 170 |

RC/RCX 200
RN /RNX 200

COOL HEAD #®

MODELOS

CONSERVACION
© 0RWO0007  RC200 (Blanco)
OIRW0008  RCX200 (Inox)
CONGELACION
© O0CRWO0007  RN200 (Blanco)
OCRW0008  RNX200 (Inox)

@ Consultar stock disponible

Dotaciones
Estantes
Cerradura

Modelos RCX'y RNX con acaba-
dos de acero inoxidable.

DATOS TECNICOS

Volumen |

Gama temperatura oC
Desescarche MAN/AUT
Tensién/Fases V/ne
Salida eléctrica W

Clase climatica tipo
Compresor (@Y%
Control evaporador CP/VE
Condensacion ST/AF/W
Evaporador ST/AF
Ancho mm
Fondo mm
Altura mm
Peso neto/bruto kg

B SUROFRZD

Cerradura de serie.

Puerta reversible en todos los

modelos.

RC 200 /RC 200
170
0/+8
AUT
220/2
170

4

1/5
CcP

ST

AF
593
620
832
48/58

Estantes regulables para los
modelos RC/RCX200 y fijos para
los modelos RN/RNX200.

RN 200 / RNX 200
170
-18/-24
MAN
220/2
250

4

2/9

CcP

ST

ST

593
620
832
49/59

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Bajomostradores

RC 200

en acero inoxiable.
+ Todos los modelos disponen de termostato digital

+ Modelos en conservacion o congelacién, tanto en blanco como
la parte posterior

« Amplia gama de armarios bajomostradores de 170 litros.
- Disponen de 2 patas ajustables en la parte frontal y 2 ruedas en

RCX 200




sitivos
en 300-400 litros

SW-R - FKS
K SUROFRED

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
1CVF0310 SW 356 R 1CVF9300  Estante cristal sw (46,3x29,6 cm)
0IVFO150 FKS 471 0IVF9010  Estante metal. plast. FKS (51x39,5 cm)

0IVF9015  Estante metal. plast. suelo FKS (50,5x25 cm)

Dotaciones SW 356 R FKS 471
Estantes 4 + 1 (suelo) \ 5+ 1 (suelo) \ 5+ 1 (suelo)
.’ l-
Luz interior para aumentar la - Estantes regulables en altura Practico botellero para 5 enva-
visibilidad del contenido interior (modelos FKS). sesde 1,5 | en la parte superior
(modelos SW). - Estantes de cristal y contene- (modelos SW).

dores de contrapuerta regula-
bles en altura (modelos SW).

DATOS TECNICOS FKS 471 SW 356 R
Gama temperatura °C 365 356
Capac. reserva (cubeta 51)  ne +1/+10 +4/+6
Capac. cubetas 5 | (sup.+inf.) n° AUT AUT
Tensién/Fases V/ne 220/2 220/2
Intensidad absorbida A 300 100
Potencia frigorifica W R134A R600
Refrigerante tipo CcP CcP
Condensacién ST/AF/W ST ST
Evaporador ST/AF ST ST
Ancho mm 600 600
Fondo mm 595 595
Alto mm 1850 1860
Peso neto/bruto kg 68/72 66/70

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



SW 356 R

FKS 471

MODELOS FKS

Sistema de refrigeracion estética con ventilador interior para
conseguir una mayor uniformidad interior de la temperatura asi
como una mas rapida recuperacién por aperturas de puerta.
Grupo frigorifico potenciado para garantizar las prestaciones en
condiciones de servicio intensivas.

Posibilidad de cambiar el sentido de apertura de las puertas
mediante una sencilla operacion.

MODELOS SW-R
Aislamiento de alta eficiencia y sistema Low Energy A+ que
reduce al maximo la dispersién de la temperatura interior,

reduciendo notablemente de esta forma el consumo energético.

Luz interior y estante superior para colocar botellas.
Posibilidad de cambiar el sentido de apertura de las puertas
mediante una sencilla operacién. 2 ruedas detras.

Color blanco.

43.00
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ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADORES HIELO

CONGELADORES
HORIZONTALES
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FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS

EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

ABATIDORES

PANADERIA HELADERIA

HELADERIA



HVF

MODELOS

CODIGO MODELO

© 0CIR0013 HVF21
© 0CIR0014 HVF33

@ Consultar stock disponible

ativos

Posibilidad de canviar el sentido

de apertura de la puerta.

DATOS TECNICOS
Volumen

Gama temperatura
Numero de cajones
Clase de consumo
Desescarche
Tensién/Fases
Poténcia eléctrica
Consumo eléctrico
Refrigerante
Condensador
Ancho externo
Fondo externo
Alto externo

Peso neto/bruto

PRECIO REF. €

Dotaciones

HVF21 HVF33

Cajones

| 6 | 7

6 cajones en dotacién en el

7 cajones en dotacion en el

modelo HVF21. modelo HVF33.

HVF 21 HVF 33

| (total/neto) 182/170 245/225

oC -18/-25 -18/-25
6 7
A+ A+

MAN/AUT Manual Manual

V/ne 220/2 220/2

W 85 80

Kwh/24h 0,63 0,71

tipo R600a R600a

ST/AF/W Skin Skin

mm 550 600

mm 580 600

mm 1430 1700

Kg 50/55 64/70

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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HVF33

« Armarios de congelacién que van de los -18 a los -25°C

» Gracias a sus compartimentos interiores permite un rapido
acceso al producto almacenado.

+ Aislamiento de gran espesor para reducir al maximo las pérdidas
de dispersion a través de sus paredes. De esta forma se consigue
una sensible reduccion del consumo energético.

» Cajones con tapas frontales transparentes que minimizan las
pérdidas de frio por aperturas de puerta.

4250
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LINEA DE LAVADO

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA
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ARMARIOS Y CAMARAS

CONGELADORES
HORIZONTALES

BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

DISPENSADORES BEBIDAS MOBILIARIO
SUPERMERCADO

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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SW-M
K SUROFRZD

MODELOS
CODIGO MODELO

1CVF0330 SW311 M

@ Consultar stock disponible

Accesorios
PRECIO REF. € CODIGO

PRECIO REF. €

1CVF9301

Estante cristal SW (49,3x32,6)

Dotaciones

Cajones BT

Estantes TN

Botelleros para 5 envases de Compartimentos de la puerta
1,5 litros en la parte superior. y estantes amovibles.

DATOS TECNICOS
Volumen TN/BT

Gama temperatura TN/BT
Capacidad congelaciéon
Desescarche TN/BT
Tension/Fases
Refrigerante TN/BT
Control evaporador
Condensacién
Evaporador

Ancho

Fondo

Alto

Peso neto/bruto

Cuadro de mandos con 2

termostatos independientes,
termémetro y aviso sobreeleva-
cién temperatura.

SW311 M
I 186/124
°C +4/-20
kg/24h 15
MAN/AUT AUT/MAN
V/ne 220/2
tipo R600A
CP/VE CP
ST/AF/W ST
ST/AF ST
mm 600
mm 595
mm 1860
kg 80/94

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



SW311 M

Color blanco.

Reducido consumo energético gracias a la utilizacién de
compresores de alto rendimiento y un elevado indice de
aislamiento.

Posibilidad de cambiar las bisagras de la puerta de derecha a
izquierda y viceversa.

Tubo de drenaje en la parte inferior del mueble para facilitar la
evacuacion del agua de descongelacion.

Patas ajustables e iluminacion.

Posibilidad de variar la configuracion interna de los estantes y
los contenedores de la contrapuerta.

43.00
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ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADORES HIELO

CONGELADORES
HORIZONTALES

pRMERIOS FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

ABATIDORES

PANADERIA HELADERIA

HELADERIA



Snack
n - congelacion 380 |

RC/RCX 400
RN /RNX 400

COOL HEAD #®

7

MODELOS Dotaciones
Estantes 4 7
Cerradura 1 1

CONSERVACION
©  0IRW0001 RC400 (Blanco)
© O0IRW0002  RCX400 (Inox)

CONGELACION
© 0CRWO0001  RN400 (Blanco)
© O0CRWO0002  RNX400 (Inox)

@ Consultar stock disponible

Modelos RCX'y RNX con acaba- Cerradura de serie. Puerta reversible en todos los Estantes regulables para los
dos de acero inoxidable modelos modelos RC/RCX400 y fijos para
los modelos RN/RNX400

DATOS TECNICOS RC400/RC 400 RN 400 / RNX 400

Volumen | 380 380

Gama temperatura eC 0/+8 -18/-24

Desescarche MAN/AUT AUT MAN

Tensién/Fases V/n° 230/2 230/2

Salida eléctrica W 185 210

Clase climatica tipo 4 4

Compresor v 1/6 1/5

Control evaporador CP/VE CcpP CP

Condensacion ST/AF/W ST ST

Evaporador ST/AF AF ST

Ancho mm 600 600

Fondo mm 640 640

Altura mm 1840 1840

Peso neto/bruto kg 90 90

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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RC 400

RCX 400

AJLE[QREL]
V)43AYNYd V)43713LSYd
SYNIYLIA

Amplia gama de armarios de servicio de 380 litros.

NOQI220D VaNJ1

ion o congelacién, tanto en blanco como

Modelos en conservaci

en acero inoxiable.
» Todos los modelos disponen de termostato digital

.

» Disponen de 2 patas ajustables en la parte frontal y 2 ruedas en

la parte posterior

VI43ZZId VaN1
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ronorm
vos 600 litros

RC/RN 600
K9 SUROFRED

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
CONSERVACION 0IRW9003 Estante con soporte (RC/RCX 600)
O0IRW0003  RC 600
O0IRW0004  RCX 600 (INOX)
CONGELACION :
Dotaciones RC600 / RCX 600 RN 600 / RNX 600
OCRWO003 RN 600 con cestas Estantes 4 estantes ajust. GN2/1 7 fijos refrig. GN2/1
OCRW0004 RNX 600 (INOX) con cestas Cerradura Si Si

T TE——
— T W

l e LR

Asa incorporada en la parte lateral

Armario en acero inoxidable

Exterior en blanco para los mode-

de la puerta. los RCy RN. (RCX'y RNX).
DATOS TECNICOS RC/RCX 600 RN/RNX 600
Volumen I 590 590
Gama temperatura °C 0/+8 -18/-25
Clase climatica tipo 4 4
Desescarche MAN/AUT AUT MAN
Tensién/Fases V/ne 230/2 230/2
Salida eléctrica W 240 360
Frecuencia Hz 50 50
Compresor cv 1/5 3/8
Tipo refrigerante tipo R134A R404A
Control evaporador CP/VE CcpP CcP
Condensacion ST/AF/W ST ST
Evaporador ST/AF AF ST
Ancho mm 775 775
Fondo mm 720 720
Altura mm 1885 1885
Peso neto/bruto kg 101/111 105/115

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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RNX 600

+ Modelos RCy RN con acabado exterior en chapa de metal blanca.
+ Modelos RCX y RNX con acabado exterior en acero inoxidable.

+ Interior termoformado.

+ Puerta reversible.

« Modelos en conservacion: 4 estantes extraibles GN2/1.

« Modelos en congelacién: 7 estantes refrigerados fijos.

« Cierre incorporado.

+ Pies ajustables en la parte delantera, y ruedas en la parte trasera

para facilitar el desplazamiento.

+ Cestas en dotacion para los modelos de congelacion.

Armarios de servicio

435.0
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LINEA DE LAVADO

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES
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ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

‘ LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA



Snack
negativos 500 litros

AB/ABX
K9 SUROFRED

B SUROFRZD

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
CONSERVACION 0CIR9600  SET CESTAS AB 500 N/ABX 500 N
0lIRO186 AB 500 PV (ventilado) 0CIR9601  CESTA DE 33 | (60x40x18 cm)
0IROI8T  ABX 500 PV (inox,) (ventilado) OCIR9602  CESTA DE 221(51,5x31,5x18 cm)
) 0lIR9256  ESTAN. AB 500/ABX 500 (65x49cm)++soport.
goNeEz-aol 0lIR9300  KIT DE 4 PIES (altura 150 mm)
0CIR0301 AB 500 N con cestas (estatico) 0lIR9305  KIT DE 4 RUEDAS
0CIR0306  ABX 500 N (inox.) con cestas (estatico)
Dotaciones
Estantes 7 7 4 4
Cestas (Congel.) Si Si = =
10— 11—
(ERCLETEEE TR
LR 11111116
10— T (1 —r | @
DT LR [
LT LLLLL L L
i F ) —T
R
T L
Modelos negativos: cestas en do- Control de mandos con: Incorporan cerradura con
tacién para una mejor distribucion - piloto de encendido. llave.
del producto almacenado. - interruptor congelacion rapida.
- termostato.
- termémetro.
DATOS TECNICOS AB 500 N/ ABX 500 N AB 500 PV/ ABX 500 PV
Volumen I 525 525
Gama de temperatura °C -25 +4
Capacidad congelacién kg/24h 30 -
Desescarche MAN/AUT MAN AUT
Nivel de carga ne 7 6
Tensién/Fases V/ne 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 250 180
Consumo eléctrico kWh/24h 4,2 1,1
Compresor cv 3/8 1/5
Refrigerante tipo R134A R404A
Control evaporador CP/VE CcP CP
Condensacion ST/AF/W ST ST
Evaporador ST/AF ST AF
Ancho mm 770 770
Fondo mm 722 722
Alto mm 1702 1702
Peso neto/bruto kg 86/94 86/94

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Armarios de servicio
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ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

(IITHOIRE

o AT

(AL

TR

ARMARIOS
EXPOSITORES

ABX 500 N
(En dotacion:
Set cestas)

1428
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

1469
1623

VITRINAS GASTRONOMIA

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

27,

. . I ;
o &9 420
130 480

AB 500 PV/ ABX 500 PV

AB 500 N AB 500 N (Inox)

21

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

207

+ Armarios de gran capacidad con unas dimensiones exteriores
extremadamente compactas. Permiten almacenar una gran cantidad
de productos en un espacio reducido.

« De serie: Un set de cestas compuesto por 12 cestas de 51,5x31,5x 18
cm (22 1) y 1 cesta de 60 x 40 x 18 cm (33 1), para los de congelacion.

« Acabados interiores en chapa prebarnizada de elevada resistencia a los
golpes y rayaduras producidos por el uso diario.

+ Los modelos ABX con acabados exteriores en acero inoxidable son
especialmente adecuados para instalaciones (cocinas, obradores, etc.)
donde las operaciones de limpieza son dificiles por el tipo de suciedad.

AB/ ABX 500 N + Regulacién altura de los estantes mediante cremallera.

207

1428
207
1278
1469
1623

207

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

HELADERIA

207

191

60| 15 207

193

52,
27 |59

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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@ Consultar stock disponible

SNACK 400

JOL HI
MODELOS
CODIGO MODELO
CONSERVACION (TN)
© O0IRW0036  SNACK400TN
CONGELACION (BT)

© 0CRW0030 SNACK400BT

Estructura interna y externa en
acero inoxidable.

DATOS TECNICOS
Dimensiones (WxDxH)
Capacidad neta

Temp

Refrigerante
Desescarche
Compresor

Consumo

Peso neto

°C

kWh/24h
kg

B SUROFRZD

Accesorios
PRECIO REF. € CODIGO  MODELO PRECIO REF. €
0IRW9017 Estante adicional con soportes (530x550)
Dotaciones
Estantes (333x430cm) 3 3

Cerradura

1

1

Termostato digital Pies regulables en altura Angulos redondeados para una
mas facil limpieza.

SNACK400 TN SNACK400 BT
680x710x2010 680x710x2010
429 429
+2~+8 -15 ~-20
R134a R404A
Automatic Manual
Aspera Aspera
2.4 8.0
125 127

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



CONGELADORES FABRICADORES HIELO )
HORIZONTALES FUENTES DE AGUA LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES
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VITRINAS GASTRONOMIA ARMARIOS ARMARIOS Y CAMARAS
EXPOSITORES EXPOSITORES FRIGORIFICAS
GASTROBUFFETS EQUIPOS FRIGORIFICOS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

SNACK 400 TN

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

+ Armarios Snack construidos totalmente en acero inoxidable con
bordes redondeados que facilitan su limpieza.

+ Todos los modelos disponen de una capacidad de 20 estantes en total.

+ Puerta reversible dotada de autocierre que permite una mayor
versatilidad en el momento de colocar en el local del cliente.

« Ambos modelos vienen dotados con luz led de serie y disponen de
termostato digital.

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

4350



ofesionales

ativos Gastronorm GN 2/1

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO  MODELO PRECIO REF. €

CONSERVACION (TN) 0IRW9018 Estante adicional con soportes (530x650)

© O0IRW0037  INOX700TN

© 0RWO0038  INOX1400TN
CONGELACION (BT) DeiEdenEs

© O0CRW0031 INOX700BT Estantes regulables 3 6

& O0CRWO0032 INOX1400BT Cerradura ! !

@ Consultar stock disponible

Estructura interna y externa en
acero inoxidable.

DATOS TECNICOS
Dimensiones (WxDxH)
Capacidad neta
Temperatura
Refrigerante
Evaporador
Desescarche
Compresor

Consumo

Peso neto

mm

°C

kWh/24h
kg

B SUROFRZD

Termostato digital.

Pies regulables en altura.

|;.
|

Angulos redondeados para una
mas facil limpieza.

GN600 TN GN600 BT GN1200 TN GN1200 TNG GN1200 BT
680x810x2010 680x810x2010 1340x810x2010 1340x810x2010 1340x810x2010
600 600 1200 1200 1200

+2~+8 -15~-20 +2~+8 +2~+8 -15~-20

R134a R404A R134a R134Aa R404A

Estético Estatico Estatico Estatico Estatico
Automatic Manual Automatic Automatic Manual

Aspera Aspera Aspera Aspera Aspera

2.9 8.8 4.8 4.8 9.6

135 136 180 180 182

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



1400 TN

700 TN

Armarios de evaporacion estatica construidos totalmente en acero
inoxidable con bordes redondeados que facilitan su limpieza.

Todos los modelos disponen de una capacidad de 20 estantes en total.
Puerta reversible dotada de autocierre que permite una mayor
versatilidad en el momento de colocar en el local del cliente.

Ambos modelos vienen dotados con luz led de serie y disponen de
termostato digital.

Modelo dotados de 3 estantes GN 2/1 por puerta pero gracias a sus
guias en forma de “U” permiten albergar también estantes de 60x40.

4350

42

LINEA DE LAVADO

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES
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ARMARIOS Y CAMARAS

BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

DISPENSADORES BEBIDAS MOBILIARIO
SUPERMERCADO

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA



Armarios profesionales
Positivos y negativos Gastronorm

&)

GE
ISA

MODELOS

CONSERVACION (TN)
0lIS0551K  GE 700 TN (1 puerta)
0lIS0582K  GE 700 TN (2 1/2 puertas)
0lIS0566K  GE 1400 TN (2 puertas)
0lIS0583K  GE 1400 TN (1 + 2 1/2 puertas)
01IS0584K  GE 1400 TN (4 1/2 puertas)

CONGELACION (BT)
0lISO556K  GE 700 BT (1 puerta)
011S0586K  GE 700 BT (2 1/2 puertas)
0l1S0571K  GE 1400 BT (2 puertas)
011S0587K  GE 1400 BT (1 + 2 1/2 puertas)
011S0588K  GE 1400 BT (4 1/2 puertas)

@ Consultar stock disponible

Fécil apertura gracias al tirador de
una séla pieza a lo largo de todo

el armario.

DATOS TECNICOS GE 700 TN
Volumen I 620
Gama temperatura °C -248
Desescarche AUT/MAN AUT
Tensién/Fases V/ne 220/2
Potencia eéctrica W 404
Compresor cv 1/3
Refrigerante Tipo R404A
Control evaporador CP/VE CcpP
Condensacion ST/AF/W AF
Evaporador ST/AF AF
Ancho mm 720
Fondo mm 850
Alto mm 2050
Peso neto/bruto kg 140/175
Peso neto/bruto kg 86/94

B SUROFRZD

Accesorios

011S9300
01159301
01159305
011S9306
01159003

Conjunto guias plastific.* (Kit de 3)
Conjunto guias inox.* (Kit de 3)
Estante plastific. (65x53 cm) (kit de 3)
Estante rejilla inox (65x53 cm) (kit de 3)
Kit transformac. Pastelerfa (s/gufas)

*Guias para aplicacién en gastronomia y pasteleria.

Dotaciones

Estante (Rejilla)

Apertura de la puerta hasta 180°
con bloqueo a 90°.
Puertas reversibles.

GE 1400
1350
-2+8
AUT
220/2
645
1/2
R404A
cP

AF

AF
1440
850
2050

TN

195/255

86/94

3+3

Panel de control electrénico.

GE 700 BT GE 1400 BT
620 1350
-20 -20
AUT AUT
220/2 220/2
609 911

5/8 1

R404A R404A
CcpP CP

AF AF

AF AF

720 1440
850 850
2050 2050
165/205 225/285
86/94 86/94

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Armarios de servicio
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ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

GE 700

(2 1/2 puertas) J. - .

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

@~

VITRINAS GASTRONOMIA

GE 1400
(1 puerta + 2 1/2 puertas)

N

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

+ Armarios refrigerados gastronorm que pueden funcionar en una
temperatura ambiente de +43°C.

« Gama amplia con medias puertas tanto en congelacion como en
conservacion, y en los modelos bitemperaturas.

« Acabados interiores completamente en acero inoxidable AlSI 304 para
una maxima higiene. Angulos interiores redondeados y estructura
portabandejas desmontable que facilitan las operaciones de limpieza.

+ Incorporacién de resistencias de desescarche en las versiones de
conservacion, permitiendo trabajar a temperaturas de hasta -2°C.

« Puertas dotadas de cerradura, que gracias al dispositivo magnético y
muelle de retorno aseguran un cierre facil y hermético.

« Aislamiento con poliuretano ecoldgico de 60 mm de espesor que
reduce drasticamente la dispersion térmica, garantizando las maximas
prestaciones con un minimo consumo energeético.

+ Luzinternay parada del ventilador automatica a la apertura de la
puerta.

« Ruedas para un desplazamiento facil.

GE TN-BT + Regulacién altura de los estantes mediante cremallera.

b

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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profesionales
egativos Pasteleria

ABX

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
CONSERVACION (TN) 7LMS9050 Bandeja pasteleria (600x400)
0IIR0115 ABX 700 P (seudo-ventilador) 0lIR9025K  Guias soporte (2 unidades)
CONGELACION (BT) 01IR9300 Kit 4 pies (altura 150 mm)

011IR9305 Kit 4 ruedas
0lIR0105 ABX 700 N (estatica)

Dotaciones
Ne Niveles de guia 20 20
(No incluye bandejas 40x60)

Modelos ABX 700 con interior en
acero lacado.

Estructura interior para colocar
bandejas pasteleras de

Ventiladores interiores para ase-
gurar una distribucion uniforme

40 x 60 cm. del aire frio.
DATOS TECNICOS ABX 700 P ABX 700N
Volumen I 618 618
Gama temperatura °C +2/+10 -18/-20
Desescarche AUT/MAN AUT MAN
Tension/Fases V/ne 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 360 450
Compresor cv 3/8 1/2
Refrigerante tipo R134A R404A
Control evaporador CP/VE CcpP CP
Condensacion ST/AF/W AF AF
Evaporador ST/AF seudo-AF ST
Ancho mm 670 670
Fondo mm 871 871
Alto mm 1969 1969
Peso neto/bruto kg 130/142 130/142

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



ABX 700 P
(Version Pasteleria)

50

1450

1550

345

aff

1969

27,

ABX 700 N-P

ABX 700 N

Armarios de servicio para aplicaciones de pasteleria que unen a
su gran capacidad unas dimensiones exteriores extremadamente
reducidas.

Estructura externa en acero inoxidable.

Ventiladores interiores para asegurar una distribucién uniforme
del aire frio, asi como una rapida recuperacion de la temperatura
después de una apertura de puerta.

Incluyen 20 niveles de guias para la colocacion de bandejas de
pasteleria de 40x60 (no incluidas).

Regulacién altura de los estantes mediante cremallera.

*Opcional

4350
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LINEA DE LAVADO
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ARMARIOS Y CAMARAS

BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

DISPENSADORES BEBIDAS MOBILIARIO
SUPERMERCADO

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA



Armarios profesionales
Positivos y negativos Pasteleria

GE PAST

ISA]

MODELOS
CONSERVACION (TN)
0lIS0552K GE PAST 700 TN (1 puerta)
0lIS0567K GE PAST 1400 TN (2 puertas)
CONGELACION (BT)
0lISO557K GE PAST 700 BT (1 puerta)
011S0572K GE PAST 1400 BT (2 puertas)

Fécil apertura gracias al tirador de
una sola pieza a lo largo de todo
el armario.

DATOS TECNICOS

Volumen |

Gama temperatura °C
Desescarche AUT/MAN
Tensién/Fases V/ne
Potencia eléctrica W
Compresor cv
Refrigerante Tipo
Control evaporador CP/VE
Condensacion ST/AF/W
Evaporador ST/AF
Ancho mm
Fondo mm
Alto mm
Peso neto/bruto kg

B SUROFRZD

Apertura de la puerta hasta 180°
con bloqueo a 90°.
Puertas reversibles.

850
2050
133/145

Accesorios
01159300 Conjunto guias past./gastr plastific.
01159301 Conjunto 3 guias inox GE 700-1400
Dotaciones
Juego de guias (cada 7 cm) 15 15+15 15 15+15

(No incluye bandejas 40x60)

1

Estructura interior con 15
juegos de gufas para colocar

Panel de control electrénico.

bandejas de 40x60.
GE 1400 TN GE 700 BT GE 1400 BT
1350 620 1350
-2+8 -18/-15 -18/-15
AUT AUT AUT
220/2 220/2 220/2
645 609 911
1/2 5/8 1
R404A R404A R404A
CcpP CcpP CcP
AF AF AF
AF AF AF
1440 720 1440
850 850 850
2050 2050 2050
400/420 133/145 400/420

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Armarios de servicio

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA
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ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

VITRINAS GASTRONOMIA

=

GE 700
(1 puerta) GE 1400
(2 puertas)

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

« Armarios refrigerados con aplicacion pasteleria que pueden
funcionar en una temperatura ambiente de 43°C.

« Acabados interiores completamente en acero inoxidable AlSI
304 para una higiene maxima. Angulos interiores redondeados
y estructura portabandejas desmontable, que facilitan las
operaciones de limpieza.

+ Incorporacion de resistencias de desescarche en las versiones de
conservacion, permitiendo trabajar a temperaturas de hasta -2°C.

» Puertas dotadas de cerradura, que gracias al dispositivo magnético
y muelle de retorno aseguran un cierre facil y hermético.

« Aislamiento con poliuretano ecolégico de 60 mm de espesor
que reduce drasticamente la dispersion térmica, garantizando las
maximas prestaciones con un minimo consumo energético.

« Ruedas para un desplazamiento facil.

« Capacidad maxima de juegos de guias: 23 (cada 5 cm).

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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profesionales
special heladeria

ATO

GEL

Ol Hil

MODELOS Dotaciones
CODIGO MODELO PRECIO REF. € Estantes 10
Cerradura 1

CONGELACION

© 0RW0044 GELATO 800

@ Consultar stock disponible

_

Estructura interna y externa en Termostato digital Pies regulables en altura Angulos redondeados para una
acero inoxidable. mas facil limpieza.
DATOS TECNICOS GELATO 800 BT
Dimensiones (wxdxh) mm 740x990x2010

Capacidad neta 737

Temp. °C -18~-22
Refrigerante R404A
Evaporacién AF
Desescarche Automatic
Compresor Aspera
Consumo kWh/24h 9.4

Peso neto kg 152

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD
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Armarios de servicio

GELATO 800

Puerta reversible para una mayor versatilidad a la hora de colocarlo

en el local del cliente.
« Posibilidad de albergar hasta 60 cubetas de 5 I. (cubetas no

Armario especial cubetas completamente construido en acero

inoxidable.
Cerradura y luz LED interior de serie.

incluidas)



MODELOS
CODIGO MODELO

2CIS0006 LABOR 70 RS RV TB

Accesorios
PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €

2CIS9000 Estante con soporte

Dotaciones PARA TODOS LOS MODELOS
Estante inox con soporte (720x534 mm) \ 5

5 estantes en dotacion regulables
en altura. Posibilidad de colocar 5
estantes mds, ampliando a 11 el
numero de niveles de carga.

DATOS TECNICOS

Volumen I

Gama temperatura °C
Desescarche AUT/MAN
Dotacion estantes

Capacidad cubetas 5 |

Tension/Fases V/ne
Potencia eléctrica W
Compresor (@Y%
Refrigerante Tipo
Control evaporador CP/VE
Condensacion ST/AF/W
Evaporador ST/AF
Ancho mm
Fondo mm
Alto mm
Peso neto/bruto kg

B SUROFRZD

Acabados interiores y exteriores Central electrénica para la Ruedas para un desplazamiento
totalmente en acero inox que regulacion de la temperatura. facil.

facilitan la limpieza y garantizan

una higiene total del producto

almacenado.

LABOR70RS RV TB
668
-18/-20
MAN

5

65
220/2
560

5/8
R404A
CcP

AF

ST

670

925
2090
148/158

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



Vista de perfil

LABOR 70 RSRV TB

Armarios de servicio especialmente disefados para la conservacion
del helado en cubetas, con una gran capacidad de carga de hasta
65 cubetas de 5 I.

Sistema de produccion de frio mediante refrigeracion estatica.
Incorporan ventilador para una distribucién 6ptima del frio y una
rdpida recuperacion de la temperatura después de cada apertura
de puerta.

Posibilidad de colocar 6 cubetas de 5 | en cada estante, excepto
estante superior con capacidad maxima para 5 cubetas de 5 I.
Puerta con asa ergonémica sobre toda la parte lateral.

Ruedas para facilitar el desplazamiento.

*Opcional

4350
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ARMARIOS Y CAMARAS

BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

DISPENSADORES BEBIDAS MOBILIARIO
SUPERMERCADO

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA



MODELOS
CODIGO MODELO

CONGELACION (BT)

© 0RW0039  GN600 FISH

@ Consultar stock disponible

12 4

Estructura interna y externa en

acero inoxidable.

DATOS TECNICOS
Dimensiones (WxDxH)
Capacidad neta
Temperatura
Refrigerante
Desescarche
Compresor

Consumo

Peso neto

°C

kWh/24h
kg

B SUROFRZD

Dotaciones
Cubetas 7
Cerradura 1

PRECIO REF. €

Termostato digital Pies regulables en altura Angulos redondeados para una
mas facil limpieza.

GN600 FISH
680x810x2010
600

-5/ +2

R134a
Automatic
Aspera

2,9

135

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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GN600 FISH

el local del cliente.
+ Incluye 7 cubetas plésticas en dotacion.

pescado.

« Armario completamente construido en acero inoxidable especial para
« Cerraduray luz LED interior de serie.

+ Puerta reversible para una mayor versatilidad a la hora de colocarlo en




radores

SERIE SNACK

Linea 600 TN-BT
HEAD

COOl

MODELOS
CODIGO

O0IRW0023
O0IRW0024
0IRW0025

0CRW0023
0CRW0024
0CRWO0025

MODELO

CONSERVACION

SNACK 2100 TN
SNACK 3100 TN
SNACK 4100 TN
CONGELACION
SNACK 2100 BT
SNACK 3100 BT
SNACK 4100 BT

@ Consultar stock disponible

Cerradura de serie.

DATOS TECNICOS

Accesorios

PRECIO REF. €

Termostato digital.

0IRW9005

Dotaciones
Estante por puerta (333*430 mm)

Pies regulables en altura.

Estante adicional + Juego gufas

Acabados interiores redondea-
dos para una facil limpieza

Ancho mm
Fondo mm

Alto mm
Capacidad neta |
Temperatura oC
Refrigerante tipo
Desescarche tipo
Compresor tipo
Consumo KWh/24h
Peso neto Kg

B SUROFRZD

SNACK2100 TN SNACK3100 TN SNACK4100 TN SNACK2100BT SNACK3100BT SNACK4100BT
1360 1795 2230 1360 1795 2230

600 600 600 600 600 600

850 850 850 850 850 850

228 339 449 228 339 449

-2~+8 -2~+8 -2~+8 -18~-22 -18~-22 -18~-22
R134a R134a R134a R404A R404A R404A
Automatico Automatico Automatico Automiético Automatico Automético
Aspera Aspera Danfoss Danfoss Danfoss Danfoss

1,8 2,2 2,6 5 7,0 9,6

88 122 143 93 126 147

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



SNACK 2100 TN

SNACK4100 TN

» Bajomostradores refrigerados construidos tanto interior como
exteriormente en acero inoxidable.

- Refrigeracion ventilada que favorece la mejor conservacion de
los alimentos.

+ Modelos de 2 a 4 puertas dotadas con autocierre, tanto en
congelacion como en conservacion.

» Todos los modelos pueden albergar hasta 7 estantes por puerta.

«» Posibilidad de sustituir una o varias puertas por 2 o 3 cajones
refrigerados (bajo pedido).

4250
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ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

MOBILIARIO ARMARIOS FRIGORIFICAS CONGELADORES FABRICADORES HIELO
EXPOSITORES EQUIPOS FRIGORIFICOS HORIZONTALES

SUPERMERCADO

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

ABATIDORES

PANADERIA HELADERIA

HELADERIA
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tradores

SERIE GASTRONORM
Linea GN 1/1

MODELOS
CODIGO MODELO
CONSERVACION
0IRW0026 GN 1100 TN
0IRW0027 GN 2100 TN
0IRW0028 GN 3100 TN
0IRW0029 GN 4100 TN
CONGELACION
0CRW0026 ~ GN 1100 BT
0CRW0027  GN 2100 BT
0CRW0028  GN 3100 BT
0CRW0029  GN 4100 BT

@ Consultar stock disponible

Cerradura de serie.

DATOS TECNICOS
Capacidad neta
Temperatura
Refrigerante
Desescarche
Compresor
Consumo

Ancho

Fondo

Alto

Peso neto

l.

°C

tipo
AUT/MAN
tipo
KWh/24h

B SUROFRZD

PRECIO REF. €

Termostato digital.

Accesorios

0IRW9008 Estante adicional todos los modelos
Dotaciones
Estante por puerta ( 330x530 mm) 1

Pies regulables en altura.

Acabados interiores redondea-
dos para una facil limpieza.

GN1100 TN GN2100 TN GN3100 TN GN4100TN GN1100BT GN2100BT GN3100BT GN4100 BT
150 282 417 553 150 282 417 553
-2~+48 -2~+8 -2~+8 -2~+48 -18~-22 -18~-22 -18~-22 -18~-22
R134a R134a R134a R134a R404A R404A R404A R404A
AUT AUT AUT AUT AUT AUT AUT AUT
Aspera Aspera Aspera Danfoss Danfoss Danfoss Danfoss Danfoss
1.7 2.0 2.4 2.8 5,9 7 8 9,6

925 1360 1795 2230 925 1360 1795 2230
700 700 700 700 700 700 700 700

850 850 850 850 850 850 850 850

79 98 134 153 82 103 136 155

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



GN 2100 BT

GN 4100 TN

» Bajomostradores refrigerados construidos tanto interior como
exteriormente en acero inoxidable.

- Refrigeracion ventilada que favorece la mejor conservacion de
los alimentos.

+ Modelos de 1 a 4 puertas dotadas con autocierre, tanto en
congelacion como en conservacion.

+ Todas las puertas pueden albergar un maximo de 7 estantes.

» Posibilidad de solicitar puertas de cristal con iluminacién LED en
los modelos de 2, 3 y 4 puertas (bajo pedido).
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ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

MOBILIARIO ARMARIOS FRIGORIFICAS CONGELADORES FABRICADORES HIELO
EXPOSITORES EQUIPOS FRIGORIFICOS HORIZONTALES

SUPERMERCADO

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

ABATIDORES

PANADERIA HELADERIA

HELADERIA
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radores
SERIE PROFESIONAL

Linea panaderia « Linea gastronomia cubetas 1/3

COOL HE/
MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
PANADERIA 0IRW9015 Estante adicional PA / SH2800 / SH3800
0IRW0030 PA 2100 0IRW9016 Estante adicional SH 2700 / SH 3700
0IRWO0031 PA 3100
GASTRONOMIA 1/3
Dotaciones
e SH 2700 Estante por puerta 60x40 1 =
OIRW0033  SH 2800 Estante por puerta GN 1/1 - 1
0IRW0034 SH 3700
0IRWO0035 SH 3800

@ Consultar stock disponible

Cerradura de serie. Termostato digital. Pies regulables en altura. Acabados interiores redondea-
dos para una facil limpieza.

DATOS TECNICOS PA 2100 PA 3100 SH 2700 SH 2800 SH 3700 SH 3800
Ancho mm 1510 2020 1360 1510 2020 2020
Fondo mm 800 800 700 800 700 800
Alto mm 850 850 1085 850 850 850
Capacidad neta I 390 580 282 390 417 580

Ne puertas 2 3 2 2 3 3
Temperatura oC +2~+8 +2~+8 +2~+8 +2~+8 +2~+8 +2~+8
Refrigerante tipo R134a R134a R134A R134A R134A R134A
Desescarche AUT/MAN AUT AUT AUT AUT AUT AUT
Compresor Aspera Aspera Aspera Aspera Aspera Aspera
Consumo kWh/24h 3.0 3.6 2,8 3,3 3,3 3,6
Peso neto kg 98 152 125 140 133 164

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



SH 3700

PA 2100

SH 2700
7 x GN1/3 pans

SH 2800
7 x GN1/3 pans

3
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SH 3700
8x GN1/3 pans

SH 3800
10 x GN1/3 pans

Distribucion de cubetas modelos SH

Bajomostradores refrigerados construidos tanto interior como
exteriormente en acero inoxidable.

Refrigeracion ventilada que favorece la mejor conservacion de
los alimentos.

Bajomostradores de 2 y 3 puertas dotados de autocierre.

4250
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ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

MOBILIARIO ARMARIOS FRIGORIFICAS CONGELADORES FABRICADORES HIELO
EXPOSITORES EQUIPOS FRIGORIFICOS HORIZONTALES

SUPERMERCADO

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

ABATIDORES

PANADERIA HELADERIA

HELADERIA
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SERIE PROFESIONAL

Linea pizzeria - Linea ensaladas

MODELOS

CODIGO MODELO
PIZZERIA

7IRW0005 PZ 1610 + VRX1500/380

7IRW0006 PZ 2600 + VRX1500/380

7IRW0007 PZ 2610 + VRX2000/380
ENSALADAS

7IRW0008 5900 SQ

7IRW0009 S903 SQ

@ Consultar stock disponible

Cerradura de serie.

DATOS TECNICOS

Ancho mm
Fondo mm
Alto mm

Capacidad neta I

Temp(°c) oC
Refrigerante tipo
Desescarche AUT/MAN
Compresor

Consumo kWh/24h
Peso neto kg

B SUROFRZD

PRECIO REF. €

Termostato digital.

Dotaciones

Gufas para GN 1/1 0 40x60 indistintamente

Estante por puerta GN 1/1

Pies regulables en altura para
los modelos PZ.

Desescarche automatico para
todos los modelos.

PZ 1610 PZ 2600 PZ 2610 VRX1500/380 VRX2000/380 S900SQ S903 SQ
1510 1510 2025 1500 2000 900 1365
800 800 800 395 395 700 700
1000 1000 1000 435 435 1300 1300
390 390 580 GN1/3 x6 GN1/3 x9 240 368
+2~+8 +2~+8 +2~+8 +2~+8 +2~+48 +2~+8 +2~+8
R134a R134a R134A R134A R134A R134A R134A
AUT AUT AUT AUT AUT AUT AUT
Aspera Aspera Aspera Aspera Aspera Aspera Aspera
2,4 2,4 2,4 1,5 1,85 3 3,8
262 257,5 326,5 31 36 70 108

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



PZ 3610

2/3
1/4 Wl 1/4
11T
GN 1/4

GN1/1 GN 172 GN 2/3 GN1/3 GN 1/6 GN 1/9
530x325mm  325x265mm  325x354mm  325x176mm = 265x162mm  176x162mm  176x108mm

5903 SQ

DISTRIBUCION DE CUBETAS MODELOS S-CG (cubetas no incluidas)
Modelo S900CG - 2 cubetas 1/1 o su equivalente en cubetas més pequefas
Modelo S903CG - 3 cubetas 1/1 o su equivalente en cubetas més pequefnas

» Bajomostradores refrigerados construidos tanto interior como
exteriormente en acero inoxidable.

+ Modelos PZ con superficie de trabajo en granitoy 7 niveles
de carga con doble guia que permite albergar tanto bandejas
GN1/1 como 40x60.

+ Modelos S-CQ con vidrio de seguridad temperado curvo que
permite visualizar las cubetas expuestas.

+ Para los modelos PZ: sobrevitrina VRX1500/380 con capacidad
para 6 cubetas 1/3. Sobrevitrina VRX2000/380 con capacidad
para 9 cubetas 1/3.

4.25.0
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ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADORES HIELO

CONGELADORES
HORIZONTALES

pRMERIOS FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

ABATIDORES

PANADERIA HELADERIA

HELADERIA



Bajomostradores

MERCATUS

BAJOMOSTRADORES
COMPACTA

kb
i

BAJOMOSTRADORES
BAR

Angulos redondeados
que facilitan su limpieza.

Dispositivo automético de
cierre y juntas magnéticas.

mn;qi_lzli

|

v

Evaporadores verticales de
doble flujo situados entre las
puertas protegidos para evitar
cortes y contra la corrosion.

Interior y exterior construido en
acero inoxidable AlSI 441 para
facilitar la limpieza.

Versatilidad

Existen una multitud de posibilidades para realizar una mesa
refrigerada personalizada y adaptada a las necesidades particulares de
cada cliente permitiendo de esta forma una composicién con una gran
variedad de accesorios y acabados distintos.

Acabados de calidad

Acabados interiores y exteriores en acero inoxidable AlSI 441 para una
limpieza facil e higiene maxima.

Aislamiento en poliuretano exento de CFC inyectado a alta presion.
Puertas con dispositivo automatico de cierre y juntas magnéticas.
Evaporador de doble flujo con proteccion anticorrosion.

B SUROFRZD

BAJOMOSTRADORES
GASTRONORM

BAJOMOSTRADORES
PIZZAIOLA

Incluye cremalleras verticales Cajon encima del grupo.

interiores con 3 posiciones.

Plano de trabajo de granito en
los bajomostradores de pizza
(15 cm alto).

Kit de cajones neutros.

Funcionalidad 6ptima

Posibilidad de seleccionar refrigeracion estatica y ventilada.

Panel de control automatico.

Cajon de servicio no refrigerado encima del grupo.

Incorporan grupos frigorificos sobredimensionados que permiten
trabajar a una temperatura ambiente de hasta 43°C.

Evaporadores verticales situados entre las puertas para una distribucién
homogénea del frio.

Fécil limpieza e higiene maxima para la conservacion

de los alimentos en las mejores condiciones
Esquinas interiores y exteriores redondeadas.
Pies de acero inoxidable ajustables en altura.

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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BAJOMOSTRADORES
PASTELERIA

BAJOMOSTRADORES
ENSALADAS

SERIE COMPACT

La serie Compact ha sido especialmente desarrollada para espacios redu-
cidos ya que ofrece dimensiones mds contenidas.

Modelos disponibles con aplicacién gastronomia, ensaladas y pizza, dota-
dos de dos puertas.

SERIE SNACK

La serie Snack se presenta como la solucién mas adecuada para la conser-
vacion de productos lacteos, bebidas y charcuterias.

Dispone de una profundidad reducida de 600 mm, ideal para espacios
reducidos.

SERIE GASTRONORM

La serie Gastronorm ha sido especialmente concebida para la conserva-
cion de productos facilmente perecederos, principalmente carne, pesca-
do y otros alimentos frescos.

Dispone de un elevado rendimiento frigorifico, ideal para la cocina pro-
fesional.

SERIE ENSALADA

La serie ensalada representa la solucién ideal para la preparacién de ensa-
ladas y la conservacion de sus ingredientes.

Dispone de un médulo incorporado dentro de la superficie de trabajo
con cubetas gastronorm, lo que facilita las operaciones de preparacién
de ensaladas.

SERIE PIZZA

La serie pizza con superficie de trabajo en granito ha sido especialmente
concebida para la preparacién de pizzas y conservacion de alimentos.
Dispone de cajones neutros ideales para el descanso de la masa y dimen-
siones internas disefiadas para colocar bandejas euronorms.

BAJOMOSTRADORES
BISTROT

Bajomostradores
= =

BAJOMOSTRADORES
PIZZA

BAJOMOSTRADORES
SNACK

BAJOMOSTRADORES
BUFFET

Caben destacar las sobrevitrinas pizza con un sistema de refrigeracién en
la parte inferior tanto como en los laterales para una conservacién de los
alimentos en las mejores condiciones.

SERIE PASTELERIA

La serie pasteleria ha sido especialmente desarrollada para la conserva-
cion de masas de pasteleria, con dimensiones internas adaptadas a las
bandejas euronorms de 600 x 400 mm.

PIZZAIOLA

Proyectada para la preparacion de pizzas, esta mesa fria es la opcion inte-
ligente cuando el espacio es una desafio. La encimera en granito, con una
abertura para la insercion de contenedores GN 1/6 y el interior preparado
para la utilizacion de contenedores GN 1/1 aseguran la mejor funciona-
lidad.

BISTROT

Ideal para la conservacion de alimentos previamente cocinados o en fase
de preparacion, la mesa fria Bistrot esta dimensionada para una utiliza-
cion en la que el espacio asume una importancia vital.

BAR

Indicado para el servicio de bar y cafeteria, este mueble presenta una ele-
vada altura y reducida profundidad. Su gran capacidad de almacenaje lo
transforma en un mueble ideal para el acondicionamiento de bebidas.

BUFFET

La mesa fria buffet ha sido ideada para la conservacion de los ingredientes
necesarios para la preparacion de ensaladas y platos frios. Mientras que,
el mueble abierto, permite la inserciéon de contenedores GN en muiltiples
combinaciones a la medida del usuario.
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ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADORES HIELO

CONGELADORES
HORIZONTALES
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FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

PANADERIA HELADERIA

ABATIDORES

HELADERIA



DIMENSIONES

MERCATUS

SERIE COMPACT

LATERAL 2 PUERTAS

BISTROT

- o
S
fm!

ENSALADA

SERIE EURO
LATERAL 2 PUERTAS
SNACK

3 PUERTAS 4 PUERTAS 5 PUERTAS

3 PUERTAS 4 PUERTAS 5 PUERTAS

g

Fl:

GASTRO

.

ENSALADA

| s

. = 5]

B!, |

PASTELERIA

)

) w
660

; |l
| I Jw

PIZZA

¥

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



SERIE COMPACT

Ancho 880
MERCATUS

A=

MESA PIZZA 2P

DATOS TECNICOS
Volumen

Gama temperatura
Desescarche
Tension/Fases
Potencia eléctrica
Compresor
Refrigerante
Condensacion
Evaporador
Ancho

Fondo

Alto

Peso neto/bruto

I

°C
AUT/MAN
V/Ne
C/G-S/G
cv

tipo
ST/AF/W
ST/AF

MODELOS
CODIGO MODELO EQUIPAMIENTO VOLUMEN  PRECIO REF. €
© 0YMC0001  BISTROT 2P 2 puertas 191
1 estante (rejilla) por puerta
7YMC0060  MESA ENSALADA 2P* 2 puertas 270
2 gufas por puerta
7YMC0005 MESA PIZZA 2P 2 puertas 270
1 estante (rejilla) por puerta
*Para el modelo ensalada la cuba tiene las dimensiones siguientes: 790 x 510 x 150.
@ Consultar stock disponible
Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
7YMC9031 Estante rejilla sin gufas (325x530)
7YMC9030  Juego de guias
BISTROT 2P ENSALADA 2P PIZZA 2P
191 191 191
0/+6 +2/+8 +2/+8
AUT AUT AUT
220/2 220/2 220/2
230 230 230
1/5 1/5 1/5
R134a R134a R134a
AF AF AF
AF AF AF
880 880 880
700 700 700
850 830 830
85/97 85/97 85/97

4350
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LINEA DE LAVADO

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES
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ARMARIOS Y CAMARAS

BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA



ores

SERIE SNACK
Profundidad 600

MERCATUS

MODELOS
CODIGO MODELO EQUIPAMIENTO VOLUMEN  PRECIO REF. €
CON GRUPO CON GRUPO
0YMC0005  SNACK2P 2 puertas 236
1 estante rejilla por puerta
y—ﬁ 1 cajon neutro
' 0YMCO0010 ~ SNACK3 P 3 puertas 364
’ 1 estante rejilla por puerta
SNACK2P 1 cajon neutro
- 0YMCO0015  SNACK 4 P 4 puertas 492
i 1 estante rejilla por puerta
1 cajon neutro
© 0YMC0020  SNACK5 P 5 puertas 619
v 1 estante rejilla por puerta
SNACK 3P 1 cajon neutro
@ Consultar stock disponible
Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €

0YMC9005  Estante adicional snack
0YMC9027  Guias snack
0YMC9030  Rejilla intermedia snack

SNACK5 P
Dotaciones
Estante de rejilla (40x42) \ 1
POSIBLES CONFIGURACIONES -
= :
| - 3 b
AR NI
+ ) ' ‘y l

SNACK1P+2CR SNACK2P+2CR SNACK3P+2CR SNACK4P+2CR
DATOS TECNICOS 2P 3P 4P 5P
Volumen I 236 364 492 619
Gama temperatura °C +1/+6 +1/+6 +1/+6 +1/+6
Desescarche AUT/MAN AUT AUT AUT AUT
Tension/Fases V/Ne 220/2 220/2 220 220/2
Potencia eléctrica C/G-S/G 177 207 252 311
Pot. frigorifica (-10°C/+32°C) W 172 245 296 398
Refrigerante tipo R134A R134A R134A R134A
Control evaporacion CP/VE CcpP CcP CcP CcP
Condensacion ST/AF/W AF AF AF AF
Evaporador ST/AF ST/AF ST/AF ST/AF ST/AF
Ancho mm 1470 1980 2490 3000
Fondo mm 600 600 600 600
Alto mm 950 950 950 950
Peso neto/bruto kg 110/125 147/155 184/195 220/235

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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SERIE GASTRO
Profundidad 700

MERCATUS

CONSERVACION

L

GASTRO 2P

-

GASTRO3 P

GASTRO5P

DATOS TECNICOS
Volumen

Gama temperatura
Desescarche
Tension/Fases

Potencia eléctrica

Pot. frigorifica (-10°C/+32°C)

Refrigerante

Control evaporacion

Condensacion
Evaporador
Ancho

Fondo

Alto

Peso neto/bruto

|

°C
AUT/MAN
V/Ne
C/G-S/G
W

tipo
CP/VE
ST/AF/W
ST/AF
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LINEA DE LAVADO

FUENTES DE AGUA

MODELOS §§
cODIGO MODELO EQUIPAMIENTO VOLUMEN  PRECIO REF. € %g
CON GRUPO g2
0YMC0045 GASTRO 2 P 2 puertas 241
1 estante rejilla por puerta
1 cajén neutro o
0YMC0050  GASTRO 3 P 3 puertas 365 Sk
1 estante rejilla por puerta nos
1 cajon neutro &gg
OYMC0055  GASTRO 4 P 4 puertas 489 52
1 estante rejilla por puerta §§
1 cajén neutro
0YMC0060 GASTRO 5 P 5 puertas 619
1 estante rejilla por puerta S é
1 cajén neutro -§§§
CON GRUPO SE9
0YMCO0185  GASTRO 2 P BT 2 puertas 241 égg
1 estante rejilla por puerta Ea
1 cajén neutro < 2
0YMC0190  GASTRO 3 P BT 3 puertas 365
1 estante rejilla por puerta
1 cajon neutro i
@ Consultar stock disponible %é
=35
Accesorios =3
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
0YMC9010  Estante rejilla adicional Gastro
0YMC9020  Guias gastronorm E
2ok
z2z
Dotaciones sge
Estante de rejilla por puerta \ 1 % 52
S
POSIBLES CONFIGURACIONES o
. o
- - § o2
o | 2
T ’Wq’i [ = "] | \\f ' g%
‘ ' ' ' I =3
¥ . - . N -I.
GASTRO1P+2CR GASTRO2P+2CR GASTRO3P+2CR GASTRO4P +2CR
2gs
2P 3P 4P 5P BT 2P BT 3P @ EE
241 365 489 614 241 365 S&g
2/+4 2/+4 -2/+4 2/+4 -15/-20 -15/-20 ] ?,g
nxZ
AUT AUT AUT AUT AUT AUT a=
220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 =
237/30 280/60 383/60 450/90 390 550 §<
wE=
245/296 296/393 393/434 434/543 1/4 3/8 ééé
':‘Ed
R134A R134A R134A R134A R404A R404A =E=
g
CP/VE CP/VE CP/VE CP/VE CP CcpP =
AF AF AF AF AF AF
ST/AF ST/AF ST/AF ST/AF AF AF _
1320 1755 2190 2625 1380 1845 g
o
700 700 700 700 700 700 E
950 950 950 950 950 950 E
189/200 217/225 251/265 285/300 175/195 205/227
=
8
3
55 =
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SERIE ENSALADA
Para GN

MERCATUS

MODELOS
CODIGO MODELO EQUIPAMIENTO VOLUMEN  PRECIO REF. €
© 7YMC0050  MESAENSALADA2P+1CN 2 puertas 244

MESA ENSALADA 2P + 1 CN

1 cajon neutro
5 guias por puerta

@ Consultar stock disponible

Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €

7YMC9030  Kit de guias mesa ensalada 2p

Dotaciones
Guias por puerta \ 5
DATOS TECNICOS 2P +1CN
Volumen | 244
Gama temperatura °C +2/+8
Desescarche AUT/MAN AUT
Tensién/Fases V/no. 220/2
Potencia eléctrica W 279
Compresor cv 1/5
Refrigerante tipo R134A
Condensacion ST/AF/W AF
Evaporador ST/AF AF
Ancho mm 1320
Fondo mm 700
Alto mm 850
Ancho cuba mm 740
Fondo cuba mm 510
Alto cuba mm 150
Peso neto/bruto kg 183/198

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

SERIE PASTELERIA
Para bandejas 40 x 60

MERCATUS

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

MODELOS
CODIGO MODELO EQUIPAMIENTO VOLUMEN  PRECIO REF. €

OYMC0085  PASTELERIA 2 P 2 puertas 306
8 quias por puerta

I OYMC0090  PASTELERIA 3 P 3 puertas 463
8 quias por puerta

' OYMCO0095  PASTELERIA 4 P 4 puertas 620
' 8 quias por puerta

PASTELERIA2P OYMCO100  PASTELERIA 5 P 5 puertas 777
8 guias por puerta

CONGELADORES
HORIZONTALES

ABATIDORES

BAJOMOSTRADORES

o
I
=
=
&5
7}
w
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@
o
=
=
=
=
<

& @ Consultar stock disponible

PASTELERIA3 P

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €

7YMC9035  Conjunto guifas pastelerfa
7LMS9050 Bandeja pastelerfa 600x400

PASTELERIA 5 P

Dotaciones PARA TODOS LOS MODELOS

Ne de guias por puerta \ 8

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

VITRINAS GASTRONOMIA

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DATOS TECNICOS 2P 3P 4P 5P
Volumen | 306 463 620 777
Gama temperatura °C 0/+6 0/+6 0/+6 0/+6
Desescarche AUT/MAN AUT AUT AUT AUT
Tension/Fases V/Ne 220/2 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 230 276 357 474
Pot. frigorifica (-10°C/+32°C) W 245 296 393 434
Refrigerante tipo R134A R134A R134A R134A
Control evaporador CP/VE CcP CP CcP CcP
Condensacion ST/AF/W AF AF AF AF
Evaporador ST/AF ST/AF ST/AF ST/AF ST/AF
Ancho mm 1470 1980 2490 3000
Fondo mm 720 720 720 720
Alto mm 950 950 950 950
Peso neto/bruto kg 191/215 230/250 269/275 308/320

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

56
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SERIE PIZZA
MERCATUS

.

MESA PIZZA 2P+1CN

MESA PIZZA 3P+1CN

DATOS TECNICOS

Volumen I
Gama temperatura oC
Potencia eléctrica W
Compresor (@Y%
Evaporador ST/AF
Ancho mm
Fondo mm
Alto mm
Peso neto/bruto kg

B SUROFRZD

dores

MODELOS
CODIGO MODELO EQUIPAMIENTO VOLUMEN  PRECIO REF. €
SIN CAJONERA ESPECIAL PARA MASA DE PIZZA
7YMC0005 __MESA PIZZA 2P 2 puertas 191
7YMC0010  MESA PIZZA 2P+1CN 2 puertas 306

1 cajon neutro

7YMC0025  MESA PIZZA 3P+1CN 3 puertas 463

1 cajon neutro

Consultar disponibilidad.

Dotaciones 1 CAJON NEUTRO 2P

Guias por puerta \ 4 \ 2

2P 2P+1CN 2P+3CN
191 306 306
+2/+8 0/+6 0/+6
230 218 218

1/5 1/5 1/5

AF ST/AF ST/AF
880 1470 1600
700 720 720

830 830 830
85/94 243/253 256/266

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

SOBREVITRINAS PIZZA
MERCATUS

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
7YMCO100 __ SOBREVITRINAS PIZZA 2P+1CN
7YMC0105__ SOBREVITRINAS PIZZA 2P+3CN
7YMC0110___ SOBREVITRINAS PIZZA 2P+6CN+1CN / 3P+1CN

CONGELADORES
HORIZONTALES

(=]
S
L 4 L3 L3 E g w1
Relacién cod. Mesa-sobrevitrina
MESA PIZZA SOBREVITRINAS g %é
POSIBLE DISTRUBUCION ég
DE CUBETAS 2P+1CN

-

«n
2 8
g 9
wi
S<x
< Yo
SEO
S E

£
£33
=Ea
E >
E

2
ooll
2P+1CN
oogooee
2P+3CN 2P+3CN
HH 111
2P+6CN+1CN - 3P+1CN

P

7YMC0010 7YMC0100

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

CcODIGO
7YMC0015 7YMC0105

2P+6CN+1CN 3P+1CN

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

CODIGO
7YMC0020 7YMC0025 7YMCO0110 =
o
23g
2P+6CN+1CN B
DATOS TECNICOS 2P+1CN 2P+3CN 3P+1CN =HE
Ancho exterior mm 1470 1600 1980 %
Fondo exterior mm 324 324 324
Alto exterior mm 385 385 385 _
Ancho interior mm 988 1118 1498 '§
Fondo interior mm 244 244 244 2
Alto interior mm 152 152 152 E
Peso neto/bruto kg 50/56 55/61 70/77

LINEA PIZZERIA

57
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Abatidor de temperatura
Gastronomia « Pasteleria «+ Heladeria

ZERO - TSP
ISA ]

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
© 0ls0000 ZERO - T5 SP © 011S9203  Kit transform. heladerfa T5 SP (3 rejillas)
©  01IS0001 ZERO - T8 SP © 0159206 Kit transform. heladerfa T8 SP (6 rejillas)
© 01150002 ZERO-T12 SP © 01159209 Kit transform. heladeria T12 SP (9 rejillas)
& 01159210 Kit transform. heladeria T16 SP (10 rejillas)
© 0is0003  ZERO-T16SP @ 0159211 Rejilla pasteleria (inox) 600x400
Bandejas/Rejillas no incluidas & 01159212 Rejilla GN 1/1 (inox) 530x325
) Consultar stock disponible © 0ls9213 Bandeja pasteleria 400x600x20
© 0ls9214 Bandeja GN 1/1 (inox) 530x325x20

@ Consultar stock disponible

Dotaciones
Sonda al corazén
Estructura interna regulable en inox

Estructura interna y externa Kit de Heladerfa en acero inox Gufas preparadas para recibir Registrador bajo pedido.
en acero inox con esquinas para aplicacién heladerfa. bandejas de gastronomia y
redondeadas. pastelerfa.
DATOS TECNICOS T5SP T8 SP T12SP T16 SP
Niveles de carga ne 5 8 12 16
Ciclo de abatimiento oC +90/+ 3 +90/+ 3 +90/+ 3 +90/+ 3
Ciclo congelacién oC +90/-18 +90/-18 +90/-18 +90/-18
Capac. abatimiento (90 min) kg 18 25 36 55
Tipo refrigeracion ventilada ventilada ventilada ventilada
Capac. congelacion (240 min) kg 12 16 24 36
Distancia entre niveles mm 65 65 65 65
Desescarche Gas caliente Gas caliente Gas caliente Gas caliente
Clase climética ne 4 4 4 4

Compresor (tipo/num)

Hermético (1)

Semihermético (1) Semihermético (1) Semihermético (1)

Alimentacion V/ph/HZ 230/1/50 400/3/50 400/3/50 400/3/50
Consumo eléctrico estandar W/A 1000/4,7 2500/4,6 2800/5,7 4200/7,9
Consumo eléc. descongelac. W/A 1890/9 2900/5,1 3300/6 5100/8,6

Pot. frigorifica (-10 / +40°C) W 3300 4500 5500 6900
Dimensiones externas mm 800x700x920 800x790x1270 800x790x1750 800x790x1950
Peso neto kg 120 180 210 240

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

. Aloaticlore-

*Opcional

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

o
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=
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ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

T12 SP

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

+ Abatidores de temperatura multifuncién con refrigeracion
ventilada, especialmente recomendados para su aplicacion en el
sector de la gastronomia y de la pasteleria.

« Estructura interna y externa en acero inox con esquinas
redondeadas.

+ Cuadro de mando electrénico con pantalla LCD multifunciény
zoom para facilitar la lectura de los programas seleccionados.

» Unidad condensadora potenciada.

+ Pies en acero inox regulables en altura.

« Sonda de serie para el control de la temperatura, gestionada
directamente desde el panel de control.

» Preparado para recibir indistintamente bandejas de
gastronomia y de pasteleria.

» Existe un Kit de Heladeria en acero inox para aplicacion
heladeria con rejillas para cubetas de helado.

» Posibilidad de registrador, lampara germicida y kit de ruedas
bajo pedido.

T5 SP

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
HELADERIA PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
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FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

DISPENSADORES BEBIDAS MOBILIARIO
SUPERMERCADO

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

LINEA COCCION
HELADERIA

LINEA PIZZERIA
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CAMARAS FRIGORIFICAS

ARMARIOS Y CAMARAS FRIGORIFICAS

MINICAMARAS SERIE S8
Pag 61

ARMARIO SERIE S6-S10
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SERIE STH
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Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Minicamaras Eurofred
Conservacion - Congelacion

SERIE S8
K SUROFRZD

MINICAMARAS

Minicamaras hasta un maximo de

16 metros cubicos de volumen, que
responde a la gran demanda del mercado
actual de minicamaras de instalacion
rdpida, de alta calidad con un tnico
espesor de panel de 80 mm tanto para

la gama de conservacién como la de
congelacion.

Apertura de seguridad interior. Cerradura exterior con llave.

Suelo antideslizante inoxidable. ~ Méaxima higiene garantizada gracias
a un zécalo externo inferior en acero
inoxidable, muy resistente con el paso
del tiempo lo que asegura multiples
limpiezas con productos agresivos sin
dafar al material.

R Bl Iy

—

\

Angulo interior y exterior redondeados con perfil sanitario integrado entre Répido y sencillo para ensamblar con encaje

panel lateral, suelo y techo.

B SUROFRZD

directo gracias al uso de los ganchos rapidos.



Minicdmaras Desmontables

VclON* anos
A

*Servicio de *Nuevo servicio de
Instalacion. Garantia total 2 afos.
Solicite presupuesto. Solicite presupuesto.

ESPESOR PANEL: 80 mm. O
Revestimiento panel-pared y techo: S
- Laminado y barnizado blanco con un [~ -
RAL 9010 certificado para productos
alimentarios.
Revestimiento interior del panel suelo:
Acero inoxidable antideslizante. J
l

[
.
/
/
/
/
\
\
\
\

Revestimiento zbcalo externo: Acero NG {

inoxidable. N " =
AISLAMIENTO: En poliuretano rigido

con una densidad media de +/- 45 kg/mc.
Puerta: De luz 700x1900 mm (standard).

mm10

mm80

Sin necesidades de angula-
res. Los paneles disponen ya
de un angulo que facilita la
instalacion.

Detalle del panel de suelo.
Perfil sanitario de T mm de radio.

LINEA DE LAVADO

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

Equipos frigorificos

+ Incluyen en dotacion:
- Presostato de alta y baja presion.
- Microinterruptor de puerta con cable de 2,5 m.
- Luz interior para la cdmara con cable de 2,5 m.
- Cable de resistencia para la puerta de 2,5 m.

(s6lo para modelo BT).
Equipos frigorificos compactos que reducen al

maximo el tiempo de instalacién, a la vez que

convencional ya que viene regulado y comprobado

eliminan la costosa y dificil regulacién de un equipo i ¥ [
I !I
L

de fabrica. g L=

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

Equipos especialmente indicados para la ubicacion
en la pared de recintos de espacio reducido.

Desescarche por gas caliente con evaporacion
ONVRO0005/10/15/20/50/55 400 320 476 360 275 680

> ONVR0025/30/35/60/65 650 390 497 610 275 780
Inelleye etz cls erppaeael dl gt ol ONVRO040/45/70/75 690 430 751 650 480 780
condensacion.

automatica del agua de condensacion.

4250

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA



ras Eurofred
- Congelacion

SERIE S8
K SUROFRZD

MINICAMARAS
‘T—:—-—-—m
| ARTICULO DESCRIPCION VO'(-nlﬂ’)'EN

Equipos frigorificos

Estanterias

2 tipos de estanterfas:
- baldas de polietileno.

- montantes de duralinox de gran resistencia

(150 kg/m2).

B SUROFRZD

Montaje en dngulo.

ONJK0038 MINICAMARA S8 1380 x 1780 x 2180 3,99

ONJK0039 MINICAMARA S8 1380 x 2180 x 2180 4,98

ONJK0040 MINICAMARA S8 1380 x 2580 x 2180 5,96

- ONJKOO41 MINICAMARA S8 1780 x 1780 x 2180 5,30
ONJKOO44 MINICAMARA S8 1780 x 2980 x 2180 9,23

ONJKO045 MINICAMARA S8 2180 x 1780 x 2180 661

| ONJKO046 MINICAMARA S8 2180 x 2180 x 2180 8,24

ONJKO047 MINICAMARA S8 2180 x 2580 x 2180 9,87

V/J ONJK0048 MINICAMARA S8 2180 x 2980 X 2180 11,51
ONJK0049 MINICAMARA S8 2580 x 1780 x 2180 792
Vi o, ONJKOO5 1 MINICAMARA S8 2580 x 2580 x 2180 11,83
ONJK0052 MINICAMARA S8 2580 x 2980 X 2180 13,79

ONJK0O56 MINICAMARA S8 1380 x 1780 x 2580 478

ONJKQO057 MINICAMARA S8 1380 x 2180 x 2580 5,96

ONJKO058 MINICAMARA S8 1380 x 2580 x 2580 7,14

ONJK0059 MINICAMARA S8 1780 x 1780 x 2580 6,35
ONJK0062 MINICAMARA S8 1780 x 2980 X 2580 11,06

ONJK0063 MINICAMARA S8 2180 x 1780 x 2580 792

ONJK0064 MINICAMARA S8 2180 x 2180 x 2580 9,87
ONJKOO65 MINICAMARA S8 2180 x 2580 X 2580 11,83
ONJKO066 MINICAMARA S8 2180 x 2980 x 2580 13,79

ONJKO067 MINICAMARA S8 2580 x 1780 x 2580 9,49
ONJK0069 MINICAMARA S8 2580 x 2580 x 2580 14,17
ONJK0070 MINICAMARA S8 2580 x 2980 X 2580 16,52

Pies regulables.



LINEA DE LAVADO

tl\/\- -

EQUIPOS FRIGORIFICOS ESTANTERIAS (¥

(*)
ARTICULO POTENCIA ARTICULO :
EQUIPO CONSERVACION FRIGORIFICA PVP EQUIPO CONGELACION POT(\EA',")C'A PVP o, PVP
e W) (:20/-25°C)

ONRV0005 915/775 ONRV0055 1131 ONFF1514
ONRV0005 915/775 ONRV0055 1131 ONFF1515
ONRV0010 1285/1100 ONRV0055 1131 ONFF1516
ONRV0010 1285/1100 ONRV0055 1131 ONFF1517
ONRVOO15 1485/1285 ONRVO060 1258 ONFF15*
ONRV0005 915/775 ONRV0055 1131 ONFF1520
ONRV0010 1285/1100 ONRV0060 1258 ONFF1518
ONRV0010 1285/1100 ONRV0060 1258 ONFF1521
ONRVOO15 1485/1285 ONRVO060 1258 ONFF1524
ONRV0005 915/775 ONRV0060 1258 ONFF1523
ONRV0010 1285/1100 ONRV0060 1258 ONFF1519
ONRV0015 1485/1285 ONRV0065 1527 ONFF1522
ONRVO005 915/775 ONRVO055 1131 ONFF1514
ONRV0005 915/775 ONRV0055 1131 ONFF1515
ONRV0005 915/775 ONRV0060 1258 ONFF1516
ONRV0005 915/775 ONRV0055 1131 ONFF1517
ONRVO010 1285/1100 ONRVO060 1258 ONFF15*
ONRV0005 915/775 ONRV0060 1258 ONFF1520
ONRV0010 1285/1100 ONRV0060 1258 ONFF1518
ONRV0010 1285/1100 ONRV0060 1258 ONFF1521
ONRVOO15 1485/1285 ONRVO065 1527 ONFF1524
ONRV0010 1285/1100 ONRV0060 1258 ONFF1523
ONRV0015 1485/1285 ONRV0065 1527 ONFF1519
ONRV0015 1485/1285 ONRV0065 1527 ONFF1522

* Consultar Cédigos.

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

ARMARIOS DE SERVICIO CONGELADORES
BAJOMOSTRADORES HORIZONTALES
ABATIDORES

FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS
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ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

DISTRIBUCION ESTANTERIA 20 o e ——

z . . ) ( \ ( T )
(Las cotas de las cdmaras son interiores) ‘ = ‘ 20 62 ‘ % [ 108 ‘ ]

120

78
3

1
1230

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

120 |
5 (8
150
T
S
1630

R
[e6 |
2030
DISPENSADORES BEBIDA’S
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

[ 132 ] 108

C

T
2430
VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

[ 132
T
[ 132

2830
LINEA COCCION

NOTA: Altura estanteria 1,67 m. Fondo 36 cm.
(Otras medidas consultar).

=

T
[ 150

(¥) Estanterias recomendadas segun posicion de las puertas detalladas en este croquis.

LINEA PIZZERIA
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Desmontables TN-BT

SERIE S6-S10
e rmaa==a

Armarios desmontables de construccién
modular con posibilidad de realizar diferentes
composiciones en cuanto a medidas y puertas
de carga, permitiendo de esta forma una gran
organizacién del producto a conservar.

e ——me

I

- Cierre automatico.

- Marco y burletes lisos cumpliendo las normas
sanitarias mas exigentes.

- Luz puerta entera (0,61 x 1,8 m)

- Luz puerta media (0,61 x 0,8 m)

B SUROFRZD

Acabados interiores y exteriores en Angulos internos y externos
PVC atoxico. redondeados contra la oxidacion y
para facilitar la limpieza.

/ PATENTED \
TECHNOLOG

P ATENTE D

FASTPFIT

MISA FASTENER SYSTEM MISA JOINING-GUIDE SYSTEM

El nuevo gancho FASTENER realizado mediante material de alta resistencia garantiza
el completo encaje de todos los componentes y posteriormente el eventual
desmontaje y montaje de éstos.

El sistema de centrado FAST-FIT consiste en el perfecto alineamiento de los paneles
facilitando el montaje.

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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ACCESORIOS

CREMALLERAS + JUEGOS GUIAS
Distribucion interior para bandejas de
pasteleria de 40 x 60 cm mediante la
colocacién de un kit de cremalleras y
gufas de acero inoxidable.
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ACCESORIOS

CREMALLERAS + ESTANTES
Distribucion interior para bandejas de
pastelerfa de 40 x 81,4 cm mediante la
colocacién de un kit de cremalleras y
gufas de acero inoxidable.

EQUIPO FRIGORIFICO (OPCIONAL)

Equipo frigorifico compacto de techo que permite una instalacion
rapida y facil con una minima necesidad de espacio ya que queda
ubicado en el propio techo del armario.
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DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

VITRINAS GASTRONOMIA ARMARIOS ARMARIOS Y CAMARAS ARMARIOS DE SERVICIO
EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

FABRICADORES HIELO LINEA DE LAVADO

CONGELADORES
HORIZONTALES

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

EXPOSITORES FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

GASTROBUFFETS

MAQUINARIA PASTELERIA
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PANADERIA HELADERIA

HELADERIA



ntables TN-BT
TABLA DE SELECCION

Monobloc Techo SFM/SFL

Armarios desmontables de temperatura positiva
Espesor 60 mm -« Altura externa 2150 mm - Fondo 950 mm

ARMARIOS EQUIPOS FRIGORIFICOS
CODIGO MODELO MEDIDAS PRECIO T. AMB. 32°C T. AMB. 33°C
EXTER. (mm) REF. € CODIGO MODELO PRECIO  CODIGO MODELO PRECIO
LONGITUD  FONDO  ALTO REF. € REF. €

CONSERVACION
ESPESOR 6 cm (h = 203 cm)

ONMI2001 A13KLS6 1P 950 950 2150 ONRV0080 SFM 2 ONRV0080 SFM 2
ONMI2002 A13 KL S6 21/2P 950 950 2150 ONRV0080 SFM 2 ONRV0080 SFM 2
ONMI2003 A27 KL S6 2P 1750 950 2150 ONRV0080 SFM 2 ONRV0080 SFM 2
ONMI2004 A27 KL S6 1P+21/2P 1750 950 2150 ONRV0080 SFM 2 ONRV0080 SFM 2
ONMI2005 A27 KL S6 41/2P 1750 950 2150 ONRV0080 SFM 2 ONRVO080 SFM 2
ONMI2006 A40 KL S6 3P 2550 950 2150 ONRV0080 SFM 2 ONRV0080 SFM 2
ONMI2007 A40 KL S6 1P+41/2P 2550 950 2150 ONRV0080 SFM 2 ONRV0080 SFM 2
ONMI2008 A40 KL S6 61/2P 2550 950 2150 ONRV0080 SFM 2 ONRV0080 SFM 2
ONMI2009 A52 KL S6 4P 3350 950 2150 ONRV0080 SFM 2 ONRVO085 SFM 7
ONMI2010  A52 KL S6 1P+61/2P 3350 950 2150 ONRV0080 SFM 2 ONRV0085 SFM 7
ONMI2011  A52 KL S6 81/2P 3350 950 2150 ONRV0080 SFM 2 ONRV0085 SFM 7
80 e : 2550 i f——
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Dimensiones puertas

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Armarios desmontables de temperatura negativa
Espesor 100 mm « Altura externa 2230 mm « Fondo 1030 mm

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

ARMARIOS EQUIPOS FRIGORIFICOS
CODIGO MODELO MEDIDAS PRECIO T. AMB. 32°C T. AMB. 43°C
2 ) REF. € CODIGO MODELO PRECIO  CODIGO MODELO PRECIO 22
LONGITUD  FONDO  ALTO REF. € REF. € 8E
CONGELACION g2
ESPESOR 10 cm (hint = 203 cm) 82
ONMI2221 A13 KLS10 1P 1030 1030 2230 ONRV0090 SFL 2 ONRV0090 SFL 2
ONMI2222 A13 KL S10 2+1/2P 1030 1030 2230 ONRV0090 SFL 2 ONRV0090 SFL 2 -
ONMI2223 A27 KL S10 2P 1830 1030 2230 ONRV0090 SFL 2 ONRV0095 SFL 8 é %m
ONMI2224  A27 KL S10 1P+21/2P 1830 1030 2230 ONRV0090 SFL 2 ONRV0095 SFL 8 & 2 g
ONMI2225 A27 KLS1041/2P 1830 1030 2230 ONRV0090 SFL 2 ONRV0095 SFL 8 g EE
ONMI2226 A40 KL S10 3P 2630 1030 2230 ONRV0095 SFL 8 ONRV0095 SFL 8 E S=
ONMI2227 A40 KL S10 1P+41/2P 2630 1030 2230 ONRV0095 SFL 8 ONRV0095 SFL 8 <=
ONMI2228 A40 KL S1061/2P 2630 1030 2230 ONRV0095 SFL 8 ONRV0095 SFL 8
ONMI2229 A52 KL S10 4P 3430 1030 2230 ONRV0095 SFL 8 ONRV0095 SFL 8 émg
ONMI2230 A52 KL S10 1P+61/2P 3430 1030 2230 ONRVO0095 SFL 8 ONRV0095 SFL 8 555 E%
ONMI2231 A52 KL S1081/2P 3430 1030 2230 ONRV0095 SFL 8 ONRV0095 SFL 8 g%%
O
ONMI2001 ONMI2002 ONMI2003 ONMI2004 ONMI2005
ONMI2221 OMNI2222 OMNI2223 OMNI2224 OMNI2225
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Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
ONMI9501K  Kit cremallera con 3 rejillas (78,5x81,4)
ONMI95T1 Rejilla 78,5x81,4 con soporte
ONMI9601 Kit cremallera pasteleria cada 3,5 cm
ONMI9651 Kit cremallera pasteleria cada 7 cm
7LMS9050 Bandeja aluminio 40x60x1 cm

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

SELECCION ACCESORIOS PARA ARMARIOS DESMONTABLES

Capacidad Capacidad
bandejas pasteleria estantes rejilla
40x60 cm 78,5x81,4 cm

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

Kit cremallera * Kit cremallera *
3 estantes Pasteleria

Ipuerta 1/2 puerta Tpuerta 1/2 puerta * Peso mdximo en las cremalleras: 35 kg. Z
entera entera g
o
Kit cremalleras + guias cada 3,5 cm 9% 40 =
=
Kit cremalleras + guias cada 7 cm 48 20 - - Condiciones de calculo equipo frigorifico (TN/BT): =
« Temperatura interior: +5°C/-20°C
Kit cremalleras + soportes - - 6 3 - Temperatura entrada de producto: +25°C/-7°C
« Rotacion producto: 10% (Densidad de carga 200 kg/m3)
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Minicamaras Desmontables TN-BT

Gran capacidad

SERIE S6-S10
e rmaa==a

—

Panel isotérmico con PVC atdxico 120 micras.

. § . : - *'

- Todas las puertas incluyen cierre con llave en el exterior y apertura de

seguridad en el interior.

- Las puertas para congelacion incluyen tambien valvula equilibradora

de presion y resistencia en marco de serie.

PANELES SUELO
Todos los tipos de paneles suelo tienen un aislamiento
mediante poliuretano inyectado. (D = 40 kg/m3).

Panel peatonal MK
Acabado en chapa de acero galvanizado y plastificado,
antideslizante (0,7 mm espesor).

Chapa de acero galvanizado 7/10
i g

- Carga estatica 1500 kg/m?2
- Carga puntual 100 kg.

B SUROFRZD

Angulos internos y externos
redondeados contra la oxidacién
y para facilitar la limpieza.

Acabados interiores y exteriores
en PVC atoxico.

Panel carros standard P250 (reforzado)
Acabado en chapa de acero galvanizado y plastificada, antideslizante
(espesor 0,7mm). Bajo esta chapa hay 10 mm de una base de madera.

Madera Chapa de acero

galvanizado 7/10 - Carga estética 4000 kg/m?

- Carga dindmica 250 kg.
ht.-r - Carga puntual 140 kg.

/
Baie madera 10 mm

i
T

Panel carros reforzado P1000 (bajo pedido)

Acabado en chapa de acero inoxidable AISI 304 de T mm. de espesor
antideslizante clase R12 (ISO 10545). Bajo esta chapa hay 15 mm de
una base de madera.

- Carga estatica 5000 kg/m?2
- Carga dindmica 1100 kg.
- Carga puntual 250 kg.

(q BaE‘ madera 15 mm

!

——

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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ANGULAR REDONDEADO

El nuevo angular incluye:

- Aislamiento interior con poliuretano de alta densidad.
- Acabado exterior en chapa plastificada.

- Perfiles sanitarios incluidos.

EQUIPO FRIGORIFICO (OPCIONAL)
Equipo frigorifico compacto que presen-
ta grandes ventajas respecto al sistema
convencional, por su facilidad y rapidez de
instalacién, ya que incorpora evaporacion
automatica del agua, haciendo preciso
para su montaje Unicamente una sencilla
conexion eléctrica.

+ Minicdmaras desmontables de construccion modular con
posibilidad de realizar diferentes composiciones en cuanto a
medidas y divisiones interiores.

4000
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LINEA DE LAVADO

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

DISPENSADORES BEBIDAS MOBILIARIO
SUPERMERCADO

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA



smontables TN-TB
TABLA DE SELECCION

Minicdmara Monobloc de pared FAM/FAL

Camaras desmontables de temperatura positiva
Espesor 60 mm - Altura externa 2150 mm

MINICAMARAS EQUIPOS FRIGORIFICOS
CODIGO MODELO VOL. MEDIDAS PRECIO T. AMB. 32°C T. AMB. 43°C
(m3) EXTER. (mm) REF. € CODIGO MODELO PRECIO  CODIGO MODELO PRECIO
LONGITUD  FONDO  ALTO REF. € REF. €

CONSERVACION
ESPESOR 6 cm (h = 203 cm)

ONMI2057 MCKL S6 1A 29 3,1 1350 1350 2150 ONRV0005 FAM 3/E ONRVO005 FAM 3/E
ONMI2058 MCKL S6 2A 38 41 1750 1350 2150 ONRVO0005 FAM 3/E ONRV0005 FAM 3/E
ONMI2059 MCKL S6 2B 51 54 1750 1750 2150 ONRV0005 FAM 3/E ONRV0010 FAM 7/E
ONMI2060 MCKL S6 3B 64 6,7 1750 2150 2150 ONRV0005 FAM 3/E ONRV0015 FAM 9/E
ONMI2061 MCKL S6 4B 77 8 1750 2550 2150 ONRV0010 FAM 7/E ONRV0020 FAM 12/E
ONMI2062 MCKL S6 3A 48 51 2150 1350 2150 ONRVO0005 FAM 3/E ONRV0010 FAM 7/E
ONMI2063 MCKL S6 3C 80 84 2150 2150 2150 ONRV0010 FAM 7/E ONRV0020 FAM 12/E
ONMI2064 MC KL S6 4C 96 10 2150 2550 2150 ONRVO015 FAM 9/E ONRV0020 FAM 12/E
ONMI2065 MCKLS65C112 11,7 2150 2950 2150 ONRV0O015 FAM 9/E ONRV0025 FAM 16/E
ONMI2066 MCKL S6 4A 58 6,1 2550 1350 2150 ONRVO0005 FAM 3/E ONRV0010 FAM 7/E
ONMI2067 MCKL S64D 115 12 2550 2550 2150 ONRV0020 FAM 12/E ONRV0025 FAM 16/E
ONMI2068 MCKL S6 5D 134 14 2550 2950 2150 ONRV0020 FAM 12/E ONRV0025 FAM 16/E
ONMI2069 MCKLS65E 157 163 2950 2950 2150 ONRV0025 FAM 16/E ONRV0O030 FAM 22/E

Altura externa 2550 mm

CONSERVACION
ESPESOR 6 cm (h = 243 cm)

ONMI2070 MCKL S6 1A 35 3,7 1350 1350 2550 ONRV0005 FAM 3/E ONRV0005 FAM 3/E
ONMI2071 MCKL S6 2A 46 49 1750 1350 2550 ONRVO0005 FAM 3/E ONRV0010 FAM 7/E
ONMI2072 MCKL S6 2B 61 64 1750 1750 2550 ONRV0010 FAM 7/E ONRV0015 FAM 9/E
ONMI2073 MCKL S6 3B 77 8 1750 2150 2550 ONRV0010 FAM 7/E ONRV0020 FAM 12/E
ONMI2074 MCKL S6 4B 92 96 1750 2550 2550 ONRVO015 FAM 9/E ONRV0020 FAM 12/E
ONMI2075 MCKL S6 3A 58 6,1 2150 1350 2550 ONRVO010 FAM 7/E ONRV0015 FAM 9/E
ONMI2076 MCKL S6 3C 96 10 2150 2150 2550 ONRVOO15 FAM 9/E ONRV0025 FAM 16/E
ONMI2077 MCKLS64C 115 12 2150 2550 2550 ONRV0020 FAM 12/E ONRV0025 FAM 16/E
ONMI2078 MCKL S6 5C 134 14 2150 2950 2550 ONRV0020 FAM 12/E ONRV0025 FAM 16/E
ONMI2079 MCKL S6 4A 69 7,3 2550 1350 2550 ONRVO010 FAM 7/E ONRV0020 FAM 12/E
ONMI2080 MCKLS64D 138 143 2550 2550 2550 ONRV0020 FAM 12/E ONRV0025 FAM 16/E
ONMI2081 MCKLS65D 161 16,7 2550 2950 2550 ONRV0025 FAM 16/E ONRV0030 FAM 22/E
ONMI2082 MCKLS65E 188 195 2950 2950 2550 ONRV0025 FAM 16/E ONRV0035 FAM 28/E

B SUROFRZD



Camaras desmontables de temperatura negativa

Espesor 100 mm « Altura externa 2230 mm

nE

MINICAMARAS EQUIPOS FRIGORIFICOS
CODIGO MODELO MEDIDAS PRECIO T. AMB. 32°C T. AMB. 43°C
EXTER. (mm) REF. € CODIGO MODELO PRECIO  CODIGO MODELO PRECIO
LONGITUD  FONDO  ALTO REF. € REF. €
CONGELACION
ESPESOR 10 cm (h int = 203 cm)
ONMI2243 MCKL S10 1A 29 3,1 1430 1430 2230 ONRV0050 FAL 3/E ONRV0055 FAL 9/E
ONMI2244 MC KL S10 2A 38 41 1830 1430 2230 ONRV0055 FAL 9/E ONRV0055 FAL 9/E
ONMI2245 MCKL S10 2B 51 54 1830 1830 2230 ONRV0055 FAL 9/E ONRV0060 FAL 12/E
ONMI2246 MC KL S10 3B 64 6,7 1830 2230 2230 ONRV0055 FAL 9/E ONRV0060 FAL 12/E
ONMI2247 MCKL S104B 77 8 1830 2630 2230 ONRV0060 FAL 12/E ONRV0065 FAL 16/E
ONMI2248 MC KL S10 3A 48 51 2230 1430 2230 ONRV0055 FAL 9/E ONRV0060 FAL 12/E
ONMI2249 MCKL S10 3C 80 84 2230 2230 2230 ONRV0060 FAL 12/E ONRVO0065 FAL 16/E
ONMI2250 MC KL S104C 96 10 2230 2630 2230 ONRV0060 FAL 12/E ONRV0070 FAL 20/E
ONMI2251 MCKLS105C 112 11,7 2230 3030 2230 ONRV0060 FAL 12/E ONRV0070 FAL 20/E
ONMI2252 MC KL S10 4A 58 6,1 2630 1430 2230 ONRV0055 FAL 9/E ONRV0060 FAL 12/E
ONMI2253 MCKLS104D 115 12 2630 2630 2230 ONRV0060 FAL 12/E ONRV0070 FAL 20/E
ONMI2254 MCKL S105D 134 14 2630 3030 2230 ONRV0065 FAL 16/E ONRVO075 FAL 24/E
ONMI2255 MCKLS105E 157 16,3 3030 3030 2230 ONRV0070 FAL 20/E ONRVO075 FAL 24/E
Altura externa 2630 mm
CONGELACION
ESPESOR 10 cm (h int = 243 cm)
ONMI2256 MCKL S10 1A 35 3,7 1430 1430 2630 ONRV0055 FAL 9/E ONRV0055 FAL 9/E
ONMI2257 MCKL S10 2A 46 49 1830 1430 2630 ONRV0055 FAL 9/E ONRV0060 FAL 12/E
ONMI2258 MCKLS102B 61 64 1830 1830 2630 ONRV0055 FAL 9/E ONRV0060 FAL 12/E
ONMI2259 MCKL S10 3B 77 8 1830 2230 2630 ONRV0060 FAL 12/E ONRVO065 FAL 16/E
ONMI2260 MC KL S10 4B 92 96 1830 2630 2630 ONRV0060 FAL 12/E ONRV0065 FAL 16/E
ONMI2261 MCKL S10 3A 58 6,1 2230 1430 2630 ONRV0055 FAL 9/E ONRV0060 FAL 12/E
ONMI2262 MC KL S10 3C 96 10 2230 2230 2630 ONRV0060 FAL 12/E ONRV0070 FAL 20/E
ONMI2263 MCKLS104C 115 12 2230 2630 2630 ONRV0060 FAL 12/E ONRVO070 FAL 20/E
ONMI2264 MCKL S105C 134 14 2230 3030 2630 ONRV0065 FAL 16/E ONRVO075 FAL 24/E
ONMI2265 MC KL S10 4A 69 7,3 2630 1430 2630 ONRV0055 FAL 9/E ONRV0060 FAL 12/E
ONMI2266 MCKLS104D 138 143 2630 2630 2630 ONRV0065 FAL 16/E ONRV0075 FAL 24/E
ONMI2267 MCKLS105D 161 16,7 2630 3030 2630 ONRV0070 FAL 20/E ONRVO075 FAL 24/E
ONMI2268 MCKLST105E188 19,5 3030 3030 2630 ONRV0070 FAL 20/E ONRVO075 FAL 24/E
Medidas internas ONMI2057/ONMI2243 ONMI2058/ONMI2244 ONMI2066/0ONMI2252
camaras TN-TB Lo - -".T
T
ONMI2059/0ONMI2245
| i
ONMI2060/0ONMI2246 ONMI2063/0ONMI2249
']
ONMI2061/0ONMI2247 ONMI2064/0NMI2250 ONMI2067/0ONMI2253
| B
ONMI2065/0ONMI2251 ONMI2068/ONMI2254 ONMI2069/0MNI2255

Condiciones de célculo equipo frigorifico (TN/BT): « Temperatura interior: +5°C/-20°C
« Temperatura entrada de producto: +25°C/-7°C

« Rotacion producto: 10% (Densidad de carga 200 kg/m3)

4.0.00
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LINEA DE LAVADO

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO

FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

DISPENSADORES BEBIDAS MOBILIARIO
SUPERMERCADO

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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s minicamaras

ACCESORIOS
- rne =2

VENTANAS (aluminio) BARRAS CARNICERIA

ONMI8425 VENTANA FX 80x80
ONMI8430  VENTANA EX 80x120 ONMI7796 ~ SET GANCHO INOX C15/120 6

ONMI8435 VENTANA FX 80x160 ONMI7801  SET GANCHO INOX C15/160 8
ONMI8440 VENTANA FX 80x200 ONMI7806  SET GANCHO INOX C15/200 10
ONMI8450 VENTANA FX 120x120 ONMI7811  SET GANCHO INOX C15/240 12
ONMI8455 VENTANA FX 120x160 ONMI7816  SET GANCHO INOX C80/120 5
ONMI8460 VENTANA FX 120x200 ONMI7821  SET GANCHO INOX C80/160 7

& Consultar stock disponible ONMI7826  SET GANCHO INOX C80/200 8
ONMI7831  SET GANCHO INOX C80/240 10
ONMI7836  SET GANCHO INOX C80/280 11
ONMI5605  GANCHO C15 KG

@ Consultar stock disponible

o 06 O &

Ventanas de cristal de alu- Barras para colgar piezas de Barras para colgar piezas de Kit de iluminacion con interrup-
minio con doble cristal para carne con ganchos fijos (cada carne con ganchos maviles de tor para el interior de la
temperaturas de 0°C/+4°C. 20 cm) de resistencia 80 kg. resistencia 15 kg. camara frigorifica.

Cortina de lamas de plastico 2 tipos de estanterfas: Montaje en dngulo. Pies regulables.
para preservar la tempera- - baldas de polietileno.

tura interior de las cdmaras - montantes de duralinox de

durante las aperturas de gran resistencia (150 kg/m?2).

puertas. El espesor de cada
lama es 1,8 mm y la anchura
esde 20 cm.

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

ESTANTERIAS EN “L” (Fondo 36 cm, 4 niveles) ESTANTERIAS EN “U” (Fondo 36 cm, 4 niveles) gg
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. € E g
ONFF1501  SET ESTANTERIA TA ONFF1514  SET ESTANTERIA 2A ks
ONFF1502  SET ESTANTERIA 2A ONFF1515  SET ESTANTERIA 3A
ONFF1503  SET ESTANTERIA 3A ONFF1516  SET ESTANTERIA 4A °
ONFF1504  SET ESTANTERIA 4A ONFF1517  SET ESTANTERIA 2B é %m
ONFF1505  SET ESTANTERIA 2B ONFF1518  SET ESTANTERIA 3C & 2 g
ONFF1506  SET ESTANTERIA 3C ONFF1519  SET ESTANTERIA 4D g EE
ONFF1507  SET ESTANTERIA 4D ONFF1520  SET ESTANTERIA 3B E S =
ONFF1508  SET ESTANTERIA 3B ONFF1521  SET ESTANTERIA 4C <"
ONFF1509  SET ESTANTERIA 4C ONFF1522  SET ESTANTERIA 5D
ONFF1510  SET ESTANTERIA 5D ONFF1523  SET ESTANTERIA 4B émg
ONFF1511  SET ESTANTERIA 4B ONFF1524  SET ESTANTERIA 5C 525 §§
ONFF1512  SET ESTANTERIA 5C ONFF1525  SET ESTANTERIA 5E gg?
ONFF1513  SET ESTANTERIA 5E EE%

E

ILUMINACION RAMPA EXTERIOR ACCESO
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. € "
ONMI8470  KIT ILUMINACION C/INTERRUPTOR ONMI8810  RAMPA INOX. S6 ég
ONMI8475 LAMPARA ILUMINACION 100 W ONMI8815 RAMPA INOX. S10 éé

CORTINA LAMAS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €

ONMI7480  CORTINA LAMAS PLASTICO PS 7 (0,7 x 1,87)

v
i
=3
(=}
=
@
o
=
<
o

=
g wv
Zuh
OB
E ™
2ER
SBE
Vo
255
=<
= O
=

=

DISTRIBUCION ESTANTERIA 2 — e —2

(Las cotas de las cdmaras son interiores)

78
3
1

3
120
8
120
R
e
2
[E—
1230
MOBILIARIO
SUPERMERCADO

20 |

5 (8

150

T
N

1630

[e6 |
2030
DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

132 | 108
7

T
2430
VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

[ 132 ] 108

T

Estanteria en "L" —1
Estanterfaen ‘U’ [__J+[__]

[ 132
T
[ 132

2830
LINEA COCCION

NOTA: Altura estanteria 1,67 m. Fondo 36 cm.
(Otras medidas consultar).

1D

T
[ 150

LINEA PIZZERIA
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Armarios y camaras
Puertas de cristal

SELF
I SUROFRED

CONSERVACION

ONMI2500  APV1 © ONRV0300 STMO006Z001RSI/E © ONMI2514 ESTANTERIA SELF 1P
ONMI2501  APV2 © ONRV0305 STMO009Z001RSI/E © ONMI2515 ESTANTERIA SELF 2P
ONMI2502  APV3 © ONRV0310 STM022Z012RSI/E ONMI2516  ESTANTERIA SELF 3P
ONMI2503  APV4 © ONRV0310 STM022Z012RSI/E ONMI2517  ESTANTERIA SELF 4P
ONMI2504 CPV1 & ONRV0300 STMO006Z001RSI/E © ONMI2514 ESTANTERIA SELF 1P
ONMI2505 CPV2 © ONRV0305 STMO009Z001RSI/E © ONMI2515 ESTANTERIA SELF 2P
ONMI2506 CPV3 © ONRV0310 STM022Z012RSI/E ONMI2516  ESTANTERIA SELF 3P
ONMI2507 CPV4 © ONRV0310 STM022Z012RSI/E ONMI2517  ESTANTERIA SELF 4P
CONGELACION
ONMI2508  ANV1 © ONRV0315 STLO06Z011RSI/E © ONMI2514 ESTANTERIA SELF 1P
ONMI2509  ANV2 © ONRV0325 STL024Z012RSI/E © ONMI2515 ESTANTERIA SELF 2P
ONMI2510  ANV3 © ONRV0330 STL024Z012RSI/E ONMI2516 ~ ESTANTERIA SELF 3P
ONMI2511  CNV1 © ONRV0320 STLO16Z012RSI/E © ONMI2514 ESTANTERIA SELF 1P
ONMI2512  CNV2 © ONRV0325 STL024Z112RSI/E © ONMI2515 ESTANTERIA SELF 2P
ONMI2513  CNV3 © ONRV0330 STL024Z112RSI/E ONMI2516 ~ ESTANTERIA SELF 3P
€ Consultar stock disponible € Consultar stock disponible ) Consultar stock disponible
© ONMI2518 Estante Self adicional 60x75 cm
ONMI2519 Divisor estante Self
& ONMI2520 Display luminoso
i S " i

o i N — |

¥

sio

1 !

Estanterias interiores interior = 2000 mm. 1%
opcionales con estantes de

rejilla, regulables en altura e
inclinables.

ESPESOR 6 CM (S6) ESPESOR 10 CM (S10)
TEMP. INTERIOR (+1 /+6°C) TEMP. INTERIOR (-18 /-20°C)
APV1  APV2 APV3 APV4 CcPV1 CPV2 CPV3 CPV4 ANV1  ANV2 ANV3 CNV1 CNV2 CNV3
80 80 80 80 120 120 120 120 80 80 80 120 120 120
Anchura (interior/exterior) cm - 80/92 160/172  240/252 320/332 80/92 160/172  240/252 320/332 | 80/100 160/180 240/260 80/100  160/180 240/260
Profundidad (interior/exterior) cm  80/92 80/92 80/92 80/92 120/132  120/132 120/132 120/132 | 80/100 80/100  80/100 120/140  120/140 120/140

Altura (interior/exterior) cm 200/212 200/212 200/212 200/212 200/212 200/212 200/212 200/212 200/220 200/220 200/220 200/220 200/220 200/220
Volumen m3 13 2,6 38 51 1.9 38 58 7.7 158 2,6 3,8 1.9 38 58
Puertas cristal ne 1 2 3 4 1 2 B] 4 1 2 3 1 2 B
Puertas servicio ne 0 0 0 0 1 1 1 1 0 0 0 1 1 1
lluminacion W 116 174 232 348 116 174 232 348 116 174 232 116 174 232
Resistencia eléctrica W 124 238 355 476 124 238 355 476 263 383 506 263 383 506
Potencia frigorifica (+5/-20°C) W 1440 1720 2440 2810 1440 1720 2440 2810 1100 2100 2610 1630 2100 2610
Ancho unidad interior* mm 545 910 1275 1275 545 910 1275 1275 545 1275 1640 910 1275 1640

*Todas las unidades interiores miden 550 mm de profundidad y 270 mm de altura.
Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Armari

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
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ARMARIOS
EXPOSITORES

APV3/120

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

TR B TR
..:a' ey

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

400 770 1140 1510
82,5 825 825 82,5 splits de techo
550 550 550 550 _, y de medidas compactas
461 461 461 461 o y gran capacidad frigorifica
241 241 241 241 ideal para este tipo de aplicacion.

Dimensiones Equipos frigorificos

“L.

T MmN @ ©

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

p——— 0

+ Paneles con aislamiento de poliuretano de alta densidad y
recubrimiento de chapa plastificada en PVC atéxico.

« Todas las puertas incorporan cristal exterior de seguridad
y doble cdmara, marcos exteriores en acero inox AlSI 304, e
iluminacién mediante tubos fluorescentes verticales de 58 W.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

ol + Posibilidad de colocar una pared divisoria interior para separar z
aplicaciones de diferentes temperaturas, asi como puertas de S
servicio para reponer el producto por la parte posterior. E
+ Los modelos CPV y CNV incluyen 1 puerta de servicio de luz B
0,7x1,87 m.
=
68 =

43.00



Monoblocs TN-BT

Pared

FAM/FAL

B2 SUROFRZD
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Control electrénico para la
regulacion de los diferentes
parametros de funcionamiento.

Tampon opcional para facilitar
aun mas el montaje del equipo.

FAM 3/E
FAM 7/E
FAM 9/E
FAM 12/E
FAM 16/E
FAM 22/E
FAM 28/E
FAM 34/E
FAM 40/E

0/+5
0/+5
0/+5
0/+5
0/+5
0/+5
0/+5
0/+5
0/+5

Potencia frigorifica (+5/0°C)* W
Flecha aire impulsion

Potencia eléctrica

Ventiladores evaporador
Ventiladores condensador

Nivel sonoro (d=10m)

Peso neto

Potencia frigorifica (+5/0°C)*

Flecha aire impulsion

Potencia eléctrica

Ventiladores evaporador
Ventiladores condensador

Nivel sonoro (d=10m)

Peso neto

m
W

7712
12/18
15/22
17/23
24/36
29/43
35/53
43/63
55/79

N°x@
n°X@

dBa
kg

W
m
w

n°xg
noxg

dBa
kg

CONSERVACION

ONRV0005 MONOBLOC TN FAM 3/E 220/2 0315 H
ONRV0010 MONOBLOC TN FAM 7/E 220/2 0,370 H
ONRV0015 MONOBLOC TN FAM 9/E 220/2 0,550 H
ONRV0020 MONOBLOC TN FAM 12/E 220/2 0,735 H
ONRV0025 MONOBLOC TN FAM 16/E 220/2 0,826 H
ONRV0030 MONOBLOC TN FAM 22/E 380/3 0919 H
ONRV0035 MONOBLOC TN FAM 28/E 380/3 1,100 H
© ONRV0040 MONOBLOC TN FAM 34/E 380/3 1,100 H
© ONRV0045 MONOBLOC TN FAM 40/E 380/3 1,470 H
CONGELACION
© ONRV0050 MONOBLOC BT FAL 3/E 220/2 0,550 H
ONRV0055 MONOBLOC BT FAL 9/E 220/2 1,100 H
ONRV0060 MONOBLOC BT FAL 12/E 220/2 1,100 H
ONRV0065 MONOBLOC BT FAL 16/E 380/3 1,470 H
ONRV0070 MONOBLOC BT FAL 20/E 380/3 1,470 H
ONRV0075 MONOBLOC BT FAL 24/E 380/3 2,200 H
@ Consultar stock disponible
ONRV9001 Tampdn para modelos hasta FAM12 y FAL9
ONRV9002 Tampoén para modelos hasta FAM28 'y FAL16
ONRV9003 Tampén para modelos hasta FAM40 y FAL24
5/8 3/5 FAL 3/E -20/-25 5/3 3/1,5
8/12 5/8 FAL 9/E -20/-25 11/6 7/4
10/15 6/10 FAL 12/E -20/-25 18/11 13/8
11/16 711 FAL 16/E -20/-25 21/12 15/9
18/26 11/18 FAL 20/E -20/-25 28/16 20/11
22/31 15/23 FAL 24/E -20/-25 45/28 33/20
27/39 18/29
33/46 22/34 Condiciones de cdlculo FAM/FAL
41/58 28/43 « Espesor panel (mm): 60/100
« Rotacion producto (%) 10
« Densidad de carga (kg/m3) 250
« Temperatura introduccién género (°C) +25/-7
- Horas de funcionamiento diarias: 18
« Refrigerante R404A
FAM3/E FAM7/E FAM9/E FAM12/E FAM16/E FAM22/E FAM28/E FAM 34/E
915/775 1285/1100 1485/1285 1570/1360 2220/1880 2600/2220 3050/2620 3480/2985
5 5 5 5 5 5 5 10
647 787 990 1004 1229 1417 1756 1832
1x200 1x200 1x200 1x200 2x200 2x200 2x200 1x350
1x254 1x254 1x254 1x254 1x300 1x300 1x300 1x350
37 38 37 39 40 40 40 40
50 55 56 65 82 82 83 98
FAL 3/E FAL 9/E FAL12/E FAL16/E FAL 20/E
646 1131 1258 1527 2000
5 5 5 5 10
535 955 1127 1729 1734
1x200 1x200 2x200 2x200 1x350
1x254 1x254 1x300 1x300 1x350
42 44 42 42 42
62 65 80 92 106

*Temperatura ambiente +32°C. Control evaporador mediante expansién por tubo capilar. Compresor hermético. Refrigerante R404A.

B2 SUROFRZD
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7/5
9/6
12/7
29/13

FAM 40/E
4145/3545
10

2044
1x350
1x350

42

109

FAL 24/E
2500

10

2058
1x350
1x350
46

111

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



A B C D E F

FAM 3-7-9-12/FAL 3-9 400 320 476 360 275 680
FAM 16-22-28/FAL 12-16 650 390 497 610 275 780
FAM 34-40/FAL 20-24 690 430 751 650 480 780

Esquema de cotas y tabla de medidas.

Equipos frigorificos monoblocs

Incluyen en dotacion:

- Presostato de alta y baja presion.

- Microinterruptor de puerta con cable de 2,5 m.

- Luzinterior para la cdmara con cable de 2,5 m.

- Cable de resistencia para la puerta de 2,5 m. (sélo para modelo BT).
Equipos frigorificos compactos que reducen al maximo el
tiempo de instalacion, a la vez que eliminan la costosa y dificil
regulaciéon de un equipo convencional ya que viene regulado y
comprobado de fabrica.

Equipos especialmente indicados para la ubicacién en la pared
de recintos de espacio reducido.

Desescarche por gas caliente con evaporacién automatica del
agua de condensacion.

Incluyen cubeta de evaporacion del agua de condensacion.

4.0.00

ARMARIOS DE SERVICIO

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADGRES HIELO

CONGELADORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

HORIZONTALES

PANADERIA HELADERIA

ABATIDORES

HELADERIA



SERIE SFM-SFL

B SUROFRZD

Control electrénico para la
regulacion de los diferentes
pardmetros de funcionamiento.

Panel de control remoto con
cable de hasta 5 metros.

Tabla de seleccién
GAMA TEMPERATURA 0/+5°C

MODELOS
CODIGO MODELO COMPRESOR PRECIO
REF. €
V/Ne Kw TIPO (H/SE)
CONSERVACION
ONRV0080 MONOBLOC TN SFM 2 220/2 0315 H
ONRV0085 MONOBLOC TN SFM 7 220/2 0,370 H
ONRV0086 MONOBLOC TN SFM 9 220/2 0,735 H
ONRV0087 MONOBLOC TN SFM 16 220/2 0,882 H
© ONRV0088 MONOBLOC TN SFM 22 380/3 0,920 H
CONGELACION
ONRV0090 MONOBLOC BT SFL 2 220/2 0,550 H
© ONRV0091 MONOBLOC BT SFL 6 220/2 0,735 H
ONRV0095 MONOBLOC BT SFL 8 220/2 1,100 H
ONRV0097 MONOBLOC BT SFL 12 220/2 1,150 H
ONRV0096 MONOBLOC BT SFL 16 380/3 1,470 H
© ONRV0100 MONOBLOC BT SFL 20 380/3 2,200 H

@ Consultar stock disponible

Tabla de seleccién
GAMA TEMPERATURA -20/-25°C

MODELO TEMPERATURA VOLUMEN MODELO TEMPERATURA VOLUMEN
(en funcion m3) CAMARA °C m3 (en funcion m3) CAMARA °C m3
SFM 2 0/+5 4/6,6 3,8/4,6 SFL 2 -20/-25 3/1,8 2,4/1,6
SFM 7 0/+5 8,6/13,2 6,2/9,8 SFL 6 -20/-25 51/3.3 3,9/2,5
SFM 9 0/+5 14,3/19,3 11/15,4 SFL 8 -20/-25 6,2/4,5 4,6/3,1
SFM 16 0/+5 18,4/25,2 14,7/20,2 SFL 12 -20/-25 14/9 9/6
SFM 22 0/+5 22,6/30,8 18,1/24,6 SFL 16 -20/-25 15,2/10,3 11,8/7,5
SFL 20 -20/-25 18/13 12,8/8,6
Condiciones de cdlculo SFM /SFL
« Espesor panel (mm): 60/100
« Rotacion producto (%) 10
« Densidad de carga (kg/m3) 250
« Temperatura introduccién género (°C) +25/-7
« Horas de funcionamiento diarias: 18
« Refrigerante R404A
DATOS TECNICOS SFM 2 SFM 7 SFM 9 SFM16 SFM22 SFL2 SFL6 SFL 8 SFL12 SFL16 SFL20
Potencia frigorifica (+5°C)* W 853 1413 1850 2273 2650 = = o = = o
Potencia frigorifica (-20°C)* W - - - - - 605 802 1021 1706 1667 1864
Flecha aire impulsion m 4 4 3,5 3,5 4 4 3 4 4 4 5
Potencia eléctrica W 654 803 1113 1226 1581 616 814 1268 1420 1697 2142
Ventiladores evaporador N°x@ 1x200 1x200 2x230 2x230 3x230 1x200 1x230 1x200 3X200  3x200 3x200
Ventiladores condensador  n%g 1x254  1x300  2x254  2x254 2x300 1x254 1x300 1x300 2X300 2x300  2x300
Nivel sonoro (d=10m) dBa 37 36 42 40 40 47 47 44 42 42 46
Peso neto kg 47 52 93 97 143 58 71 68 106 130 130

* Temperatura ambiente +32°C. Control evaporador: expansion por tubo capilar. Compresor hermético.

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



Equipos frigorificos monoblocs

L

A B C D E F G

SFM 2/SFL 2 765 420 320 128 350 400 500
SFM7/SFL6 -8 880 500 380 128 390 580 700
SFM9-16 1000 620 510 130 350 810 930

SFM 22/SFL12-16-20 1110 620 510 180 440 810 930

Esquema de cotas y tabla de medidas.

..‘E

0
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Equipos frigorificos compactos especialmente indicados para

la ubicacién en el techo de recintos de espacio reducido como

armarios desmontables o camaras de pequefas dimensiones.

Incluyen en dotacidn:

- Presostato de alta y baja presion.

- Microinterruptor de puerta con cable de 2,5 m.

- Luzinterior para la cdmara con cable de 2,5 m.

- Cable de resistencia para la puerta de 2,5 m. (sélo para
modelos BT).

Desescarche por gas caliente con evaporacién automatica del

agua de condensacion.

Incluyen cubeta de evaporacion del agua de condensacion.

El modelo SFL 20 puede ser utilizado en aplicaciones de

congelacion rapida en armarios desmontables de 2,3 0 4

puertas.

70
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DISPENSADORES BEBIDAS
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PANADERIA HELADERIA

ABATIDORES

HELADERIA
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rial

SERIE PTM-PTL
F SUROFRED

MODELOS
CcODIGO

ONRVO105
ONRVO110
ONRVO115
ONRV0120
ONRVO125
ONRVO0130

Control electrénico para la
regulacion de los diferentes
parametros de funcionamiento.

ONRVO0145
ONRVO150
ONRVO155
ONRV0160
ONRVO165
ONRV0170

SIIICICICARCICICICICIE

MODELO

CONSERVACION
MONOBLOC TN PTM 54
MONOBLOC TN PTM 68
MONOBLOC TN PTM 80
MONOBLOC TN PTM 110
MONOBLOC TN PTM 140
MONOBLOC TN PTM 200
CONGELACION
MONOBLOC BT PTL 34
MONOBLOC BT PTL 60
MONOBLOC BT PTL 80
MONOBLOC BT PTL 130
MONOBLOC BT PTL 180
MONOBLOC BT PTL 260

G’) Consultar stock disponible

Tabla de seleccion
GAMA TEMPERATURA 0/+5°C

Tabla de seleccion
GAMA TEMPERATURA -20/-25°C

V/Ne

380/3
380/3
380/3
380/3
380/3
380/3

380/3
380/3
380/3
380/3
380/3
380/3

COMPRESOR PRECIO
REF. €
KW TIPO (H/SE)

1,800 H
2,200 H
3,300 H
3,700 H
4,600 H
6,600 SE
2,900 H
2,200 SE
2,200 SE
3,700 SE
4,000 SE
7,400 SE

MODELO TEMPERATURA VOLUMEN MODELO

(en funcion m3) CAMARA °C m3 (en funcion m3)
PTM 54 0/+5 54/72 43/58 PTL 34

PTM 68 0/+5 86/100 68/80 PTL 60

PTM 80 0/+5 98/120 78/96 PTL 80

PTM 110 0/+5 120/145 96/116 PTL 130
PTM 140 0/+5 161/194 129/155 PTL 180
PTM 200 0/+5 208/260 166/208 PTL 260

DATOS TECNICOS

Potencia frigorifica (+5/-20°C)* W 915/ 1285/
Flecha impulsion m 5 5
Potencia eléctrica W 647 787
Ventiladores evaporador n°x@ 1x200 1x200
Ventiladores condensador nox@ 1x254 1x254
Control evaporador CP/VE® 1x200 1x200
Nivel sonoro (d=10m) dBA 37 38
Peso neto kg 50 55

Condiciones de cdlculo

« Espesor panel (mm):
« Rotacion producto (%)

« Densidad de carga (kg/m3)
« Temperatura introduccién género (°C)
« Horas de funcionamiento diarias:

« Refrigerante

PTM 54 PTM68 PTM 80 PTM 110 PTM 140 PTM 200 PTL 34

1485/ 1570/ 2220/ 2600/
5 5 5 5

990 1004 1229 1417
1x200 1x200 2x200  2x200
1x254  1x254 1x300 1x300
1x200  1x200 2x200 2x200
37 39 40 40

56 65 82 82

* Temperatura ambiente +32°C. ** CP=Expansidn por tubo capilar, VE=Expansion por vdlvula termostdtica.

Los modelos con vdlvula termostdtica incluyen depdsito liquido.
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Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

40/29
46/33
62/45
95/69
132/95
235/168

PTL60 PTL80
4145/
10
2044
1x350
1x350
1x350
42

109

3480/
10
1832
1x350
1x350
1x350
40

98

TEMPERATURA VOLUMEN
CAMARA °C m3
-20/-25 51/37
-20/-25 58/41
-20/-25 78/57
-20/-25 119/86
-20/-25 166/131
-20/-25 294/210
PTM/PTL
60/100
10
250
+25/-7
18
R404A
PTL60 PTL80 PTL34
3050/ 3480/ 4145/ 3050/
5 10 10 5
1756 1832 2044 1756
2x200 1x350 1x350  2x200
1x300 1x350 1x350  1x300
2x200 1x350 1x350 2x200
40 40 42 40
83 98 109 83



Dimensiones

A B CDE F G

PTM 54/PTL 34 380 100 600 400 710 670 1140

PTM 68-80/PTL 60-80 450 120 860 530 970 860 1400

PTM 110/PTL 130 525 120 865 520 1000 860 1830
1

PTM 140-200/PTL 180-260 525 120 1030 580 1000 860 1830

G

Esquema y tabla de medidas.

Equipos fi

« Equipos frigorificos compactos que reducen al maximo el
tiempo de instalacion, a la vez que eliminan la costosa y dificil
regulacién de un equipo convencional ya que viene regulado y
comprobado de fabrica.

« Todos los modelos incluyen en dotacién:

- Presostatos de alta y baja presion.

- Microinterruptor de puerta con cable de 2,5 m.

- Luzinterior de cdmara con cable de 2,5 m.

- Cable resistencia puerta de 2,5 m. (Sélo para modelos BT).

» Desescarche por resistencias con evaporacion automatica del
agua de condensacién con desagle directo al exterior.

4.00.0

71

ARMARIOS DE SERVICIO
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VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADORES HIELO

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS
EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

PANADERIA HELADERIA

ABATIDORES

HELADERIA



Splits TN-BT

Aplicacién comercial

SERIE STM-STL
K SUROFRED

Panel de CONSERVACION
control ONRV0185 SPLIT TN STM 3 220/2 0,320 H
electronico ONRV0190 SPLIT TN STM 6 220/2 0,370 H
: (MBI LT ONRVO195  SPLIT TN STM 9 220/2 0,740 H
o & la regula- ONRVO196  SPLITTN STM 12 202 0735 H
w | O cion de los
: i ——— ONRV0200 SPLIT TN STM 16 220/2 0,890 H
@ L3 parametros ONRV0205 SPLIT TN STM 22 380/3 0,920 H
de funciona- ONRV0210 SPLIT TN STM 34 380/3 1,100 H
miento. ONRV0211 SPLIT TN STM 40 380/3 1470 H
© ONRV0215 SPLIT TN STM 54 380/3 1,800 H
© ONRV0220 SPLIT TN STM 68 380/3 2,200 H
© O0NRV0225 SPLIT TN STM 80 380/3 3,300 H
s CONGELACION
‘ F o] © ONRV0245 SPLIT BT STL 3 220/2 0,550 H
Salae ONRV0250 SPLIT BT STL 6 220/2 0,740 H
e i Panel de ONRV0255 SPLIT BT STL 9 220/2 1,100 H
=1 Gl control ONRV0256 SPLIT BT STL 12 220/2 1,150 H
-4 = remoto con ONRV0260 SPLIT BT STL 16 380/3 1470 H
cable de ONRV0261 SPLIT BT STL 20 380/3 2,200 H
— hasta 10 ONRV0265 SPLIT BT STL 24 380/3 2,210 H
Metros. ONRV0270 SPLIT BT STL 34 380/3 2,900 H
& ONRV0275 SPLIT BT STL 60 380/3 2,200 SE
@ Consultar stock disponible
STM 3 0/+5 4/6 3/5 STL3 -20/-25 3/2 2/1
STM 6 0/+5 6/9 5/7 STL6 -20/-25 5/4 4/3
STM9 0/+5 14/19 11/15 STL9 -20/-25 10/7 8/5
STM 12 0/+5 16/23 12/17 STL 12 -20/-25 14/9 10/6
STM 16 0/+5 18/25 14/20 STL16 -20/-25 16/11 13/8
STM 22 0/+5 22/30 18/24 STL 20 -20/-25 24/18 16/10
STM 34 0/+5 39/53 31/42 STL 24 -20/-25 33/25 26/20
STM 40 0/+5 45/60 34/46 STL 34 -20/-25 51/37 40/29
STM 54 0/+5 54/72 43/58 STL 60 -20/-25 58/41 46/33
STM 68 0/+5 86/100 68/80 Condiciones de cdlculo SFM /SFL
STM 80 0/+5 98/120 78/96 « Espesor panel (mm): P
« Rotacion producto (%) 10
« Densidad de carga (kg/m?3) 250
« Temperatura introduccién género (°C) +25/-7
« Horas de funcionamiento diarias: 8
« Refrigerante R404A
STM3 STM6 STM 9 STM12 STM16 STM22 STM34 STM40 STM54 STM68 STM80
Potencia frigorifica (+5°C)* W 857 1053 1655 2207 2019 2505 4077 4340 5279 6936 8023
Flecha impulsién m 5 5 4,5 6 6 8 9 9 9 9 9
Potencia eléctrica W 627 713 1029 1916 1206 1531 2066 2239 2603 3388 3561
Ventiladores evaporador NoX@ 1x200  1x200 2x200 2x200 2x200 2x250 3x250 3x250 3x250 2x350 2x350
Ventiladores condensador  n°xg 2x250  2x250 2x250 2x254 2x250 2x300 2x350 2x350 2x350 2x350 2x350
Tipo evaporador Esquema a a a a a b b b b b b
Control evaporador** CP/VE CcP CcP CcP CP CP VE VE VE VE VE VE
Unid. interior ancho mm 656 656 1106 1106 1106 944 1320 1320 1320 1168 1168
fondo mm 433 433 433 433 433 402 420 420 420 680 680
alto mm 188 188 188 188 188 350 350 350 350 560 560
Unid. exterior ancho mm 700 700 700 700 700 800 800 800 930 930 930
fondo mm 490 490 490 490 490 560 560 560 680 680 680
alto mm 380 380 380 380 380 460 460 460 460 620 320
@ conex. (liquido/aspiracién) pulg. 1/4-3/8 1/4-3/8 1/4-1/2 1/4-1/2 1/4-1/2 3/8-5/8 3/8-5/8 3/8-5/8 3/8-3/4 1/2-7/8 1/2-1-1/8
Nivel sonoro dBa 36 35 41 41 39 37 39 41 41 49 52
Peso unidad evaporadora kg 7 7 11 12 12 19 27 30 30 36 41
Peso unidad condensadora kg 44 46 52 66 66 62 80 93 93 125 133

* Temperatura ambiente +32°C. ** Los modelos con vdlvula termostdtica incluyen depdsito liquido. CP=Expansidn por tubo capilar, VE=Expansion por vdlvula termostdtica.

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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(con evaporador tipo a)

Potencia frigorifica (-20°C)*

Flecha impulsién

Potencia eléctrica

Ventiladores evaporador

Ventiladores condensador

Tipo evaporador

Control evaporador**

Unid. interior ancho
fondo
alto

Unid. exterior ancho
fondo
alto

o conex. (liquido/aspiracion)

Nivel sonoro

Peso unidad evaporadora

Peso unidad condensadora

W

m

W

Nexo
N°xo
Esquema
CP/VE

mm
pulg.
dBa
kg
kg

STL3
604

695
1x200
2x250
a

VE
656
433
188
700
490
380
1/4-3/8
41

7

54

STL6
852
4,5
870
1x200
2x250
a

VE
656
433
188
700
490
380
1/4-1/2
46

10

55

STL9
1099

1219
2x200
2x250
a

VE
1106
433
188
700
490
380
1/4-1/2
43

1

69

Equipos frigorificos splits

f—s—— |}

(con evaporador tipo b)

STL 12 STL 16 STL 20 STL 24 STL 34 STL 60

1150 1706 2200 2606 3497 3636
6 8 8 9 9 9
1300 1647 1800 2313 3001 3150

2x200 2x250 2x254 3x250 3x250 2x350
2x300 2x300 2x300 2x300 2x350 2x350

b b a b b b

VE VE CcpP VE VE VE
1106 944 1320 1320 1320 1168
433 402 450 420 420 640
188 350 350 350 350 560
800 800 800 800 930 930
560 560 560 560 680 680
460 460 460 460 460 620
3/8-5/8 3/8-5/8 3/8-5/8 3/8-5/8 3/8-3/4 1/2/1-1/8
43 41 43 45 43 42
19 19 27 27 30 136
7 7 88 88 100 36

* Temperatura ambiente +32°C. ** Los modelos con vdlvula termostdtica incluyen depdsito liquido. CP=Expansicn por tubo capilar, VE=Expansion por vdlvula termostdtica.

Tipo evaporador.

Todos los modelos incluyen en dotacién:

- Presostato de alta y baja presion.

- Microinterruptor de puerta con cable de 2,5 m.

- Luzinterior para la cdmara con cable de 2,5 m.

- Cable de resistencia para la puerta de 2,5 m (sélo
para modelo BT).

- Desague directo al exterior.

Equipos frigorificos splits, preparados para trabajar

a laintemperie bajo un minimo de proteccion.

Distancia maxima de instalacion 12 m lineales.

Desescarche por resistencias eléctricas.

4.00.0
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LINEA DE LAVADO

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADORES HIELO

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS
EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

ABATIDORES

PANADERIA HELADERIA

HELADERIA



izacion
no volumen

SERIE STH
K SUROFRZD

MODELOS Tabla de seleccién
CODIGO MODELO COMPRESOR PRECIO GAMA TEMPERATURA +8/+15°C *
V/Ne KW TIPO (H/SE) - MODELO TEMPERATURA VOLUMEN
ONRVO391  SPLIT STHO06Z001/E  220/2 0315 H il o M, s =
& ONRV0396 SPLIT STH 009Z001/E  220/2 0,370 H STH 006 +8/+15 11/13 9/11
ONRV0401 SPLIT STH 016Z009/E  220/2 0,55 H STH 009 +8/+15 15/18 13/15
& ONRV0406 SPLIT STH 0222012/E  380/3 0,735 H STHO16 +8/+15 23/26 19/22
© ONRV0411 SPLIT STH 0342012/E  380/3 092 H STH 022 +8/+15 30/36 25/29
ONRVO0416 SPLIT STH 0542012/E  380/3 147 H STH 034 +8/+15 34/40 29/34
©) Consultar stock disponible STH 054 +8/+15 52/62 43/52
*Volumenes calculados para recinto aislado con panel P.V. espesor minima 40/60mm.
&
Y
)
Panel de control electrénico Evaporadores de doble flujo Funcionamiento extremada-
con cable para 10 m con para evitar molestas corrientes mente silencioso gracias a sus
posibilidad de ampliacién hasta de aire. ventiladores de bajas revolucio-
1000 m. nes (1000 r.p.m.)
DATOS TECNICOS STH 006 STH 009 STHO16 STH 022 STH 034 STH 054
Potencia frigorifica (+8°C)* W 1113 1516 2256 2290 3427 5181
Flecha impulsion m 2x3 2x4 2x4 2x8 2x8 2x9
Potencia eléctrica W 670 763 1219 1529 1715 2512
Ventiladores evaporador N°X@ 1x250 2x250 2x250 3x250 3x250 4x250
Ventiladores condensador  n°x@ 2x250 2x250 2x250 2x300 2x300 2x350
Control evaporador CP/VE** cp CcpP CcpP VE VE VE
o Conex. (liquido/aspiracién) pulg. 1/4/3/8 1/2/1/4 1/2/1/4 5/8/3/8 5/8/3/8 5/8/3/8
Unid. interior ancho mm 735 735 735 1135 1135 1535
fondo mm 650 650 650 650 650 650
alto mm 155 155 155 155 155 160
Unid. exterior ancho mm 700 700 700 800 800 930
fondo mm 490 490 490 560 560 680
alto mm 380 380 380 460 460 460
Nivel sonoro (d=10m) dBA 35 41 38 37 37 41
Peso unidad condensadora kg 46 54 62 50 79 90
Peso unidad evaporadora kg 11,5 18 18 27 27 34

*Temperatura ambiente +32°C. ** CP=Expansion por tubo capilar, VE=Expansidn por vdlvula termostdtica. Los modelos con vdlvula termostdtica incluyen depdsito liquido.
Compresor hermético. Refrigerante R404A en todos los modelos.

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Fquipos de climatizacion

Equipos frigorificos splits, preparados para trabajar a la
intemperie bajo una minima proteccion. Distancia méxima de
instalacion 12 m lineales.

Idéneos para su ubicacion en salas de manipulacion y
envasados, obradores, etc. donde es necesario un bajo nivel
sonoro para evitar posibles problemas a las personas que se
encuentran en el interior del recinto.

Incluyen en dotacién:

- Presostatos de alta y baja presion.

- Microinterruptor puerta con cable de 2,5 m.

- Luzinterior de cdmara con cable de 2,5 m.
Funcionamiento extremadamente silencioso gracias a sus
ventiladores de bajas revoluciones (1000 r.p.m.)

73
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VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

BB OF (2 S CONGELADORES FABRICADORES HIELO
HORIZONTALES

ARMARIOS
EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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PANADERIA HELADERIA

ABATIDORES

HELADERIA



Armarios expositores




FUENTES DE AGUA LINEA DELAVADO

FABRICADORES HIELO

CONGELADORES
HORIZONTALES

Indice
Indice visual de gama 75

ARMARIOS EXPOSITORES
Armarios expositores 1 cara cristal

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

Sobremostradores Conservacion-Congelacion 76 % 2%
Contramostradores Conservacion 77 §§§
Conservacién y congelacion 170 litros 78 é %g
Verticales TN -BT 79 3
+1°C +10°C 80
+0°C +8°C 81
Profesionales con display  Positivos-negativos-mixtos 82 5%
Positivos 83 gg
Positivos-negativos 84 =&

Armarios expositores 4 cara cristal

Acabados plata 1 cuerpo 85
De 120 a 350 litros 86
De 350 a 500 litros 87
De 750 a 1000 litros 88
De 450 a 650 litros 89
Especial chocolate 90
Especial carne 91
Especial pescado 92

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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MOBILIARIO
SUPERMERCADO

Armarios expositores especial vinos

Sobremesa 93
Estaticos 94-96
Ventilados 97
Doble temperatura 98
Madera 99

VITRINAS i DISPENSADORES BEBIDAS
PASTELERIA PANADERIA MAQUINARIA PASTELERIA
HELADERIA PANADERIA HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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Armarios expositores
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Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Armarios expositores
Sobremostradores Conservacion

BFS

B SUROFRZD

MODELOS
CODIGO MODELO

0ITC0035 BFS 9

—
P g o
e ]

Estantes metalicos plastificados,

regulables en altura.

DATOS TECNICOS
Volumen neto/bruto
Gama de temperatura
Desescarche
Tensién/Fases
Potencia eléctrica
Compresor
Refrigerante

Control evaporador
Condensacion
Evaporador

Ancho (exterior)
Fondo (exterior)

Alto (exterior con patas)

Peso neto/bruto

I

°C
AUT/MAN
V/n°

W

v

tipo
CP/VE
ST/AF/W
ST/AF

B SUROFRZD

Accesorios
PRECIO REF. € CODIGO PRECIO REF. €
0ITC9006 Estante BFS9 (410x353 mm)
Dotaciones
Estantes 3
Cerradura Si
Cestas -
Luz Led Si
2
[ — 1]
e |
|
I
1
T

lluminacién interna horizontal
y superior para realzar la visibili-

dad de los productos expuestos.

VCF 85G: Display superior
iluminado.

Posibilidad de cambiar el sen-
tido de apertura de las puertas,
usando las mismas bisagras.

BFS 9

105/109

+2/+10

AUT

220/2

230

1/8

R134A

CP

AF

ST

503

560

850

35/38

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Armarios e

*Opcional

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

ARMARIOS DE SERVICIO CONGELADORES
BAJOMOSTRADORES HORIZONTALES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

]
0
e
=
=3
=o
=
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VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

BFS 9

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA SReEAR
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

+ Sistema de refrigeracion estatica que incorpora una turbina de
ventilacion que asegura una perfecta distribucion del aire frio.

» El condensador estatico con ventilador de apoyo acoplado
aumenta el rendimiento del aparato incluso en condiciones

=
b=l
extremas de funcionamiento. g
o
» Doble cristal antiempanamiento para evitar condensaciones en 3
la puerta. .
« Puertas batientes.
=
8
3
76 =

4250



Contramostradores

Conservacion

BA

B SUROFRZD

MODELOS
CODIGO

0ITC0700
0ITC0701
0ITC0702

0ITCO710
0ITCO711
0ITCO712

MODELO

PUERTAS PIVOTANTES
BA 10H (1 puerta)

BA 20H (2 puertas)

BA 30H (3 puertas)
PUERTAS CORREDERAS
BA 20S (2 puertas)

BA 30S (2 puertas)

BA 30S (3 puertas)

Armario con estructura y marco
de la puerta negro.

DATOS TECNICOS
Volumen

Gama temperatura
Capacidad botellas 330 ml
Desescarche
Tension/Fases
Potencia eléctrica
Consumo eléctrico
Refrigerante
Control evaporador
Condensacion
Evaporador

Ancho

Fondo

Alto

Peso neto/bruto

I

°C

ne
MAN/AUT
V/ne

W
kWh/24h
tipo
CP/VE
ST/AF/W
ST/AF

B SUROFRZD

Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
0ITC9040K Estante con soportes BA 10h
0ITC9041K  Estante con soportes BA 20h/s
Dotaciones BA10H BA20H/BA20S BA30H/BA30S
Estantes 2 4 6
Cerradura 1 1 1
LLuz interior 1 1 1

Puertas pivotantes.

Puertas correderas.

BA 10H BA 20H/S BA 30H/S BA 30S
124 196 380 320
0/+12 0/+12 0/+12 2/+10
133 218 429 380
AUT AUT AUT AUT
220/2 220/2 220/2 220/2
210 230 260 260
3,1 3,1 4,1 3,5
R134A R134A R134A R134A
CcP CcP CcP CcP

AF AF AF ST

AF AF AF AF
600 900 1355 1355
520 520 520 515
900 900 900 900
47/49 65,4/67,4 91,6/94,6 92

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



BA 30H

._-nr““f__ﬁ]_l'ﬂ!ﬂ-_‘_'_'_

BA 20S

BA 10H

Armarios expositores 1 cara cristal

k2

*Opcional

Modelos con una, dos o tres puertas. Los armarios BA 20 y
BA 30 estan disponibles con puertas pivotantes o correderas.
Muebles disefiados para la conservacion y la exposicion de
productos como botellas, latas de bebidas...

Luz interna para resaltar la exposicion de los productos.
Estantes regulables en altura, cerradura y luz de serie.
Dimensiones estantes 330 x 395 mm.

77
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ARMARIOS DE SERVICIO

ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADORES HIELO

CONGELADORES
HORIZONTALES

FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS
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MOBILIARIO
SUPERMERCADO

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

PANADERIA HELADERIA

ABATIDORES

HELADERIA



Contramostrador
Conservacion y congelacion « 170 1.

RCG /RCXG 200
RNG / RNXG 200

COOL HEAD #

MODELOS Dotaciones RCG/R 00 R R 00
CODIGO MODELO PRECIO REF. € Estantes 2 3
CONSERVACION Cerradura 1 1

© O0IRW0005  RCG200 (blanco)
© O0IRW0006  RCXG200 (inox)

CONGELACION
© 0CRW0005  RNG200 (blanco)
© O0CRWO0006  RNXG200 (inox)

@ Consultar stock disponible

Modelos RCXG y RNXG con Cerradura de serie. Puerta reversible en Estantes regulables para Doble cristal tempe-
acabados de acero inoxidable. todos los modelos. los modelos RCG/RCXG200 rado para una mejor
y fijos para los modelos estanqueidad de la
RNG/RNXG200. temperatura.
RCG200 RNG200
DATOS TECNICOS RCXG200 RNXG200
Volumen I 170 170
Gama temperatura oC 0/+8 -18/-24
Desercarche MAN/AUT AUT MAN
Tensién/Fases V/ne 220/2 220/2
Salida eléctrica W 170 250
Clase Climatic tipo 4 4
Compresor v 1/5 1/3
Control evaporador CP/VE CcP CP
Condensacion ST/AI'/W ST ST
Evaporador ST/AF AF ST
Ancho mm 593 593
Fondo mm 620 620
Altura mm 832 832
Peso neto/bruto kg 48/58 49/59

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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i0S exposi
RCXG 200

©
-
<

en acero inoxidable.
» Todos los modelos disponen de termostato digital.

la parte posterior.

+ Modelos en conservacion o congelacién, tanto en blanco como
» Disponen de 2 patas ajustables en la parte frontal y 2 ruedas en

+ Amplia gama de armarios bajomostradores de 170 litros.

RNG 200




Armarios expositores
Verticales Conservacién - Congelacion

CEV - BFS - UFFS
K SUROFRED

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
CONSERVACION 0ITC9030 Estante BFS 38 (495x380)

0ITC0000 CEV425

0ITC0006 CEV425CP

0ITCO005 BFS 38/1 p

JIEI0- PreseRe Dotacones

0ITCO015 BFS 38 cp (con display iluminado) Estantes 4 4 5 4 (pie) 5 6
CONGELACION Cerradura Si Si Si Si Si Si

0ITC0140 UFFS 370G/ 1P

0ITC0141 UFFS 370 GCP (con display iluminado)

@ Consultar stock disponible

o0

)
)

Estantes metalicos plastificados En todos los modelos: llumi- En todos los modelos: Posibi- 6 estantes fijos refrigerados en
regulables en altura cada 4 cm nacion interna para realzar la lidad de cambiar el sentido de dotacion en todos los modelos
en los modelos BFS. visibilidad de los productos apertura de las puertas, usando UFFS.
expuestos. las mismas bisagras.
DATOS TECNICOS CEV425 CEV425CP BFS 38/1P BFS 38 CP BFS 38/2P UFSC370G UFSC 370 GCP
Volumen neto/bruto I 350/374 350/374 345/372 345/372 345/372 300/270 300/270
Gama temperatura °C +1/+10 +1/+10 +2/4+12 +2/+12 +2/4+12 -13/-23 -13/-23
Desescarche AUT/MAN AUT AUT AUT AUT AUT MAN MAN
Ne latas 33 cl Uds 455 455 301 357 301 - -
Tension/Fases V/n° 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 295 295 294 371 300 570 570
Compresor cv 1/4 1/4 1/4 1/4 1/4 1/4 1/4
Refrigerante tipo R134A R134A R134A R134A R134A R404A R404A
Control evaporador CP/VE CP CP CP CP CcP CP CP
Condensacion ST/AF/W ST ST ST ST ST ST ST
Evaporador ST/AF ST ST ST ST ST ST ST
Ancho mm 595 595 595 600 595 595 595
Fondo mm 600 600 595 595 595 640 640
Alto mm 1840 1980 1840 1980 1840 1840 1980
Peso neto/bruto kg 75,5/84,9 80,4/90,1 86/94 89/97 86/94 86/94 89/97

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Armarios ex

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

*Opcional

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

BFS 38/2p

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS
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VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

UFFS 370 GCP

BFS 38/1p

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

» MODELOS CEV con puerta de plastico, MODELOS BFS y UFFS
con puerta de aluminio.

» Sistema de refrigeracién estatica que incorpora una turbina de
ventilacion para una perfecta distribucién del aire frio.

» El condensador estatico con ventilador de apoyo acoplado
aumenta el rendimiento del aparato incluso en condiciones
extremas de funcionamiento.

+ Incluyen panel de mandos compuesto de un interruptor para la
luz interna, un termémetro analdgico y un piloto de control con
indicador de alimentacion eléctrica.

« Doble cristal antiempafnamiento para evitar condensaciones en
la puerta.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

CEV425CP

LINEA PIZZERIA
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Armarios expositores verticales
1/+10

FKG
I SUROFR=D

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
0IVF1110 FKG 371 0IVF9000 Estante inclinado FKG (51x39,5 cm)
0IVFO111 FKG 370/2P 0IVF9010 Estante FKG (51x39,5 cm)

0IVFO118 FKG 410 (display) 0IVF9015 Estante suelo FKG (50,5x25 cm)

Dotaciones FKG 371 FKG 370/2P FKG 410
Estantes 7 6 5
Cerradura Si Si Si

-

[IELRIRTIAIT
&8 8 = 859 48

1

1

Estantes metalicos plastificados Refrigeracion estatica con Puertas con apertura lluminacién led de serie en

regulables en altura. turbina de ventilacion. reversible. todos los modelos.
DATOS TECNICOS FKG 371 FKG 370 FKG 410
Volumen I 365 365 381
Gama temperatura °C +1/+10 +1/+10 +1/+10
Desescarche AUT/MAN AUT AUT AUT
Tension/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 300 300 300
Compresor cv 1/4 1/4 1/4
Refrigerante tipo R134A R134A R134A
Control evaporador CP/VE CP CcP CcP
Condensacion ST/AF/W AF AF AF
Evaporador ST/AF ST ST ST
Ancho mm 595 595 595
Fondo mm 595 595 595
Alto mm 1850 1850 2000
Peso neto/bruto kg 75/85 75/85 88/92

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD
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FKG 410 (DISPLAY)

S5

FKG 410
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FKG 370

FKG 371

Armarios expositores 1 cara cristal
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LEL

+ lluminacién interna mediante leds para realzar la visibilidad de
los productos en exposicion.

» Equipado con ventilador de turbina, que acoplado al
condensador aumenta el rendimiento del aparato incluso en
condiciones extremas de funcionamiento asegurando una
perfecta distribucion del frio.

+ Gran capacidad expositiva gracias a la amplia superficie
acristalada de las puertas.

Doble cristal antiempafiamiento para evitar condensaciones en
la puerta.

80
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VITRINAS GASTRONOMIA

CONGELADORES FABRICADORES HIELO .
HORIZONTALES FUENTES DE AGUA LINEA DE LAVADO

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS
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VITRINAS i DISPENSADORES BEBIDAS MOBILIARIO
PASTELERIA PANADERIA MAQUINARIA PASTELERIA SUPERMERCADO EXPOSITORES
HELADERIA PANADERIA HELADERIA GASTROBUFFETS

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA



Armarios expositores verticales
0°C +8°C

600 L

COOL

HEAD #®

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
©  0RW0045 RCG600 0IRW9003 Estante con soportes
© 0RW0046  RCGX600
@ Consultar stock disponible
Dotaciones ODOS LOS MODELO
Estantes ajustables GN 2/1 4
Cerradura Si

Cerradura en dotacion

DATOS TECNICOS
Volumen

Gama temperatura
Clase climética
Desescarche
Tensién/Fases
Salida eléctrica
Frecuencia
Compresor

Tipo refrigerante
Control evaporador
Condensacion
Evaporador

Ancho

Fondo

Altura

Peso neto/bruto

Termostato digital de serie.

Estantes ajustables,

Doble cristal temperado.

RCG 600 RCGX 600
| 590 590
°C 0/+8 0/+8
tipo 4 4
MAN/AUT AUT MAN
V/ne 230/2 230/2
W 240 360
Hz 50 50
cv 1/5 3/8
tipo R134A R404A
CP/VE CcP CcP
ST/AF/W ST ST
ST/AF AF ST
mm 775 775
mm 720 720
mm 1885 1885
101/111 105/115

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Armarios expositores verticale

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

ARMARIOS DE SERVICIO CONGELADORES
BAJOMOSTRADORES HORIZONTALES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS
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VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

RCGX 600

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

» Modelo RCG con acabado exterior en chapa de metal blanca y
puerta con doble cristal temperado.
+ Modelo RCGX con acabado exterior en acero inoxidable y puerta

8
con doble cristal temperado. g
+ Pies ajustables en la parte delantera y ruedas en la parte trasera g
para facilitar el desplazamiento. .

+ 4 estantes en dotacion GN2/1 extraibles y ajustables.
&3
81 £
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Armarios expositores profesionales con display
Positivos - negativos - mixtos

TORNADO
ISA

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
CONSERVACION 01159180 Estante c¢/soporte 40
01150450 TORNADO S 40 TN 011S9100 Estante c/soporte 50/100
011S0470 TORNADO V 40 TN
S40 V40 V50 V100 S40 V50 V100 V100
01150404 TORNADO V50 TN Dotaciones ™ N TN  TN-TN BT BT  BT-BT BT-BT
EONGERAGION 'C\';:Z?”;ftses 5 | 5 | 5 |[545| 6 | 5 |5+5] 545
011S0350 TORNADO S 40 BT P
01150405 TORNADO V 50 BT
01150408 TORNADO V 100 BT-BT
MIXTOS
01150407 TORNADO V 100 TN-BT

Los precios no incluyen cubetas.

Modelos TN : Estantes de rejilla

4 ruedas y 2 pies estabilizadores.

Display luminoso personali-

Termémetro indicador de la

metalica regulables en altura. zable. temperatura interior.

Modelos BT: Estantes de rejilla

metalica fijos.
DATOS TECNICOS S40TN V40TN V50TN V100 S 40 BT V 50BT V100 BT-BT V100 TN-BT
Volumen neto/bruto I 265/400 260/400 335/530 730/1060 285/400 335/530 670/1060 730/1060
Gama temperatura °C -1/+5 -1/+5 -1/+5 -1/+5 -18/-16 -18/-16 -18/-16 +2+5/-18-
Espesor aislamiento mm 60 60 60 60 60 60 60 60
Desescarche AUT/MAN AUT AUT AUT AUT AUT AUT AUT AUT
Tension/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 470 380 450 900 700 1020 1800 1200
Compresor v 5/8 1 1 1+1 5/8 1 1+1 141
Refrigerante tipo R404A R404A R404A R404A R404A R404A R404A R404A
Control evaporador CP/VE CP CcP CP CcP CcP CcP CcpP (@3
Condensacion ST/AF/W AF AF AF AF AF AF AF AF
Evaporador ST/AF ST AF AF AF ST AF AF AF
Ancho mm 5/8 1 1 1+1 5/8 1 1+1 1+1
Fondo mm 675 675 825 825 675 825 825 825
Alto con display mm 670 670 670 1340 670 670 1340 1340
Peso neto/bruto kg 126/137 126/137 151/160 295/320 126/137 151/160 295/320 295/305

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Armarios expositores 1 cara cristal
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TORNADO V 100 BT-BT

TORNADO V50 TN

TORNADO 50 BT
TORNADO 100 BT

TORNADO 40

TORNADO 50 TN
TORNADO 100 TN

R H A i

TORNADO 100 TN-BT

TORNADO S40 BT

Armarios expositores de gran capacidad y con una amplia
superficie acristalada favoreciendo enormemente la visibilidad
del producto.

Puertas con amplia superficie acristalada de alto aislamiento

y resistencias antivaho que eliminan rapidamente la
condensacion producida por aperturas de puerta.

Sistema frigorifico potenciado para conseguir mantener la
temperatura estable en condiciones de servicio intensivo.
Estantes metalicos de construccidn robusta que permiten una
elevada capacidad de carga por cada nivel de exposicion.
Doble tubo fluorescente que proporciona una iluminacion
uniforme a lo largo de toda el area de exposicion.

Modelo S 40 TN estético lleva ventilador en el evaporador para
una temperatura uniforme.

Los modelos V 100 son de doble cuerpo con regulacién de
temperatura independiente.

Estantes regulables en altura para el modelo conservacion y fijos
para el modelo congelacién ST y regulables en congelacion AF.
Ruedas unidireccionales de serie.

82
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VITRINAS GASTRONOMIA

CONGELADORES FABRICADORES HIELO )
HORIZONTALES FUENTES DE AGUA LINEA DE LAVADO

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS
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VITRINAS i DISPENSADORES BEBIDAS MOBILIARIO
PASTELERIA PANADERIA MAQUINARIA PASTELERIA SUPERMERCADO EXPOSITORES
HELADERIA PANADERIA HELADERIA GASTROBUFFETS

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA



Armarios expositores verticales
Profesionales - Con display - Positivos

FSC
K SUROFRZD

MODELOS Dotaciones
CODIGO MODELO PRECIO REF. € Termostato 1
PUERTAS CORREDERAS Estantes ajustables 4

©  0ITCo131 FSC1000S
© 0ITCo133 FSC1200S
PUERTAS PIVOTANTES
© 0ITCo132 FSC1000H
© 0ITC0134 FSC1200H

@ Consultar stock disponible

Display iluminado para todos lluminacion interior vertical. 2 puertas correderas para los
los modelos. modelos FSC-Sy 2 puertas
pivontantes para los FSC-H.

DATOS TECNICOS FS1000H FS1200H FSC1000S FSC1200S

Clase climética N (32°C) N (32°C) N (32°C) N (32°C)

Rango temperatura °C 1a10 1al10 1a10 1a10

Volumen bruto | 881 1052 771 945

Volumen neto | 524 645 524 645

Latas 330 ml 1287 1584 1144 1408

Latas 500 ml 819 1008 728 896

Botellas 330 ml 585 720 520 640

Botella 051 585 720 520 640

Dim. exteriores An x Fx Al mm 1000x790x2010 1200x790x2010 1000x740x2010 1200x740x2010
Dim. interiores An x F x Al mm 890x670x1533 1090x670x1533 890x572x1533 1090x572x1533
Puerta ne 2 pivotantes 2 pivotantes 2 deslizantes 2 deslizantes
Estantes ne 5 5 5 5

Cuerpo exterior Blanco Blanco Blanco Blanco

Interior Estuco de aluminio Estuco de aluminio Estuco de aluminio Estuco de aluminio
Ruedas/pies ajustables ne Ruedas y 4 pies Ruedas y 4 pies Ruedas y 4 pies Ruedas y 4 pies
Bloqueo No No No No
Voltaje/Frecuencia V/Hz 220/2 220/2 220/2 220/2

Potencia entrada W 700 850 700 850

Consumo de energia kWh/24h 5,36 6,8 5,96 10,7

Peso bruto kg 175 188,5 175 188,5

Peso neto kg 162 174 162 174

Nivel sonoro dbA 48 48 48 48

Enfriamiento Ventilado Ventilado Ventilado Ventilado
Desescarche AUT/MAN Automatico Automatico Automatico Automatico
Controlador Mecénico Mecénico Mecanico Mecanico
Termémetro Si Si Si Si

Refrigerante tipo R134a R134a R134a R134a

Carga g 450 450 450 450

Luz interna W 36 W Neon 36 W Neon 36 W Neon 36 W Neon

Luz display W 30 W Neon 30 W Neon 30 W Neon 30 W Neon

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD
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FSC1200S

i0S exposi

Armar

pivotantes.
« Gran capacidad ideal para la refrigeracion de latas y botellas.

- Armarios expositores tanto con puertas correderas como
- Pies regulables en altura.

FSC1200H
FSC1000S
FSC1000H




Armarios expositores
Profesionales - Con display - Positivos - negativos

EIS
K SUROFRZD

MODELOS Accesorios

CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
CONSERVACION 01IR9209 Estante c/soporte EIS 42

0IIR0O166 EIS 42 TN NEW 011R9203 Estante c/soporte EIS 104/214

0lIR0170 EIS 104 TN (puertas correderas)

0lIRO172 EIS 214 TN (puertas correderas) elEdenes y 7 m
CONGELACION Ne estantes c/soporte 4 10 = 15

0lIR0162 EIS 40.3 BT N° estantes fijos - - 6 -

Estantes en acero plastificado

blanco.

DATOS TECNICOS
Volumen

Gama temperatura
Desescarche
Tensién/Fases
Potencia eléctrica
Compresor
Refrigerante
Control evaporador
Condensacion
Evaporador
Ancho

Fondo

Alto

Peso neto/bruto

I

°C
AUT/MAN
V/ne

W

cv

tipo
CP/VE
ST/AF/W
ST/AF

B SUROFRZD

Control de temperatura me-
diante termostato regulable.

T

Display luminoso superior con
posibilidad de personalizacion.

lluminacién interior mediante
fluorescentes verticales interiores.
Modelo EIS 40.3 BT mediante led.

EIS42TN EIS104 TN EIS 40 BT EIS214TN
418 1040 397/295 2040
0/+3 0/+3 -25/-10°C 0/+3
MAN MAN MAN AUT
220/2 220/2 220/2 220/2
460 800 710 1680
3/8 5/8 = =

R134A R134A R290 R134A
CcP cpP CcpP CcP

AF AF AF AF

AF AF ST AF

670 1110 670 1970
637 820 665 820
1957 2000 1957 2100
118/126 205/225 124/132 331/390

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Armarios exp

Armarios expositores de gran capacidad disefiados para la
exposicion de diferentes tipos de productos.

Puertas equipadas con dispositivo de cierre automatico para
minimizar las pérdidas de frio por aperturas de servicio.
Estantes metdlicos de construccidn robusta que permiten una
elevada capacidad de carga por cada nivel de exposicion.
Sistema frigorifico potenciado para conseguir una temperatura
constante en condiciones de servicio intenso.
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VITRINAS GASTRONOMIA

CONGELADORES FABRICADORES HIELO
HORIZONTALES FUENTES DE AGUA LINEA DE LAVADO

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS
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VITRINAS i DISPENSADORES BEBIDAS MOBILIARIO
PASTELERIA PANADERIA MAQUINARIA PASTELERIA SUPERMERCADO EXPOSITORES
HELADERIA PANADERIA HELADERIA GASTROBUFFETS

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA



Armarios expositores
Acabados plata - 1 cuerpo - 4 caras de cristal

PRISMA
K SUROFRED

MODELOS
CODIGO

0ICL0022
0ICL0O023
0ICLO025
0ICL0026

0ICL0024
0ICL0028

MODELO

CONSERVACION

PRISMA 400 G TN (ventilado)
PRISMA 400 R TN (ventilado)
PRISMA 800 G TN (ventilado)
PRISMA 800 R-G TN (ventilado)
CONGELACION

PRISMA 400 BT (estatico)
PRISMA 800 BT (estatico)

&  0ICL0027

MIXTOS

@ Consultar stock disponible

Perfiles exteriores en aluminio
barnizado color gris.

DATOS TECNICOS

Volumen I

Gama temperatura °C
Desescarche AUT/MAN
Tension/Fases V/ne
Potencia eléctrica W
Compresor cv
Refrigerante tipo
Control evaporador CP/VE
Condensacion ST/AF/W
Evaporador ST/AF
Ancho mm
Fondo mm
Alto mm
Peso neto/bruto kg

B SUROFRZD

PRISMA 800 TN/BT GT-G (ventilado/estatico)

PRECIO REF. €

Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
© 0ICL9035K  Estante rejilla Prisma 400 g
© 0ICL9030K  Estante rotativo Prisma 400 r
NOTA: Estantes sélo para modelos conservacion.
@ Consultar stock disponible
Dotaciones 400 400 400 B
Estantes rejilla 5 = =
Estantes cristal (giratorio) - 5 -
Estante parrilla - - 5
Dotaciones 800 00 R 00 B 00 B
Estantes rejilla 10 5 = 5
Estantes cristal (giratorio) = 5 = =
Estante parrilla = 5 10 5

r

Triple cristal. Estantes de aluminio para evitar lluminacién interior.
problemas de oxidacion.

PRISMA PRISMA PRISMA PRISMA PRISMA PRISMA PRISMA

400G TN 400RTN 400 BT 800 G 800 RG 800 BT 800 TN/BT GT-G
400 400 400 800 400+400 800 400+400
+4/+10 +4/+10 -10/-17 +4/+10 +4/+10 -10/-17 +4/+10/-10/-17
AUT AUT MAN AUT AUT MAN AUT/MAN
220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2

580 590 600 850 850 940 580/600

480 480 464 600 600 928 480/464
R404A R404A R404A R404A R404A R404A R404A

CcP CcP cpP CcP CcP CcP CcP

AF AF AF AF AF AF AF

AF AF ST AF AF ST AF/ST

674 674 674 1279 1279 1279 1279

674 674 674 674 674 674 674

1821 1821 1821 1821 1821 1821 1821

160/175 168/183 178/193 250/275 260/285 280/305 290/315

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Armarios expositores 4 caras de cristal

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

=0

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS
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EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

e
VITRINAS GASTRONOMIA

i
//ﬁ]// ) =~

PRISMA 400 BT

LY
1IN

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

=

PRISMA 800 R-GTN
G= Estante rejilla (regulable)

=

R= Estante cristal giratorio (regulable)

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

« Armarios expositores verticales con 4 caras de cristal para una
visidon panoramica del producto expuesto.

» Acabados exteriores en aluminio de color gris.

+ Los modelos estan provistos de triple cristal asegurando la

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

Modelos conservacion

mmm perfecta conservaciéon del producto. z
— « Compartimiento del motor con una altura reducida para tener g
una mayor superficie de exposicion. g
Estante parrilla (no regulable) .z 2 3
+ Incluyen en dotacion cuadro de control electrénico.
Modelos congelacion « lluminacién interior mediante fluorescente vertical.
&3
3
85 =
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Armarios expositores de 120 a 350 litros

SNELLE 4 caras cristal

\

MODELOS
CODIGO MODELO

0ITF1160 SNELLE 350 Q NEW
OITF1140 SNELLE 350 G NEW
OITF1120 SNELLE 350 R NEW

.

Estructura en aluminio anodiza-
do resistente a la corrosion.

DATOS TECNICOS

Volumen |

Gama temperatura °C
Desescarche AUT/MAN
Tension/Fases V/ne
Potencia eléctrica W
Compresor W
Refrigerante tipo
Control Evaporador CP/VE
Condensacion ST/AF/W
Evaporador ST/AF
Ancho mm
Fondo mm
Alto mm
Peso neto/bruto kg

B2 SUROFRZD

Cuadro de control electrénico.

Accesorios

CODIGO MODELO

PRECIO REF. €

0ITF9102K Estante rejilla c/soporte (snelle 350 G)

Dotaciones

SNELLE 350 Q/NEW

5 Estantes cristal fijos 450x450 (regulables)

SNELLE 350 G/NEW

5 Estantes rejilla 450x450

SNELLE 350 R/NEW

6 Estantes cristal (giratorios) 450x450

Modelos en color

plateado.

lluminacion led.

SNELLE 350 Q NEW SNELLE 350 G NEW SNELLE 350 R NEW
350 350 350
+4/+10 +4/+10 +4/+10
AUT AUT AUT
220/2 220/2 220/2
600 600 650
480 480 480
R134A R134A R134A
CP CcP CcP

AF AF AF

AF AF AF

595 595 595

658 658 658
1810 1810 1810
143/169 139/165 146/172

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Armarios expositores 4 ¢

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

SNELLE 350 R NEW
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VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

SNELLE 350 G NEW

SNELLE 350 Q NEW

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

« Armarios expositores verticales de 4 caras de cristal de 120 a 350
L para una vision panoramica del producto expuesto.

+ Disponible en version conservacion y en color plateado. Color
dorado bajo peticion.

« Triple cristal para un aislamiento perfecto y un consumo
energético minimo.

« Estructura en aluminio anodizado resistente a la corrosién.

+ En dotacion: Cuadro de control electrénico. lluminacién interior
LED.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

4350



Armarios expositores de 350 a 500 litros
SNELLE 4 caras cristal

\

R
MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
BITEMPERATURA 0ITF9102K  Est. rejilla ¢/sop. SNELLE 350 BTV BIS/NEW
& 0ITF1182 SNELLE 350 BTV BIS NEW
©  0ITF1181 SNELLE 350 RBT BIS NEW Dotaciones
CONSERVACION SNELLE 350 BTV BIS/NEW 5 estantes rejilla 450x450
& 070301 SNELLE 505 O NEW SNELLE 350 RBT BIS/NEW 6 estantes cristal (giratorios)
SNELLE 505 Q NEW 5 estantes cristal 560x555
© oITF0261 SNELLE 505 R NEW SNELLE 505 R NEW 6 estantes cristal (giratorios)
CONGELACION SNELLE 400 GBT NEW 6 estantes parrilla 500x500
© 0ITF1180 SNELLE 400 GBT NEW

@ Consultar stock disponible

Estructura en aluminio anodiza-
do resistente a la corrosion.

|

Modelos en color plateado.

lluminacion led.

Cuadro de control electroénico.

DATOS TECNICOS SNELLE 350 SNELLE 350 SNELLE 350 SNELLE 505 SNELLE 505 SNELLE 400
BTV BIS BTV BIS NEW RBT BIS NEW QNEW R NEW GBT NEW
Volumen | 350 350 350 500 500 400
Gama temperatura °C +5/-18 +5/-18 +5/-18 +4/+10 +4/+10 -5/-18
Desescarche AUT/MAN AUT AUT AUT AUT AUT MAN
Tensién/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 620 620 640 660 760 700
Compresor W 645 645 645 480 480 464
Refrigerante tipo R404A R404A R404A R404A R404A R404A
Control Evaporador CP/VE CP CP CP CcP CcP CcP
Condensacién ST/AF/W AF AF AF AF AF AF
Evaporador ST/AF AF AF AF AF AF ST
Ancho mm 595 595 595 700 700 595
Fondo mm 615 658 658 770 770 658
Alto mm 1810 1810 1810 1810 1810 1810
Peso neto/bruto kg 152/167 152/167 160/175 179/202 177/200 163/178

B2 SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Armarios expositores 4 caras de cristal

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS
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SNELLE 505 Q NEW

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

SNELLE 505 R NEW

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

« Armarios expositores verticales de 4 caras de cristal de 350 a 400
L para una visiéon panoramica del producto expuesto.

+ Disponibles en versién conservacion y congelacién, plateado.
Modelos en color bronce bajo pedido.

« Triple cristal para un aislamiento perfecto y un consumo
energético minimo.

« Estructura en aluminio adonizado resistente a la corrosion.

+ En dotacion: Cuadro de control electrénico. lluminacién interior
mediante fluorescentes LED para modelos NEW.

HELADERIA

SNELLE 400 GBT NEW

) ) VITRINAS
LINEA COCCION PASTELERIA PANADERIA

LINEA PIZZERIA

87

43.00



Armarios expositores de 750 a 1000 litros

SNELLE 4 caras cristal

\

MODELOS
CODIGO MODELO

CONGELACION

0ITF1240 SNELLE 750 GBT NEW

0ITF1245 SNELLE 750 GBT-VU NEW

CONSERVACION
© 0ITF0371 SNELLE 1010 Q NEW
© 0ITF0361 SNELLE 1010 G NEW

BITEMPERATURA

© 0ITF0366 SNELLE 1010 GBT-G NEW

@ Consultar stock disponible

Estructura en aluminio anodiza-
do resistente a la corrosion.

DATOS TECNICOS

Volumen I

Gama temperatura °C
Desescarche AUT/MAN
Tensién/Fases V/ne
Potencia eléctrica W
Compresor W
Refrigerante tipo
Control Evaporador CP/VE
Condensacién ST/AF/W
Evaporador ST/AF
Ancho mm
Fondo mm
Alto mm
Peso neto/bruto kg

B SUROFRZD

PRECIO REF. €

|

Cuadro de control electrénico.

Accesorios
CODIGO MODELO

PRECIO REF. €

OITF9110K Estante rejilla ¢/soporte - SNELLE 1010 G

0ITF9115K  Est. rejilla c/soporte - SNELLE 1010 G-GBT

OITF9110K Estante rejilla ¢/ soporte SNELLE 1010
GBT-G (555x560)

Dotaciones

Descipcion

SNELLE 750 GBT/NEW

12 estantes rejilla 470x470

SNELLE 750 GBT-VU/NEW

12 estantes rejilla 1000x470

SNELLE 1010 Q NEW

10 estantes cristal 560x555

SNELLE 1010 G NEW

10 estantes rejilla 560x555

SNELLE 1010 GBT-G NEW

5 estantes rejilla 560 x 560
+ 5 estantes rejilla 560 X555

Modelos new disponibles en

color plateado.

Tnn 10

lluminacion led.

SNELLE 750 SNELLE 750 SNELLE 1010 SNELLE 1010 SNELLE 1010
GBT NEW GBT VU NEW QNEW Q GBT-G NEW
3754375 750 1000 1000 500+500
-5/-18 -5/-18 +4/+10 +4/+10 +4/+10
MAN MAN AUT AUT AUT

220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
1270 1270 800 800 900
464/464 928 600 600 600

R404A R404A R404A R404A R404A

CcP cpP CcP CcP CcpP

AF AF AF AF AF

ST ST AF AF AF

1145 1145 1350 1350 1350

658 658 770 770 770

1810 1810 1810 1810 1810
270/290 239/290 276/312 256/292 276/312

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Armarios expositores 4 caras de cristal

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS
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EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

SNELLE 750 GBT NEW

SNELLE 1010 G

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

« Armarios expositores verticales de 4 caras de cristal de 750 a
1000 | para una visién panoramica del producto expuesto.

- Disponibles en versidn conservacidn y congelacién en color
plateado.

« Triple cristal para un aislamiento perfecto y un consumo

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

=

©

energético minimo. g

o

« Estructura en aluminio anodizado resistente a la corrosion. ]

- En dotacién: Cuadro de control electrénico. lluminacion interior -
mediante LED.

=

=

88 £

43.5.0



Armarios expositores de 450 a 650 litros
DIVA 4 caras cristal

\

Pt ron s
MODELOS Dotaciones
CODIGO MODELO PRECIO ez © DIVA 450 GS / BTV BIS 5 rejillas 555 x 495
CONSERVACION DIVA 650 GS 5 rejillas 470 x 750
0ITF1610 DIVA 450GS DIVA 650 BTV-BIS 5 rejillas 450 x 750

0ITF1620 DIVA 650GS
CONGELACION

OITF1630 DIVA 450 BTV BIS

OITF1640 DIVA 650 BTV BIS

Estructura en aluminio anodiza-
do resistente a la corrosion.

Cuadro de control electrénico.

Modelos disponibles en color
negro. (Consultar comercial)

Todos los modelos con tecnolo-
gfa LED de serie.

DATOS TECNICOS DIVA 450 GS DIVA 650 GS DIVA 450 BTV BIS DIVA 650 BTV BIS
Volumen neto/bruto I 450 650 450 650
Gama temperatura °C +4/+10 +4/+10 +5/-18 +5/-18
Desescarche AUT/MAN AUT AUT AUT AUT
Tensién/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2 2220/2
Potencia eléctrica W 720 590 1020 1040
Refrigerante tipo R404A R404A R404A R404A
Control evaporador CP/VE CP CP CcP CcP
Condensacion ST/AF/W AF AF AF AF
Evaporador ST/AF ST AF ST AF
Ancho mm 700 900 700 900
Fondo mm 680 680 680 680

Alto mm 1910 1910 1910 1910
Peso neto/bruto kg 171 223 197 225

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Armarios expositores 4 caras de cristal
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DIVA 450 BTV BIS (Negro)

Nota: consultar disponibilidad y precio

0aydd3Iwgadns
OldvIIgoW

Y/ 7717080

Ll
i

VJ43AV13H Vj4IAVYNYd
YI4I13LSYd VIYYNINDYW
S¥Q1g38 SIY0AYSNadSIa

DIVA 450 GS

V)43av1aH
V)43AYNYd V)43713LSYd
SYNIYLIA

NOQI220D VaNJ1

del producto expuesto.
« Triple cristal para un aislamiento perfecto y un consumo

« Armarios expositores verticales de 4 caras de cristal para una
vision panoramica

,

7

energético minimo.
Estructura de aluminio anodinado resistente a la corrosion.
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Armarios expositores
Especial chocolate

SNELLE 350

e ot
AR Dotaciones
CODIGO MODELO PRECIO REF. € Estantes de cristal fijos 5 =
VOLUMEN 350 LITROS Mod. Snelle 350 (45x45 cm) 1
0ITF1170 SNELLE 350 QCH NEW. Estantes de cristal giratorio = 6
Mod. Snelle 350R (@ 43 cm) 1 1

OITF1130 SNELLE 350 RCH NEW

Cuadro de control electrénico
que permite un total control de
la temperatura interior.

Modelo R con estantes de cristal

Modelos Q con estantes de
cristal. giratorio de @ 43 cm.

DATOS TECNICOS SNELLE 350 QCH SNELLE 350 RCH
Volumen | 350 350
Gama temperatura °C +14/+16 +14/+16
Tension/Fases V/ne 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 600 650
Compresor W 480 480
Refrigerante tipo R134A R134A
Control Evaporador CP/VE CcP CcP
Condensacion ST/AF/W AF AF
Evaporador ST/AF AF AF
Ancho mm 595 595
Fondo mm 658 658

Alto mm 1810 1810
Peso neto/bruto kg 143/169 146/172

B2 SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Armarios expositores especial

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS
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EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

SNELLE 350 R
CHOCOLATE SNELLE 350 Q

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

« Armarios de exposicion especialmente disefiados para la

conservacion del chocolate en las mejores condiciones.
« Visién panoramica del producto expuesto a través de sus 4 caras
de cristal.
La exposicidn es resaltada por la iluminacion interior por LED.
Los acabados con perfiles exteriores en aluminio barnizado
realzan la estética del armario y permite su integracion en

T 0 cualquier tipo de decoracion.

RMSLMH + Lagama de temperatura entre 14 y 16°C, asi como el perfecto
1091 control de la humedad en el interior de estos expositores, son
dos aspectos que los hace especialmente adecuados para la
Snelle 350 conservacion de un producto tan delicado como es el chocolate.

1810
VITRINAS

PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

d L

L s

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

920
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Armarios expositores acabados plata
Especial carne

MEAT

V)

‘I_":Fm

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
OITF1580 MEAT 550 M (carne) 0ITF9165K Estante c/soporte MEAT (55x65 cm)

© 0ITF0586 MEAT 1150 M (carne)

@ Consultar stock disponible

Dotaciones
Ne rejillas 3 6

Ne de ganchos 5 10

Ne de barras 2 2+2

oL U U
._": —== S l[
Rejillas de acero inoxidable Barra de carniceria con ganchos Cuadro de mandos con termos- lluminacién interior
regulables en altura. moviles para colgar piezas de tato y termoémetro. mediante leds.
carne.

DATOS TECNICOS MEAT 550 M MEAT 1150 M
Volumen | 550 1150
Gama temperatura °C +1/+6 +1/+6
Desescarche AUT/MAN AUT AUT
Tensién/Fases V/ne 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 700 950
Compresor W 480 600
Refrigerante tipo R134A R134A
Control Evaporador CP/VE CP CcP
Condensacion ST/AF/W AF AF
Evaporador ST/AF ST ST
Ancho mm 796 1542
Fondo mm 730 730
Alto mm 2005 2005
Peso neto/bruto kg 204/230 319/350

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Armarios expositores especial carne

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS
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GASTROBUFFETS

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

2E<
MEAT 1150 M gEg
8s=
=3
S5
&5
” « Visién panoramica del producto expuesto a través de sus “ %E
8 4 caras de cristal. £=2
N Yy q q A2 A A Suwi
La exposicién es resaltada por la iluminacion interior. g
. o e . . . <
« Estructura exterior en aluminio anodizado con triple cristal =
y rejillas de ventilacion de acero inoxidable, lo que facilita
_i enormemente su integracién en cualquier tipo de local, asi z
Q - q =]
¥ como su limpieza. 8
675 | 730 i - Perfecta conservacién del producto expuesto mediante g
1405 su sistema de refrigeracion con evaporador estético por
gravedad.
&
§
3
91 S
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Armarios expositores
Especial pescado

EXPONORM

\

it ol
MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €

© 0ITF0591 EXPONORM 650 P 0ITF9210  Cubeta gastronorm 2/1 H=65 mm

Nota: las cubetas especificadas son especiales con rejilla. Consultar. 0ITF9200 Cubeta gastronorm 1/1 H=65 mm

; 0ITF9205 Cubeta gastronorm 1/2 H=65 mm
@ Consultar stock disponible
Dotaciones

Perfileria para colocar las cubetas en
4 niveles de exposicion.

Cuadro de mandos con: lluminacién interior mediante

Incorpora perfilerfa para la colo- Incluye ruedas en dotacion

cacion de cubetas Gastronorm - termostato leds (alto de la rueda: 85 mm)
GN 2/1,GN 1/1 0 GN 1/2. - termémetro.

DATOS TECNICOS EXPONORM 650 P

Volumen | 650

Gama temperatura °C -2/0

Desescarche AUT/MAN MAN

Tensién/Fases V/ne 220/2

Potencia eléctrica W 650

Compresor W 600

Refrigerante tipo R404A

Control Evaporador CP/VE CP

Condensacion ST/AF/W AF

Evaporador ST/AF ST

Ancho mm 855

Fondo mm 730

Alto mm 1810

Peso neto/bruto kg 176/202

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Armarios expositores especial pescado

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS
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EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

N ) o
o2
7 12 12 =3
2=
211 === EXPONORM 650 P SE
7 1/2 1/2 2
/ ~ N

Diferentes posibilidades en la distribucién de las cubetas.

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

« Armarios de exposicién con una gama de temperaturas
comprendida entre -2°C y 0°C especialmente adecuada para la
conservacion del pescado en las mejores condiciones.

« Vision panoramica del producto expuesto a través de sus 4 caras
de cristal.

La exposicion es resaltada por la iluminacién interior.
- Estructura exterior en aluminio anodizado con triple cristal

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

1810

j@ y rejillas de ventilacion de acero inoxidable, lo que facilita z

T T enormemente su integracion en cualquier tipo de local, asf g

L o

735 ‘ 730 como su limpieza. g
1465 « Perfecta conservacion del producto expuesto mediante su

sistema de refrigeracion con evaporador estético por gravedad.

LINEA PIZZERIA

92
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Armarios expositores
Vinos - Sobremesa

BWFSV . WINE POINT
K3 SUROFRZD

MODELOS Accesorios

CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €

OITC0030 BWFS 9V OITC9011  Estante metdlico BWFS 9V (410x353 mm)

0ICLO032 WINE POINT 152 OICL9041  Estante metalico Wine Point 152
Dotaciones
Estantes metalicos 3 4
Cestas metdlicas 1 1
Cerradura Si No
Luz Led Si -

= wir
Estante metélico regulable en Interior en blanco y cristal de la Puerta reversible usando las lluminacion interna superior y
altura. puerta tintado. mismas bisagras (@mbos horizontal.
modelos).
DATOS TECNICOS BWFS9V WINE POINT 152
Capacidad (bot. 75 cl.) ne 18 30
Volumen neto/bruto I 85/112 123/150
Gama temperatura °C +2/+10 +6/+15
Desescarche AUT/MAN AUT AUT
Tension/Fases V/ne 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 230 90
Compresor cv 1/10 1/12
Refrigerante tipo R134A R134A
Control evaporador CP/VE CcP CcP
Condensacion ST/AF/W ST ST
Evaporador ST/AF ST ST
Ancho mm 550 525
Fondo mm 550 540
Alto mm 770 840
Peso neto/bruto kg 33/35 41/45

B2 SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Armarios expositores especial vinos

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

*Opcional

ARMARIOS DE SERVICIO CONGELADORES
BAJOMOSTRADORES HORIZONTALES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS
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BWFS 9V

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

WINE POINT 152

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

« Acabados exteriores en plancha galvanizada lacada en color
negro que, ademas de proteger el armario contra la oxidacion,
permite su integracién en cualquier decoracién.

- El sistema de refrigeracion estética crea una estratificacion del
frio en el interior del armario permitiendo la conservacién de
diferentes tipos de vinos a diversas temperaturas.

« Ambos modelos tienen un panel de control analégico con
termostato para la regulacion de la temperatura.

+ Puerta reversible.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

93
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Armarios expositores
Vinos - Estaticos

BWFSV
K SUROFRED

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
OITC0025 BWEFS 38 V 0ITC9015 Estante madera (498 x 380 mm)
Dotaciones
Estantes madera (498x380 mm) 5
Cerradura Si

1
ny
—a

BER [

b
4
1
o |
L]

Estantes de madera regulables Pantalla de luz interior con tubo Filtro de carbono activado.

en altura. fluorescente de 15 W.

f—
=

Panel de mandos con termos-
tato regulable, interruptor luz,
piloto y termémetro.

DATOS TECNICOS BWFS 38V
Capacidad (bot. 75 cl.) ne 90
Volumen neto/bruto I 345/372
Gama temperatura °C +8/+20
Desescarche AUT/MAN AUT
Tension/Fases V/ne 220/2
Potencia eléctrica W 180
Compresor cv 1/6
Refrigerante tipo R134A
Control evaporador CP/VE CcP
Condensacion ST/AF/W ST
Evaporador ST/AF ST
Ancho exterior mm 595
Fondo exterior mm 595

Alto exterior mm 1840
Peso neto/bruto kg 86/94

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Armarios expositores especial vinos

FUENTES DE AGUA

*Opcional

ARMARIOS DE SERVICIO CONGELADORES FABRICADORES HIELO
BAJOMOSTRADORES HORIZONTALES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS
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VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

BWFS 38 V

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

+ Acabados exteriores en plancha galvanizada lacada en color
negro que, ademas de proteger el armario contra la oxidacion,
permite su integracion en cualquier decoracion.

« Puerta con marco de aluminio color negro con doble cristal
evitando la condensacién a la apertura de puertas en
condiciones normales.

- Sistema de refrigeracién estética creando una estratificacion del
frio en el interior del armario permitiendo la conservacién de
diferentes tipos de vinos.

+ Incluye un filtro de carboén para purificar el ambiente dentro del
armario.

+ Puertas con apertura reversible utilizando las mismas bisagras.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

94
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Armarios expositores vinos

Estaticos

CVKS - VKG
K SUROFRZD

MODELOS
CODIGO MODELO
PUERTA CIEGA
0IVF0020 CVKS 671
PUERTA VIDRIO
0IVF0125 VKG 511
0IVFO121 VKG 571
0IVF0124 VKG 570 (2 puertas)

Estantes de madera regulables
en altura.

DATOS TECNICOS
Capacidad (bot. 75 cl.)
Volumen neto/bruto
Gama temperatura
Niveles de exposicion
Desescarche
Tension/Fases
Potencia eléctrica
Compresor
Refrigerante

Control evaporador
Condensacion
Evaporador

Ancho

Fondo

Alto

Peso neto/bruto

ne
I

°C

ne
AUT/MAN
V/ne

W

W

tipo
CP/VE
ST/AF/W
ST/AF

B SUROFRZD

PRECIO REF. €

Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
0IVF9020 Estante madera VKG (51,4x39,5 cm)
Dotaciones 0
Estantes 5 4 5 5
Cerradura si si si si

Puertas con apertura Filtro de carbono. Modelo VKG 570 con
reversible. 2 puertas.
VKG 511 VKG 571 VKG 570 CVKS 671
86 106 106 106
300/324 355/377 355/377 341/361
+6/+16 +6/+16 +6/+16 +6/+16
5 6 6 6

AUT AUT AUT AUT
220/2 220/2 220/2 220/2
160 160 160 160

160 160 160 106
R134A R134A R134A R134A
CcP CcP CcP CcP

ST ST ST ST

ST ST ST ST

595 595 595 595

595 595 595 595
1550 1850 1850 1850
66/68 83/87 83/87 66/70

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Armarios expositores especial vinos

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

VKG 511
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VKG 570

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

CVKS 671 VKG 571

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

G | [\ {1 + Acabados exteriores en plancha galvanizada lacada que,
e ademas de proteger el armario contra la oxidacion, permite su
VKG 571 integracion en cualquier decoracion.

- El control de la temperatura se realiza mediante un termostato
T regulable, que permite alcanzar la temperatura exacta deseada
en el interior del armario para la correcta conservacion de un

producto especialmente delicado como es el vino.

+ Incluye un filtro de carbono que garantiza una circulacién del
aire totalmente limpia. Ademas controla el flujo del aire dentro
del armario manteniendo en éptimas condiciones el producto
conservado.

L « El modelos VKG 570 con 2 puertas permite separar segun el tipo

: de vino (blanco, tinto,...)

ol o « Puertas reversibles.

+ Modelo VKG571 incluye iluminacion led y tiene acabado en
color negro.

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
HELADERIA PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

LINEA COCCION

VKG 511

LINEA PIZZERIA
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Armarios expositores gran capacidad
Vinos - estaticos

TFW
F SUROFRED

MODELOS Dotaciones 0 60
GoIE0 MOBELG ERECIQIRERLS) Estantes madera 14+1/2 13+1/2
0ITC0600 TFW 370 Cerradura Si Si
0ITC0610  TFW 360-2 Luz St St

1

Los modelos Pantalla de luz Termémetro Estantes de El modelo TFW Apertura muy

llevan cerradura interior con tubo digital. madera que 360-2 tiene sepa- facil.

de serie. fluorescente de pueden llevar 11 racion interna.

15w. botellas.

DATOS TECNICOS TFW 370 TFW 360-2
Capacidad (bot. 75 cl.) ne 168 155
Volumen I 416 416
Gama temperatura °C +5/+18 +5/+12y +12/+18
Desescarche AUT/MAN AUT AUT
Tension/Fases V/ne 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 220 220
Refrigerante tipo R134A R134A
Control evaporador CP/VE CcP CcP
Condensacion ST/AF/W ST ST
Evaporador ST/AF ST ST
Ancho exterior mm 595 595
Fondo exterior mm 680 680
Alto exterior mm 1800 1800
Peso neto/bruto kg 112/118 112/118

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Armarios expositores especial vinos

*Opcional

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

r—————
(SR —
| rrmr———
[ — w
e ———— o5

<=
e =3

=0

=L
[E—— =%
fn]
[E——

|

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

TFW 360-2
(Separacion interna)

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

TFW 370

« Armario expositor creado para mantener el vino a una perfecta
temperatura.

- Disefo elegante con acabados exteriores en plancha
galvanizada lacada en color negro. Puerta con marco
de aluminio color negro con doble cristal para evitar la
condensacion.

+ Los modelos llevan cerradura y luz interior de serie.

+ Gran capacidad de botellas.

« Modelo TFW 360-2: 2 compartimentos bien separados.
Arriba +5/+10°C (77 botellas) y abajo +10/+18°C (78 botellas).
Sistemas de control electrénico independientes.

« Puertas con apertura reversible utilizando las mismas bisagras.

- Distancia entre cada estante: 80 mm.

VITRINAS i DISPENSADORES BEBIDAS
PASTELERIA PANADERIA MAQUINARIA PASTELERIA
HELADERIA PANADERIA HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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Armarios expositores
Vinos - ventilados

WC
I SUROFR=D

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
O0IVF0135 WC 185 0IVF9025 Estante madera wc 185 (523x440 mm)

Nota: para alturas superiores a 900 metros, consultar.

Dotaciones W 185

Estantes madera (523x440) 5
Estantes madera inferior (523x360) 1
Estantes madera superior (523x270) =

-
= 4

Termostato para regular la tem- Estantes de madera regulables Filtro de carbén que limpia el Puerta reversible e iluminacién

peratura con display digital. en altura. Quedan completa- aire y evita que entren impure- interna.

Tras fijar la temperatura, la mente fijadas para evitar vibra- zas que afecten al vino.

regulacion se hace electréni- ciones y conseguir una perfecta

camente. conservacion.
DATOS TECNICOS WC 185
Capacidad (bot. 75 cl.) ne 191
Volumen neto/bruto | 368/414
Gama temperatura °C +5/+22
Niveles de exposicion 6
Desescarche AUT/MAN AUT
Tension/Fases V/n° 220/2
Potencia eléctrica W 170
Compresor W
Refrigerante tipo R600A
Control evaporador CP/VE CcP
Condensacion ST/AF/W AF
Evaporador ST/AF AF
Ancho mm 595
Fondo mm 595
Alto mm 1850
Peso neto/bruto kg 87/90

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



Armarios expositores especial vinos )
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ARMARIOS DE SERVICIO CONGELADORES
BAJOMOSTRADORES HORIZONTALES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS
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WC 185

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

« Puerta reversible e iluminacion interna.

+ Armario creado para mantener el vino a una correcta
temperatura y una buena circulacién del aire con un elegante
disefio y atractiva estética.

+ Con este armario se consigue una 6ptima maduracién del vino
que requiere que la temperatura del vino sea siempre constante.

HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

=
©
El rango de temperatura depende del vino que se utilice. S
+ Los armarios WC permiten obtener diferentes zonas de g
temperatura dentro del mismo armario, por ejemplo 10°C en la h
Capacidad botellas 75 cl. parte inferior y 17°C en la parte superior.
&3
3
97 =
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Armarios expositores
Vinos - Doble temperatura

CW . SOMMELIER

MODELOS Dotaciones CW36 SOMMELIER 63
CODIGO MODELO PRECIO REF. € Estantes madera ‘ 6 ‘ /

© O0IRW0040  CW36
© 0ITF0005 SOMMELIER 63

@ Consultar stock disponible

e

Modelo CW36 con luz led azul Modelo SOMMELIER con Ambos modelos vienen de serie
en display. botones en acero inoxidable en con estantes de madera que
display. dan un togue distintivo a estos

magnfficos armarios.

DATOS TECNICOS CW36 SOMMELIER 63

Capacidad ne botellas 36 66

Gama temp. (comp. superior) °C +5/+10 +3/+10
(comp. inferior) °C +10/ +18 +10 / +22

Niveles de exposicion 6 7

Desescarche AUT / MAN AUT AUT

Tension / Fases V/ne 220/2 220/2

Potencia eléctrica W 140 120

Refrigerante tipo R600A R600A

Evaporador ST/ AF AF AF

Ancho mm 520 595

Fondo mm 620 580

Alto mm 880 1020

Peso neto kg 36 53

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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CW36

Armarios expositores

*S,"Lﬂ FF“:-A

Armarios expositores especialmenete recomendados para la
conservacioén del vino. Constan de dos zonas de temperatura
independientes.

Modelo CW36 con capacidad para 36 botellas y puerta de acero
inoxidable con triple cristal temperado.

Modelo SOMMELIER 63 con capacidad para 66 botellas. Con
pulsadores de acero inoxidable y cristal ahumado con filtro anti-
UV que asegura la visibilidad del vino y la proteccion del mismo.
En ambos modelos la temperatura del compartimento superior
es mas baja que la del compartimento inferior para que no se
vea afectada la buena conservacion del vino.

98
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ARMARIOS DE SERVICIO

ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADORES HIELO

CONGELADORES

FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS
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MOBILIARIO
SUPERMERCADO

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

HORIZONTALES

PANADERIA HELADERIA

ABATIDORES

HELADERIA



Armarios expositores
Vinos - Madera

CANTINETTA GLASS LUX
ENOPRESTIGE
GROTTASTV

) S
m L NSTER

ot
MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
0ICL0033 CANTINETTA GLASS LUX 0ICL9042 Estante madera adicional (51,0x39,5 cm)
OITF1551 ENOPRESTIGE 400 (4 TV)
0ITF0549 GROTTA 600 5 TV
Dotaciones CANTINETTA  ENOPRESTIGE GROTTA
Estantes 6 4 \ 4+4

7z

CANTINETTA GLASS LUX:
Incluye 6 estantes regulables
en altura con acabados color
madera.

Nogal barnizado oscuro.

ENOPRESTIGE 400: Estantes
en escalera para una correcta
visualizacion.

GROTTA 600 5 TV: La distribu-
cion interior con estantes en
escalera permiten una gran
capacidad de botellas.

DATOS TECNICOS CANTINETTA GLASS LUX ENOPRESTIGE 400 GROTTA 6005 TV
Capacidad botellas (0,751)  n° 102 96 =

Volumen | 354 400 600

Gama temperatura °C +4/+15 +5/+7/+10/+16 (+16/+18) - (+5/+7/+10/+18)
Desescarche AUT/MAN AUT AUT AUT
Tensién/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2

Potencia eléctrica W 200 650 560

Compresor cv 1/6 425 1/2

Refrigerante tipo R-600 R-404 R404A

Control evaporador CP/VE CP CP CP

Condensacion ST/AF/W ST AF AF

Evaporador ST/AF ST ST/AF ST/AF

Ancho con/sin tapa superior mm 695/617 827 1201

Fondo mm 650 470 470

Alto mm 1880 1930 1922

Peso neto/bruto kg 94/120 134/152 201/224

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Armarios expositores especial vinos

0F
S,

-

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA
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CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES
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ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

CANTINETTA GLASS LUX
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VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

GROTTA 600 5 TV

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

« Armarios especialemente estudiados para la correcta
conservacién de un producto tan delicado como es el vino.

- Estructura externa en madera maciza que confiere un toque de
elegancia al expositor, permitiendo su perfecta integracion en
cualquier tipo de ambiente.

+ Lailuminacién interior, junto con el especial sistema de
colocacién, permiten una perfecta vision del producto expuesto.

- ENOPRESTIGE 400: el selector del tipo de ventilacion permite
escoger entre una ventilacion estdtica y ventilada. La primera
permite crear 4 niveles de temperatura distintos en el interior y
la segunda distribuye una Unica temperatura uniforme en todo
el armario que puede variar entre +6 y +18°C.

« GROTTA 600: el evaporador estatico en el copartimento principal
(derecho) permite crear 4 niveles de temperatura distintos en
el interior. La temperatura en el compartimento secundario
(izquierdo) es controlada por un termostato ambiente y la
circulacion el aire se produce mediante la impulsion del aire del
compartimento principal a través de un pequefio ventilador.

ENOPRESTIGE 400

VITRINAS i DISPENSADORES BEBIDAS
PASTELERIA PANADERIA MAQUINARIA PASTELERIA
HELADERIA PANADERIA HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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Vitrinas gastronomia / Expositores gastrobuffets
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ARMARIOS DE SERVICIO

ARMARIOS Y CAMARAS

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADORES HIELO

CONGELADORES
HORIZONTALES

pRMERIOS FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

ABATIDORES

PANADERIA HELADERIA

HELADERIA
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Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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nas Refrigerada

TAPAS
K SUROFRZD

MODELOS Capacidad de cubetas 4GN 6GN 8GN 10GN
CODIGO MODELO PRECIO REF. € Cubeta GN 1/3 h=40mm 4 6 8 10
©  0LTF0230 TAPAS 4 GN (las cubetas no vienen en dotacién)

& O0LTF0231 TAPAS 6 GN
& O0LTF0232  TAPAS8GN
© O0LTF0233  TAPAS 10GN

@ Consultar stock disponible

Disefio moderno y funcional, Estructura de acero inoxidable. Posibilidad de albergar cubetas
con puertas correderas poste- GN 1/3 de 40 mm de altura
riores para un facil servicio.

DATOS TECNICOS 4GN 6GN 8GN 10GN
Gama temperatura oC +3/+5 +3/+5 +3/+5 +3 /45
Cubetas ne 4 6 8 10
Desescarche AUT/MAN MAN MAN MAN MAN
Tensién/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 262 262 266 266
Refrigerante tipo R-404A R-404A R-404A R-404A
Control evaporador CP/VE CP CcP CcP CcP
Condensacion ST/ AF/ W AF AF AF AF
Evaporador ST/ AF ST ST ST ST
Ancho mm 1085 1437 1790 2141
Fondo mm 380 380 380 380
Alto mm 255 255 255 255
Peso kg 30 36 44 51

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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TAPAS 6 GN

Estructura de acero inoxidable para una maxima higiene y facil
limpieza.

Incorpora luz interior y protector de la misma para una mejor
visibilidad.

Con puertas correderas posteriores y cristal curvo abatible
delantero para un mejor mantenimiento de la sobrevitrina.
Posibilidad de solicitar bajo pedido sobrevitrinas de tapa con
grupo remoto. Consulte con su comercial

102
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ARMARIOS DE SERVICIO

ARMARIOS Y CAMARAS

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADORES HIELO

CONGELADORES
HORIZONTALES

FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS

EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

ABATIDORES

PANADERIA HELADERIA

HELADERIA



HERA
I SUROFR=D

MODELOS
CODIGO MODELO
SIN BASE
OLMFO165 HERA 1050
OLMFO170 HERA 1300
OLMFO175 HERA 1500
CON BASE
OLMFO0150 HERA 1050
OLMFO155 HERA 1300
OLMF0160 HERA 1500

@ Consultar stock disponible

Cristales curvos abatibles.

DATOS TECNICOS

PRECIO REF. €

Base de acero inoxidable con

Puertas plexiglas traseras

Superficie exposicion m?2
Gama temperatura °C
Descarche AUT/MAN
Tension/Fases V/ne
Potencia eléctrica W
Potencia frigorifica W
Refrigerante tipo
Control evaporador CP/VE
Condensacion ST/AF/W
Evaporador ST/AF
Ancho mm
Fondo (con/sin base) mm
Alto (con/sin base) mm
Peso neto/bruto (con base) kg

B SUROFRZD

ruedas (opcional).
HERA 1050 HERA 1300 HERA 1500
0,54 0,68 0,8
0/+3 0/+3 0/+3
AUT AUT AUT
220/2 220/2 220/2
310 320 330
375 450 450
R404A R404A R404A
CcP CcpP CcpP
AF AF AF
ST ST ST
1040 1290 1500
855/1035 855/1035 855/1035
1240/740 1240/740 1240/740
85/130 95/150 105/158

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Vitrina

ARMARIOS GEMARONCANIZRAS GHMARIODEBERYCI CONGELADORES FABRICADORES HIELO
EXPOSITORES FRICORTHICAS ES ONUEIRABORES HORIZONTALES FUENTES DE AGUA
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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HERA con base

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

HERA sin base

HELADERIA

« Vitrina especial pescado con refrigeracion estética y placa fria en
el plano de exposicién.

» Plano de exposicion de acero inoxidable especial para pescado
(AINSI 316), y mesa de trabajo de acero inoxidable DEC 16.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

=

k)

+ Interruptor para la iluminacién independiente y S

o

microprocesador. 3

« Versidn con o sin base (chasis con ruedas para moverse con -
facilidad en la versién con base).
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Armarios expositores y gastrobuffets
Proyectos

Eurofred presenta una completa gama de productos
TECFRIGO dedicados a la exposicién y conservacion de todo
tipo de alimentos, pensado para adaptarse a cualquier tipo
de negocio.

Armarios expositores de pequefio y mediano volumen

con diferentes acabados (desde madera hasta plateado
pasando por todo tipo de lacados) Consulte con su
comercial las opciones de personalizacion que ofrece cada
modelo Gastrobuffets refrigerados, placa caliente mediante
vitroceramica, resistencias o bano maria.

Diferentes capacidades de cubetas y bandejas y opcién de
canalizacion para buffets de cualquier medida. Posibilidad
de seleccionar también entre tres opciones de portaplatos:
madera, inox o imitacion marmol.

BELLA GRIGIA Q BELLA GRIGIA R MICRON 2 MIDI 190 R KUBO EXPO 300 LINUS 150

, s Byt
n i =.'.l...;' L E ] ; :
: E,‘:—_- — 3 E =
n = — g.___;___;,_,_-
DOMINANTE 100 G 2011 ORIZONT 100 Q ORIZONT 150 Q ORIZONT 200 GBT ORIZONT 200 Q

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Gastrobuffets modulares
PROYEGTOS
A MEDIDA

s AMm

ARMARIOS Y CAMARAS |  ARMARIOS DE SERVICIO
FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES e
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

Composicion modular sistema Madera barnizada RAL
DECORATIVOS
OPCIONALES

Consulte posibilidad de personalizacion
de cada modelo con su comercial.

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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MOBILIARIO
SUPERMERCADO

KUBO 500G ARGENTO LINUS 842 DRY OASI BIANCO OASI MADERA CRUDA TANGO INOX 2013
no tratada (para ser pintada)

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA
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ORIZONT 200Q NEUTRAL ORIZONT 200Q SELF SERVICE ORIZONT 202Q HOT MEGAVISION 1050 2012 SNELLE 1200 -
=

3
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Gastrobuffets refrigerados

Islas-murales (cubetas GN)

EURO-LINE

4

EIEP

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
OLTF4000 DELIZIE 7YMRO030
OLTF4003  COLIBRI 7YMRO105
0LCL0200 ASTRO
OLTF4001 GAZEBO

Dotaciones

Nota: No incluyen las cubetas.

Ne estantes (134x28cm)

Cubeta Gastronorm 1/1 H=100
Cubeta Gastronorm 1/2 H=100

Distribucion interior adaptada
para la colocacion de cubetas

Pantalla de proteccién en
metacrilato transparente.

Modelo Astro con puertas
correderas de cristal y estantes

Cuadro de control con: termos-

tato y termémetro digital.

gastronorm. de 134x28 cm.
DATOS TECNICOS DELIZIE COLIBRI ASTRO GAZEBO
Superficie de exposicion m?2 0,71 0,71 0,62 1,4
Gama de temperatura °C +4/+10 +4/+10 +4/+10 +4/+10
Desescarche AUT/MAN AUT AUT AUT AUT
Cubetas tipo gastronorm gastronorm gastronorm gastronorm
Tension/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 600 600 600 600
Compresor W 600 600 600 600
Refrigerante tipo R404A R404A R404A R404A
Control evaporador CP/VE CcP cpP CcP CcP
Condensacion ST/AF/W AF AF AF AF
Evaporador ST/AF ST ST ST ST
Ancho mm 1422 1422 1422 1395
Fondo mm 750 750 750 1395
Alto mm 1474 1184 1750 1271
Peso neto/bruto kg 95/125 95/125 166/211 150/215

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Gastrobuffets refrigerados

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ASTRO

GAZEBO

ARMARIOS
EXPOSITORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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MOBILIARIO
SUPERMERCADO

Distribucion cubetas
DELIZIE / COLIBRI / ASTRO

n DELIZIE COLIBRI

n 7

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

"

7 7n . q . .
n - Expositores gastrobuffets especialmente indicados para la

exposicion y conservacion de ensaladas, pastas variadas,
verduras, carnes, etc.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

i R G « Los acabados en color nogal oscuro le confieren una gran
S m elegancia, permitiendo su integracién en cualquier tipo de
w | ambiente.

12 12

« Las cubas interiores de acero inoxidable AISI 304 estan provistas
de desagie facilitando la limpieza.

+ Los modelos Delizie y Gazebo tienen la pantalla con elevacién

Distribucion cubetas GAZEBO motorizada.

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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CARRELLINO
CARRETTINO

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
&  OLTFO121 CARRETTINO 10 Carrettino 10
& 0LTF0126 CARRELLINO 3 GN 7YMRO0135 Cubeta Gastronorm 1/3 H=100

7YMR0205 Cubeta Gastronorm 1/6 H=100

OLTF9256 Kit exposicion pasteleria
Carrellino 3 GN

7YMR0030 Cubeta Gastronorm 1/1 H=100

7YMRO0105 Cubeta Gastronorm 1/2 H=100

7YMRO0075 Cubeta Gastronorm 2/3 H=100

7YMRO135 Cubeta Gastronorm 1/3 H=100

Nota: Los precios no incluyen las cubetas.

@ Consultar stock disponible

Carrellino 3 GN: incluye perfiles Modelo Carrettino 10: con distri- Pantalla de proteccién en 4 ruedas giratorias.
para la colocacion de cubetas bucién interior adaptada para metacrilato transparente.
GN. colocar cubetas Gastronorm.
DATOS TECNICOS CARRETTINO 10 CARRELLINO 3 GN
Volumen I 30 -
Gama de temperatura °C +4/+10 +4/+10
Desescarche AUT/MAN AUT MAN
Cubetas tipo gastronorm gastronorm
Tension/Fases V/ne 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 400 290
Compresor W 290 380
Refrigerante tipo R404A R134A
Control evaporador CP/VE CcP CP
Condensacion ST/AF/W AF AF
Evaporador ST/AF ST ST
Ancho mm 1008 1170
Fondo mm 555 675
Alto mm 1066 1110
Peso neto/bruto kg 64/92 79/110

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Expositores Gastrobuffets

04| 11 1A

CARRELLINO 3 GN

Distribucién cubetas Carrellino 3 GN.

\ 840 mm |

CORD®
ZRRD®

1/6[1/6

1/6[l1/6 1/3

Altura cuba: 85 mm.

355 mm

CARRETTINO 10

- Expositores gastrobuffets especialmente indicados para la
exposicion y conservacion de ensaladas, pastas variadas,
verduras, frutas confitadas, etc.

« Acabados en madera maciza barnizada que les confieren una
gran elegancia permitiendo su perfecta integracién en cualquier
tipo de ambiente.

« El modelo Carrettino 10 tiene la posibilidad de colocar pasteles
sobre un plano de exposicién inoxidable opcional.

« Estantes inferiores auxiliares para la colocacion de platos, copas,

Distribucion cubetas Carrettino 10.

Vvasos...
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ARMARIOS MR MRS Pl S CONGELADORES FABRICADORES HIELO ;
oS FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES oA e LINEA DE LAVADO
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

VITRINAS DISPENSADORES BEBIDAS MOBILIARIO
PASTELERIA PANADERIA | MAQUINARIA PASTELERIA SUPERMERCADO
HELADERIA PANADERIA HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA



Carros refrigerados
Especial pasteleria

CARRELLINO
CARRETTINO

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €

OLTFO129 CARRELLINO 3 PASTELERIA
OLTFO128 CARRETTINO 250

Modelo Carrettino 250 con Pantalla de proteccion en
plano de exposicion en acero estantes de cristal. metacrilato transparente.

Carrellino 3 GN PAS: incluye Disponen de 4 ruedas giratorias.

inoX.

DATOS TECNICOS

CARRETTINO 3PAS

CARRELLINO 250

Volumen I - 240
Gama de temperatura °C +4/+10 +4/+10
Desescarche AUT/MAN MAN AUT
Tensién/Fases V/ne 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 290 500
Compresor W 380 420
Refrigerante tipo R134A R404A
Control evaporador CP/VE CcP CcpP
Condensacion ST/AF/W AF AF
Evaporador ST/AF ST AF
Ancho mm 1170 1339
Fondo mm 675 560
Alto mm 1110 1078
Peso neto/bruto kg 93/124 93/124

K SUROFRED

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Expositores Gastrobuffets

s oA one CONGELADORES FABRICADORES HIELO
oo ThAD HORIZONTALES FUENTES DE AGUA

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

- CARRELLINO 3 GN
- PASTELERIA

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

=
=
S
=
S
e
=
v
<
S
«n
=
=
e
=
=

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

CARRETTINO 250

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

- Expositores gastrobuffets especialmente indicados para la
exposicion y conservacion de pastas variadas, pasteles, tartas, etc.

+ Acabados en madera maciza barnizada que les confieren una
gran elegancia permitiendo su perfecta integracion en cualquier
tipo de ambiente.

» El modelo Carrellino 3 Pasteleria dispone de un plano de
exposicién en acero inox. de medidas 953x510 mm para la
colocacién de pasteles o bandejas.

- Estantes inferiores auxiliares para la colocacion de platos, copas,
Vasos...

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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Gastrobuffets refrigerados
Islas-cubetas GN

OASIM

\

TECFRIGD

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
OLTFO171 OASI4 M 7YMR0030  Cubeta Gastronorm 1/1 H=100
OLTFO176 OASI 8 M 7YMRO0105  Cubeta Gastronorm 1/2 H=100

7YMR0O165  Cubeta Gastronorm 1/4 H=100

OLTF9270 Plano exposicion inox Oasi 4

OLTF9275 Plano exposicion inox Oasi 8
Portaplatos madera

OLTF9011 1 Portaplatos madera Oasi 4 (104x25 cm)

OLTF9603 1 Portaplatos madera Oasi 8 (137x25 cm)
Portaplatos inox

OLTF9015 1 Portaplatos inox Oasi 4 (104x25 cm)

OLTF9416 1 Portaplatos inox Oasi 8 (137x25 cm)

NOTA: Pedir un portaplatos por cada lado.

Nota: Los precios no incluyen las cubetas.

Distribucion interior adaptada Pantalla de proteccién en Cuadro de control con termos- Estantes inferiores auxiliares
para colocar cubetas Gastro- metacrilato transparente de tato y termémetro digital. para la colocacion de platos,
norm. elevacion motorizada. copas, Vasos, ...

DATOS TECNICOS OASI4M OASI8 M

Superficie exposicion m?2 0,74 1,4

Gama de temperatura °C +4/+10 +4/+10

Desescarche AUT/MAN AUT AUT

Cubetas tipo gastronorm gastronorm

Tension/Fases V/ne 220/2 220/2

Potencia eléctrica W 600 650

Compresor W 600 600

Refrigerante tipo R404A R134A

Control evaporador CP/VE CcP CcpP

Condensacién ST/AF/W AF AF

Evaporador ST/AF ST ST

Ancho mm 1075 1395

Fondo mm 1075 1395

Alto mm 1710 1710

Peso neto/bruto kg 149/167 191/262

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Distribucién de cubetas Oasi 8 M

Expositores Gastrobuffets

OASI 8 M

Expositores gastrobuffets especialmente indicados para la
exposicion y conservacion de ensaladas, pastas variadas,
verduras, carnes, etc.

Los acabados en madera maciza barnizada le confieren una
gran elegancia, permitiendo su integracién en cualquier tipo de
ambiente.

La cuba interior de acero inoxidable AlISI 304 esta provista de
desague facilitando la limpieza.

Disponen de un plano de exposicion en acero inoxidable para
colocar platos y bandejas con alimentos.
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ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES

ARMARIOS Y CAMARAS

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

PERMERCAL ARMARIOS FRIGORIFICAS CONGELADORES FABRICADORES HIELO
EQUIPOS FRIGORIFICOS HORIZONTALES

SUPERMERCADO

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA DE LAVADO

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

EXPOSITORES

PANADERIA HELADERIA

ABATIDORES

HELADERIA



Gastrobuffets calientes
Islas-cubetas GN

OASI BAIN MARIE
OASI DRY
OASI HOT

\

(LR
MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
& O0LTF0327  OASI 8 M HOT (Placas de vitroceramica) OLTF9303 Cubeta inox con asas GN1/1 H150
@ O0LTF0332  OASI 8 M BAIN MARIE (Sist. Bafio Maria) OLTF9304  Cubeta inox con asas GN1/2 H150

OLTF9301 Tapa cubeta GN 1/1

OLTF9302 Tapa cubeta GN 1/2
Portaplatos inox

€D Consultar stock disponivle OLTF9415 1 Portaplatos inox modelos 8

NOTA: no se recomienda utilizar portaplatos de madera para las aplicaciones calientes.

© OLTF0337 OASI 8 M DRY (Bateria de resistencias)

Nota: Los precios no incluyen las cubetas.

Modelo BM mantiene el calor Modelo Dry: utiliza bateria de Modelo Hot con placas de Pantalla de metacrilato con
con sistema bafio marfa. resistencias situadas en la parte vitroceramica. elevacion automatica.
inferior de la cuba.

DATOS TECNICOS OASI 8 MHOT OASI 8 M BAIN MARIE OASI 8 M DRY
Superficie exposicion m?2 0,86 1,8 1,8

Gama de temperatura °C +30/+120 +30/4+90 +30/+70
Cubetas tipo gastronorm gastronorm gastronorm
Tension/Fases V/ne 220/2 380/3 380/3
Potencia eléctrica W 2450 4950 4150

Ancho mm 1400 1400 1400

Fondo mm 1400 1400 1400

Alto mm 1707 1707 1707

Peso neto/bruto kg 112/156 166/210 161/200

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Expositores Gastrobuffets

At oo CONGELADORES FABRICADORES HIELO
o ThADO HORIZONTALES FUENTES DE AGUA

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

OASI 8 M BAIN MARIE
Portaplatos opcionales
(4 unidades)

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

OASI 8 M DRY OASI 8 M HOT
Portaplatos opcionales Portaplatos opcionales
(4 unidades) (4 unidades)

. Expositores gastrobuffets especialmente indicados para
la exposicion y conservacion de productos calientes.

0ASIBMDRY 0ASIBDRY Predisposicion para la colocacion de cubetas gastronorm de

—m —| diversas medidas.

« Acabados en madera maciza barnizada que les confieren
una gran elegancia permitiendo su integracién en cualquier
ambiente.

» Bajo la pantalla de metacrilato se incluyen tubos de rayos
infrarrojos para un mejor mantenimiento de los alimentos

Distribucién cubetas. calientes (excepto modelo HOT).

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

QASIBM/DRY OASIHOT

LINEA PIZZERIA
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Gastrobuffets refrigerados
Murales-cubetas GN

MONTERREY

\

e el
MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
OLTF4002 MONTERREY 7YMRO0030
Nota: Los precios no incluyen las cubetas. Portaplato incluido. 7YMRO105
7YMRO135
7YMRO165
OLTF9261
Dotaciones

Cubeta Gastronorm 1/1 H=100
Cubeta Gastronorm 1/2 H=100
Cubeta Gastronorm 1/3 H=100
Cubeta Gastronorm 1/4 H=100
Plano expos. inox. Monterrey

Estante de cristal

Con estantes de cristal en
dotacion.

Distribucion interior adaptada
para colocar cubetas Gastro-
norm.

DATOS TECNICOS MONTERREY
Superficie de exposicion m?2 -

Volumen I 614

Gama de temperatura °C +4/+10
Desescarche AUT/MAN AUT
Cubetas tipo gastronorm
Tension/Fases V/ne 220/2
Potencia eléctrica W 600
Compresor W 591
Refrigerante tipo R404A
Control evaporador CP/VE CcpP
Condensacion ST/AF/W AF
Evaporador ST/AF ST

Ancho mm 1430

Fondo mm 750

Alto mm 1740

Peso neto/bruto kg 225/240

K SUROFRED

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Expositores Gastrobuffets

ARMARIOS ARMERIOVCONARRS GRNARIO ECERVICIO CONGELADORES FABRICADORES HIELO
EXPOSITORES FRICOREIEAS T RRIR DO HORIZONTALES FUENTES DE AGUA
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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MONTERREY

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

+ Expositor gastrobuffet especialmente indicado para la
exposicion y conservacion de ensaladas, pastas variadas,
verduras, carne, pasteles, frutas, bebidas, etc.

+ Los acabados en madera maciza barnizada confieren una gran
elegancia, permitiendo su integracién en cualquier tipo de
ambiente.

« Las cubas interiores de acero inoxidable AlSI 304 estan provistas
de desagiies facilitando la limpieza.

+ Posibilidad de colocar platos y bandejas con alimentos sobre un

Distribucién de cubetas. plano de exposicidn en acero inoxidable opcional.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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uffets refrigerados
escado

BAHIA - FISHING
OASIFISH - CARRETTINO FISH

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
CARROS OLTF9305 Puertas correderas Bahia 4
OLTFO189  CARRETTINO FISH OLTF9306 Puertas correderas Bahia 6
MURALES Portaplatos madera
OLTF9016 1 Portaplatos madera modelos 8
OLTF0341 BAHIA 4 Portaplatos inox
OLTF0346 ~ BAHIA 6 OLTF9415 1 Portaplatos inox modelos 8
OLTFO182  FISHING 4
© O0LTF0188  FISHING 6
ISLAS
OLTFO178  OASI 8M FISH

@ Consultar stock disponible

Los modelos Fishing incluyen
fabricador de hielo en escama

Los modelos Bahia y Carrettino
Fish disponen de evaporador

Los modelos Fishing, Bahia y
Carrettino Fish disponen de

Modelo Oasi 8M con campana
de metacrilato de elevacion

(90 kg/24 h). de cuba. tapas de metacrilato transpa- automatica.
rentes y elevables.

) CARRETTINO OASI 8M
DATOS TECNICOS FISH BAHIA 4 BAHIA 6 FISHING 4 FISHING 6 FISH
Superficie exposicion m?2 0,33 0,83 1,02 0,83 1,102 1,55
Produccién de hielo kg/24h = = = 90 90 =
Gama temperatura °C -1/0 -2/0 -2/0 - - -1/0
Tensién/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 300 480 750 790 910 700
Compresor W 290 480 600 600 600 600
Refrigerante tipo R404A R404A R404A R404A R404A R404A
Control evaporador CP/VE CP CcP CP CcP CP CcP
Condensacion ST/AF/W AF AF AF AF AF AF
Entrada/salida de agua pulg/mm - -/20 -/20 3/4 /24 3/4 /24 3/4 /24
Ancho mm 1008 1417 2057 1417 2057 1395
Fondo mm 555 745 745 745 745 1395
Alto mm 1066 1285 1285 1285 1285 1710
Peso neto/bruto kg 64/95 144/170 182/211 144/170 187/216 191/235

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Expositores Gastrobuffets

CONGELADORES FABRICADORES HIELO
HORIZONTALES FUENTES DE AGUA

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

OASI 8M FISH
Portaplatos opcionales
(4 portaplatos madera)

ARMARIOS
EXPOSITORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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MOBILIARIO
SUPERMERCADO

]

FISHING BAHIA 4 CARRETTINO FISH

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

- Expositores gastrobuffets especialmente indicados para la
exposiciéon y conservacion de pescado y marisco.

+ Los acabados en madera maciza barnizada les confieren una
gran elegancia, permitiendo su integracion en cualquier tipo de
ambiente.

« Las cubas interiores de acero inoxidable AlSI 304 estan provistas
de desaguies facilitando la limpieza.

« Elfabricador de hielo del modelo Fishing permite mantener el
pescado en exposicion a una temperatura adecuada.

+ El evaporador de la cuba de los modelos Bahia y Carrettino Fish
consigue una perfecta refrigeracion de todo el producto.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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SECCIONES
m K SUROFRED

CARRELLINO 3GN / CARRELLINO 3 PASTELERIA

oA

2

CARRETTINO 10 / CARRETINO FISH

1008

814

252 -

1066

V 2 N

CARRETTINO 250

252 =

735

92.1 ‘ ot ‘
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Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos




|112

s340aILYaY S014]409143 S0dIND3 $1344N90YLSYD VI4IQYT3H YJ43ayNYd VI43QVT3H
0QYAY13a VaN|T IR o $390QYHLSOWOrVE SYDIA|40D 184 e SHOLISOdX3 O o VIY31ILSVd VIMYNINOYW |  V)43QYNYd YuITaLSYd NOIDI02 VaN|T VI43ZZ1d VNI
ODIAYIS 3ASOIYIEY |  SYHYINYD A SOIMYINEY VINONOYLSYD SYNIHLIA Svalg38 S390QYSNIdsIa SYNIYLIA
. 1% 058 B
24 , v e
e o0l

8 19 6€9 -1 00 ﬁzm 669
L# ~ 8

1395

006

e

2994
- 68

1010
1421

1010
1422
~

1395

COLIBRI
DELIZE
GAZEBO

4350



ffets
SECCIONES

OASI 4M / 8M
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Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Gastrobuffets
Sistema islas neutras - Plano liso

NEUTRAL

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
&  0LTF0272 NEUTRAL 4 M Portaplatos madera

OLTF9604 Portaplatos madera largo mod. 4
OLTF9605 Portaplatos madera largo mod. 6
OLTF9606 Portaplatos madera corto (extremo)
Puertas correderas cristal
OLTF9305 Puertas correderas mod. 4
OLTF9306 Puertas correderas mod. 6

@ Consultar stock disponible

Plano de exposicion sin Cuadro de mandos con termos- Pantalla de proteccion en Estantes inferiores auxiliares

refrigerar. tato y termoémetro digital. metacrilato transparente. para la colocacion de copas,
platos, servilletas, etc. con
posibilidad de colocar puertas
correderas cristal (opcionales).

DATOS TECNICOS NEUTRAL4 M
Superficie exposicion m?2 0,86
Tensién/Fases V/ne 220/2
Potencia eléctrica W 300

Ancho mm 1417

Fondo mm 745

Alto mm 1528

Peso neto/bruto kg 104/130

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Gastrobuffets modulares

ARMARIOS SRIARIOVCANARAS GRNBHIODECERVICIO CONGELADORES FABRICADORES HIELO
EXPOSITORES RUEELIIChS MO IR AnURE HORIZONTALES FUENTES DE AGUA
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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NEUTRAL 4 M
Portaplatos opcionales
(2 portaplatos madera largos + 2 anchos)

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

NEUTRAL 4M - Expositores gastronorm especialmente indicados para la
Puertas correderas L . )
cristal opcionales exposicion de productos que no precisan frio para su correcta

conservacion como las pastas secas, pan, zumos, cereales, etc.

+ Los acabados en madera maciza barnizada le confieren una
gran elegancia, permitiendo su integracién en cualquier tipo de
ambiente.

+ El plano de exposicion es de acero inoxidable AlSI 304 lo que
facilita enormemente la limpieza.

+ Los modelos M disponen de sistema automatico de elevacion
de la pantalla de metacrilato.

+ En el plano de exposicion no refrigerado es posible la colocacion
de alimentos en platos, bandejas, jarras, etc.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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Gastrobuffets
Sistema islas refrigeradas - Cubetas GN

ISOLA

v

JECE L

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
OLTF0132 ISOLA 4 M 7YMRO030 Cubeta Gastronorm 1/1 H=100
OLTFO137 ISOLA 6 M 7YMR0O105  Cubeta Gastronorm 1/2 H=100

7YMRO0135 Cubeta Gastronorm 1/3 H=100
7YMRO165 Cubeta Gastronorm 1/4 H=100
OLTF9261 Plano exposicion inox mod. 4
OLTF9266 Plano exposicion inox mod. 6
Portaplatos madera
OLTF9604 Portaplatos madera largo mod. 4
OLTF9605 Portaplatos madera largo mod. 6
OLTF9606 Portaplatos madera corto (extremo)
Puertas correderas cristal
OLTF9305 Puertas correderas mod. 4
OLTF9306 Puertas correderas mod. 6

Nota: Los precios no incluyen las cubetas.

Distribucion interior adaptada Plano de exposicion inoxidable Pantalla de proteccién en Cuadro de mandos con termos-
para colocar cubetas Gastro- opcional. metacrilato transparente. tato y termémetro digital.
norm.

DATOS TECNICOS ISOLA4M ISOLA6 M

Superficie exposicion m?2 0,71 1,06

Gama de temperatura °C +4/+10 +4/+10

Desescarche AUT/MAN AUT AUT

Cubetas tipo gastronorm gastronorm

Tension/Fases V/ne 220/2 220/2

Potencia eléctrica W 720 810

Compresor W 480 600

Refrigerante tipo R404A R404A

Control evaporador CP/VE CcP CP

Condensacion ST/AF/W AF AF

Evaporador ST/AF ST ST

Ancho mm 1417 2057

Fondo mm 745 745

Alto mm 1528 1528

Peso neto/bruto kg 137/161 165/194

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Gastrobuffets modulares

At e CONGELADORES FABRICADORES HIELO
o ADg HORIZONTALES FUENTES DE AGUA

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

ISOLA 4 M

Portaplatos opcionales
(2 portaplatos madera largos Modelo 4 + 2 cortos)
Puertas correderas cristal opcionales

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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MOBILIARIO
SUPERMERCADO

TR
& &0 &3 K5

ISOLA 4 M

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

« Expositores gastrobuffets especialmente indicados para la
exposicion y conservacion de ensaladas, pastas variadas,
verduras, carne, etc.

I T + Los acabados en madera maciza barnizada les confieren una gran

| elegancia, permitiendo su integracion en cualquier tipo de ambiente.

« Las cubas interiores de acero inoxidable AlSI 304 estan provistas
de desagiies facilitando la limpieza.

! « Las islas disponen de sistema automatico para la elevacion de

! las campanas de metacrilato.

_ » El plano de exposicidn en acero inox permite colocar platos

Distribucion cubetas. preparados o pasteles.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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Gastrobuffets
Sistema islas refrigeradas - Cubetas GN-Con tapa

ISOLA SS

4

TRECERIGO

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
OLTF0350 ISOLA SS 4 7YMRO030 Cubeta Gastronorm 1/1 H=100
OLTF0355 ISOLA SS 6 7YMRO105 Cubeta Gastronorm 1/2 H=100

7YMR0O165  Cubeta Gastronorm 1/4 H=100
OLTF9261 Plano exposicion inox mod. 4
OLTF9266 Plano exposicion inox mod. 6
Portaplatos madera
OLTF9604 Portaplatos madera largo mod. 4
OLTF9605 Portaplatos madera largo mod. 6
OLTF9606 Portaplatos madera corto (extremo)
Puertas correderas cristal
OLTF9305 Puertas correderas mod. 4
OLTF9306 Puertas correderas mod. 6

Nota: Los precios no incluyen las cubetas.

Incluyen distribucion interior Tapas de metacrilato transpa- Portaplatos opcionales con Cuadro de mandos con termos-
adaptada para colocar cubetas rentes. banda antideslizante. tato y termémetro digital.
gastronorm.

DATOS TECNICOS ISOLA SS 4 ISOLA SS 6

Superficie exposicion m?2 0,71 1,06

Gama de temperatura °C +4/+10 +4/+10

Desescarche AUT/MAN AUT AUT

Cubetas tipo gastronorm gastronorm

Tension/Fases V/ne 220/2 220/2

Potencia eléctrica W 720 810

Compresor W 480 600

Refrigerante tipo R404A R404A

Control evaporador CP/VE CcP CP

Condensacion ST/AF/W AF AF

Evaporador ST/AF ST ST

Ancho mm 1417 2057

Fondo mm 745 745

Alto (tapado) mm 1185 1185

Peso neto/bruto kg 99/161 133/194

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Gastrobuffets modulares

At e CONGELADORES FABRICADORES HIELO
oo ThADO HORIZONTALES FUENTES DE AGUA

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

ISOLA SS 4 LUX
Portaplatos opcionales
(2 portaplatos madera largos modelo 4 y 2 anchos)

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

ISOLA SS 4
Puertas correderas cristal opcionales

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

« Expositores gastrobuffets especialmente indicados para la
exposicién y conservacion de ensaladas, pastas variadas,
legumbres, carne, pescado fresco, etc.

+ Acabados en madera maciza barnizada que les confieren

! una gran elegancia permitiendo su integracidn en cualquier

| ambiente.

. + Las cubas interiores son de acero inoxidable AISI 304 e incluyen

Distribucién de cubetas. desaglie, facilitando asi enormemente la limpieza.

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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Gastrobuffets
Sistema islas refrigeradas - Plano/cuba

BRINA/GOURMET

4

et el
MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
PLANO REFRIGERADO Portaplatos madera
OLTF0282 BRINA 4 M OLTF9604 Portaplatos madera largo mod. 4

OLTF9605 Portaplatos madera largo mod. 6
OLTF9606 Portaplatos madera corto (extremo)

OLTF0283 BRINA 6 M

SRR RS Puertas correderas cristal
© O0LTF0252 GOURMET 4 M OLTF9305 Puertas correderas mod. 4
© 0LTF0257 GOURMET 6 M OLTF9306 Puertas correderas mod. 6

@ Consultar stock disponible

Modelos Plano Refrigerado: Con Modelos con Cuba: Tienen la Pantalla de proteccién en Cuadro de mandos con termos-
plano de exposicion refrigerado refrigeracion mediante evapo- metacrilato transparente. tato y termometro digital.
por evaporador de contacto. racion de cuba que permite la

exposicion de pescado directa-
mente sobre el hielo.

DATOS TECNICOS BRINA4M BRINA6 M GOURMET 4 M GOURMET 6 M
Superficie exposicion m?2 0,76 1,15 0,76 1,15
Gama de temperatura °C -1/0 -1/0 -1/0 -1/0
Desescarche AUT/MAN MAN MAN MAN MAN
Tensién/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 850 650 750 750
Compresor W 480 600 480 600
Refrigerante tipo R404A R404A R404A R404A
Control evaporador CP/VE CcpP CcP CcP CcP
Condensacion ST/AF/W AF AF AF AF
Evaporador ST/AF ST ST ST ST
Ancho mm 1417 2057 1417 2057
Fondo mm 745 745 745 745

Alto mm 1528 1528 1528 1528
Peso neto/bruto kg 126/152 141/170 140/166 171/200

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Gastrobuffets modulares

ARMARIOS MR MRS Pl S CONGELADORES FABRICADORES HIELO
EXPOSITORES FRICORTHICAS ES ONUEIRABORES HORIZONTALES FUENTES DE AGUA
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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BRINA 4 M
Portaplatos opcionales (2 portaplatos madera largos modelo 4 + 2 cortos)
Puertas correderas cristal opcionales

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

« Expositores gastrobuffets especialmente indicados para la
exposicion y conservaciéon de zumos, leche, mantequilla, frutas,
postres, huevos, etc.

+ Los acabados en madera maciza barnizada le confieren una

Sfegg'rgﬁe'\éleras cristal opcionales gran elegancia, permitiendo su integracién en cualquier tipo de
ambiente.

« El plano de exposicidn es de acero inoxidable AISI 304 lo que
facilita enormemente la limpieza (modelos BRINA).

« Las cubas interiores de acero inoxidable AlSI 304 estan provistas
de desagiie, facilitando la limpieza (modelos GOURMET).

+ Las islas disponen de sistema automatico de elevacién de las
pantallas de metacrilato.

+ Sobre la cuba refrigerada o el plano de exposicion refrigerado, es
posible la colocacién de alimentos en platos, bandejas, jarros, etc.

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

) ) VITRINAS
LINEA COCCION PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA PIZZERIA
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Gastrobuffets
Sistemas islas calientes - Cubetas GN

ISOLA BAIN MARIE
ISOLA DRY - ISOLA HOT

et e e
MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
SISTEMA DRY OLTF9303 Cubeta inox con asas GN1/1 H150
OLTF0288 ISOLA DRY 4 M OLTF9304 Cubeta inox con asas GN1/2 H150

OLTF9301 Tapa cubeta GN 1/1

©  O0LTF0292 ISOLA DRY 6 M
0LTF9302 Tapa cubeta GN 1/2

SISTEMA BAIN MARIE P e (3
OLTF0262 ISOLA BAIN MARIE 4 M OLTF9416 Portaplatos inox largo mod. 4
OLTF0267 ISOLA BAIN MARIE 6 M OLTF9421 Portaplatos inox largo mod. 6
SISTEMA HOT OLTF9426 Portaplatos inox corto (extremo)

& OLTF0307 ISOLA HOT 4 M Puertas correderas cristal
OLTF9305 Puertas correderas mod. 4

O 0LTF0312 ISOLAHOT 6 M OLTF9306 Puertas correderas mod. 6

Nota: Los precios no incluyen las cubetas.

@ Consultar stock disponible

Modelos Bain Marie mantienen Los modelos Dry utilizan baterfa Modelo Hot con placas vitroce- Cuadro de mandos con termos-

el calor con el sistema bafio de resistencias situadas en la ramicas. tato y termémetro digital.
maria. parte inferior de la cuba.
) ISOLA 4 ISOLA 6 ISOLA 4 ISOLA 6 ISOLA 4 ISOLA 6

DATOS TECNICOS BAIN-MARIE BAIN-MARIE DRY DRY HOT HOT
Superficie exposicion m?2 0,71 1,06 0,71 1,06 0,48 0,72
Gama de temperatura °C +30/+90 +30/+90 +30/4+70 +30/+70 +30/4+120 +30/+120
Cubetas tipo gastronorm gastronorm gastronorm gastronorm gastronorm gastronorm
Tension/Fases V/ne 220/2 380/3 220/2 400/3 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 3500 4400 2500 3500 2300 3200
Ancho mm 1420 2060 1420 2060 1420 2060
Fondo mm 750 750 750 750 750 750
Alto mm 1524 1524 1524 1524 1524 1524
Peso neto/bruto kg 112/138 121/150 77/103 106/135 77/103 101/130

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B2 SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Gastrobuffets modulares

AF;X_::)R,\IA(E)S#FE:SRO\QECSIO CONGELADORES FABRICADORES HIELO
ABATIDORES HORIZONTALES FUENTES DE AGUA

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

ISOLA 4 BAIN-MARIE M
Puertas correderas cristal opcionales
Modelo con 4 portaplatos opcionales
(2 portaplatos inox largos + 2 portaplatos cortos)

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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MOBILIARIO
SUPERMERCADO

ISOLA BAIN-MARIE 6 - ISOLA DRY 6
ISOLA BAIN-MARIE 4 - ISOLA DRY 4 |

[ qufn] ISOLA 4 HOT M ISOLA DRY 4 M

Modelo con 4 portaplatos opcionales

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

EEEEEELEE T (2 portaplatos inox largos + 2 portaplatos =

= cortos) &

ﬂ “ n 1 =)
b e P
| ISOLAHOT 6 | %Eé
ISOLAHOT4 | . . . SEd

 Expositores gastrobuffets especialmente indicados para la @

exposicion y conservacion de alimentos calientes en cubetas GN. 2

+ Acabados en madera maciza barnizada que les confieren

una gran elegancia permitiendo su integracién en cualquier

}% ambiente.
» Pantalla de proteccién de metacrilato transparente de serie.

600 o . 2o,
» Todos los modelos disponen de sistema automatico de
Distribucion cubetas. elevacion de las pantallas de metacrilato.

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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Gastrobuffets
Sistemas murales refrigerados - Cubetas GN

MURALE

4

Moot it
MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
NEUTRA 7YMRO0030 Cubeta Gastronorm 1/1 H=100
© OLTFO162  MURALE 4 M NEUTRAL (plano neutro) 7YMRO105  Cubeta Gastronorm 1/2 H=100

7YMRO135 Cubeta Gastronorm 1/3 H=100
7YMRO0165 Cubeta Gastronorm 1/4 H=100
OLTF9261 Plano expos. inox. Murale 4

REFRIGERADA
OLTF1167  MURALE4 M

OLTF1168  MURALE 6 M OLTF9266 Plano expos. inox. Murale 6
CALIENTE Portaplatos inox
© OLTFO163  MURALE 4 M BM (caliente Bafio Maria) OLTF9416 __Portaplatos inox mod. 4
- - - OLTF9421 Portaplatos inox mod. 6
© OLTF0164 MURALE 4 M DRY (caliente resistencias)
Portaplatos madera
Nota: Los precios no incluyen las cubetas. OLTF9604 Portaplatos madera mod. 4

€ Consultar stock disponible OLTF9605 Portaplatos madera mod. 6
Puertas correderas cristal

OLTF9305 Puertas correderas mod. 4

O0LTF9306 Puertas correderas mod. 6

™| |

Distribucion interior adaptada Pantalla de proteccién en Espejo posterior. Cuadro de mandos con termos-
para colocar cubetas Gastro- metacrilato con elevacién tato y termémetro digital.
norm. motorizada.
) MURALE MURALE MURALE MURALE MURALE
DATOS TECNICOS 4M 6M 4 M NEUTRALE 4MBM 4 M DRY
Superficie de exposicion m?2 0,71 1,06 0,71 0,71 0,71
Gama de temperatura °C +4/+10 +4/+10 - +30/+90 +30/+70
Desescarche AUT/MAN AUT AUT - - -
Cubetas tipo gastronorm gastronorm gastronorm gastronorm gastronorm
Tension/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 720 810 300 3500 2500
Compresor W 480 600 - - -
Refrigerante tipo R404A R404A - - -
Control evaporador CP/VE CP CcP - - -
Condensacion ST/AF/W AF AF = = =
Evaporador ST/AF ST ST - - -
Ancho mm 1417 2057 1417 1420 1420
Fondo mm 745 745 745 750 750
Alto mm 1554 1554 1528 1524 1524
Peso neto/bruto kg 149/178 193/229 104/148 123/152 130/159

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Gastrobuffets modulares

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

AR ARMARIOS Y CAMARAS ARMARIOS DE SERVICIO
EXPOSITORES FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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MURALE 4 M
Puertas correderas opcionales
Portaplatos opcionales (1 portaplatos madera largo modelo 4)

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

MURALE 6 M
MURALE 4 M | |

« Expositores gastrobuffets especialmente indicados para la
exposicién y conservacion de ensaladas, pastas variadas,
verduras, carne, pasteles, frutas, bebidas, etc.

+ Los acabados en madera maciza barnizada les confieren una
gran elegancia, permitiendo su integracion en cualquier tipo de
ambiente.

« Las cubas interiores de acero inoxidable AlSI 304 estan provistas
de desagiies facilitando la limpieza.

+ Posibilidad de colocar platos y bandejas con alimentos sobre un
plano de exposicion en acero inoxidable opcional.

« Estantes inferiores auxiliares para la colocacion de copas, platos,
servilletas, etc. Con posibilidad de colocar puertas correderas

Distribucién de cubetas. cristal (opcionales).

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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Gastrobuffets
Sistema vitrinas refrigeradas - Cubetas GN

MULTISERVICE

e

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
REFRIGERADA 7YMRO0040 Cubeta Gastronorm 1/1 H=150
OLTFO153  MULTISERVICE 4 7YMR0O105 Cubeta Gastronorm 1/2 H=100
OLTFO154  MULTISERVICE 6 7YMRO135 Cubeta Gastronorm 1/3 H=100
7YMRO0165 Cubeta Gastronorm 1/4 H=100

CALIENTE OLTF9261 Plano exposicion inox mod. 4
© OLTFO157  MULTISERVICE 4 BM OLTF9266 Plano exposicion inox mod. 6
Nota: Los precios no incluyen las cubetas. Portaplatos inox
) Consultar stock disponibie OLTF9416 Portaplatos inox mod. 4
OLTF9421 Portaplatos inox mod. 6
Portaplatos madera
OLTF9604 Portaplatos madera mod. 4
OLTF9605 Portaplatos madera mod. 6
Puertas correderas cristal
OLTF9305 Puertas correderas mod. 4
O0LTF9306 Puertas correderas mod. 6

Nota: Los planos de exposicién en inox solo son recomendables para versiones refrigeradas.

Distribucion interior adaptada
para colocar cubetas Gastro-
norm.

Tapas correderas posteriores en

Estantes inferiores auxiliares.

Posibilidad de colocar puertas

correderas de cristal (opcio-
nales).

DATOS TECNICOS MULTISERVICE 4 MULTISERVICE 6 MULTISERVICE 4 BM
Superficie exposicion m?2 0,71 1,06 0,71

Gama de temperatura °C +4/+10 +4/+10 +30/+90
Desescarche AUT/MAN AUT AUT AUT
Cubetas tipo gastronorm gastronorm gastronorm
Tension/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 490 550 3100
Compresor W 480 600 -
Refrigerante tipo R404A R404A -

Control evaporador CP/VE cpP CcP =
Condensacion ST/AF/W AF AF =

Evaporador ST/AF ST ST -

Ancho mm 1417 2057 1420

Fondo mm 745 745 750

Alto mm 1348 1348 1524

Peso neto/bruto kg 119/145 131/160 129/155

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Gastrobuffets modulares

ARMARIOS MR MRS Pl S CONGELADORES FABRICADORES HIELO
EXPOSITORES FRICORTHICAS ES ONUEIRABORES HORIZONTALES FUENTES DE AGUA
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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MULTISERVICE 4
Portaplatos opcional
(1 portaplatos madera largo modelo 4)

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

MULTISERVICE 6
MULTISERVICE 4 | |
|

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

+ Expositores gastrobuffets de servicio asistido especialmente
indicados para la exposicion y conservacién de ensaladas,
pastas variadas, verduras, carne, etc.

+ Los acabados en madera maciza barnizada le confieren una
gran elegancia, permitiendo su integracién en cualquier tipo de
ambiente.

+ La cuba interior de acero inoxidable AlSI 304 esta provista de
desaguie facilitando la limpieza.

« Los estantes inferiores auxiliares permiten colocar platos, copas,
vasos y cualquier necesidad extra que sea neutra.

+ Posibilidad de acoplar un plano de exposicién inoxidable

Distribucion de cubetas. opcional para la colocacién de platos y bandejas con alimentos.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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Supermercado

Proyectos a medida supermercado
K3 SUROFRED

Eurofred presenta una amplia gama de vitrinas y
murales canalizables bajo proyecto.

Posibilidad de escoger entre varios modelos,
uniendo tanto vitrinas rectas como con angulos:
tanto abiertos como cerrados.

Gran versatilidad en cuanto a medidas y en cuanto
a decoraciones y siempre bajo el asesoramiento
comercial de Eurofred para poder seleccionar la
mejor opcidn para cada negocio.

Vitrinas y murales para cubrir todas las necesidades,
incluso la de los negocios mas exigentes.
Posibilidad de seleccionar grupos incorporados o
grupos remotos mediante centrales frigorificas.
Infinidad de opciones que daran un toque de
distincion a cualquier local independientemente de
las necesidades o medidas.

Especialistas en murales para lacteos, carnes y verduras con diferentes fondos de estantes.
Posibilidad de solicitar los con puertas con el consiguiente ahorro energético.

Vitrinas canalizables con diferentes fondos de superficie de exposicion, tanto para carnes
como para pescados, con o sin reserva.

Islas de conservacién y congelacién con tapas correderas que potencia también el ahorro
energético.

Vitrinas estaticas o ventiladas, con grupo o sin grupo y con una amplia gama de accesorios

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Posibilidad de seleccién entre nuestra amplia

Diferentes posibilidades de montaje

gama de vitrinas entre cristal recto o cristal curvo.

(lineal, en'isla, etc) con amplia gama de

accesorios disponibles.
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Proyectos murales supermercado - INFINITY

ISA ]

Porque cuidar nuestro entorno nunca ha
sido mas importante, porque nos preocupa
nuestro planeta y porque si entre todos
ponemos nuestro granito de arena podremos
mantener lo que la naturaleza nos ha dado
hasta ahora, EUROFRED presenta la nueva
gama ecoldgica de ISA con gas CO, donde
destacamos sus murales INFINITY con los
que podrd hacer cualquier proyecto, sea de
la medida que sea, para cualquier tamano de
supermecado.

ISA presenta su nueva gama de supermercado INFINITY: moderna

y versatil con posibilidad de incorporar puertas para una mayor
eficiencia energética (bajo pedido).

Con este modelo damos un paso adelante y apostamos por el medio
ambiente ya que dichos murales se pueden suministrar con el

novedoso y ecolégico gas CO,.

Se puede solicitar la incorporacion de
iluminacion led.

B SUROFRZD

Todos los estantes disponen de
portaprecios de 39 mm de altura.

Ruedas para un mas facil traslado.

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Supermercado

PROYECTOS Saas 2
A MEDIDA f;h 742

U pe. ﬁ‘iﬁ

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

e INFINITY INFINITY
con puertas y ruedas (opcional) sin puertas

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

« Lalinea INFINITY incorpora de serie 5 estantes: de 94 x 400 mm - Laterales panordmicos para una mejor visibilidad del producto
para el mural INFINITY 100, de 1180 x 400 mm para el INFINITY expuesto desde todos los puntos del local.
130 y de 1840 x 400 mm si se trata del INFINTY 190. Todos los + Ademds todos los INFINITY vienen con sistema automatico de
estantes disponen de portaprecios de 39 mm de altura. evaporacion del agua condensada, cuadro de control eléctrico
«» En todos ellos puede solicitar la incorporacién de iluminaciéon y ruedas para un mas facil traslado.
led que resaltara aun mas el producto expuesto con una tecno-
logia de bajo consumo.
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DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

5 estantes de Laterales panordmicos para una mejor Sistema automatico de evaporacion del
94X400 para la INFINITY 100, visibilidad. agua condensada.

1180 X 400 para la INFINITY 130,

1840 X 400 para la INFINITY 190.

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

125



FOS / FOS INOX
CBA]

Dotaciones

Estantes

PARA TODOS LOS MODELOS
3

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
0LIS0970 FOS 100
0LIS0990 FOS 100 INOX
Decorativos opcionales
ANCHURA REF PRECIO REF. €
100 0LIS9570 + A (@amarillo cedro)
100 0LIS9570 + V (verde pino)
100 0LIS9570 + Z (azul zafiro)
100 0LIS9570 + R (rojo)

DECORATIVOS
OPCIONALES |

Rejilla frontal extraible para

un facil acceso en caso de

reparacion.

DATOS TECNICOS
Volumen bruto
Gama de temperatura
Clase de temperatura
Clase climatica
Descarche
Tension/Fases
Potencia eléctrica
Consumo eléctrico
Compresor
Refrigerante

Control evaporador
Condensacion
Evaporador

Ancho

Fondo

Alto

Peso neto/bruto

|

°C

tipo

tipo
AUT/MAN
V/ne

W
kw/24h
cv

tipo
CP/VE
ST/AF/W
ST/AF

B SUROFRZD

Estantes regulables en altura.

Laterales totalmente panora-
micos.

Sistema de rodillos para movili-
zar la mural facilmente.

FOS 100 FOS INOX

280 -

-1/45 -1/+4

M1 M1

3 3

- AUT

220/2 220/2

900 1660
79

1/2 1630 W

R404A R404A

CcP CcP

AF AF

AF AF

1030 1010

785 790

1298 1400

183/198 130/140

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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*Opcional

Mural expositor especialmente indicado para la exposicion

y venta de productos promocionales gracias a su tamafo
reducido y a la posibilidad de ubicacién en lugares estratégicos
de venta.

Su estética moderna con perfiles decorativos en color (opcional
para los modelos FOS 100) o su acabado inox (para los modelos
FOS 100 INOX) facilitan su integracion en cualquier tipo de
ambiente.

La evaporacién del agua de descongelacion se realizan
automaticamemte.

Incluyen sistema de iluminacién con una baja emisién de calor.

126
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EXPOSITORES HORIZONTALES FUENTES DE AGUA
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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SUPERMERCADO

VITRINAS i DISPENSADORES BEBIDAS
PASTELERIA PANADERIA MAQUINARIA PASTELERIA
HELADERIA PANADERIA HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA



GEMMA 30

MODELOS
CODIGO MODELO

01IR0205 GEMMA 30

Cristales laterales.

DATOS TECNICOS
Volumen (neto/bruto)
Gama temperatura
Clase climatica
Tensién/fases
Potencia eléctrica
Refrigerante
Condensacion
Evaporador

Ancho

Fondo

Alto

Peso (neto/bruto)

B SUROFRZD

PRECIO REF. €

3 soportes regulables en altura.

Termostato regulable.

GEMMA 30

192/330

0/+10

3

230/50

660

R290

ventilada

ventilado

626

738

1469

96/104

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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+ Mural especialmente indicado para exposicion y venta de

productos promocionales gracias a su tamafio compacto
+ Angulos de vision amplio gracias a los cristales laterales

NQIDI0D VaN1

Sin necesidad de mantenimiento del condensador
+ Luzinterior LED y gas ecologico R290 que minimizan el impacto

sobre medio ambiente.

Desescarche automatico

VJ43ZZId VAN
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N
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| refrigerado
ional

GENIUS

B SUROFRZD

MODELOS
CODIGO MODELO

O0LOT1000
OLOT1001
0LOT1002

Consultar disponibilidad

Decorativos opcionales
ANCHURA SUPERIOR

GENIUS 70 H125
GENIUS 100 H125
GENIUS 130 H125

PRECIO REF. €

PRECIO REF. €

Dotaciones

Ne Estantes (24 y 36 cm) H125

INFERIOR

PRECIO REF. €

70 0LOT3000 + ref. color

0LOT3001 + ref. color

100 0LOT3002 + ref. color

0LOT3003 + ref. color

130 0LOT3004 + ref. color

0LOT3005 + ref. color

DECORATIVOS
OPCIONALES |

Estantes regulables e inclinables

en altura.

Posibilidad de afadir més

estantes (cm. 24/36).

DATOS TECNICOS
Superficie de exposicion
Gama de temperatura
Clase de temperatura
Clase climatica
Tensién/Fases
Potencia eléctrica
Refrigerante

Control evaporador
Condensacion
Evaporador

Ancho

Fondo

Alto

Peso neto/bruto

m2

°C

tipo

tipo
V/ne

W

tipo
CP/VE
ST/AF/W
ST/AF

B SUROFRZD

Lateral panordmico para una
perfecta visualizacion.

Cortina de noche opcional
termoreflectante.

Puede ser personalizado a tra-
vés de los frontales decorativos.

GENIUS 70 H125

GENIUS 100 H125

GENIUS 130 H125

0,63 0,95 1,28
+2/+4 +2/+4 +2/+4
M2 M2 M2

3 3 3
220/2 220/2 220/2
540 840 1040
R404A R404A R404A
CcP CcP CcP

AF AF AF

AF AF AF
732 1047 1360
690 690 690
1257 1257 1257
90/92 115/118 150/153

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

I Semi-murales - |

ARMARIOS GEMARIOSIENSHAS HIE R0 Bz GE CONGELADORES FABRICADORES HIELO
EXPOSITORES FRICORTHICAS ES ONUEIRABORES HORIZONTALES FUENTES DE AGUA
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

GENIUS

8
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DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

HELADERIA

1257

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

==\ » Mural expositor especialmente indicado para la exposicion y
| l venta de productos promocionales y por impulso gracias a su
tamano reducido y a la posibilidad de ubicacién en lugares

525

=

S

, estratégicos de venta. S

o

M « Su estética moderna con posibilidades de personalizacion 3

L I facilitan su integracién en cualquier tipo de decoracién. Puede .
ser personalizado a través de los frontales decorativos.

&3

3
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MODELOS
CODIGO MODELO
© 0LZN0021  ARTIC 70 gris
© O0LZN0022  ARTIC 100 gris
© O0LZN0023  ARTIC 120 gris
© O0LZN0024  ARTIC 150 gris
© O0LZN0026  ARTIC 180 gris

@ Consultar stock disponible

Estantes regulables en altura.

DATOS TECNICOS
Superficie de exposicion
Gama de temperatura
Clase de temperatura
Clase climéatica
Tension/Fases
Potencia eléctrica
Compresor
Refrigerante

Control evaporador
Condensacion
Evaporador

Ancho

Fondo

Alto

Peso neto/bruto

m2

°C
tipo
tipo
V/ne
W

cv
tipo
CP/VE
ST/AF/W
ST/AF

B SUROFRZD

frigerados

PRECIO REF. €

Accesorios

CODIGO MODELO

PRECIO REF. €

(Ver accesorios pag. 137)

Dotaciones
Estantes (fondo 34 cm)

PARA TODOS LOS MODELOS
3

Cuadro de control con termos-

tato.

Laterales con parte de cristal
para una mejor vision.

ARTIC70 ARTIC 100 ARTIC 120 ARTIC 150 ARTIC 180
1,06 1,5 1,85 2,30 3,26
+4/+6 +4/+6 +4/+6 +4/+6 +4/+6

H H H H H

3 3 3 3 3

220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
615 615 765 930 1045
1/3 1/3 1/2 1/2 3/4
R404A R404A R404A R404A R404A
CP CcpP CcpP CP CcpP

AF AF AF AF AF

AF AF AF AF AF

700 1000 1200 1500 1800
780 780 780 780 780
1810 1810 1810 1810 1810
120/129 130/134 146/150 161/166 202/214

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



FUENTES DE AGUA CHEERELSANY

FABRICADORES HIELO

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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ARTIC 120

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

| » Mural expositor con una gran superficie de exposicion ideal para
la conservacién y venta de todo tipo de producto refrigerado.

+ Mural con un gran rendimiento gracias a la circulacion de aire z
. forzado y al sobredimensionamiento del evaporador. g
i o
«+ Estantes y plano cuba en acero inoxidable que facilitan las 3
operaciones de limpieza. .
» Disponen de evaporacion de agua mediante bandeja eléctrica.
=
3
129 =
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VENERE
I SUROFR=D

efrigerados

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
LATERAL PANORAMICO (Ver accesorios pdg. 137)
0LOT0970 VENERE 100 LATERAL PANORAMICO
0LOT0975 VENERE 130 LATERAL PANORAMICO
0LOT0980 VENERE 190 LATERAL PANORAMICO Dotaciones PARA TODOS LOS MODELOS
LATERAL CIEGO Estantes 3
© 0LOT0985 VENERE 100 LATERAL CIEGO
& 0LOT0990 VENERE 130 LATERAL CIEGO
© 0LOT0995 VENERE 190 LATERAL CIEGO

Nota: Espesor del lateral 80 mm.

@ Consultar stock disponible

Estantes:
- regulables e inclinables.
- fondo 35 cm.
- incluyen portaprecio de

pléstico.

DATOS TECNICOS
Superficie exposicion
Gama temperatura
Clase de temperatura
Clase climética
Tension/fases

Pot. eléctrica
Refrigerante
Potencia frigorifica
Control evaporador
Condensacion
Evaporador

Ancho (con laterales)
Fondo

Alto

- — — Y

Rejilla frontal blanca opcional

Laterales: Parte anterior:
- panoramicos con una superfi- - perfil portaprecios. (ver accesorios).
cie en cristal. - termémetro.
- totalmente ciegos.
VENERE 100 VENERE 130 VENERE 190

m?2 1,43 1,9 2,86
°C +2/+4 +2/+4 +2/+4
tipo M2 M2 M2
tipo 3 3 3
V/ne 220/2 220/2 220/2
W 810 1130 1380
tipo R404A R404A R404A
W 1450 1922 2354
CP/VE CcP CcP CP
ST/AF/W AF AF AF
ST/AF AF AF AF
mm 1017 1330 1955
mm 700 700 700
mm 1850 1850 1850

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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VENERE PANORAMICA
(Rojo estandar)

Decorativos opcionales

LINEA DE LAVADO

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

8
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ANCHURA SUPERIOR PRECIOREF. €  INFERIOR PRECIO REF. €
100 0LOT3025 + ref color 33 0LOT3013 + ref. color
130 0LOT3026 + ref color 36  0LOT3015 + ref. color
190 0LOT3027 + ref color 41 0LOT3017 + ref. color

» Mural expositor con una gran superficie de exposicion,
ideal para la conservacion y venta de todo tipo de producto
refrigerado.

«+ Incorporan iluminacion en la parte superior siendo opcional la
incorporacién de iluminacion adicional en el resto de estantes,
asi como la cortina de noche.

» Disponen de bandeja de evaporacion del agua de
descongelacion.

+ Posibilidad de solicitar bajo pedido murales con puertas
tanto con cristal simple como con doble cristal. Consulte
disponibilidad y precio con su comercial.

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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PSI
K SUROFRED

MODELOS
CODIGO MODELO
LACADA C/GRUPO
OLMFO605 MURAL PSI LACADA MOD. 1,5
OLMFO0606 MURAL PSI LACADA MOD. 2
OLMF0607 MURAL PSI LACADA MOD. 3

INOX C/GRUPO

OLMFO600 ~ MURAL PSI INOX MOD. 1,5

OLMF0601

@ Consultar stock disponible

Estantes con portaprecios
regulables en altura en inox

AlSI 304 18/8, (PSl inox) o lacado
blanco (PSI lacado).

DATOS TECNICOS

Superficie de exposicion m2
Niveles de exposicion ne
Gama de temperatura °C
Tensién/Fases V/ne
Potencia eléctrica W
Refrigerante tipo
Potencia frigorifica* W
Compresor (@Y%
Control evaporador CP/VE
Evaporador ST/AF
Ancho mm
Fondo mm
Alto mm
Peso neto/bruto kg

B SUROFRZD

MURAL PSI INOX MOD. 2
OLMF0602 MURAL PSI INOX MOD. 3

PRECIO REF. €

Dotaciones

PARA TODOS LOS MODELOS

Filas de estantes

| 4

Microprocesador digital

Laterales de cristal

programable con indicador de exterior
temperatura.
PSI Mod. 1,5 PSI Mod. 2 PSI Mod. 3
1,12 1,50 2,24
5 5 5
0/+4 0/+4 0/+4
220/2 220/2 220/2
890 1170 2310
R404A R404A R404A
1760 2225 2920
1 13/8 7/8
CP CcP CcP
AF AF AF
1040 1350 1975
649 649 649
1940 1940 1940
181/217 225/289 313/385

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Murales refrigerados

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

Posibilidad de solicitar bajo pedido
modelo con puertas.

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS
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+ Mural creado para promocionar y afiadir valor a los productos
expuestos en un espacio comercial donde laimagen y la estética
tienen un aspecto fundamental.

« Mural ideal para exponer productos de uso self-service como
ensaladas, sandwichs, sushi, etc.

: + Cuba totalmente aislada con poliuretano inyectado a alta

densidad (40 kg/m3).

i 111 + Paneles laterales con poliuretano inyectado.

» Evaporacién automatica del agua de descongelacion.
+ Los modelos PSl incluyen cortina de noche en dotacion.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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SLIM
K SUROFRZD

MODELOS
CODIGO MODELO
0LIS1018 SLIM 70
0LIS1019 SLIM 100
0LIS1020 SLIM 130
OLIS1021 SLIM 190

@ Consultar stock disponible

frigerados

5 estantes de serie de 30 cm de

profundidad.

DATOS TECNICOS
Capacidad neta
Gama temperatura
Desescarche

Clase climatica
Refrigerante
Compresor
Control evaporador
Evaporador
Tensién / Fases
Ancho

Fondo

Alto

Peso neto

Rendimiento frigorifico a temperatura de evaporacion -10°C (25°C / 60% HR)

I

oC
AUT/MAN
tipo

tipo

tipo
CP/VE
ST/ AF
V/ ne

kg

B SUROFRZD

Accesorios opcionales*
Divisorio estante
Frontal estante
[luminacién del panel frontal superior
Tienda de noche
Laterales con espejo

* A consultar cédigos y precios de los accesorios opcionales.

PRECIO REF. €

lluminacién superior en todos

Laterales panoramicos para una

mejor exposicién del producto. los modelos.
SLIM 70 SLIM 100 SLIM 130 SLIM 190
243 362 458 720
-1/ 45 -1/ 45 -1/ +5 -1/ +5
AUT AUT AUT AUT
3 3 3 3
R-744 CO, R-744 CO, R-744 CO, R-744 CO,
hermético hermético hermético hermético
CcpP CP CcpP CcP
AF AF AF AF
220/2 220/2 220/2 220/2
680 980 1220 1880
625 625 625 625
2055 2055 2055 2055
155 210 256 362

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Murales r-
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FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA
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CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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SLIM con puertas

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

+ Murales modernos y compactos pensados para encajar en
cualquier superficie, incluso en los negocios mas reducidos.

» Cinco estantes de serie con un fondo de 30 cm que permiten la
exposicidn de producto necesario para la venta, sin necesidad
de cargar el mural con cantidades superiores a la rotacion del
negocio.

» Especialmente indicado para la exposicion de quesos, lacteos y
productos frescos prefabricados.

« Posibilidad de solicitar bajo pedido modelo SLIM con puertas.
Consulte con su comercial.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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MINOR 2000
K SUROFRZD

efrigerados

PRECIO REF. €

MODELOS
CODIGO MODELO
LACTEOS-CARNE
0LOT0875 MINOR SL-MT 2000 L100 C/GRUPO
0LOT0880 MINOR SL-MT 2000 L130 C/GRUPO
0LOTO0885 MINOR SL-MT 2000 L190 C/GRUPO
0LOT0890 MINOR SL-MT 2000 L250 C/GRUPO
FRUTAS-VERDURAS
0LOT0925 MINOR FV 2000 L190 C/GRUPO
0LOT0930 MINOR FV 2000 L250 C/GRUPO

Nota: Las versiones ¢/grupo, incluyen los laterales.

Estantes MINOR:

- regulables e inclinables.

- fondo de 43,5 cm.

- incluyen portaprecio de
plastico.

DATOS TECNICOS

Superficie exposicion m?2
Gama temperatura °C
Clase de temperatura tipo
Clase climatica tipo
Tension/Fases V/n°
Potencia eléctrica W
Refrigerante tipo
Compresor cv
Control evaporador CP/VE
Evaporador ST/AF
Ancho (sin laterales) mm
Fondo mm
Alto mm
Peso neto kg

K SUROFRED

Accesorios
CODIGO

MODELO

PRECIO REF. €

(Ver accesorios pdg. 137)

Dotaciones

Filas de estantes SL

Filas de estantes FV

Laterales totalmente panorami- Parte anterior de la vitrina: lluminacién opcional por
€os gracias a su gran superficie - portaprecio. estante.
acristalada. Espesor lateral 40 - termémetro.

mm.

MINOR 2000 MINOR 2000 MINOR 2000 MINOR 2000 MINOR 2000 MINOR 2000
SL-MT 100 SL-MT 130 SL-MT 190 SL-MT 250 FV 190 FV 250
1,75 2,31 3,50 4,62 2,70 3,60
0/+4 0/+4 0/+4 0/+4 +1/+10 +1/+10
M1 M1 M1 M1 H H

3 3 3 3 3 3

220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
1000 1240 1570/132 2600 1570 2600
R404A R404A R404A R404A R404A R404A

1 11/4 11/2 2x1 1/4 11/2 2x1 1/4
CcP CcP CP/VE CcP CcP CcP

AF AF AF AF AF AF

900 1188 1800 2376 1800 2376

885 885 885 885 885 885

1940 1940 1940 1940 1940 1940

185 220 290 442 280 430

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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MINOR FV
(Verde estandar)

MINOR SL MT MINOR FV

Murales refrigerados

1

INOR 2000
(Rojo estandar)

(Incluyen 3 estantes de serie;
opcional estantes adicionales)

Decorativos opcionales

100 0LOT3020 + ref color 24
130 0LOT3021 + ref color 25
190 0LOT3022 + ref color 29
DECORATIVOS
250 0LOT3023 + ref color 48 OPCIONALES.

Mural expositor con una gran superficie de exposicion,

ideal para la conservacién y venta de todo tipo de producto
refrigerado (lacteos, embutidos y carnes).

Mural destinada para instalar en pequefas y grandes
superficies de venta con el fin de promover determinados
articulos gracias a su facil adaptacion.

Disponen de bandeja de recogida del agua de descongelacién.
Amplia gama de accesorios con el fin de mejorar la
exposicion del producto.

Posibilidad de solicitar bajo pedido murales con puertas con
cristal simple o doble. Consulte disponibilidad y precio con su
comercial.
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ARMARIOS DE SERVICIO

ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADORES HIELO

CONGELADORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

8
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LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

HORIZONTALES

PANADERIA HELADERIA

ABATIDORES

HELADERIA



Murales refrigerados
Cony sin grupo

MULTIVIEW
ISA ]

MODELOS
© 0LIS1010 MULTIVIEW 100 RV TN OLIS1014 MULTIVIEW 100 RV TN
© oLIs1011 MULTIVIEW 130 RV TN OLIS1015 MULTIVIEW 130 RV TN
© o0LIS1012 MULTIVIEW 190 RV TN OLIS1016 MULTIVIEW 190 RV TN
© oLIS1013 MULTIVIEW 250 RV TN OLIS1017 MULTIVIEW 250 RV TN
0LIS9295 KIT CANALIZACION
0LIS9296 JUEGO LATERALES

Nota: las versiones con grupo incluyen laterales. Las versiones sin grupo no incluyen laterales ni unidad condensadora
@ Consultar stock disponible

Dotaciones
lluminacién frontal superior led 1
Estantes 4

Laterales totalmente panora- Estantes regulables de 45 cm Sistema automatico de evapo-
micos con una gran superficie para una gran superficie racion del agua condensada.
acristalada. exposicion.

DATOS TECNICOS MULTIVIEW 100 RV TN MULTIVIEW 130 RV TN MULTIVIEW 190 RV TN MULTIVIEW 250 RV TN

Gama de temperatura °C -1/+45 -1/ 45 =1 /45 -1/ 45

Capacidad (bruto/neto) Lt 870/336 1045/422 1570/698 2098/845

Refrigeracion Ventilada Ventilada Ventilada Ventilada

Desescarche Stop compresor Stop compresor Stop compresor Stop compresor

Clase climatica tipo 3 3 3 3

Tension / fases V/n° 230/1/50 230/1/50 230/1/50 230/1/50

Potencia frigorifica * W 2000 2604 3650 4460

Refrigerante tipo R-404-A R-404-A R-404-A R-404-A

Compresor (Tipo - No) Hermético / 1 Hermético / 1 Hermético / 1 Hermético / 1

Control evaporador CP/VE VE VE VE VE

Evaporador ST/ AF AF AF AF AF

Ancho mm 995 1300 1935 2550

Fondo mm 890 890 890 890

Alto mm 2010 2010 2010 2010

Peso neto kg 215 261 347 412

* Rendimiento frigorifico a temperatura de evaporacion -10°C (+25°C/60% HR)

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



Murales refrigerados

&

*Opcional

MULTIVIEW

Mural expositor de refrigeracion ventilada, para la exposicion de
quesos, lacteos y otro productos frescos prefabricados.

De lineas modernas y color negro de serie, con posibilidad de
solicitar bajo pedido en color gris o en inox.

Posibilidad de canalizar varios médulos para aumentar la
superficie de exposicion.

Puertas opcionales bajo pedido. Consulte con su comercial.
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ARMARIOS DE SERVICIO

ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FRIGORiFICAS CONGELADORES FABRICADORES HIELO
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

HORIZONTALES

PANADERIA HELADERIA

ABATIDORES

HELADERIA
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SIRIUS

B SUROFRZD
MODELOS
ALTURA H205

MODELO CODIGO
PROFUNDIDAD 90
LACTEOS
SIRIUS MP L125 0LOT0064
SIRIUS MP L250 0LOT0066
SIRIUS MP L375 0LOT0071
CARNE
SIRIUS XP L125 0LOT0014
SIRIUS XP L250 0LOT0016
SIRIUS XP L375 0LOT0021
FRUTA Y VERDURA
SIRIUS FV L125 0LOT0094
SIRIUS FV L250 0LOT0096
SIRIUS FV L375 0LOTO101
JUEGO LAT. PANORAMICO 0LOT9068
PROFUNDIDAD 110
LACTEOS
SIRIUS MP L125 0LOT0229
SIRIUS MP L250 0LOTO0231
SIRIUS MP L375 0LOT0236
CARNE
SIRIUS XP L125 O0LOTO151
SIRIUS XP L250 0LOTO0156
SIRIUS XP L375 0LOTO161
FRUTA Y VERDURA
SIRIUS FV L125 0LOT0316
SIRIUS FV L250 0LOTO0321
SIRIUS FV L375 0LOT0326

refrigerados
rnes-frutas y verduras (grupo remoto)

JUEGO LAT. PANORAMICO 0LOT9133
KIT DE ENSAMBLAJE SIRIUS  0LOT9321

Notas: Grupo compresor remoto no incluido en el precio.
No incluyen laterales (espesor lateral 50 mm).

@ Consultar stock disponible

lluminacién estantes

Estantes regulables e
inclinables. opcional.
- Fondo 35,45y 55 cm
- Incluye porta precios

B SUROFRZD

Accesorios
ALTURA H220 CODIGO MODELO PRECIO REF. €
GellE) (Ver accesorios pdg. 137)
0LOT0272
0LOTO0273 Dotaciones Ligl'ggs éwFI{ll{l?E SII;:I;JS
0LOT0274 H205
Fila de estantes 4 2 2
0LOT0289 Espelo -
H216
0LOT0291 Fila de estantes 5 3 3
0LOT0292 Espejo = 1 1
0LOT0282
0LOT0283
0LOT0284
0LOT9072
0LOT0277
0LOT0276
0LOT0281
0LOT0293
0LOT0294
0LOT0299
0LOT0286
0LOT0336
0LOT0341
0LOT9081

Rejilla de aspiracion Lateral panoramico
inclinada. estandar.

Espejo parte superior,
solo modelos Carne y
Frutas y verduras.

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Murales re

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA
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CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

SIRIUS MP
LACTEOS
H216/P110/V40

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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SIRIUS FV MODELO ORIONE: mural con puertas bajo pedido.
FRUTAS Y VERDURAS Consulte con su comercial.
H216/P110/V30

+ Mural expositor con una gran superficie de exposicion, ideal
para la conservacion y la venta de todo tipo de productos
lacteos, charcuteria, carnes envasadas, y frutas y verduras.

« Lineas modernas y funcionales combinadas con una alta
visibilidad de los productos expuestos a través de los laterales
panoramicos estandares y un amplio volumen de carga.

+ Una gran variedad de modelos y combinaciones es una
Unica gama de productos; ideal para la canalizacién de varios
mddulos, obteniendo lineales de mayor capacidad expositiva.

- Ademas de la altura de cuba estandar V40, existe en todos los
modelos la version V30.

« Amplia gama de accesorios como rejillas, cortinas de noche,
divisores, porta precios...

+ Posibilidad de suministrar murales con puertas tanto con cristal
simple como con doble cristal. Consulte disponibilidad y precio
con su comercial.

VITRINAS i DISPENSADORES BEBIDAS
PASTELERIA PANADERIA MAQUINARIA PASTELERIA
HELADERIA PANADERIA HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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efrigerados
nes-frutas y verduras (grupo remoto)

SIRIUS (Datos técnicos)

B SUROFRZD

SIRIUS MP LACTEOS

DATOS TECNICOS
Sup. exposicion
Gama temperatura
Clase de temperatura
Clase climatica
Tension/Fases
Potencia eléctrica
Potencia frigorifica*
Refrigerante
Control evaporador
Evaporador

Ancho (sin laterales)
Fondo

Altura

m?2

tipo
tipo
V/ne

tipo
CP/VE
ST/AF
mm
mm

mm

SIRIUS 90 MP | SIRIUS 110 MP
L125 L250 L375 | L125 L250 L375
H205/216 H205/216 H205/216 ‘ H205/216 H205/216 H205/216
2,97/3,53 5,94/7,06 8,91/10,59 3,53/4,16 7,06/8,31 10,59/12,47
+2/+4 +2/+4 +2/+4 +2/+4 +2/+4 +2/+4
M2 M2 M2 M2 M2 M2
3 3 3 3 3 3
220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
500 968 1468 500 968 1468
1363/1456 2725/2913 4088/4369 1563/1613 3125/3225 4688/4838
R404A R404A R404A R404A R404A R404A
VE VE VE VE VE VE
AF AF AF AF AF AF
1250 2500 3750 1250 2500 3750
890 890 890 1140 1140 1140
2065/2185 2065/2185 2065/2185 2065/2185 2065/2185 2065/2185

SIRIUS FV FRUTAS Y VERDURAS CON ESPEJO

DATOS TECNICOS
Sup. exposicion
Gama temperatura
Clase de temperatura
Clase climética
Tensién/Fases
Potencia eléctrica
Potencia frigorifica*
Refrigerante
Control evaporador
Evaporador

Ancho (sin laterales)
Fondo

Alto

m?2

tipo
tipo
V/ne

tipo
CP/VE
ST/AF

mm

mm

SIRIUS 90 FV SIRIUS 110 FV
L125 L250 L375 L125 L250 L375
H205/216 H205/216 H205/216 H205/216 H205/216 H205/216
1,84/2,41 3,69/4,81 5,53/7,22 2,28/2,91 4,56/15,81 6,84/8,72
+5/+7 +5/+7 +5/+7 +5/+7 +5/+7 +5/+7
H H H H H H
3 3 3 3 3 3
220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
100 168 268 100 168 268
1275/1350 2550/2700 3825/4050 1394/1481 2788/2963 4181/4444
R404A R404A R404A R404A R404A R404A
VE VE VE VE VE VE
AF AF AF AF AF AF
1250 2500 3750 1250 2500 3750
890 890 890 1140 1140 1140
2065/2185 2065/2185 2065/2185 2065/2185 2065/2185 2065/2185

SIRIUS XP CARNE CON ESPEJO

DATOS TECNICOS
Sup. exposicion
Gama temperatura
Clase de temperatura
Clase climatica
Tension/Fases
Potencia eléctrica
Potencia frigorifica*
Refrigerante
Control evaporador
Evaporador

Ancho (sin laterales)
Fondo

Alto

* Rendimiento frigorifico a temperatura de evaporacién -10°C (25°C/60%HR)

m2

tipo
tipo
V/ne

tipo
CP/VE
ST/AF
mm
mm

mm

B SUROFRZD

SIRIUS 90 XP ‘ SIRIUS 110 XP
L125 L250 L375 | L125 L250 L375
H205/216 H205/216 H205/216 ‘ H205/216 H205/216 H205/216
1,84/2,41 3,69/4,81 5,53/7,22 2,28/2,91 4,56/15,81 6,84/8,72
0/+2 0/+2 0/+2 0/+2 0/+2 0/+2
M1 M1 M1 M1 M1 M1
3 3 3 3 3 3
220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
500 968 1468 500 968 1468
1850/1963 3700/3925 5550/5888 1931/2050 3863/4100 5794/6150
R404A R404A R404A R404A R404A R404A
VE VE VE VE VE VE
AF AF AF AF AF AF
1250 2500 3750 1250 2500 3750
890 890 890 1140 1140 1140
2065/2185 2065/2185 2065/2185 2065/2185 2065/2185 2065/2185

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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permercado murales

ACCESORIOS

ARTIC
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
0LZN9500 ESTANTE 70
0LZN9505 ESTANTE 100
0LZN9510 ESTANTE 120
OLZN9515 ESTANTE 150
0LZN9520 ESTANTE 180
0LZN9525 CORTINA 70
0LZN9530 CORTINA 100
0LZN9535 CORTINA 120
0LZN9540 CORTINA 150
0LZN9545 CORTINA 180
VENERE
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
: 0LOT9126 CORTINA NOCHE VENERE 100
1l 0LOT9127 CORTINA NOCHE VENERE 130
Liidins MPSARA 0LOT9128 CORTINA NOCHE VENERE 190
R KL " 0LOT9032 ESTANTE ADICIONAL VENERE 100
Ll lon 1_ Lok WE 0LOT9033 ESTANTE ADICIONAL VENERE 130
0LOT9034 ESTANTE ADICIONAL VENERE 190
5 0LOT9048 REJILLA FRONTAL VENERE 100
0LOT9054 REJILLA FRONTAL VENERE 130
0LOT9056 REJILLA FRONTAL VENERE 190
o I 0LOT9058 CRISTAL FRONTAL VENERE 100
_— 0LOT9061 CRISTAL FRONTAL VENERE 130
0LOT9425 DIVISOR ESTANTE VENERE 350 mm
MINOR
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
0LOT9187 CORTINA NOCHE MINOR 100
0LOT9186 CORTINA NOCHE MINOR 130
0LOT9124 CORTINA NOCHE MINOR 190
0LOT9012 CORTINA NOCHE MINOR 250
0LOT9101 CORTINA NOCHE MINOR INOX 100
0LOT9102 CORTINA NOCHE MINOR INOX 130
0LOT9103 CORTINA NOCHE MINOR INOX 190
0LOT9013 ESTANTE MINOR 100
0LOT9014 ESTANTE MINOR 120/240
0LOT9016 ESTANTE MINOR 190
0LOT9017 REJILLA FRONTAL 100
0LOT9018 REJILLA FRONTAL 120/240
0LOT9019 REJILLA FRONTAL 190
0LOT9022 CRISTAL FRONTAL 100/190
0LOT9023 CRISTAL FRONTAL 120/240
0LOT9026 DIVISOR ESTANTE

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

SIRIUS

CONGELADORES
HORIZONTALES

cODIGO MODELO PRECIO REF. €

0LOT9507 ESTANTE ADICIONAL 125*35

0LOT9509 ESTANTE ADICIONAL 125%45

0LOT9338 ESTANTE ADICIONAL 125*50

0LOT9382 ILUMINACION 1 FILA ESTANTE 125 =
0LOT9383 ILUMINACION 1 FILA ESTANTE 250 254
0LOT9384 ILUMINACION 1 FILA ESTANTE 375 LES
0LOT9376 CORTINA NOCHE MANUAL L125 g8k
0LOT9378 CORTINA NOCHE MANUAL L250 8=
0LOT9379 CORTINA NOCHE MANUAL L375 =
0LOT9389 CORTINA NOCHE ELECTRICA C/MOTOR L125

0LOT9381 CORTINA NOCHE ELECTRICA C/MOTOR L250 2 3
0LOT9394 CORTINA NOCHE ELECTRICA C/MOTOR L375 E Y-
0LOT9399 CORTINA NOCHE ELECTRICA S /MOTOR L125 SES
0LOT9553 CORTINA NOCHE ELECTRICA S /MOTOR L250 8 gg
0LOT9554 CORTINA NOCHE ELECTRICA S /MOTOR L375 sEs
0LOT9564 DIVISOR PLASTIFICADO ESTANTE L350 mm E
0LOT9566 DIVISOR PLASTIFICADO ESTANTE L400 mm

0LOT9567 DIVISOR PLASTIFICADO ESTANTE L500 mm

0LOT9568 BARANDILLA PLEXIGLASS H45 mm i
0LOT9569 BARANDILLA PLEXIGLASS H80 mm go
0LOT9571 PORTAPRECIOS TRANSPARENTES ESTANTES L 125 gg

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

8
23
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VITRINAS i DISPENSADORES BEBIDAS
PASTELERIA PANADERIA MAQUINARIA PASTELERIA
HELADERIA PANADERIA HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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Vitrinas refrigeradas
Estaticas con reserva

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
CRISTAL RECTO (Ver accesorios pdg. 144)
©  0LZN0000 JINNY 100 CRISTAL RECTO
©  0LZN00O1 JINNY 150 CRISTAL RECTO
©  0LZN0002 JINNY 200 CRISTAL RECTO
© 0LZN0003 JINNY 250 CRISTAL RECTO
© 0LZN0004 JINNY 300 CRISTAL RECTO
CRISTAL CURVO
© 0LZN0007 JINNY 100 CRISTAL CURVO
© 0LZN0008 JINNY 150 CRISTAL CURVO
© 0LZN0009 JINNY 200 CRISTAL CURVO
© 0LZN0012 JINNY 250 CRISTAL CURVO
©  0LZN0013 JINNY 300 CRISTAL CURVO

Los precios no incluyen cubetas.

@ Consultar stock disponible

Superficie de exposiciéon en lluminacién interior mediante Laterales en ABS termoformado.

acero inoxidable tubo fluorescente.

(fondo 66,5 cm).
DATOS TECNICOS JINNY 100 JINNY 150 JINNY 200 JINNY 250 JINNY 300
Superficie de exposicion m?2 0,55 0,84 1,14 1,40 1,70
Puertas reserva ne 1 1 2 3 3
Capacidad reserva | 126 196 260 330 400
Gama de temperatura °C +2/+4 +2/+4 +2/+4 +2/+4 +2/+4
Tensién/Fases V/n° 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 288 306 468 515 687
Potencia frigorifica W 441 441 596 817 1054
Compresor cv 1/5 1/5 1/3 3/8 1/2
Refrigerante tipo R404A R404A R404A R404A R404A
Control evaporador CP/VE CP CcP CP CP CP
Condensacion ST/AF/W AF AF AF AF AF
Evaporador ST/AF ST ST ST ST ST
Ancho mm 1000 1500 2000 2500 3000
Fondo mm 930 930 930 930 930
Alto mm 1270 1270 1270 1270 1270
Peso neto/bruto kg 115/145 164/206 181/224 233/279 280/335

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Vitrinas de servicio

CONGELADORES FABRICADORES HIELO
HORIZONTALES FUENTES DE AGUA

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

JINNY CRISTAL CURVO
(CRISTAL INTERMEDIO BAJO PEDIDO)

ARMARIOS
EXPOSITORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

VITRINAS GASTRONOMIA

8
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Jinny cristal curvo JINNY CRISTAL RECTO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

- Vitrina expositora con evaporador estatico, y amplia drea de
exposicion gracias a su gran superficie acristalada.

« Amplia reserva refrigerada accesible mediante puertas
pivotantes, que aumenta la capacidad de almacenamiento de
productos refrigerados. Dotada de evaporador independiente
de la exposicion.

pre « Equipo frigorifico potenciado para garantizar el mantenimiento

230 de las temperaturas dptimas de conservacion, incluso en
condiciones extremas de funcionamiento.

Jinny cristal recto - Desescarche automatico.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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efrigeradas
n reserva refrigerada

ECO
K% SUROFRED

MODELOS
CON GRUPO SIN GRUPO CON GRUPO SIN GRUPO
MODELO CODIGO PRECIO REF. € CODIGO PRECIO REF. € CODIGO PRECIO REF. € CODIGO PRECIO REF. €
ESTATICA VENTILADA
ECO 1000 OLMF0205 © 0LMF0240 OLMF0300 & O0LMF0380
ECO 1300 OLMF0210 © OLMF0245 OLMF0305 & 0LMF0382
ECO 1500 OLMF0215 © OLMF0250 OLMF0310 © OLMF0384
ECO 2000 OLMF0220 © 0LMF0255 OLMF0315 & 0LMF0386
ECO 2500 OLMF0225 © O0LMF0260 OLMF0320 & 0LMF0388
ECO 3000 OLMF0230 © O0LMF0265 OLMF0325 & 0LMF0390
ANG. ECO 90°C CERRADO OLMF0235 & 0LMF0270 OLMF0330 & 0LMF0392
ANG. ECO 90°C ABIERTO OLMF0335 & O0LMF0394
¢ ANGULO INTERNO 45° ECO NEUTRO OLMF0395
© ANGULO EXTERNO 45° ECO NEUTRO OLMF0396
© MUEBLE CAJA ECO L600 OLMF9160
JUEGO DE LATERALES PANORAMICOS OLMF9020K
KIT DE CANALIZACION OLMF9015
© LATERAL CANAL. DERECHO/MUEBLE CAJA OLMF9055 Accesorios
© LATERAL CANAL. IZQUIERDO/MUEBLE CAJA OLMF9054 CODIGO MODELO PRECIO REF. €
Nota: Las versiones s/grupo no incluyen laterales ni unidad condensadora. (Ver accesorios en pdgina 144)

@ Consultar stock disponible

Cristal frontal curvo y abatible. Cierre lateral panoramico. Reserva refrigerada con puertas Mesa de trabajo en acero
pivotantes. inoxidable.

DATOS TECNICOS ECO 1000 ECO 1300 ECO 1500 ECO 2000 ECO 2500 ECO 3000
Superficie de exposicion m2 0,7 0,88 1,04 1,4 1,77 2,13
Puertas de reserva ne 1 1 2 3 4 4
Gama temperatura C 0/+4 0/+4 0/+4 0/+4 0/+4 0/+4
Desescarche AUT/MAN AUT AUT AUT AUT AUT AUT
Clase de temperatura tipo M1 M1 M1 M1 M1 M1
Clase climatica tipo 3 3 3 3 3 3
Tensién/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
Pot. Electrica C/G S/G W 700 760 765 865 1055 1105
Refrigerante tipo R404A R404A R404A R404A R404A R404A
Potencia frigorifica W 630 740 740 1030 1215 1460
Control evaporador CP/VE CP CP CcP CP CcP CP
Condensacion ST/AF ST/AF ST/AF ST/AF ST/AF ST/AF ST/AF
Ancho exterior (con laterales) mm 1050 1300 1510 2010 2510 3010
Fondo exterior mm 1060 1060 1060 1060 1060 1060
Alto exterior mm 1277 1277 1277 1277 1277 1277
Peso neto/bruto kg 110/142 139/178 162/206 220/270 280/341 336/403

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Vitrinas

FABRICADORES HIELO
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LINEA DE LAVADO

FUENTES DE AGUA

HORIZONTALES
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§ COMPOSICION
- ECO
. o2
2 Decorativos opcionales Eé
ANG. EXT. 90° ANG. INT. 90° g2z
s ANCHURA REF. PRECIO REF. € =5
. % ECO 1000 OLMF9500 + ref color 35 3
ECO 1300 OLMF9501 + ref color 40
. ECO 1500 OLMF9502 + ref color 53 2gs
4 ECO 2000 OLMF9503 + ref color 68 = ‘é‘ 2
. " DECORATIVOS 452
ANG. INT. 45 ANG. EXT. 450 ECO 2500 O0LMF9504 + ref color 71 GRCIONALES €=
ECO 3000 OLMF9505 + ref color 30 S8
=1
ECO ANG 45 CFRRADO  OLMF9506 + ref color 45 592
=
ECO ANG 90 CERRADO  OLMF9507 + ref color 60 -
: — ECO ANG 45 ABIERTO  OLMF9508 + ref color 52 =
ECO ANG 90 ABIERTO  OLMF9509 + ref color 73 é_s
e MUEBLE CAJA 600 OLMF9510 + ref color 34 S
E=s
i E
g '-_'-.——_T-H , %
5 ' - Vitrina expositora con evaporador estatico y una gran superficie
sk B de exposicion. =z
‘ « Posibilidad de realizar composiciones modulares de diferentes S
] - longitudes, incluyendo angulos cerrados o abiertos de 90° y 45°. g
= + Dispone de bandeja de evaporacion automatica del agua de h
conservacion.

LINEA PIZZERIA
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EURO LX
ISA ]

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
SERVICIO ASISTIDO (SA)

& 0LIS0925 EURO V 134 LX
0LIS0930 EURO V 200 LX

(Ver accesorios en pdgina 144)

" Dotaciones
OLIS0935 EURO V268 LX Cuadro de mandos electrénico 1
0LIS0940 EURO V 334 LX Compartimientos de reservas 1

@ Consultar stock disponible

Cristal frontal elevable mediante Superficie de exposicion con Compartimentos refrigerados Sistema de cierre trasero con
piston hidraulico facilitando el fondo de 800 mm y sobre de con puerta pivotante. cortina de noche (opcional).
acceso al interior. servicio en acero inox AlSI304
18/10.
DATOS TECNICOS EURO LX 134 EURO LX 200 EURO LX 268 EURO LX 334
Superficie exposicion m?2 1,1 1,6 2,1 2,7
Gama temperatura °C -1/+7 -1/+7 -1/+7 -1/+7
Desescarche AUT/MAN AUT AUT AUT AUT
Capacidad reserva | 112 162 212 268
Clase de temperatura tipo M2 M2 M2 M2
Clase climatica tipo 3 3 3 3
Tensién/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 560 610 840 920
Pot. frigorifica (sin grupo)* W 550 - - -
Compresor (@Y% 1/3 3/8 1/2 1/2
Refrigerante tipo R404A R404A R404A R404A
Control evaporador CP/VE VE VE VE VE
Condensacion ST/AF AF AF AF AF
Evaporador ST/AF AF AF AF AF
Ancho (sin laterales) mm 1340 2000 2680 3340
Fondo mm 1078 1078 1078 1078
Alto mm 1272 1272 1272 1272

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Vitrinas de servicio
S
3
i
s2
*Opcional EE

ARMARIOS Y CAMARAS |  ARMARIOS DE SERVICIO
FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES e
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

EURO LX
(Estante intermedio opcional)

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

Decorativos opcionales

134 0LIS9830 + Ref. color 36 &
200 0LIS9831 + Ref. color 53
268 0LIS9832 + Ref. color 71
334 0LIS9833 + Ref. color 88

8
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F

DECORATIVOS
OPCIONALES

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

L1 —

_L TE
T - |

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

1277

5 ; - Vitrina ventilada con cristal frontal curvo que permite una vision

= = panoramica de los productos en exposicion.

e —— - Doble iluminacién interior en la parte superior que realza la
exposicion.

+ Alto aislamiento térmico con espesor de 60 mm.

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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Vitrinas refrigeradas
Ventiladas con reserva

MARTE
I SUROFR=D

« Vitrina frigorifica con
circulacion ventilada de aire
refrigerado.

- Moderno diseno con cristales
curvos con apertura hacia
arriba. lluminacién de toda
la cuba para una perfecta
visibilidad.

- Reserva refrigerada. Amplia superficie de exposicion Amplia gama de accesorios.
- Puerta pivotante con cierre (fondo 830 mm) en acero inox
automatico. AlSI 304.
MODELOS Accesorios
CON GRUPO SIN GRUPO
MODELO CODIGO PRECIO REF. € CODIGO PRECIO REF. € (Ver accesorios en pdgina 144)
VERSION REFRIGERADA

MARTE V L1250 © 0LOT0826 © 0LOT0861
MARTE V L1875 © 0LOT0831 0LOT0862
MARTE V L2500 © 0LOT0836 0LOT0863
MARTE V L3125 © 0LOT0841 © 0LOT0864
MARTE V L3750 © 0LOT0846 0LOT0866
MARTE ANG. ABIERTO 90° € 0LOT0876 © 0LOT0878
MARTE ANG. ABIERTO 45° 0LOT0881
JUEGO LATERALES 0LOT9286
KIT ENSAMBLAJE 0LOT9287
MUEBLE CAJA L700 © 0LOT0886

Nota: Las versiones s/grupo no incluyen laterales ni unidad condensadora.
@ Consultar stock disponible

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Vitrinas de servicio

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

COMPOSICION
MARTE

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

]
©v
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- _ R
Decorativos opcionales <§:
2ok
125 0LOT3030 + ref color 5 E ;g
187 0LOT3031 + ref color 7 2SE
250 0LOT3032 + ref color 6 0
312 0LOT3033 + ref color 7 -
375 0LOT3034 + ref color 8
AA 450  OLOT3035 + ref color 5 9§
AA90 O  OLOT3037 + ref color 5 gé
AA 90° gg
2Es
DATOS TECNICOS MARTE 1250 MARTE 1875 MARTE 2500 MARTE 3125 MARTE 3750 MARTE A.A. 90° E g é
Superficie exposicion m?2 1,06 1,6 2,13 2,66 3,2 0,89 %if
Gama temperatura c 0/+2 0/+2 0/+2 0/+2 0/+2 0/+2 s EE
Clase de temperatura tipo M1 M1 M1 M1 M1 M1 § §§
Clase climatica tipo 3 3 3 3 3 3 °=
Desescarche AUT/MAN AUT AUT AUT AUT AUT AUT "é
Tension/fases V/ne 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 2%%
Potencia eléctrica C/G/S/G W 450/54 570/76 720/108 890/99 1050/170 310/74 E%E
Potencia frigorifica C/G/S/G* W 509/386 710/578 1058/772 1198/962 1448/1158 415/350 >§I
Refrigerante tipo R404A R404A R404A R404A R404A R404A 2
Control evaporador CP/VE CP CP CP CP CP CP
Evaporador ST/AF AF AF AF AF AF AF Z
Ancho (sin laterales) mm 1250 1875 2500 3125 3750 1194 g
Fondo mm 1115 1115 1115 1115 1115 1194 E
Alto mm 1245 1245 1245 1245 1245 1245 -
*Rendimiento frigorifico a temperatura de evaporacion -10°C (+25°C/60% HR)
Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
=
E
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efrigeradas
con reserva

ZARA
I SUROFR=D

MODELOS
CON GRUPO SIN GRUPO
MODELO CODIGO PRECIO REF. € CODIGO PRECIO REF. €
ZARA V 1250 © 0LOT1100 © oLoT1107
ZARAV 1875 © oLoT1101 © oLOT1108
ZARAV 2500 © o0L0OT1102 © 0LOT1109
ZARAV 3125 © 0LOT1103 © 0LOT1110
ZARAV 3750 © 0LOT1104 © oLoT1111
ZARA ANG. ABIERTO 90° ) 0LOT1105 © oLoT1112
ZARA ANG. CERRADO 90° &) 0LOT1106 © oLoT1113
JUEGO LATERALES 0LOT9411 0LOT9411
KIT ENSAMBLAJE 0LOT9412 0LOT9413

Nota: Las versiones s/grupo no incluyen laterales ni unidad condensadora.
6’) Consultar stock disponible

Reserva refrigerada con puerta
pivotante.

Zbcalo inferior de color gris. Plano de trabajo en laminado
pléstico POSTFORMING gris

antirayaduras de 250 mm.

DATOS TECNICOS ZARA 1250 ZARA 1875 ZARA 2500 ZARA 3125 ZARA 3750 ZARA AA90° ZARA AC90°
Gama temperatura @ 0/+2 0/+2 0/+2 0/+2 0/+2 0/+2 0/+2
Clase temperatura tipo M1 M1 M1 M1 M1 M1 M1

Clase climatica tipo 3 3 3 3 3 3 3
Desescarche AUT / MAN AUT AUT AUT AUT AUT AUT AUT
Tension / Fases V/ ne 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica C/G-S/G W 450/54 570/76 720/108 890/99 1050/170 310/74 310/74
Potencia frigorifica C/G - S/G W 509/386 710/578 1058/772 1198/962 1448/1158 415/ 350 415/ 350
Refrigerante tipo R404A R404A R404A R404A R404A R404A R404A
Control evaporador CP/VE CcP CcP CcP CcP CP CP CcpP
Evaporador ST/AF AF AF AF AF AF AF AF

Ancho (sin laterales) mm 1250 1875 2500 3125 3750 1250 1250
Fondo mm 1090 1090 1090 1090 1090 1090 1090

Alto mm 1230 1230 1230 1230 1230 1230 1230

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Vitrinas d

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS Y CAMARAS ARMARIOS DE SERVICIO
FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

8
23
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Decorativos opcionales

ANCHURA  INFERIOR PRECIO REF. € e
1250 mm  0LOT9581+ ref. color 25 258
1875 mm  0LOT9582+ ref. color 27 023
2500 mm  0LOT9583+ ref. color 50 g%%
3125 mm  OLOT9584+ ref. color 53 E%g
3750 mm  0LOT9591+ ref. color 53 e 8=
AA9QP 0LOT9592+ ref. color 45 QRCIONATES

AC90° 0LOT9593+ ref.color 20

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

- Vitrina de refrigeracién ventilada con cristal recto y gran
superficie de exposicion.

=

k)

- Cristal pivotante hacia abajo para una facil limpieza y acceso a la g

o

superficie de exposicion. 3

« Cuadro eléctrico con termostato electrénico. .
+ Vaso de expansiéon en inox.

&3

3

142 5
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Vitrinas refrigeradas
Ventiladas con grupo remoto

MAJOR

B SUROFRZD

MODELOS
CODIGO MODELO
0LOT4000 MAJOR L1250
0LOT4001 MAJOR L1875
0LOT4002 MAJOR L2500
0LOT4003 MAJOR L3125
0LOT4004 MAJOR L3750
0LOT4007 ANG. ABIERTO 45°C
0LOT4008 ANG. ABIERTO 90°C
0LOT8100 JUEGO LATERALES
O0LOT8110 KIT ENSAMBLAJE

Nota: Las versiones s/grupo no incluyen laterales ni unidad condensadora.

@ Consultar stock disponible

Accesorios

Veer accesorios en pdg. 144

Cristal frontal curvo elevable y
iluminacion superior.

DATOS TECNICOS
Superficie de exposicion
Gama de temperatura
Clase de temperatura
Clase climética
Tensién/Fases
Potencia eléctrica
Potencia frigorifica*
Refrigerante

Control evaporador
Evaporador

Ancho (sin laterales)**
Fondo

Alto

Peso neto

m2
°C
tipo
tipo
V/ne

tipo
CP/VE
ST/AF

mm

kg

MAJOR L1250
1,13
0/+2
M1

3
220/2
316
459
R404A
VE

AF
1250
1185
1330
150

*Rendimiento frigorifico a temperatura de evaporacidn -10°C (+25°C/60%HR).

**Espesor de los laterales: 40mm

B SUROFRZD

PRECIO REF. €

Estante de trabajo de acero
inoxidable de 25 cm.

MAJOR L1875
1,69
0/+2
M1

3
220/2
369
688
R404A
VE

AF
1875
1185
1330
215

MAJOR L2500
2,25
0/+2
M1

3
220/2
516
919
R404A
VE

AF
2500
1185
1330
270

MAJOR L3125
2,81
0/+2
M1

3
220/2
639
1145
R404A
VE

AF
3125
1185
1330
350

Amplia superficie de exposicion
(90 cm) de acero lacado gris.

MAJOR L3750
3,38
0/+2
M1

3
220/2
694
1378
R404A
VE

AF
3750
1185
1330
410

A. EXT 90°
1,16
0/+2
M1

3
220/2
290
R404A
VE

AF
1270
1270
1330
130

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Vitrinas de servicio

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

ARMARIOS DE SERVICIO CONGELADORES
BAJOMOSTRADORES HORIZONTALES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

MAJOR
(Estandar en rojo)

ARMARIOS
EXPOSITORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

VITRINAS GASTRONOMIA

8
g3
=&
==
8%
S:
F

1194

Major cristal recto con apertura hacia abajo. Bajo pedido.
Consulte con su comercial.

AA 90°

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

- Vitrina refrigerada ventilada con una alta valorizacién de la
exposicién de los productos gracias a su amplia superficie
acristalada, sus angulos esféricos y sus lineas modernas.

. Sistema antiempafamiento de los cristales frontales mediante
circulacién forzada, para garantizar una visibilidad perfecta del
producto expuesto.

«+ Sobrestructura de vidrios curvos con apertura hacia arriba,
iluminacion y estante superior de cristal.

- Sistema de desescarche eléctrico (recomendado para carnes
envasadas y frescas) de serie.

 Posibilidad de solicitar bajo pedido cristal recto. Pida

MAJOR presupuesto a su comercial.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

143
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S

upermercado vitrinas

ACCESORIOS

JINNY
CODIGO

MODELO

OLZN9588

CERRADURA POSTERIOR PLEXIGLAS 100 C/ Recto

OLZN9589

CERRADURA POSTERIOR PLEXIGLAS 150 C/ Recto

O0LZN9590

CERRADURA POSTERIOR PLEXIGLAS 200 C/ Recto

OLZN9591

CERRADURA POSTERIOR PLEXIGLAS 250 C/ Recto

OLZN9592

CERRADURA POSTERIOR PLEXIGLAS 300 C/ Recto

OLZN9581

CERRADURA POSTERIOR PLEXIGLAS 100 C/ Curvo

OLZN9582

CERRADURA POSTERIOR PLEXIGLAS 150 C/ Curvo

OLZN9583

CERRADURA POSTERIOR PLEXIGLAS 200 C/ Curvo

O0LZN9584

CERRADURA POSTERIOR PLEXIGLAS 250 C/ Curvo

OLZN9585

CERRADURA POSTERIOR PLEXIGLAS 300 C/ Curvo

& 0LZN9611

KIT BANDEJA ELECTRICA EST

ECO
CODIGO

@ Consultar stock disponible

MODELO

& 0LMF9053

SEPARADOR DE AMBIENTE PLEXIGLAS

OLMF9164

CIERRE POSTERIOR PLEXIGLAS ECO 1000

OLMF9165

CIERRE POSTERIOR PLEXIGLAS ECO 1300

OLMF9166

CIERRE POSTERIOR PLEXIGLAS ECO 1500

OLMF9167

CIERRE POSTERIOR PLEXIGLAS ECO 2000

OLMF9168

CIERRE POSTERIOR PLEXIGLAS ECO 2500

OLMF9169

CIERRE POSTERIOR PLEXIGLAS ECO 3000

O0LMF9600

ESTANTE INTERMEDIO ECO 1000

OLMF9601

ESTANTE INTERMEDIO ECO 1300

OLMF9602

ESTANTE INTERMEDIO ECO 1500

O0LMF9603

ESTANTE INTERMEDIO ECO 2000

OLMF9604

ESTANTE INTERMEDIO ECO 2500

OLMF9605

ESTANTE INTERMEDIO ECO 3000

@ Consultar stock disponible

EURO LX
CODIGO MODELO
0LIS9286 ESTANTE CRISTAL EURO 134 LX
0LIS9287 ESTANTE CRISTAL EURO 200 LX
0L1S9288 ESTANTE CRISTAL EURO 268 LX
0LIS9289 ESTANTE CRISTAL EURO 334 LX
0LIS9361 CORTINA NOCHE EURO 134 LX
0LIS9362 CORTINA NOCHE EURO 200 LX
0LIS9363 CORTINA NOCHE EURO 268 LX
0LIS9364 CORTINA NOCHE EURO 334 LX
MARTE
CODIGO MODELO
0LOT8001 DIVISOR CRISTAL BAJO
0LOT8002 DIVISOR CRISTAL ALTO
0LOT8003 DIVISOR CRISTAL ALTO 2 NIVELES
0LOT8004 DIVISOR CRISTAL BAJO 2 NIVELES
0LOT8005 DIVISOR CRISTAL ALTO 3 NIVELES
0LOT8006 DIVISOR CRISTAL BAJO 3 NIVELES

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

MARTE (CONT)

CONGELADORES
HORIZONTALES

CODIGO MODELO PRECIO REF. €
0LOT9291 SUPERFICIE EXPOSICION 2 NIVELES L =625
0LOT9292 SUPERFICIE EXPOSICION 3 NIVELES L =625
0LOT8037 PORTAPAPELES 76 cm
0LOT8008 PORTAROLLOS 400 mm =
0LOT8009 TABLA DE CORTE 40x40 28y
0LOT8010 PORTABALANZA 40x40 BLANCO LES
0LOT8011 ESTANTE INTERMEDIO L1250 83k
0LOT8012 ESTANTE INTERMEDIO L1875 8=
0LOT8013 ESTANTE INTERMEDIO L2500 =
0LOT8014 ESTANTE INTERMEDIO L3125
0LOT8015 ESTANTE INTERMEDIO L3750 2 3
0LOT8016 ILUMINACION ESTANTE INTERMEDIO L1250 P
0LOT8017 ILUMINACION ESTANTE INTERMEDIO L1875 SE28
0LOT8018 ILUMINACION ESTANTE INTERMEDIO L2500 83 g
0LOT8019 ILUMINACION ESTANTE INTERMEDIO L3125 E4
0LOT8020 ILUMINACION ESTANTE INTERMEDIO L3750 E
MAJOR g8
CODIGO MODELO PRECIO REF. € éé
0LOT8150 ESTANTE INTERMEDIO MAJOR 1250 -
0LOT8151 ESTANTE INTERMEDIO MAJOR 1875
0LOT8152 ESTANTE INTERMEDIO MAJOR 2500 _
0LOT8153 ESTANTE INTERMEDIO MAJOR 3125 5
0LOT8154 ESTANTE INTERMEDIO MAJOR 3750 e
0LOT8145 ILUMINACION ESTANTE INTERMEDIO MAJOR 1250 2e2
0LOT8146 ILUMINACION ESTANTE INTERMEDIO MAJOR 1875 2SE
0LOT8147 ILUMINACION ESTANTE INTERMEDIO MAJOR 2500 S
0LOT8148 ILUMINACION ESTANTE INTERMEDIO MAJOR 3125 =
0LOT8149 ILUMINACION ESTANTE INTERMEDIO MAJOR 3750
0LOT8155 ILUMINACION FRONTAL 1250 °
0LOT8106 ILUMINACION FRONTAL 1875 o8
0LOT8107 ILUMINACION FRONTAL 2500 =g
0LOT8108 ILUMINACION FRONTAL 3125 8k
0LOT8109 ILUMINACION FRONTAL 3750 2
0LOT8112 PORTA CUBIERTOS CORREDERO
0LOT8113 PORTA PAPEL CORREDERO -
0LOT8008 PORTARROLLOS DE PAPEL CORREDOR 38§
0LOT8115 PORTA BALANZA 63x40 CORREDOR HES
0LOT8116* BASE CORTADORA 40X40 gax
0LOT8118 DIVISOR CRISAL AISLADO FIJO £
0LOT8121 JUEGO DIVISORES CRISTAL BAJO EE
0LOT8122 JUEGO DIVISORES CRISTAL ALTO g==
0LOT8123 JUEGO DIVISOR BAJO 1 ESCALON
0LOT8124 JUEGO DIVISOR ALTO 1 ESCALON =
0LOT8125 JUEGO DIVISOR BAJO 2 ESCALON wis
0LOT8126 JUEGO DIVISOR ALTO 2 ESCALON £58
0LOT8140 ENCHUFE L1250 Sz
0LOT8141 ENCHUFE L1875 g
0LOT8142 ENCHUFE L2500 &
0LOT8143 ENCHUFE L3125
0LOT8144 ENCHUFE L3750

Nota: Los precios no incluyen las cubetas.
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LINEA PIZZERIA

4.0.00
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lizada

ISLA OLA
CBA]

MODELOS
CODIGO

OLIS1020
0LIS1021
0LIS1022
0LIS1023
0LIS1024
OLIS1025

MODELO

OLA 150 BT/TN
OLA 150 BT
OLA 200 BT
OLA 200 BT/TN
OLA 250 BT
OLA 250 BT/TN

@ Consultar stock disponible

Tapas de noche opcionales.

DATOS TECNICOS

Superficie exposicion m?2
Volumen |

Rango de temperatura °C
Desescarche MAN/AUT
Alimentacion V/Hz
Consumo eléctrico (estandar) W /A
Refrigeracion tipo
Condensacion ST/AF/W
Evaporador ST/AF
Ancho mm
Fondo mm
Alto mm
Peso neto kg

B SUROFRZD

Accesorios
PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
Consultar Accesorios
Perfiles parachoques de protec-
cién en color gris.
150 BT 150 BT/TN 200 BT 200 BT/TN 250 BT 250 BT/TN
1,13 1,13 1,53 1,53 1,94 1,94
277 277 375 375 474 474
-18/-15 -18/-15 -1/+5 -18/-15 -18/-15 -1/+5 -18/-15 -18/-15 -1/+5
Automitico Automético Automético Automético Automético Automético
220/50 220/51 220/52 220/53 220/54 220/55
1600 1600 2450 2450 3000 3000
R404A R404A R404A R404A R404A R404A
AF AF AF AF AF AF
AF AF AF AF AF AF
1540 1540 2040 2040 2540 2540
1040 1040 1040 1040 1040 1040
885 885 885 885 885 885
183 183 214 214 241 241

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



*Opcional

Islas con una gran superficie de exposicién ideal para la
conservacion y venta de todo tipo de producto congelado.
Perfecta distribucion del frio mediante un sistema de
evaporacioén por aire forzado.

Aislamiento en poliuretano de alta densidad

Sistema automatico de evaporacion del agua condensada.
Cristal térmico panoramico

Desescarche automatico

Refrigeracion ventilada

145
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BRI ARM‘FA:lIgégtilé% " R CONELRIDTLLS LA CATIEES LU LINEA DE LAVADO
EXPOSITORES HORIZONTALES FUENTES DE AGUA
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

3
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VITRINAS ) DISPENSADORES BEBIDAS
PASTELERIA PANADERIA MAQUINARIA PASTELERIA
HELADERIA PANADERIA HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA



&  0LIS0680

KORONE
ISA ]

MODELOS
CODIGO MODELO

0LIS0670 KORONE V 150 STANDARD TN
0LIS0675 KORONE V 200 STANDARD TN
KORONE V 250 STANDARD TN

6’) Consultar stock disponible

il

Display superior para visualiza-
cién de metacrilato.

DATOS TECNICOS

Superficie exposicién m2
Volumen I

Gama temperatura °C
Desescarche AUT/MAN
Clase de temperatura tipo
Clase climatica tipo
Tensién/Fases V/ne
Potencia eléctrica W
Compresor (@Y%
Refrigerante tipo
Control Evaporador CP/VE
Condensacion ST/AF/W
Evaporador ST/AF
Ancho mm
Fondo mm
Alto mm
Peso neto/bruto kg

B SUROFRZD

Perfiles parachoques de protec-

Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
0LIS9140 Divisor Korone (74x19,5 cm)
0LIS9345 Kit divisores 150(10
0LIS9350 Kit divisores 15027
0LIS9355 Kit divisores 200
0LIS9360 Kit divisores 200(33
0LIS9365 Kit divisores 250(18
0LIS9370 Kit divisores 250(39)

Nota: Segtin el modelo de distribucicn de divisores seleccionado, elegir una unidad de un kit u

otro.

Dotaciones PARA TODOS LOS MODELOS
Rejillas cuba Todas

Rejillas regulables en altura en

Kit divisores opcionales para

cién en todo el perimetro. dotacion. una mejor distribucion del
producto expuesto.
KORONE 150 KORONE 200 KORONE 250
1,13 1,53 1,94
319 432 546
0+5 0+5 0+5
AUT AUT AUT
M2 M2 M2
3 3 3
220/2 220/2 220/2
560 580 750
1/2 1/2 3/4
R404A R404A R404A
CcpP cpP CcP
AF AF AF
AF AF AF
1540 2040 2540
1040 1040 1040
895 895 895
115/142 163/199 188/232

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Islas refrigeradas

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

*Opcional

ARMARIOS Y CAMARAS |  ARMARIOS DE SERVICIO
FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES e
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

KORONE V 200 STANDARD TN

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

(10 @27

8
=I5
=&
==
8%
S:
F

(18) 39

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

Kit divisores

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

c « Islas con una gran superficie de exposicion, ideal para la

i conservacion y venta de todo tipo de producto refrigerado.

B + Su estética moderna con perfiles decorativos en color gris de
l PVCy base piramidal facilitan su integracién en cualquier tipo
|

|

.|

de ambiente.

« Perfecta distribucion del frio mediante su sistema de
evaporacion por aire forzado.

- Sistema automatico de evaporacion del agua condensada.

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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ializada

ECOPLINTOS
ISA ]

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
0LIS0103 ECOPLINTOS 150 BT 0LIS9105 Set tapas noche Ecoplintos 150
0LIS0106 ECOPLINTOS 200 BT 0LIS9110 Set tapas noche Ecoplintos 200
0LISOT11 ECOPLINTOS 250 BT 0LIS9115 Se-t‘tapas noche Ecoplintos 250
0LIS9100 Divisor
0LIS9315 Kit divisores 150(10)
0LI1S9320 Kit divisores 150(27)
0LIS9325 Kit divisores 200(14)
0LIS9330 Kit divisores 200(33)
0LIS9335 Kit divisores 250(18)
0LIS9340 Kit divisores 250(39)
Nota: Segtin el modelo de distribucion de divisores seleccionado, elejir una unidad de un
kit u otro.

Sistema de evaporacion auto-
maética del agua de conden-

Perfiles parachoques de protec-
cioén en color gris.

Los modelos Ecoplintos dispo-
nen de tapas de noche en ABS
(opcionales). sacion.

DATOS TECNICOS
Superficie exposicion
Volumen

Gama temperatura
Desescarche

Clase climética
Tension/Fases
Potencia eléctrica
Compresor
Refrigerante
Control Evaporador
Condensacion
Evaporador

Ancho

Fondo

Alto

Peso neto/bruto

ECOPLINTOS 150 ECOPLINTOS 200 ECOPLINTOS 250
m2 1,2 1,64 2,08
[ 363 494 626
°C -15/-18 -15/-18 -15/-18
AUT/MAN AUT AUT AUT
tipo 4 4 4
V/ne 220/2 220/2 220/2
w 1300 1600 1900
v 5/8+5/8 3/4+3/4 1+1
tipo R404A R404A R404A
CP/VE cp cp cp
ST/AF/W AF AF AF
ST/AF ST ST ST
mm 1540 2040 2540
mm 1040 1040 1040
mm 921 921 921
kg 177/231 230/290 287/357

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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*Opcional
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ECOPLINTOS 150

@7)

(33)

(39)

ECOPLINTOS 200

(10)

(14)

ECOPLINTOS 250

(18)

Kit divisores

V)43AYNYd V)43713LSYd

NOQI220D VaNJ1

« Islas con una gran superficie de exposicion, ideal para la

ta de todo tipo de producto congelado.

» Con evaporador de aletas reforzado mediante evaporador de

7

conservacion y ven

tubo en las paredes y fondo del mueble.
» Sistema de evaporacion automatica del agua de condensacion.

VI43ZZId VaN1
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Islas con tapas

CEP VLC - VCl - TOPO

B SUROFRZD

MODELOS

CODIGO MODELO

TAPA ABATIBLE
0CAC0010 CEP 1,5VLC
0CAC0011 CEP 2 VLC

TAPA CORREDERA
0CAC0012 CEP 1,5 VCl
0CAC0013 CEP 2 VCI

MODULO CABECERA
0CAC0030  CEPTOPO

Grupo frigorifico.

DATOS TECNICOS

Volumen |

Gama temperatura °C

Capac. divisores alto/bajo ~ n°
MAN/AUT

Capacidad maxima cestas ~ n°

Desescarche

Tension/fases V/ne
Potencia eléctrica W
Consumo eléctrico kWh/24h
Compresor cv
Refrigerante tipo
Control evaporador CP/VE
Condensacion ST/AF/W
Evaporador ST/AF
Ancho mm
Fondo mm

Alto mm
Peso neto/bruto kg

B SUROFRZD

Tapa de cristal.

Perfil expositor de precios CEP 1,5 VCI

Accesorios
0CAC9000 Cesta CEP
OCAC9005  Kit union CEP 1,5
OCAC9006 Kit union CEP 2
OCAC9011
OCAC9012

Nota: Para los Kits de estantes, consultar.

Dotaciones

Divisor alto
Divisor bajo
Porta precio

CEP 1,5
350
-20/-25
11/12
MAN

5
220-240/2
602

9,14
2(1/3)
R134A
cpP

AF

ST

1500
839

880
100/115

lluminacién interna para
aumentar la visibilidad.

Perfil expositor de precios CEP 2 VCI

No No Si

Divisor alto/Divisor bajo.

CEP 2 CEP TOPO
518 370
-20/-25 -20/-25
20/12 20/-

MAN MAN

6 5
220-240/2 220-240/2
633 649
10,50 9,91
2(3/8) 2(1/2)
R134A R134A
CcpP CcpP

AF AF

ST ST

2000 1828

839 839

880 880
125/140 110/125

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



Islas refrigeradas

Kit de unién (opcién)

COMBINACION

TERMOMETRO

CEP 1,5 VLC CEP 2 VCI CEP TOPO

« Congelador con disefio muy atractivo y modulable.

. Exterior e interior en chapa galvanizada revestida en
PVC blanco.

» Termostato regulable analégico y termémetro digital.

« lluminacién interior.

- Aislamiento de alta eficiencia (70 mm) para reducir el consumo
energético.

« Los modelos CEP VCI llevan tapas correderas en cristal térmico.

+ Los modelos CEP VLC llevan tapa abatible curva en cristal
térmico.

148
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VITRINAS GASTRONOMIA

ARMARIOS DE SERVICIO

ARMARIOS Y CAMARAS

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

{ CONGELADORES
FRIGORIFICAS HORIZONTALES

EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES
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@
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=

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

SUPERMERCADO

PANADERIA HELADERIA

ABATIDORES

HELADERIA



as

ISLA GAIA
K SUROFRED

MODELOS
CODIGO MODELO
© 0LOT1114  GAIA 220 BT

G’) Consultar stock disponible

Tapas correderas de cristal con
asas.

DATOS TECNICOS
Superficie de exposicion
Capacidad util

Rango de temperatura
Desescarche
Tensién/Fases

Potencia

Consumo eléctrico (estandar)
Refrigeracion
Condensacion
Evaporador

Ancho

Fondo

Alto

Peso neto

mm
It

°C
MAN/AUT
V/ne

W

W/ A

tipo
ST/AF/W
ST/AF

mm

mm

mm

kg

B SUROFRZD

PRECIO REF. €

Consultar accesorios

L P

Parachoques de proteccion.

Rejillas perimetrales incluidas.

GAIA 220 BT

2200

760

-18/-23

AUT

220/2

470

1240/ 6

R404A

AF

ST

2280

1090

860

135

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



ARMARIOS Y CAMARAS |  ARMARIOS DE SERVICIO
EXPOSITORES oS FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES e oS o LINEA DE LAVADO
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

GAIA 220 BT

8
23
==
==

o
o
ED
2

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

=
L2<
i « Isla con tapas correderas de cristal curvado de baja emisividad éé%
A que garantizan una éptima visibilidad de los productos >§¥
==, expuestos y reducen las dispersiones térmicas. s
» Novedoso sistema de refrigeracion con evaporador tubular
B g o incorporado en la cuba que garantiza el pleno rendimiento, la z
ausencia de manutencion, ruidos y gastos generales. E
1 + Dispone de desescarche automatico, rejilla interna 'y g
_!— e 1 @ parachoques perimetrales de serie. .
« lluminacién con led de serie y rejillas de exposicién opcionales.
=
149 5

4350



ISLA TAHITI
K SUROFRED

MODELOS
CODIGO MODELO

0LIS0118 ISLA TAHITI 210 RS TB
0LIS0119 ISLA TAHITI 250 RS TB
0LIS0120 CABECERA TAHITI 183 RS TB

Rejilla interior y parachoques.

DATOS TECNICOS
Capacidad bruto/neto
Gama de temperatura
Desescarche
Tensién/Fases
Potencia eléctrica
Refrigerante
Evaporacién
Condensacion

Ancho

Fondo

Alto

Peso neto/bruto

It
°C
MAN/AUT
V/ne
W
tipo
CP/VE
ST/AF/W

B SUROFRZD

Accesorios
PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
OLIS9431 Kit union espalda Tahiti 210
OLIS9432 Kit union espalda Tahiti 250
OLIS9436 Divisor cuba
2 i,_d_ -0
| =B
Tapas correderas de cristal Reducido consumo energético.
curvado.
210TB 250TB CABECERA 183
917 /730 1092 / 870 724 /578
-18/-23 -18/-23 -18/-23
AUT AUT AUT
220/2 220/2 220/2
495 545 495
R404A R404A R404A
ST ST ST
ST ST ST
2132 2532 1830
900 900 900
850 850 850
125 149 109

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

*Opcional

Agrﬁ,&%@?s:ﬁg‘ggo CONGELADORES FABRICADORES HIELO
ABATIDORES HORIZONTALES FUENTES DE AGUA

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

ISLA TAHITI

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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3]
==
==
o
ou
E:
2

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

Instalacion en bloque Instalacion en isla

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

» Tapas correderas de cristal curvado de baja emisividad.
Garantizan una 6ptima visibilidad de los productos y reducen
las dispersiones térmicas.

=

k)

» Canalizable en linea o espalda contra espalda. g

o

+ lluminacién de la cuba en dotacion. 3

« Rejilla interior y parachoques. h
» Reducido consumo energético.

g

N

3
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dores de bebidas
ia Pasteleria-Panaderia-Heladeria

B SUROFRZD



FUENTES DE AGUA LNEERELSLARNT
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VITRINAS
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LINEA COCCION
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Dispensadores bebidas
Maquinaria Pasteleria - Panaderia - Heladeria
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Maquinas granizados
Verticales

SPIN
GBG /™

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €

& 2PSN0013  SPIN 1 FF
&  2PSN0021 SPIN 2 FF
& 2PSN0023  SPIN 3 FF

@ Consultar stock disponible

Bandeja de goteo con indicador Panel de mandos de facil Tapa luminosa con sistema de Depésito y grifo faciles de
de nivel que sefiala cuando manejo. cierre de seguridad. desmontar sin emplear herra-
el recipiente estd lleno. mientas.

DATOS TECNICOS SPIN 1 FF SPIN 2 FF SPIN 3 FF

Capacidad cuba | 12 12x2 12x3

Tension/Fases V/n° 230/2 230/2 230/2

Potencia eléctrica W 450 1000 1200

Intensidad absorbida A 1.95 4.34 5.21

Compresor W 342 535 974

Refrigerante tipo R404A R404A R404A

Condensacion ST/AF/W AF AF AF

Ancho mm 270 470 670

Fondo mm 520 520 520

Alto mm 810 810 810

Peso neto/bruto kg 29/32 47/52 68/72

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Maquinas granizados

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

SPIN 1 FF

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

SPIN 2 FF SPIN 3 FF
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VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

« Elevada capacidad productiva de cada depésito (12 I).
« Tapa luminosa con sistema de cierre de seguridad.
+ Paneles de acero inoxidable.

» Bandeja de goteo con indicador de nivel (flotador) que sefhala §

cuando el recipiente esta lleno. é

- Depésito y grifo faciles de desmontar sin emplear herramientas, h
lo cual permite una limpieza rapida y una higiene completa.

153 =
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Maquinas granizados
Horizontales

GRANICREAM

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
© 2PSN0051 GRANICREAM 1-S
©  2PSN0071 GRANICREAM 2-S
© 2PSN0065 GRANICREAM 3-S

@ Consultar stock disponible

-
2
2
'
o
4

Grifo de extraccién con sistema Panel de mandos con doble
antigoteo. funcioén: granizado o bebida fria.

Paneles de acero inox.

DATOS TECNICOS

GRANICREAM 1-S

GRANICREAM 2-S

GRANICREAM 3-S

Capadidad Lt 10x1 10x2 10x3
Potencia W 300 650 900
Embalaje de carton cm 30,5x53x93 58x54x97 77x54x97
Dimensiones cm 20x52x79 40x50x79 60x50x79
Peso neto Kg 28 48 60

Peso bruto Kg 30 51 63

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Maquinas Granizados

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

ARMARIOS DE SERVICIO CONGELADORES
BAJOMOSTRADORES HORIZONTALES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

ST

\

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

GRANICREAM 3-S

MOBILIARIO
SUPERMERCADO
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« |deal para preparar y servir sorbetes naturales, granizados frescos
y otras bebidas frias, cremas al sabor de café o capuccino, frozen
yogurt o chocolate frio. De reducidas dimensiones y elegante
aspecto, son maquinas de rapida instalacién y uso sencillo que se
pueden disponer en cualquier espacio.

- Dimensiones extraordinariamente reducidas.

« Maéxima funcionalidad y economia de uso

« Tapa sin luz con sistema de cierre de seguridad.

+ Doble funcién: granizadora y enfriadora de bebidas.

+ Panel de acero inoxidable.

» Bandeja de goteo con indicador de nivel.

- Termostato electrénico.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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Maquinas granizados
Horizontales

TWIST
GBG

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €

© 2PSN0030  TWIST

@ Consultar stock disponible

Elevada capacidad productiva Palanca facil de usar, de montar Dos cubas con grifos individua-
de cada depésito (121.) y des desmontar. les o con un grifo Unico para
mezclar sabores.

DATOS TECNICOS TWIST

Capacidad cuba l. 12x2

Tension / fases V/ne 220/2

Potencia electrica W 650

Intensidad absorbida A 7

Compresor W 3/8

Refrigerante tipo R-404

Condensacion ST/AF/W AF

Ancho mm 460

Fondo mm 520

Alto mm 810

Peso neto kg 47

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Maquinas granizados

ARMARIOS O BRI DIE SN D CONGELADORES FABRICADORES HIELO
EXPOSITORES i GORIACES U IO HORIZONTALES FUENTES DE AGUA
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO
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« TWIST permite preparar granizados y cocteles de forma rapida y
sencilla, tres opciones con un simple gesto.

- Bandeja de goteo con indicador de nivel (flotador) que sehala
cuando el recipiente esta lleno.

+ Su palanca Push&Pull, facil de usar, de montar y de desmontar,

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

=

S

proporciona la opciéon de combinar los sabores de los dos g

o

tanques a la vez. g

+ Sus clientes adoraran sus cécteles, y a usted le encantard por su

facil manejo y su disefio versatil y compacto.
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Maquinas granizados
Horizontales

SPIN-EVO
GBG &

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €

&  2PSN0031 SPIN-EVO

@ Consultar stock disponible
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Dispensador en forma de Seleccién manual entre
estrella. produccion de cremas frfas y
produccion de granizados.

Pulsador salida rapida. Termostato electrénico.

DATOS TECNICOS

SPIN-EVO

Capacidad depésito | 12
Tension / fases V/ne 220/2
Potencia eléctrica W 350
Intensidad absorbida A 3.5
Compresor cv 1/4
Refrigerante tipo R-404
Condensacién ST/AF/W AF
Ancho mm 360
Fondo mm 520
Alto mm 810
Peso neto / bruto kg 29/32

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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SPIN-EVO

herramientas, para una limpieza rapida y una higiene completa.
« SPIN Evo marca un nuevo hito para las maquinas de producciéon
capacidad de produccién y su amplia cuba asegura una mayor

produccidn diaria.

de cremas frias y soft.
« Ademads de su disefio original, SPIN Evo asegura una excelente

« Cubay grifo facilmente extraibles, sin tener que usar

4350



Dispensador de bebidas/horchatera

DRINK MAGIC

B SUROFRZD

MODELOS
CODIGO

& 2DSN0118
& 2DSN0112

MODELO
DRINK MAGIC 12
DRINK MAGIC 20

@ Consultar stock disponible

oy

Incorporan control electré-
nico para la regulacién de la
temperatura del producto en el

depdsito.

DATOS TECNICOS
Capacidad depésito
Tension / fases
Potencia eléctrica
Intensidad absorbida
Compresor
Refrigerante
Condensacion
Ancho

Fondo

Alto

Peso neto / bruto

V/ne

W

A

cv

tipo
ST/AF/W

B SUROFRZD

PRECIO REF. €

Grifo extraccion producto.

=

Palas agitadoras.

Carcasa.

DRINK MAGIC 12

DRINK MAGIC 20

12

20

220/1 220/1

150 160

2 2,1

1/8 1/8
R-134-a R-134-a
AF AF

435 470

350 410

760 775

16,3/ 18,3 16,6 / 18,6

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



DRINK MAGIC 12

Dispensador de bebidas

DRINK MAGIC 20

Las nuevas maquinas Drink Magic, disponibles en las versiones
de 1 cuba de 12 a 20 litros cada una, han sido disefiadas para
enfriar y dispensar cualquier tipo de bebida, té, café, leche y
zumos naturales. Tienen ademas un grifo especial que permite
dispensar zumos de fruta natural denso y/o con pulpa.
Capacidad productiva de cada depésito (12lt o 20It).
Depésitos extraibles de policarbonato.

Nuevo grifo para servir bebida con o sin pulpa.

Mezcla de la bebida mediante agitador.
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ARMARIOS DE SERVICIO

ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA
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VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADORES HIELO

CONGELADORES
HORIZONTALES

BRMARIOS FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO
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LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA
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ABATIDORES

HELADERIA



Chocolateras

CHOCOLADY
GBG

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €

& 7DSN0077  CHOCOLADY

@ Consultar stock disponible

Carcasa construida en acero Incorporan termostato regula- Incorporan bandeja recoge- Grifo exclusivo antiobstruccion.

inoxidable de alta calidad, ble para adecuar la temperatura gotas para una mayor higiene.

aportando una mayor higiene y a todas las exigencias.

durabilidad.
DATOS TECNICOS CHOCOLADY
Capacidad cuba | 5
Tension/Fases V/n° 220/2
Potencia eléctrica W 1000
Didmetro mm 260
Altura mm 470
Peso neto/bruto kg 8/9

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Dispensador de bebidas calientes

ARMARIOS BRI Y GALIEE RO [E S D CONGELADORES FABRICADORES HIELO
EXPOSITORES A IGORIACES AU O DO HORIZONTALES FUENTES DE AGUA
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

CHOCOLADY
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+ La chocolatera “Chocolady” estd concebida para calentar y
mezclar cualquier tipo de bebida (té, café, leche, etc...) y en
especial chocolate, al que le aseguran siempre una densidad y
una cremosidad perfectas.

« Calentamiento al “bafio maria” del producto.

» Mezcla continua para obtener un producto homogéneo.

« Termostato regulable para obtener la temperatura deseada.

+ Grifo exclusivo antiobstruccion.

+ Caldera de acero inoxidable, aislada térmicamente.

« Pies antideslizantes.

» Bandeja recogedora de gotas, con sefialador de nivel de agua.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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Maquinas de helado Soft

SOFTYBAR
GBG

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €

&  2PSN0001 SOFTYBAR

@ Consultar stock disponible

E) -
- 3 s
; 3 =28
Bt
' ; w
b
Dimensiones realmente reduci- Limpieza facil y répida Armario refrigerado ventilado Puesta en marcha incluida en
das (29 x 58 x 87 cm) el precio
DATOS TECNICOS SOFTYBAR
Raciones h/ de 70 gr un. 180
Capacidad depésito | 5
Sabores un. 1
Potencia eléctrica kW 1,6
Tension / Fases V/n° 220/2
Ancho mm 290
Fondo mm 580
Alto mm 870
Peso neto kg 88

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Maquinas de helado Soft

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
GASTROBUFFETS EERURIICRES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES

i
|
MOBILIARIO
SUPERMERCADO

SOFTYBAR

HELADERIA
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« SOFTYBAR hace posible que cualquier establecimiento pueda
ofrecer helado soft a sus clientes.

« Gracias a sus reducidas dimensiones puede utilizarse en todo
tipo de locales, incluso en los mas pequerios.

« Ademads es muy facil de usar ya que sélo hay que verter los
ingredientes en el depésito refrigerado.

« Consiga un delicioso y cremoso helado soft, al gusto de todos
sus clientes complementandolo con diferentes toppings.

+ Seincluye en el precio puesta en marcha por parte de nuestro
servicio técnico con explicacidon de uso para sacarle el maximo
rendimiento a esta maquina que se convertird en imprescindible
para su negocio. A concretar con su comercial.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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ras de nata

ECOWIP-MINIWIP-JETWIP/G

Q SUROFR=D

V)]

CARPIGIANI
MODELOS
CODIGO MODELO
2ICA0050 ECOWIP/G
2ICA0100 MINIWIP/G
&  2ICA0130 JETWIP/G

@ Consultar stock disponible

Grifo refrigerado hasta
el extremo con protec-
tor de material
anticondensacion.

DATOS TECNICOS

Produccién (aumento vol. 200%)

Capacidad dep6sito
Tensién/Fases
Potencia eléctrica
Compresor
Refrigerante
Condensacion
Ancho

Fondo

Alto

Peso neto/bruto

B SUROFRZD

Tubo texturizador en
acero inox, de una sola

pieza.

V/n°

tipo
ST/AF/W
mm
mm

mm

PRECIO REF. €

Jetwip

(JETWIP/6)

Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
2LCA9150 Conjunto manga decoracion

Cuadro de control

digital.

Ecowip
Interruptor, pulsador eroga-
cién por porciones. Incluye
termoémetro.

Miniwip

Pulsador erogacién con dis-
tribucién continua o por por-
ciones. Incluye termémetro

ECOWIP/G MINIWIP/G JETWIP/G
105 150 240

2 2 6
220/2 220/2 220/2
530 700 700
120 120 1/3
R134A R134A R134A
AF AF AF
220 220 310
470 535 630
460 460 510
23/25 28/32 53/57

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



JETWIP/G

MINIWIP/G ' ECOWIP/G

Disponen de un depésito refrigerado de 2 1.y 6 |. (Jetwip/6).
Posibilidad de regular la mezcla de aire/nata para adaptarse a
las distintas exigencias productivas.

Ecowip. Bomba de sistema rotativo en material plastico de
elevada resistencia al desgaste.

Miniwip. Bomba de presurizacién por engranajes construida
totalmente en acero inoxidable para favorecer la incorporacion
de aire para obtener una nata con gran aumento de volumen.
Jetwip. Por sus prestaciones y capacidad productiva resulta
especialmente idonea para su aplicacion en obradores de
pasteleria. Con la aplicacién de la manga pastelera y el pedal
deja las 2 manos libres para una perfecta decoracion en
pasteleria.

2255
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ARMARIOS DE SERVICIO

ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA
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VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADORES HIELO

CONGELADORES
HORIZONTALES

pRMERIOS FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA
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Enfriadoras de agua
Panaderia-Pasteleria

SERIE E (refrigeracién indirecta)

SERIE F (refrigeracion directa)
EEUROFRED

MODELOS
MODELO CODIGO PRECIO REF. € CODIGO PRECIO REF. €
REFRIGERACION INDIRECTA
SIN MEZCLADOR DE AGUA CON MEZCLADOR DE AGUA
© E100AC 2EJB0020 © 2EJB0025
© E200AC 2EJB0030 © 2EJB0035
E 300 AC 2EJB0016 © 2EJB0041
E 500 AC © 2EJB0045*
REFRIGERACION DIRECTA
F 200 C 2EJB0011
*La E 500 AC incluye el indicador de nivel de serie.
€ Consultar stock disponible
L ¥
% | "‘---.._,‘.‘

Incorpora centralita electrénica Pies regulables en altura. Acabados exteriores en acero Indicador de nivel del modelo

para la regulacion y visuali- inox. F 200 C.

zacion de la temperatura del

agua.
DATOS TECNICOS E100/M E200/M E300/M E 500M F 200
Capacidad acumulador I 80 130 200 500 185
Capacidad neta | 100 200 300 500 145
Enfriamento de +22°a +3°  °C 3 3 3 3 3
Tensién/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2 380/3 220/2
Potencia eléctrica W 535 640 880 3100 850
Refrigerante tipo R134A R404A R134A R404 R134A
Control evaporador CP/VE VE VE VE VE CcP
Condensacion ST/AF/W AF AF AF AF AF
Evaporador ST/AF ST ST ST ST ST
Ancho mm 660 660 700 1400 1005
Fondo mm 660 660 700 715 610
Alto mm 1170 1470 1860 2010 1000
Peso neto/bruto kg 97/106 110/119 128/137 256/270 87,5/97

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

F200C
Nueva estética

ARMARIOS
EXPOSITORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS
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» Como enfriadora de alta eficacia, estos modelos consiguen un =
ahorro energético que llega al 80% en comparacién con las -
enfriadoras convencionales. -
+ Incorporan aislamiento en poliuretano ecoldégico, libre de CFF, gﬁ%
con una densidad de 40 Kg/m3 y 50 mm de espesor. g%é
» Construidas con el interior en acero inox y los cantos 885
redondeados. ééé
+ Incorporan depésito acumulador de agua (entre 1°-11° para s==
produccidn continua) con serpentin exterior. Disponen ademas =
de un sistema automatico de descongelacion en caso de . %z
bloqueo por hielo (solo refrigeracién indirecta). E%é
» Los modelos con mezclador de agua disponen de circuito >EE
y valvula mezcladora de agua, permitiendo aumentar la 2
produccién mezclando agua de red con agua fria de la maquina,
con la comodidad de suministrar el agua a una temperatura z
deseada de +3°C a +8°C (solo refrigeracién indirecta). g
« El modelo F 200 C de refrigeracion directa incorpora sistema é
de alarma en caso de rotura del sistema de llenado, asi como -
E200 alarma de depésito vacio y tres indicadores del nivel.

LINEA PIZZERIA
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Sorbeteras
SERIE “L”

MENSG

MODELOS
CODIGO

2LMU0060
2LMU0070
2LMU0080
2LMU0090

MODELO

L 1 mesa (STELLA)

L 2 mesa (GIARDINO)
L 3 pie (CLUB)

L 4 pie (CONSUL)

Especialmente disefadas para
su aplicacion en la restauracion.

DATOS TECNICOS
Produccién de sorbete
Capacidad dep6sito
Tension/Fases
Potencia eléctrica
Compresor
Refrigerante
Condensacion
Ancho

Fondo

Alto

Peso neto/bruto

I/h

V/ne

W

cv

tipo
ST/AF/W

B SUROFRZD

Estructura construida totalmen-

e en acero inox.

Modelos L2 pie y L4 incorporan
ruedas para facilitar su despla-

)

Panel de
mandos de facil uso.

L1 L2 L3 L4

5 10 10 16

1,5 2,5 2,5 4
220/2 220/2 220/2 220/2
350 450 450 800
3/8 3/4 3/4 11/2
R134A R134A R134A R134A
AF AF AF AF
500 620 440 580
320 420 420 520
350 440 830 850
31/45 62/75 65/82 105/125

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Sorbeteras

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

ARMARIOS DE SERVICIO CONGELADORES
BAJOMOSTRADORES HORIZONTALES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

U]
Hinminnm

L

I

L3 CLUB

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

L1 STELLA
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+ El panel de mandos permite seleccionar las distintas opciones
de funcionamiento:

- temporizador regulable de 0 a 60 min
- interruptor de refrigeracion
- interruptor para accionar el agitador.

+ Su gran sencillez de uso permite obtener un producto de
maxima calidad, sin necesidad de disponer de un gran
conocimiento del proceso de fabricacion del helado.

« Esla mdaquina idénea para poder completar su carta de postres
con un producto personalizado.

« Maéxima higiene gracias al sistema de extraccion del agitador
que facilita la limpieza del interior de la cuba.

VITRINAS

PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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Helados y granizados
FREEZE & GO

CARPIGIANI

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €

© 2LCA1540 FREEZER & GO

@ Consultar stock disponible

.._'.:i. = - _..h :

Helado cremoso para sorpren- Medidas reducidas que permi- Fécil de limpiar, en pocos
der a los clientes al instante. ten colocar el modelo Freeze & segundos esta lista para la
Go en cualquier espacio de la preparacion de otro helado.

cocina. {Tan solo 50 cm!

DATOS TECNICOS FREEZE & GO
Produccién horaria I./h. 5

Potencia eléctrica W 550

Potencia compresor W 300
Refrigerante tipo R-404A
Tamano del cilindro ml 50

Ancho mm 260

Fondo mm 530

Alto mm 530

Peso kg 30

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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CELLGELES ARM?}?IIggl'\'Yié:IéxISARAS AEXJ%RI\II%S?IE:ERO\IIRIECSIO ONELLIOS B LINEA DE LAVADO
EXPOSITORES HORIZONTALES FUENTES DE AGUA
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

FREEZE & GO
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VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

+ Freeze & Go ocupa poco espacio en tu cocina y estd pensado
para responder a las exigencias de un restaurante.
« Freeze & Go te ofrece la posibilidad de aiadir al menu diario, un

=
S
sabroso helado artesanal hecho al instante. S
o
«+ Sevierte el producto frio, se arranca la maquina y el helado esta i
listo para servir en mesa. -
« Sorprende a tus clientes con un producto de alta calidad.
=
i
3
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Pastomantecadora horizontal
MAESTRO

CARPIGIAN

MODELOS
CODIGO MODELO
& 2LCA0101 MAESTRO HCD 1
& 2LCA0102  MAESTRO HCD 2
& 2LCA0103  MAESTRO HCD 3

@ Consultar stock disponible

PRECIO REF. €

Tanto para trabajos de pastele-

DATOS TECNICOS

Cantidad por ciclo - min./méx. mezcla introducida
Cantidad por ciclo - min./max. gelato producido
Cantidad por ciclo - min./max. granita

Cantidad por ciclo - min./max. topping
Cantidad por ciclo - min./max. crema

Cantidad por ciclo - min./max. chocolate
Cantidad por ciclo - min./max. yogurt
Condensador

Peso neto

Alimentacion eléctrica

Alimentacion eléctrica

Alimentacion eléctrica

Dimensiones a la base Ax P x A

Velocidades agitador

Potencia establecida

La produccion varia segun las materias primeras utilizadas.
*Cantidad relativa al ciclo “Excellent”

** Disponible también refrigerada por aire bajo pedido. Consultar precio

B SUROFRZD

6 opciones para producir
ria como de heladeria. helado.

kg
kg
kg
kg
kg

kg
Hz
Ph

cm

kw

2 programas para granizados.

6 opciones para pastelerfa..

MAESTRO 1 HCD MAESTRO 2 HCD MAESTRO 3 HCD
1,5%/5,0 2,5%/7,5 3,0*/10,5
2,0/7,0 3,5/10,0 4,0/15,0
2,0/4,0 3,5/6,5 5,0/10,0
3,0/6,0 4,5/9,0 6,0/10,0
3,0/6,0 4,5/9,0 6,0/12,5
2,5/5,0 5,0/10,0 7,5/12,5
2,5/6,0 3,0/10,0 5,0/12,0
Agua** Agua** Agua

240 280 320

400 400 400

50 50 50

3 3 3

50 x 65 x 140 50 x 65 x 140 50 x 65 x 140
3 3 3

3,8 5,0 7,2

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Pastoma

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS Y CAMARAS ARMARIOS DE SERVICIO
FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

MAESTRO 3 HCD

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

+ Lalinea MAESTRO hereda toda la experiencia de los modelos
LABOTRONIC CARPIGIANI, los matencadores electrénicos para
gelato mas famosos del mundo que poseen control inteligente
y dinamico de todo el ciclo productivo del gelato artesanal,

y del PASTOCHEF CARPIGIANI, el pasteurizador para cremas
mas utilizado en los laboratorios artesanales y colaborador
indispensable para automatizar y ahorrar tiempo y esfuerzo en
la mayoria de las preparaciones de pasteleria.

« Con MAESTRO podra tener un obrador entero en una sola
maquina, ya que hace las funciones de mantecadora y de
pasteurizadora. {Todo en una sola maquina!

« Maquinaria con tecnologia Hot-Cold-Dynamic que modula
tanto el gas frio como el caliente con la maxima precision para
la elaboracién de helados, granizados, sorbetes, cremas, salsas y
bombones de alta calidad.

« Gran tecnologia que permite el ahorro econémico a nivel
de electricidad: MAESTRO utiliza el compresor para calentar,
prescindiendo asi de cualquier resistencia.

W <
<z <
5B
e
el <
w<m
Doy
o
85_(
==
S8
=)
=5
=2
a9
uxI
o=

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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Mantecadoras horizontales
Especial restauracion

EUROLABO
F SUROFR=D

MODELOS Accesorios

CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
PASTEURIZADOR 2LCA9495 Accesorio para Boil 5

2LCA0495 CALENTADOR BOIL 5
MANTECADORA

2LCA0905 LABO 8/12 E

2LCA0956 EUROLABO 14/20 M W DEEdEmEs

2LCA0960 EUROLABO 14/20 M A Soporte cubetas | 1

Tolva de carga amplia para Conmutador de facil lectura, Temporizador mecénico.
introducir rdpidamente la para la puesta en marcha de
mezcla en la maquina. la produccién, la extraccion, el

lavado y el paro de la maquina.

DATOS TECNICOS BOIL 5 LABO 8/12E EUROLABO 14/20 MA/W
Produccién horaria kg -16/-14 -16/-14 -16/-14
Produccién horaria* | 8 12 14
Capac. depésito (min/max) | 6+6 7+7 9+9
Tension/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica kw 4,1/3,7 4,5/4,9 3,5/5,2
Compresor kw 610 720 954
Refrigerante tipo R404 R404 R404
Condensacién ST/AF/W CcpP CP CcP

Cons. agua (condensacién) I/h 1184 1354 1659
Conexion entr./sal. agua pulg ST ST ST
Ancho mm 1184 1354 1659
Fondo mm 800 800 800

Alto mm 1176 1176 1176
Peso neto/bruto kg 97/119 102/130 160/192

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

BOIL 5

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

LABO 8/12 E

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

EUROLABO 14/20
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« Mantecadoras horizontales que han sido especialmente
disefiadas para pequefnos volimenes de helados y sorbetes.

+ Su sencillo manejo, escaso mantenimiento y reducidas
dimensiones hacen de ellas las mantecadoras ideales para
completar la carta de postres de un restaurante con un helado
profesional.

« Ofrecen un proceso de elaboracién controlado, lo que permite
obtener un helado de gran calidad sin necesidad de disponer de
grandes conocimientos.

VITRINAS

PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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oras horizontales

LABO

CARPIGIANI

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
© 2LCA1516  LABO 30/45 XPL (agua)
© 2LCA1526  LABO 40/60 XPL (agua)

@ Consultar stock disponible

Produccién de sorbetes: este
programa cristaliza perfecta-
mente las cremaslates para una
textura siempre suave

Produccién de helado de frutas:
aportacion de frio para dar al con menor aportacion de frio
helado mayor consistencia y para un helado més delicado y
cuerpo con mayor intensidad de sabor.

Produccién de helado: mayor

DATOS TECNICOS 30/45XPL 40/60XPL

kg. 30/45 40/60
Produccion

l. 42/60 56/84

kg. Min 5 7
Capacidad de mezcla

kg. Max 7,5 10,5
Tension / Fases V/ne 380/3 380/3
Potencia eléctrica W 4 6
Condensacion tipo agua agua
Ancho mm 500 500
Fondo mm 650 650
Alto mm 1400 1400
Peso kg 270 370

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES

HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS EARUE O

VITRINAS GASTRONOMIA

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

40/60XPL
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« Mantecadoras de sencillo uso e ideales para la produccién de
cualquier tipo de helado.

+ Tecnologia HARD-O-TIME: El display indica el tiempo restante
para alcanzar una consistencia 6ptima de producto uso tras uso.

+ Mezclador POM: sin eje central y con amplias hojas resistentes al

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

=

S

frio para una mejor extraccion del helado. Rigido, resistente y de S

o

facil limpieza. g

+ Mantiene el mismo grado de refrigeracién en toda la cuba para

obtener siempre la misma calidad de producto.
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Pasteurizadoras horizontales
PASTO

CARPIGIANI

MODELOS
CODIGO MODELO

& 2LCA0341 PASTO 60 XPL
© 2LCA0356  PASTO 60+60 XPL

@ Consultar stock disponible

wu
“—

e E
Pasteurizacion a 65°C: este ciclo
es idéneo para las mezclas con
base blanca, para mantener la
fragancia y el aroma de la nata
fresca mejor en el helado.

DATOS TECNICOS
Produccién min. I

Pruduccion max. I

Potencia eléctrica kw

Tensioén / Fases V/ne
Condensacion tipo
Ancho mm
Alto mm
Fondo mm

B SUROFRZD

PRECIO REF. €

Pasteurizacion a 85°C: este ciclo
estd recomendado para las
mezclas de huevo y leche, co-
nocidas como bases amarillas.
Maxima higiene y seguridad

Pasteurizacion a 90°C: este
ciclo es ideal para las mezclas
de leche-chocolate, conocidas
como bases de chocolate. Ga-
rantiza la solubilidad del cacao

para el tratamiento de la yema en el helado.

de huevo.
60 XPL 60+60 XPL
30 2x30
60 2x60
6,5 9,6
380/3 380/3
agua agua
390 700
850 850
1030 1030

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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de cada extraccion el pistén

interior envia la mezcla sobrante al interior, eliminado cualquier
ficara la temperatura de las mezclas y determinar

faciles de usar, de sencillo manejo e ideal para la
de helado cuando se trata de hacer, desarrollar y

il sistema de extraccion de la mezcla que permite disponer

(7]
©
o
= =)
|m (@]
S o
o : S =
° 2 @ D
o @ T Q
] o v
< S < =
[0} o m ©
o 1S © =
& 85 k5 S
£ = B S S
3 ) U o o S
€ == o
29 o825 o
T35 Dwm o 5
o = o o a=
2 o ¢ Y
= Um S ©
= o .= © (]
(7]
o v O < Q.
................ =} = c ) o £
................ S e R ®w “w S = © 0
------- = o £ ] [T
.......... T O o == =) > ®© ©
10 O =} o I
..... o0 o = & ©c © N
........ X O © © ] £ 25
T S © o £ = S ¢
rrrrr (] = c v
— O = O © ie) O o 5
e 28883583882 %
F T S Sy R R S Sl R S %mgcamd% m m.gp

» Después de un apagon o interrupcién de provision de agua, la




aduracion

AGE

CARPIGIANI

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €

& 2LCA0601 AGE 60 XPL
& 2LCA0663  AGE 60+60 XPL

@ Consultar stock disponible

Una cuba para los modelos AGE Cuadros eléctricos indepen- Grifo ducha con posibilidad de
60y doble cuba para los AGE dientes para los modelos AGE conectar al agua caliente.
60+60. 60+60.

DATOS TECNICOS AGE 60 XPL AGE 60+60 XPL

Produccién min. l. 20 20X2

Pruduccién méx. l. 60 60X2

Potencia eléctrica kw 1,1 1,7

Tensién / Fases V/ne 220/2 220/2

Condensacion tipo aire aire

Ancho mm 390 700

Alto mm 850 850

Fondo mm 1030 1030

Peso kg 100 187

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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steleria-Panaderia-Heladeria
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Proyectos a medida Pastelerfa - Panaderfa
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Vitrinas Pasteleria - Panaderia - Heladeria
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Pasteleria - Panaderia

Proyectos a medida pasteleria
K3 SUROFRED

Eurofred presenta la linea de vitrinas canalizables
VIVALDI: una vitrina moderna y funcional para poder
optimizar cualquier espacio y dar un toque de clase y
distincién a su negocio.

VIVALDI ofrece una amplia gama de opciones (frio
estatico, ventilado, panaderia, bafio-maria, etc.)

para cubrir todas las necesidades, incluso las de los
negocios mas exigentes.

Diversas opciones de personalizaciéon en cuanto a
rodapiés, acabados en madera o lacados de diversos
colores.

La linea VIVALDI disponen también de retrobancos

y modulos neutros para la exposicién de productos
no refrigerados que disponen de la misma
personalizacion que ofrecen las vitrinas.

Con una amplia superficie de exposicion y elevada visibilidad, Vivaldi es el escenario don-
de sus productos ganan destaque.

En las versiones refrigeradas (frio estdtico o ventilado), panaderia, bafo-maria, cubetas
refrigeradas y placa caliente, esta vitrina ofrece no sélo una diversidad de soluciones de
exposicion sino también diferentes acabados, colores y accesorios, permitiendo la concre-
tizacién de sus deseos.

Para espacios acogedores, donde los encuentros acontecen y apetece permanecer...

Posibilidad de escoger entre diferentes Retrobancos de diferentes medidas para
planos de trabajo: granito, acero inoxidable, cubrir cualquier necesidad.
marmol, etc.

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Pasteleria - Panaderia
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ARMARIOS Y CAMARAS |  ARMARIOS DE SERVICIO
FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES CONCELADORES
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

Composicion vitrinas Vivaldi

VITRINAS GASTRONOMIA

DECORATIVOS
OPCIONALES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

Personalizaciones disponibles

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA
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En las vitrinas VIVALDI el protagonista es Posibilidad de adosar diferentes temperaturas 3
. o . T g o

el producto a exponer gracias a su gran de vitrinas para ofrecer linea fria, linea caliente 2
visibilidad. y/0 neutra. =
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Vitrinas pasteleria TN
Sin cajones

SANDY
K SUROFRZD

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIOREF.€  CODIGO  PRECIO REF. €
CON GRUPO NEUTRA Cerraduras posteriores plexiglas
© SANDY L1000 0LZN0600 0LZN0650 CP PLEX.P100 OLZN9603
& SANDY L1500 0LZNO0605 OLZNO0655 P PER P15 DLZNES0S
CP PLEX. P200 0LZN9605
& SANDY L2000 0LZNO0610 0LZN0660 CP PLEX_P250 OLZN9606
& SANDY L2500 0LZNO0615 OLZN0665 CP PLEX. P300 OLZN9607
&  SANDY L3000 0LZN0620 OLZNO0670
MUEBLES CAJA
© SANDYMCL700  OLZNO680 Dotaciones
© SANDY MC L1000 OLZN0685 Ne filas de estantes 2

@ Consultar stock disponible

3 niveles de exposicion de los Mueble caja con laterales
cuales el inferior es refrigerado y (opcional).
los dos superiores sin frio.

DATOS TECNICOS SANDY L1000 SANDY L1500 SANDY L2000 SANDY L2500 SANDY L3000
Superficie de exposicion m?2 0,87 1,35 1,83 2,66 3,21
Gama de temperatura °C +4/+6 +4/+6 +4/+6 +4/+6 +4/+6
Tension/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 277 277 410 527 615
Potencia frigorifica W 270 277 405 455 577
Compresor cv 1/5 1/5 1/3 3/8 1/2
Refrigerante tipo R404A R404A R404A R404A R404A
Control evaporador CP/VE CcP CcP CcP CP CcP
Condensacion ST/AF/W AF AF AF AF AF
Evaporador ST/AF ST ST ST ST ST
Ancho mm 1000 1500 2000 2500 3000
Fondo mm 910 910 910 910 910
Alto mm 1220 1220 1220 1220 1220
Peso neto/bruto kg 130/161 165/207 180/227 230/287 280/343

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Vitrinas pasteleria

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS Y CAMARAS ARMARIOS DE SERVICIO
FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

SANDY CRISTAL CURVO

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO
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q « Gran visibilidad del producto en exposicidn gracias a su amplia &
Y\ superficie acristalada y la iluminacion interior.

« Vitrina con grupo compresor incorporado permitiendo una z
900 . . C . e
010 rapida puesta en marcha y facilitando su ubicacion en cualquier g
| tipo de instalacion. g
. » Los acabados interiores en acero inoxidable ademas de realzar h
Sandy cristal curvo. L . o . .
la exposicion del producto facilitan la operacion de limpieza.
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3
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Vitrinas pasteleria
Sin cajones

ORLEANS
K SUROFRED

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €

VITRINAS REFRIGERADAS

€© 0LZNO711  VITRINA PASTELERIA ORLEANS RS 1000

© O0LZN0712  VITRINA PASTELERIA ORLEANS RS 1500

© O0LZNO713  VITRINA PASTELERIA ORLEANS RS 2000

© 0LZNO0714  VITRINA PASTELERIA ORLEANS RS 2500
VITRINAS NEUTRAS

& 0LZNO0715  VITRINA PASTELERIA ORLEANS N 1000

© 0LZN0716  VITRINA PASTELERIA ORLEANS N 1500

© 0LZN0717  VITRINA PASTELERIA ORLEANS N 2000

© 0LZN0718  VITRINA PASTELERIA ORLEANS N 2500
MUEBLES CAJA

© 0LZNO719  MUEBLE CAJA ORLEANS MC 700

€© 0LZN0720  MUEBLE CAJA ORLEANS MC 1000

& 0LZN0721 MUEBLE CAJA ORLEANS MC 1500

@ Consultar stock disponible

— PE——
| 8
s

Lateral de la vitrina en plastico Detalle del evaporador de refri- Detalle de la iluminacion supe-

termoformado ABS color geracion estética y del sobre de rior y del estante intermedio.

marrén. trabajo en granito gris.

) REFRIGERADO ESTATICO NEUTRO

DATOS TECNICOS L1000 L1500 L2000 L2500 L1000 L1500 L2000 L2500
Superficie de exposicion m?2 0,53 0,77 1,04 1,31 0,53 0,77 1,04 1,31
Gama de temperatura °C +0°/+2° +0°/+2° +0°/+2° +0°/+2° - - - -
Desescarche MAN/AUT AUT AUT AUT AUT - - - -
Tension/Fases V/n° 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
Potencia eléctrica W 310 346 4998 606 36 72 116 120
Potencia frigorifica W 441 441 596 817 - - - -
Refrigerante tipo R404A R404A R404A R404A - - - -
Control evaporador CP/VE CcP CcP CcP CcP - - - -
Condensacion ST/AF/W AF AF AF AF - - - -
Evaporador ST/AF ST ST ST ST - - - -
Ancho mm 1000 1500 2000 2500 1000 1500 2000 2500
Fondo mm 810 810 810 810 810 810 810 810
Alto mm 1350 1350 1350 1350 1350 1350 1350 1350
Peso neto/bruto kg 125/156 160/202 175/222 225/282 101/132 134/176 147/194 195/252

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Vitrinas pasteleria

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS Y CAMARAS ARMARIOS DE SERVICIO
FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

ORLEANS

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

g 5 MUEBLE CAJA
(Con decoracion opcional)

Mueble caja

« Vitrinas particularmente adecuadas a pequefios y medianos
locales comerciales, para mostrar diferentes tipos de productos.
- Disponible en las siguientes versiones:

- Refrigerados estética: disefiados para mostrar producto
empaquetado como embutidos, salchichas, quesos,
delicatessen y sandwiches.

- Neutras: para pan o pasteleria seca (no incluye estantes ni
cestas de madera).

- Mueble caja: con encimera de granito. Para despachar a la

810 r clientela y/o poner caja registradora.

p— 259 . - El sobre de trabajo es de granito y las baldas son paneles

¢ e 1 termoformados ABS, superficie de exposicion en acero inox
AlSI 304.

« Cristal frontal no temperado.

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

&
o
]
2
<<
wZ=
<< o
e
E<<
Exd
oy
o
=
&
<
=
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Vitrina refrigerada

LINEA PIZZERIA
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Vitrinas pasteleria TN
Con cajones

SAFIRA (PLUG-IN)
K SUROFRED

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €

© 2LMF6000W SAFIRA 1000
© 2LMF6005W SAFIRA 1900
© 2LMF6010W SAFIRA 2800

@ Consultar stock disponible

Detalle de los 3 niveles de Cajones deslizantes para facilitar Acabados en madera wengé
estantes (1 refrigerado) y de los la reposicion de producto. (tanto el perfil frontal como los
cristales abatibles. laterales).

DATOS TECNICOS SAFIRA 1000 SAFIRA 1900 SAFIRA 2800

Superficie de exposicion m?2 1,29 2,57 3,86

Gama de temperatura eC +3/+6 +3/+6 +3/4+6

Desescarche AUT/MAN AUT AUT AUT

Tensién/Fases V/ne 230/2 230/2 230/2

Potencia eléctrica W 490 740 900

Potencia frigorifica W 350 580 800

Refrigerante tipo R404A R404A R404A

Control evaporador CP/VE CP CcP CcP

Condensacion ST/AF/W AF AF AF

Evaporador ST/AF ST ST ST

Ancho mm 1000 1900 2800

Fondo mm 920 920 920

Alto mm 1275 1275 1275

Peso neto/bruto kg 165/215 266/326 362/437

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Vitrinas pasteleria

At oo CONGELADORES FABRICADORES HIELO
o ThADO HORIZONTALES FUENTES DE AGUA

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

SAFIRA

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

VITRINAS GASTRONOMIA

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

+ SAFIRA es una vitrina de pasteleria refrigerada estatica
con cajones deslizantes, dos estantes neutros y un estante
refrigerado de exposicion.

- Dispone de vidrio curvo con sistema anticondensacion.
Especialmente preparada para mostrar producto fresco y de
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pasteleria. g

+ Acabados en color wengé, tanto en los laterales como en el g

panel frontal. El rodapié y el sobre de trabajo son de acero inox, .
para una higiene total y facil limpieza.
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Heladeria
Proyectos a medida heladeria

ISA]

Eurofred presenta la gama de heladeria canalizable
de ISA, con diseios atractivos y elegantes cuya
prioridad es la buena conservacién y exposicion del
protagonista: el helado artesano.

Posibilidad de canalizacion de vitrinas rectas o en
angulo aprovechando asi cualquier espacio.
Amplias opciones de personalizacién tanto de
colores, como de iluminacion y alturas.

Proyectos a medida con el experto asesoramiento
de nuestros especialistas en heladeria que aportaran
ideas y soluciones a cualquier solicitud del cliente. L

Porque en la heladeria lo importante no es la vitrina, sino el helado artesano
expuesto en ella ofrecemos una amplia gama con gran visibilidad y mejor
tecnologia que permita mantener la textura idénea para ofrecer a sus clientes
un producto de alta calidad.

Las vitrinas GELATOSUPERSHOW ofrecen ademas cubetas de metacrilato para
potenciar al maximo el producto expuesto, ofreciendo una visibilidad total
desde todos los angulos y para todas las alturas.

MODELO KALEIDO: inclinacién de 11° MODELO KALEIDO disponile en dos Acabado de lineas rectas, pudiendo se-
en el plano de exposicion para una alturas: 117y 135 mm. leccionar también vitrinas con acabados
mejor visualizacion del helado. curvos entre toda nuestra gama.

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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eladeria
das

ISETTA TP
ISA ]

MODELOS

CODIGO MODELO PRECIO REF. €
CRISTAL RECTO

2FI1S0401 ISETTA 4 S TP (cristal recto)

2FI1S0406 ISETTA 6R S TP (cristal recto)

2F1S0411 ISETTA 7R S TP (cristal recto)
CRISTAL CURVO

2FI1S0451 ISETTA 4 LX TP (cristal curvo)

2FIS0456 ISETTA 6R LX TP (cristal curvo)

2FIS0461 ISETTA 7R LX TP cristal curvo)

2FIS0465 ISETTA 9R LX TP (cristal curvo)

2FIS0470 ISETTA 12R LX TP (cristal curvo)

Los precios no incluyen cubetas.

Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
2FIS9755 Lavaporcionador con soporte y grifo
2FMR9100  Cubeta 5
2FMR9150 Cubeta 7
2FMR9200 Cubeta 9
2FMR9700  Cubeta 1/4
2FI1S9810 Portaconos 5 tubos
2FIS9000 Kit adaptacion cubetas 1/4 Isetta 4
2F1S9002 Kit adaptacion cubetas 1/4 Isetta 6r
2F1S9004 Kit adaptacion cubetas 1/4 Isetta 7r
2FIS9006 Kit adaptacion cubetas 1/4 Isetta 9r
2F1S9008 Kit adaptacion cubetas 1/4 Isetta 12r

Consultar opciones distribucion cubetas en pdgina 185.

Dotaciones

Kit soporte cubeta 5 |

PARA TODOS LOS MODELOS
1

Sistema de cierre con tapa pos-
terior abatible en metacrilato

Incorporan cuba de reserva
accesible por la parte posterior

Cuba de exposicién con capaci-
dad para colocar una segunda

Incluye kit de soportes en
acero inox para la colocaciéon de

(excepto Isetta 4 S TP/LXTP). transparente. fila de cubetas de 5 . cubetas de 5 I.
DATOS TECNICOS ISETTA 4 ISETTA 6R ISETTA7R ISETTA9R ISETTA 12R
Gama temperatura °C -16/-14 -16/-14 -16/-14 -16/-14 -16/-14
Capac. reserva (cubeta51)  n° - 8 12 14 20
Desescarche (exp./reserva)  AUT/MAN AUT AUT/MAN AUT/MAN AUT/MAN AUT/MAN
Capac. cubetas 5 | (sup.+inf.) n° 4+4 6+6 7+7 9+9 12+12
Tension/Fases V/n° 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
Pot. eléctrica (func./deses.) W 450/810 590/810 590/820 680/1210 940/1370
Intensidad absorbida A 3,2/3,7 4,1/3,7 4,5/4,9 3,5/5,2 4,9/7
Potencia frigorifica W 410 610 720 954 954/228
Refrigerante tipo R404 R404 R404 R404 R404
Control evaporador CP/VE CcP CcP CcP CcP CcP
Condensacién ST/AF/W AF AF AF AF AF
Evaporador ST/AF ST ST ST ST ST
Ancho mm 824 1184 1354 1659 2119
Fondo mm 760 800 800 800 800
Alto mm 1176 1176 1176 1176 1176
Peso neto/bruto kg 69/87 97/119 102/130 160/192 217/250

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



Isetta 4 LX TP.
(Mismas cotas para modelo Isetta 4S TP)

Isetta 6R, 7R, ORy 12R LXTP.
(Mismas cotas para los modelos S TP)

ISETTA 7R LX TP

ISETTALX TP ISETTASTP
(cristal curvo) (cristal recto)

« Vitrinas con evaporador estatico y equipo frigorifico potenciado
testado en clase climatica 4+(35°Cy 70% HR) para ofrecer
unas Optimas prestaciones frigorificas incluso en condiciones
ambiente desfavorables.

« Incorporan plafén de iluminacion.

+ Incorporan ruedas dobles pivotantes.

3252

176

VITRINAS GASTRONOMIA ARMARIOS ARMARIOS Y CAMARAS ARMARIOS DE SERVICIO CONGELADORES FABRICADORES HIELO
EXPOSITORES EXPOSITORES FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES HORIZONTALES FUENTES DE AGUA LINEA DE LAVADO
GASTROBUFFETS EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA
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Vitrinas heladeria

ISABELLA LX NEW
ISA ]

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
2FIS0181 NEW ISABELLA LX 140 2FIS9755 Lavaporcionador con soporte y grifo
2FIS0186 NEW ISABELLA LX 180 2FMR9100  Cubeta 5

2FMR9150  Cubeta 7

2FMR9700 Cubeta 1/4

2F1S9810 Portaconos 5 tubos

2FIS9012 Kit adaptacion cubetas 1/4 Isabella 140
2FIS9014 Kit adaptacion cubetas 1/4 Isabella 180

Consultar opciones distribucién cubetas en pdgina 185.

Los precios no incluyen cubetas.

Incorporan plafén con ilumina- Lavaporcionador con grifo Cuba de exposicién con posibi-
cién en aluminio anodizado. (accesorio). lidad de colocar doble nivel
de cubetasde 5 I.

DATOS TECNICOS NEW ISABELLA 140 LX NEW ISABELLA 180 LX

Gama temperatura °C -16/-14 -16/-14

Capac. reserva (cubeta51)  ne 5+5 7+7

Desescarche (exp./reserva)  AUT/MAN AUT AUT

Capacidad cubetas 5 | ne 10+10 13+13

Tension/Fases V/ne 220/2 220/2

Pot. eléctrica (func./desesc.) W 550/1210 970/1690

Int. absorbida (func./desesc.) A 3,1/5,7 6,3/7,5

Compresor W Hermétique 1 Hermétique 2

Refrigerante tipo R404A R404A

Control evaporador CP/VE CP CcP

Condensacion ST/AF/W ST ST

Evaporador ST/AF AF AF

Ancho mm 1317 1647

Fondo mm 906 906

Alto mm 1344 1344

Peso neto kg 132 192

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Vitrinas heladeria

Aglx‘fglw%s#g:gg\ggo CONGELADORES FABRICADORES HIELO
ABATIDORES HORIZONTALES FUENTES DE AGUA

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

ISABELLA LX

MOBILIARIO VITRINAS GASTRONOMIA
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

- Vitrina heladeria estatica con doble evaporador y desescarche
automatico a gas caliente.

+ Aislamiento de poliuretano inyectado con agente expansor CO,
ecologico.

+ Cuba interior y exterior laminado plastificado.

+ Posibilidad de colocar dos niveles de cubetas H120 en la cuba
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de exposicion. La vitrina esta dotada de una cuba de reserva g

o

refrigerada. Super estructura de vidrio curvo que incorpora un g

plafén con iluminacion. Lado operario dotado de cortina de -
noche.
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Vitrinas Heladeria

SAMOA
ISA ]

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
2FIS0610 SAMOA 4 2FIS9755 Lavaporcionador con soporte y grifo
JFIS0615 SAMOA 6 2FMR9100 Cubeta 5

2FMR9150 Cubeta 7
2FMR9200 Cubeta 9
2FMR9700 Cubeta 1/4

2F1S0620 SAMOA 7
2FIS0625 SAMOA 9

2FIS0630 SAMOA 12 2FIS9810 Portaconos 5 tubos
2FIS0635 SAMOA 120 2FI1S9500 Kit adaptacion cubetas 1/4 Samoa 4
2FIS0640 SAMOA 140 2F1S9502 Kit adaptacion cubetas 1/4 Samoa 6

2FIS9504 Kit adaptacion cubetas 1/4 Samoa 7
2FIS9506 Kit adaptacion cubetas 1/4 Samoa 9
2F1S9508 Kit adaptacion cubetas 1/4 Samoa 12
2FI1S9510 Kit adaptacion cubetas 1/4 Samoa 120
2FIS9512 Kit adaptacion cubetas 1/4 Samoa 140

Consultar opciones de distribucion en pdgina 185.

Los precios no incluyen cubetas.

Cristales curvos templados y Samoa 120y 140 de dimensio- Facil acceso al alojamiento Ruedas dobles pivotantes.

sistema de cierre con tapa nes compactas y gran capaci- del motor gracias a la rejilla

basculante en metacrilato dad expositiva. extraible.

transparente.
DATOS TECNICOS SAMOA 4 SAMOA 6 SAMOA 7 SAMOA 9 SAMOA 12 SAMOA 120  SAMOA 140
Gama temperatura °C -18/-16 -18/-16 -18/-16 -18/-16 -18/-16 -18/-16 -18/-16
Desescarche AUT/MAN AUT AUT AUT AUT AUT AUT AUT
Capacidad cubetas 5 | ne 4+4 6+6 7+7 9+9 12+12 9+9 10+10
Tensién/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
Pot. eléctrica (func./deses.) W 420/850 640/1250 640/1220 710/1400 1290/2500 660/1410 710/1520
Intensidad absorbida A 1,7/3,5 4,5/6,3 4,5/6 3,3/6,4 8,1/12,5 3,8/6,7 3,3/6,8
Compresor W 460 500 500 560 1000 500 560
Refrigerante tipo R404A R404A R404A R404A R404A R404A R404A
Control evaporador CP/VE CP CcP CcP CcP CcpP CP CcP
Condensacion ST/AF/W AF AF AF AF AF AF AF
Evaporador ST/AF/W AF AF AF AF AF AF AF
Ancho mm 824 1214 1354 1659 2119 1214 1354
Fondo mm 627 627 627 627 627 783 783
Alto mm 1247 1247 1247 1247 1247 1247 1247
Peso neto/bruto kg 67/83 99/123 110/137 135/168 172/205 110/137 135/168

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Vitrinas heladeria

CONGELADORES FABRICADORES HIELO
HORIZONTALES FUENTES DE AGUA

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

SAMOA 12

ARMARIOS
EXPOSITORES

SAMOA 9

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

Samoa 4,6,79,12 SAMOA 140

TEI

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

HELADERIA

+ Equipo frigorifico potenciado para una 6ptima conservacion
del helado incluso en condiciones ambiente desfavorables
(Clase climatica 4+: 35°C/70% HR).

« Vitrinas de refrigeracién ventilada para una distribucién
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é uniforme de la temperatura. g
+ Incorporan plafén con iluminacion interior. o
bt o o 0z o =

+ La profundidad de la cuba permite la colocacion de doble nivel

Samoa 120, 140 de cubetas de 5 | (exposicion + reserva).
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Vitrinas heladeria

NEW MILLENNIUM SP / SP-STD
ISA ]

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
CRISTAL CURVO 2F1S9780 Lavaporcionador con grifo y
2FIS0905 NEW MILLENNIUM 12 SP consola plastico (44x11,5x31,5)

2FIS9810 Portaconos 5 tubos

Nota: Consultar opciones distribucién cubetas en pdgina 185.

2FIS0910 NEW MILLENNIUM 16 SP
2FIS0915 NEW MILLENNIUM 18 SP
2F1S0920 NEW MILLENNIUM 20 SP
2F1S0925 NEW MILLENNIUM 24 SP
2FIS0930 NEW MILLENNIUM 12+12 SP
CRISTAL RECTO

2FIS1000 NEW MILLENNIUM 12 SP STD
2FIS1001 NEW MILLENNIUM 16 SP STD
2FIS1002 NEW MILLENNIUM 18 SP STD
2FIS1003 NEW MILLENNIUM 20 SP STD
2FIS1004 NEW MILLENNIUM 24 SP STD
2FIS1005 NEW MILLENNIUM 12-12 SP STD

BOOOBB

Los precios no incluyen cubetas.

@ Consultar stock disponible

FUNCIONALIDAD PRACTICIDAD HIGIENE FACILIDAD
Bandeja portaobjetos. Indicador de sabores incorpora- Persiana de cierre autoenrolla- Ruedas ocultas completamente
do en el perfil de la vitrina. ble ocultable. integrados en el chasis

NEW MILLENIUM NEW MILLENIUM NEW MILLENIUM NEW MILLENIUM NEW MILLENIUM NEW MILLENIUM

DATOS TECNICOS 12SP/SP-STD 16SP/SP-STD  18SP/SP-STD  20SP/SP-STD  24SP/SP-STD 12+12SP/SP-STD
Gama temperatura °C -16/-14 -16/-14 -16/-14 -16/-14 -16/-14 -16/-14
Desescarche AUT/MAN AUT AUT AUT AUT AUT AUT
Cubetas 5 I/Exp. no/m? 12/- 16/- 18/- 20/- 24/- 12+12/-
Tension/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2

Pot. eléc. (func./deses) W 1240/2500 1700/2980 1750/3000 2600/4400 2650/4500 2480/5000
Intens. absorb.(func./deses) A 6/12 8/14 8/14 13/21 13/22 12/24
Refrigerante tipo R404A R404A R404A R404A R404A R404A
Control evaporador CP/VE VE VE VE VE VE VE
Condensacion ST/AF/W AF AF AF AF AF AF
Evaporador ST/AF AF AF AF AF AF AF

Ancho (recto/curvo) mm 1148/1148 1508/1508 1678/1678 1848/1848 2188/2188 2188/2188
Fondo (recto/curvo) mm 1062/1048 1062/1048 1062/1048 1062/1048 1062/1048 1062/1048
Alto (recto/curvo) mm 1392/1306 1392/1306 1392/1306 1392/1306 1392/1306 1392/1306
Peso neto/bruto kg 235/270 303/347 330/375 348/395 437/490 470/487

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD
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Vitrinas heladeria
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Cristal curvo

NEW MILLENNIUM
(cristal curvo)

La nueva Millenium es mas que un re-styling. Es una vitrina de
altas prestaciones de las que se destaca:

Tablero de mandos electrénicos para programar la temperatura
de funcionamiento.

Cristales templados, piroliticos, laberinto... con exclusion de
formacion de condensacion.

Unidad condensadora incorporada.

Refrigeracion ventilada.

Plafén de iluminacion integrado.

Termostato electrénico con visualizacion de la temperatura del
lado del cliente.

Clase climatica 4+ (35°C - 70% UR).

Cuba monobloque completamente realizada en acero inox AlSI 304.

Aislamiento de poliuretano inyectado de 60 mm de espesor de
baja densidad (40 kg/m3) con agente expansor CO, ecoldgico.

3252
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VITRINAS GASTRONOMIA

ARMARIOS MR MRS Pl S CONGELADORES FABRICADORES HIELO ;
EXPOSITORES oS FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES ONCELADORES R it LiNEA DE LAVADO
GASTROBUFFETS EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA
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Vitrinas Heladeria

MITO WINNER
ISA ]

PRECIO REF. €

MODELOS
CODIGO MODELO
© 2FIS4017 VITRINA MITO WINNER 12 G/I
© 2FIS4018 VITRINA MITO WINNER 16 G/I
©  2FIS4011 VITRINA MITO WINNER 18 G/I
©  2FIS4019 VITRINA MITO WINNER 20 G/I
©  2FIS4005 VITRINA MITO WINNER 24 G/I

6’) Consultar stock disponible

Sistema anticondensacién del
cristal.

DATOS TECNICOS

Dimension Exteriores mm
Refrigeracion

Capacidad It
Rango Temperatura oC
Desescarche

Clase Climatica Ne
Condiciones Operativas °C%RH
Compresor tipo-n°
Alimentacién V/ph/Hz
Potencia Eléctrica W/A
Potencia Eléctrica (desesc.) W/A
Peso Neto Kg

B SUROFRZD

Cristal curvo.

Cuba inclinada para mejor
visibilidad del producto.

12RV 16 RV 18RV 20RV 24RV
1110x1165x1376 1440x1165x1376 1605x1165x1376 1770x1165x1376 2100x1165x1376
Ventilada Ventilada Ventilada Ventilada Ventilada
703/120 932/160 1047/180 1162/200 1392/240
-16/-14 -16/-14 -16/-14 -16/-14 -16/-14

AUT (inv.Ciclo) AUT (Inv. Ciclo) AUT (Inv. Ciclo) AUT (Inv. Ciclo) AUT (Inv. Ciclo)
4+ 44 44 4+ 44

35/70 35/70 35/70 35/70 35/70
Hermético (1) Hermético (1) Hermético (1) Hermético (1) Hermético (2)
230/1/50 230/1/50 230/1/50 230/1/50 230/1/50
1350/6.7 1750/7.8 1800/8 2600/10.2 2650/10.4
2800/11 2980/11.7 3100/12.2 3500/13.7 3600/14.1

235 310 335 355 445

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Vitrinas heladeria
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. Sistema patentado de anticondensacién del cristal.

NOQI220D VaNJ1

- Desescarche por inversion de ciclo (duracién 5 min.), reduciendo

al minimo las variaciones de temperatura del helado.
+ Cuba de exposicion inclinada para la maxima visibilidad del

producto.
« Cristal elevable pistones hidraulicos.
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Vitrinas Heladeria

MITO POWER
ISA ]

PRECIO REF. €

MODELOS
CODIGO MODELO
©  2FIS4020 VITRINA MITO POWER 12 G/I
©  2FIS4021 VITRINA MITO POWER 16 G/I
© 2FIS4022 VITRINA MITO POWER 18 G/I
© 2FIS4023 VITRINA MITO POWER 20 G/I
©  2FIS4024 VITRINA MITO POWER 24 G/I

@ Consultar stock disponible

Sistema anticondensacion del
cristal.

DATOS TECNICOS
Dimensioén Exteriores mm

Refrigeracion

Capacidad It
Rango Temperatura oC
Desescarche

Clase Climatica Ne
Condiciones Operativas °C%RH
Compresor tipo-n°
Alimentacién V/ph/Hz
Potencia Eléctrica W/A
Potencia Eléctrica (desesc.) W/A
Peso Neto Kg

B SUROFRZD

Cristal curvo.

Cuba inclinada para mejor
visibilidad del producto.

12RV 16 RV 18RV 20RV 24RV
1100x1168x1376 1440x1168x1376 1600x1168x1376 1770x1168x1376 2120x1168x1376
Ventilada Ventilada Ventilada Ventilada Ventilada
715/54 948/112 1064/126 1181/184 1414/168
-16/-14 -16/-14 -16/-14 -16/-14 -16/-14

AUT (Inv. Ciclo) AUT (Inv, Ciclo) AUT (Inv. Ciclo) AUT (Inv. Ciclo) AUT (Inv. Ciclo)
4+ 44 44 4+ 44

35/70 35/70 35/70 35/70 35/70
Hermético (1) Hermético (2) Hermético (2) Hermético (2) Hermético (2)
230/1/50 230/1/50 230/1/50 230/1/50 230/1/50
1600/7.8 1800/8.8 1850/8.9 3100/15 3150/15.1
3500/19 3990/21.7 400/21.8 5000/27.2 5050/27.4

235 320 345 365 455

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Vitrinas heladeria

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

ARMARIOS Y CAMARAS |  ARMARIOS DE SERVICIO
FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES CONCELADORES
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

MITO POWER

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA
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. Sistema patentado de anticondensacién del cristal.

» Desescarche por inversion de ciclo (duracién 5 min.) reduciendo
al minimo las variaciones de temperatura del helado.

+ Equipo frigorifico potenciado (compresor hermético) y

=

©

refrigeracion ventilada con doble evaporador para garantizar g

una temperatura del producto homogénea. g

+ Cuba de exposicion inclinada para maxima visibilidad del h
producto.
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Vitrinas Heladeria
GELATOSUPERSHOW

ISA ]

MODELOS
CODIGO

©  2FIS4025
©  2FIS4026
©  2FIS4027
©  2FIS4028
©  2FIS4029

6’) Consultar stock disponible

MODELO

Amplia visibilidad de producto
gracias a sus cristales frontales
y laterales.

DATOS TECNICOS
Dimension Exteriores
Refrigeracion
Capacidad

Rango Temperatura
Desescarche

Clase Climatica
Condiciones Operativas
Compresor
Alimentacién

Potencia Eléctrica
Potencia Eléctrica (desesc.)

Peso Neto

mm

[t
°C

Ne
°C%RH
tipo-n°
V/ph/Hz
W/A
W/A

Kg

B SUROFRZD

PRECIO REF. €

GELATOSUPERSHOW 120 H 135 G/I
GELATOSUPERSHOW 155 H 135 G/I
GELATOSUPERSHOW 170 H 135 G/I
GELATOSUPERSHOW 190 H 135 G/I
GELATOSUPERSHOW 220 H 135 G/I

L
B :?‘
1

i

.“_ » #
s Ll

Posibilidad de personalizacion.
(Consulte con su comercial).
120 RV 155 RV 170 RV 190 RV 220 RV
1166x1105x1350 1496x1105x1350 1661x1105x1350 1826x1105x1350 2166x1105x1350
Ventilada Ventilada Ventilada Ventilada Ventilada
824/147 1083/193 1212/216 1341/239 1600/285
-16/-14 -16/-14 -16/-14 -16/-14 -16/-14
AUT (Inv. Clclo) AUT (Inv. Ciclo) AUT (Inv. Ciclo) AUT (Inv. Ciclo) AUT (Inv. Ciclo)
4 4 4 4 4
30/55 30/55 30/55 30/55 30/55
Semi Hermético Semi Hermético Semi Hermético Semi Hermético Semi Hermético
400/3/50 400/3/50 400/3/50 400/3/50 400/3/50
1740/3.1 2470/6.3 2780/6.8 3600/9.7 3950/9.9
3260/7.9 3870/8.5 4250/9.6 4600/10.8 5040/11.4
331 390 400 430 490

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Vitrinas heladeria

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS Y CAMARAS ARMARIOS DE SERVICIO
FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

GELATOSUPERSHOW - — ~

i
\"\.
VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

1105

« Desescarche por inversion de ciclo que permite realizar el
proceso en un breve espacio de tiempo para no alterar las
caracteristicas del helado.

- Sistema de ventilacion con doble flujo de aire que garantiza una
temperatura homogénea en la cuba, una exposicién del helado
excelente y una importante reduccién de tiempo y consumo.

———r « Compresor semi-hermético de alta eficacia frigorifica, bajo

consumo y bajo nivel sonoro.

GELATOSUPERSHOW » Temperatura regulable de -20°C a +2°C.
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LINEA PIZZERIA
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Vitrinas Heladeria

KALEIDO
ISA ]

MODELOS
CODIGO MODELO
©  2FIS1605 KALEIDO 120 RV
© 2FIS1606 KALEIDO 170 RV
2FIS1604 KALEIDO 220 RV
© 2FIS1607 ANGULO EXTERNO 45°

@ Consultar stock disponible

Plano de exposicion del produc-
to inclinado 11° para una mejor
visualizacién del helado.

DATOS TECNICOS

Dimensiones externas mm
Refrigeracion tipo
Capacidad (bruta/neta) [t
Rango de temperatura oC

Temperatura del producto  °C
Desescarche
Clase climatica Ne

Condiciones funcionamiento °C%RH

Compresor tipo - n° tipo - n°
Alimentacién V/ph/Hz
Potencia Eléctrica W/A

Potencia Eléctrica (desesc.) W/A

Peso neto kg

B SUROFRZD

PRECIO REF. €

Doble vidrio frontal tempera-

lluminacién interna con triple

Laterales panoramicos con

do con elevacion a través de barra de led. doble cristal atemperado.
pistones hidrdulicos.

120 RV 170 RV 220 RV AE45 RV

1182 x 1198 x 1182 1167 x 1198 x 1182 2172 x 1198 x 1182 1875 x 1198 x 1182
Ventilada Ventilada Ventilada Ventilada

685/ 147 1009/ 216 1332/ 285 901 /193

-20/ +2 -20/ +2 -20/ +2 -20/ +2

-16/-14 -16 /-14 -16 / -14 -16/-14

Inversién de ciclo

Inversién de ciclo

Inversién de ciclo

Inversién de ciclo

7

7

7

7

35/75 35/75 35/75 35/75
Hermético (2) Hermético (2) Hermético (2) Hermético (2)
220/2 380/3 380/3 380/3

1240/ 6 1720/ 3 2700/ 4,2 1720/ 3
2300/ 11 2950/ 4,9 6300/ 8,5 2950/ 4,9
320 409 510 400

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Vitrinas heladeria

CONGELADORES FABRICADORES HIELO
HORIZONTALES FUENTES DE AGUA

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

KALEIDO

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

- Vitrina de gelato de refrigeracién ventilada con doble circuito de
aire para una perfecta distribucién de la temperatura.

« Desescarche automatico por inversién de giro.

« Cuerpo de una pieza aislado con poliuretano ecoldgico CO2 con
60 mm de espesor.

+ Plano de servicio en Corian y panel posterior de acero al
carbono barnizado.

» Cortina enrollable posterior que permite cerrar el area de
exposicién para una mejor conservacion del frio.

+ Rodapiés en acero inoxidable barnizado epoxy. Vitrina dotada
de pies regulables en altura o ruedas (opcional)

 Cuadro electrénico. Set de regulacidn de temperatura
predispuesto para -20 / + 2°C

» Termostato digital posicionado en la parte interna de la cuba.

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA
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PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

LINEA PIZZERIA
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ado

CARRETINO
ISA ]

MODELOS
CODIGO MODELO
2FIS2510 CARRETINO S

Los precios no incluyen cubetas.

Accesorios

PRECIO REF. € CODIGO MODELO

PRECIO REF. €

2FMR9100  CUBETA5

2FMR9150  CUBETA 7

2FMR9200  CUBETA 9

2FMR9600 CUBETA 7* (Cuadrada)

2FMR9700  CUBETA 1/4

Nota: Consultar opciones distribucidn cubetas en pdgina 185.

No disponible en otros colores

Sobreestructura en cristal con
cierre hermético.

DATOS TECNICOS

Gama temperatura °C
Desescarche AUT/MAN
Capacidad cubetas 5 | ne
Tension/Fases V/n°
Potencia eléctrica W
Compresor W
Refrigerante tipo
Condensacion ST/AF/W
Ancho mm
Fondo mm
Alto mm
Peso neto/bruto kg

B SUROFRZD

Conjunto de soportes en acero
inox para realizar las diferentes
composiciones de cubetas en
exposicion.

Incorpora lavaporcionador con
grifo en la parte superior del
carro.

CARRETINO

-16/-18

AUT

6+ 6

220/2

550

488

R404A

AF

2010

1285

2081

160/215

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Vitrin

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

ARMARIOS DE SERVICIO CONGELADORES
BAJOMOSTRADORES HORIZONTALES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

CARRETINO S

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

Servicio al aire libre Servicio al restaurante

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

L. o 2050

rﬁl:b | ||Tl-m-l-m+|!

s [ + Refrigeracion ventilada mediante

i circulacién de aire forzado que garantiza
una perfecta conservacion del helado.

« Tapa basculante en metacrilato
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transparente. z

= - Sistema de desescarche automatico por g

5' gas caliente. é

R - Rueda frontal de apoyo con seguro -
- - incorporado.
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Cubetas para Vitrinas Heladeria

CUBETAS
K% SUROFRZD

MODELOS MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
CUBETAS CONSTRUIDAS EN ACERO INOXIDABLE PULIDO CUBETAS TRANSPARENTES CONSTRUIDAS EN POLICARBONATO
2FMR9100  CUBETA 5 2FIS9751 CUBETA TRANS 5
2FMR9150  CUBETA 7 2FIS9752 CUBETA TRANS 5 (h 80)
2FMR9200 CUBETA 9 Sélo modelos GelatoShow
2FMR9750  CUBETA 5 (h 80)
2FMR9225 CUBETA 8 Accesorios
2FMR9250  CUBETA 10
JFMR9300  CUBETA 13 2FMR9010  TIM/H18 para cubeta 165x165

2FMR9350  CUBETA 12

2FMR9400 CUBETA 14

2FMR9700 CUBETA 1/4

2FMR9600 ~ CUBETA 7 (cuadrada)

2FIS9016 CUBETA 5 (triangular-AE/Al 45°)
2FMR9015 CUBETA 2,5

Cubetas en aceroinox. 5y 7 | de Cubetas en acero inox. 10y 12| Exposicién y reserva de helado Cubetas transparentes
capacidad. de capacidad. en vitrina, con cubeta 5 I. construidas en policarbonato
(Gelatoshow).

DATOS TECNICOS A B C
Cubeta inox 5 360 165 120
Cubeta inox 7 360 165 150
; Cubeta inox 9 360 165 180
JT/ Cubeta inox 5L 360 250 80
Soporte para cubetas 2.5 Cubeta inox 10 L 360 250 120
TIM/H18 Cubeta inox 12 L 360 250 150
Cubeta inox 16 L 360 250 180
Cubeta inox 12 420 200 150
Cubeta inox 14 420 200 200
Cubeta inox 1/4 260 160 150
Cubeta inox 2,5 165 165 120
Cubeta inox 7 (cuadrada) 210 200 200
Cubeta triangular (angulo 45°) 360 145/185 120
Cubeta trans. 5 360 165 120
Cubeta trans 5 (h 80) 360 250 80

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

ISETTA ISABELLA LX
ISETTA 4 ISETTA 6 R ISETTA7R ISETTA9R ISETTA12R ISABELLA 140 LX ISABELLA 180 LX

[0 [0 [

4+4 CUB. 5 6+6 CUB. 5 747 CUB.5 9+9 CUB. 5 12+12CUB. 5 10+10 CUB. 5 13+13 CUB. 5
4 CUB.7-9 6 CUB. 7-9 7 CUB.7-9 9 CUB. 7-9 12 CUB.7-9 10 CUB.7-9 13 CUB.7-9

H .Iqll'l T '-[! Ba RN [rmatean

6 CUB. 1/4 10 CUB. 1/4 11 CUB. 1/4 14 CUB. 1/4 19CUB. 1/4 14 CUB. 1/4 18 CUB. 1/4
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Hornos mixtos conveccion

STEAM BOX
Giorike

TIEMPO DE COCCION

VELOCIDAD DE
DE TEMPERATURA

AHORRO ENERGETICO

TODAS LAS VENTAJAS

. SteamBox
. Sistema tradicional

[l SteamBox
. Sistema tradicional

Reduccion del consumo de agua

El vapor inteligente

Gracias a un innovador sistema paten-
tado por Giorik, en el horno STEAMBOX
conviven de modo complementario dos
métodos de produccién del vapor que
unen calidad del vapor generado me-
diante CALDERA con la velocidad y la
economicidad del vapor generado de
modo INSTANT. Las ventajas que conlle-
va este sistema son facilmente mesura-
bles en términos de RAPIDEZ, CALIDAD,
EFICIENCIA y AHORRO.

B SUROFRZD

[l SteamBox
. Sistema tradicional

Tiempos de coccion reducidos

Ahorro

STEAMBOX tiene un generador de va-
por de medidas reducidas respecto a los
hornos mixtos tradicionales, que logra
reducir el consumo sin comprometer
el rendimiento. El ahorro energético es
sensible tanto desde un punto de vista
econdémico como en lo que se refiere al
cuidado del medio ambiente. Ademas
todas las versiones disponen de un con-
trol de recorte de la potencia del horno
que permite una regulaciéon precisa de
las temperaturas y un ahorro energético
a régimen.

[l steamBox
. Sistema tradicional

Mitad de consumo

Eficiencia

Tanto en fase de pre-calentamiento
como en la de funcionamiento a régi-
men, STEAMBOX tiene tiempos de pues-
ta a punto y de reanudacion inferiores a
la media, eliminando de esta manera los
tiempos muertos en la cocina y los derro-
ches indtiles de energia.

Tiempos y consumo

Con este sistema, los tiempos de coccién
(precalentamiento + coccién) son deci-
didamente mds bajos respecto a los de
hornos que utilizan el tradicional sistema
“atmosférico” (-40% aprox.) y lo mismo
ocurre con el consumo (-50% aprox.)

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos




LINEA DE LAVADO

Hornos mixtos conveccion
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EFFICOIMT COMA-OVENE

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES
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Meteo System, el habitat Steam Tuner,
climatico perfecto la modulacion del vapor 2=
Quie
El sistema Unico de con-  En los hornos Steambox no solo es posible gzs
trol de la humedad pa- calibrar la CANTIDAD de vapor que se intro- QE%
O =<
SN % TR M tentado por Giorik con el duce en la cdmara de coccién, sino también £
. . , A Z5 <
que estan equipados los  graduar la CALIDAD. Esto es asi gracias al uso §o=
o=~

hornos STEAMBOX permite monitorizar cons-
tantemente la situacion climatica en el inte-
rior de la cdmara de coccién e intervenir con
celeridad para mantener siempre el grado co-
rrecto de hidratacién. Esto es posible gracias
a un software que analiza los pardmetros de
referencia en la cdmara, realizando los ajus-
tes de produccion del vapor o descarga de la
humedad necesaria para garantizar las condi-
ciones ideales para cada tipo de coccién.

de un sistema patentado que permite modu-
lar el nivel de hidratacién del vapor en base
al tipo de coccién. Aunque se lo considera
de calidad superior, el vapor “seco” no siem-
pre resulta indicado para la comida y para el
efecto que se quiere obtener. En caso de coc-
ciones de alimentos de gran tamaiio o fibra
particularmente consistente, lo mas indicado,
de hecho es utilizar vapor con el grado justo
de hidratacién que, por tener un poder de pe-
netracién superior respecto al vapor seco, co-
cinara los alimentos en tiempos mas rapidos
y preservando su suavidad, y textura.

Consultar precios
y disponibilidad

4350
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Hornos a conveccion

KF

B SUROFRZD

MODELOS
CODIGO MODELO
VERSION SNACK
7LGI0031 KF620
7LGI0032 KF733 - demi baguette
VERSION PASTELERIA 60 x 40
7LGI0033 KF937 CON INVERSOR DE GIRO
7LGI0034 KF 912-P
7LGI0035 KF966UD-P CON INVERSOR DE GIRO
7LGI0036 KF981UD-P CON INVERSOR DE GIRO
VERSION GASTRONOMIA GN 1/1
7LGI0037 KF912-G
7LGI0038 KF966UD-G CON INVERSOR DE GIRO
7LGI0039 KF981UD-G CON INVERSOR DE GIRO

@ Consultar stock disponible

Panel de control electrénico
con humidificacion directa.

DATOS TECNICOS

Gama de temperatura
Niveles de carga 425x345
Niveles de carga 480x340
Niveles de carga 600x400
Niveles de carga GN 1/1
Distancia entre guias
Tensién / Fases

Potencia eléctrica

Ancho exterior

Fondo exterior

Alto exterior

Ancho interior

Fondo interior

Alto interior

Peso

B SUROFRZD

PRECIO REF. €

Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
7LGI0125 KL 822 (para KF620)
7LGI0120 KL 833 (para KF733)
7LGIO0110 KL 864 (para KF937/KF966UD-P)
7LGI0115 KL 898 (para KF912/KF981UD-P)
Dotaciones
Bandejas 425x345 \ 4

Hornos profesionales para
soportar bandejas para uso en
gastronomia y/o pasteleria.

Revestimiento exterior de acero
inoxidable. Luz interior

KF 620 KF 733 KF 937 KF912 KF 966 KF 981 KF912 KF 966 KF 981
P UD-P uUD-P G UD-G UD-G

+50/+300 +50/+300 +50/4+300 +50/+300 +50/+300 +50/+300 +50/+300 +50/+300 +50/+300

4* - - - - - - - -

= 4 = = o = = = =

- - 3 4 4 6 - -

= = = = = = 4 4 6

74 75 73 73 83 80 73 83 83

220/2 220/2 220/2 220/2 380/3 380/3 220/2 380/3 380/3

2,8 3,2 3,7 3,4 6,4 8,4 3,4 6,4 8,4

590 670 790 900 790 910 900 790 910

540 625 665 680 665 750 680 665 750

595 555 505 570 635 775 570 635 775

451,8 520 672 670 670 686 670 670 686

419,9 460 497,7 498 500 523,5 498 500 523,5

368 340 250 380 380 515 380 380 515

31 40 45 54 56 86 54 56 86

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Hornos a conveccion electromecanicos

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

KF 981 UD KF 912

Tabla estufas

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

» Hornos eléctricos de conveccion disponibles en version
Snack, Pasteleria y Gastronomia.

VITRINAS GASTRONOMIA

KL822 8de425345  600x500x850 74 mm L. ) A . . .
e S Revestimiento exterior de acero inoxidable, luz interior.
KLS64  8de600X400  BI5H630x850 62mm - Elmodelo KF620 tiene dimensiones reducidas que permiten
Y CebCuxly)  OACTEuER o utilizarlo en una barra de bar para calentar pizzas y otros platos

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

congelados. Especialmente apto para la coccion de brioche.

» El modelo KF733 es un horno de dimensiones medianas. Su
elevada potencia de calentamiento, optimizada por la accién
del motoventilador con inversiéon de marcha, garantiza un
rendimiento excelente en panaderia, en especial para la coccion
de “Media Baguette” (46 cm).

» El modelo KF937 dispone de motoventilador con inversion
de marcha, que garantiza un rendimiento excelente. Ideal en
panaderia para la coccién de “Maxi Baguette” (55 cm), y con las
mismas prestaciones en pasteleria.

+ Los modelos KF966UD y KF981UD de 4 y 6 bandejas son
hornos para utilizar en pasteleria y panaderia, preparado
también para soportar bandejas para la gastronomia.

+ Los modelos KF912 y KF981UD son ideales para la coccién en
gastronomia con bandejas GN1/1.

+ Los modelos UD con humidificacién directa los convierten en
hornos altamente profesional, ya que la presencia inmediata de
humedad en la cdamara de coccién garantiza aumentar la calidad

KL822 de numerosos platos.

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

KL864

HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
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Hornos a Conveccion para Gastronomia y Pasteleria
Control electromecanico

MAGNIFICO
Gloriic

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €

ELECTRICO 7LGK9620K SOPORTE PARA HORNOS 5 BANDEJAS

©  7LGK1040 ME4232 - 4 x (GN2/3) (medidas 83x57x85 y 8 niveles de carga)

& 7LGK1045 ME5232 - 5 x (GN2/3) 7LGK9625K SOPORTE PARA HORNOS 8 BANDEJAS

(medidas 85 x57x70y 5 niveles de carga)

© 7LGKI000  ME52-5x (GN1/1 - 60x40)

©  7LGK1060 ME72 -7 x (GN1/1 - 60x40)

& 7LGK1010 ME102 - 10 x (GN1/1-60x40)
GAS

&  7LGK1005 MG52 - 5 x (GN1/1 - 60x40)

& 7LGK1065 MG72 - 7 x (GN1/1 - 60x40)

& 7LGK1015 MG102 - 10 x (GN1/1 - 60x40)

@ Consultar stock disponible

Control
electromecanico.

|‘.t‘?.

Estructura de guias de serie,
intercambiables y sustituibles,
con distancia entre bandejas de
74 mm (excepto ME4232).

Pies con altura regulable.

DATOS TECNICOS ME 4232 ME 5232 ME 52 MG 52 ME 72 MG 72 ME 102 MG 102

Gama de temperatura oC +50/+280 +50/+280 +50/+280 +50/+280 +50/+280 +50/+280 +50/+280 +50/+280

Niveles de carga ne 4xGN 2/3  5xGN 2/3  5xGN 1/1  5xGN 1/1  7xGN 1/1  7xGN 1/1 10xGN 1/1  10xGN 1/1
== == 5x(60x40) 5x(60x40) 7x(60x40) 7x(60x40) 10x(60x40) 10x(60x40)

Tension/Fases V/ne 220/2 220/2 380/3 220/2 380/3 220/2 380/3 220/2

Potencia eléctrica kw 2,6 3,3 6,3 0,3 9,6 0,6 12,6 0,6

Potencia calorifica kW 2,5 3 6 9,5 9 16 12 19

Distancia entre guias mm 70 74 74 74 74 74 74 74

Ancho exterior mm 647 600 870 870 870 870 870 870

Fondo exterior mm 609 688 748 786 748 786 748 786

Alto exterior mm 532 603 603 700 783 879 983 1079

Ancho camara mm 397 375 645 645 645 645 645 645

Fondo cdmara mm 380 390 450 450 450 450 450 450

Alto camara mm 350 420 420 420 600 600 800 800

Peso neto kg 40 52 65 110 80 148 100 160

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



ME4232

ME52

ME72

GIORIE

Indicador de presencia
alimentacion eléctrica

Control de la temperatura de
50°Ca280°C

Indicador de calentamiento en
funcionamiento

Interruptor principal. Control del
tiempo de 1"a 120’ presencia de

la funcion infinito cuando el ope-

rador no desee regular el tiempo
de coccién

Humidificador

Velocidad motor

ME102

Hornos a conveccidn con control electromecanico, con
humidificador y dos velocidades. Para aplicacion en
gastronomia y pasteleria.

Funciones: Conveccidn con o sin humidificador, coccién con
sonda interior (s6lo modelos S), regeneraciéon y mantenimiento
de temperatura.

Cadmara de coccidn, construidas en AlSI 304 con esquinas
redondeadas, para garantizar la maxima higiene y limpieza. Pies
con altura regulable.

Puerta con una amplia superficie de cristal. “Canal de aire” para
la ventilacion del cristal exterior, que limita la temperatura sobre
la superficie exterior.

Cierre de la puerta a presion y reapertura mediante
desenganche con una posicion; mando de pléstico altamente
resistente a los golpes y a las altas temperaturas.

Guarnicion de silicona introducida en la parte frontal de la
camara de coccion que garantiza la maxima estanqueidad de la
puerta evitando disminuciones drasticas de temperatura.
Bandeja recoge-liquidos de condensacién desmontable,
colocada debajo de la cdmara.

Calentamiento a través de resistencias circulares con una
elevada eficiencia.

Todos los modelos cuentan con inversor de giro.

Hornos a conveccion electromecanicos

4350
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Hornos a Conveccion para Gastronomia y Pasteleria

OO0 BOOOOO

Control digital

MAGNIFICO
Giorik

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
ELECTRICO 7LGK9020K  SOPORTE HORNOS DE 5 BANDEJAS
7LGK1050  MPE423 - 4 x (GN2/3) (medidas 83x87x85 y 8 niveles de carga)
2LGK1055 MPE523 - 5 x (GN2/3) 7LGK9025K SOPQRTE HORNOS DE 7¥ 10 BANDEJAS
(medidas 83x57x70 y 5 niveles de carga)
7LGK1020 MPES5 - 5 x (GN1/1 - 60x40) 7LGK9008  Sonda al corazon®
7LGK1070  MPE7 -7 x (GN1/1 - 60x40) (medidas 85 x57x70 y 5 nivecarga)
7L.GK1030 MPE10 - 10 x (GN1/1 - 60x40) *Sonda no aplicable en el modelo MPE423
GAS
7LGK1025 MPGS5 - 5 x (GN1/1 - 60x40)
7LGK1075 MPG7 - 7 x (GN1/1 - 60x40)
7LGK1035 MPG10 - 10 x (GN1/1 - 60x40)

@ Consultar stock disponible

=
Control digital. Estructura de guias de serie, Pies con altura regulable.

intercambiables y sustituibles,

con distancia entre bandejas

de 74 mm.
DATOS TECNICOS MPE 423 MPE 523 MPE 5 MPG5 MPE 7 MPG 7 MPE 10 MPG 10
Gama de temperatura oC +50/4+280 +50/+280 +50/+280 +50/+280 +50/+280 +50/+280 +50/+280 +50/+280
Niveles de carga ne 4xGN 2/3  5xGN 2/3  5xGN 1/1  5xGN 1/1  7xGN 1/1  7xGN 1/1  10xGN 1/1 10xGN 1/1

= = 5x(60x40) 5x(60x40) 7x(60x40) 7x(60x40) 10x(60x40) 10x(60x40)

Tension/Fases V/ne 220/2 220/2 380/3 220/2 380/3 220/2 380/3 220/2
Potencia eléctrica kW 2,6 3,3 6,3 0,3 9,6 0,6 12,6 0,6
Potencia calorifica kw 2,5 3 6 9,5 9 16 12 19
Distancia entre guias mm 70 74 74 74 74 74 74 74
Ancho exterior mm 647 600 870 870 870 870 870 870
Fondo exterior mm 609 688 748 786 748 786 748 786
Alto exterior mm 532 603 603 700 783 879 983 1079
Ancho camara mm 397 375 645 645 645 645 645 645
Fondo cdmara mm 380 390 450 450 450 450 450 450
Alto cdmara mm 350 420 420 420 600 600 800 800
Peso neto kg 40 52 65 110 80 148 100 160

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



Hornos a conveccion digitales

CONTROL
DIGITAL

MPE5

MPE7 MPE10
GIORIk
On/Off
Modalidad
de coccién
conveccion
Coccion por Control de la
DeltaT temperatura
Coccion Control
con agujon del tiempo
Configuracion
de la velocidad EO”“Z‘ C:jed |
de rotacion del umedad del
ventilador climaen la cdmara
de coccion
Seleccion fases Seleccion de
de coccién programas
Botdn apertura Botén de luz
motorizada de temporizado

valvula de alivio

Configuracion
Lavado

Botén
start/stop

Control Unico por
medio de un
solo botén
giratorio

MPG10

+ Hornos a conveccién para una aplicacién en gastronomia
tanto como en pasteleria. Control digital programable.

Mando de uso innovador, sencillo e intuitivo. La placa de control

electrénico permite memorizar 99 recetas que pueden ser
actualizadas con una llave USB. Permite programar nueve fases
de coccién, controlar la humedad en la cdmara, programar 4
velocidades de ventilacion, utilizar la sonda al corazén y cocinar
en baja temperatura con la opcién delta T.

« Camara de coccidn, construidas en AlSI 304 con esquinas
redondeadas, para garantizar la méxima higiene y limpieza.

+ Pies con altura regulable.

« Puerta con una amplia superficie de cristal. “Canal de aire” para

la ventilacion del cristal exterior, que limita la temperatura sobre

la superficie exterior.

+ Cierre de la puerta a presidn y reapertura mediante
desenganche con una posicion; mando de plastico altamente
resistente a los golpes y a las altas temperaturas.

« Guarnicion de silicona introducida en la parte frontal de la
camara de coccidn que garantiza la maxima estanqueidad de la
puerta evitando disminuciones drasticas de temperatura.

+ Bandeja recoge-liquidos de condensacién desmontable,
colocada debajo de la cdmara. Calentamiento a través de
resistencias circulares con una elevada eficiencia.

+ Todos los modelos cuentan con inversor de giro.
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ARMARIOS DE SERVICIO

ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADORES HIELO

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO
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LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

ABATIDORES

PANADERIA HELADERIA

HELADERIA




OO0 OO0

Hornos mixtos

Horno a conveccion y vapor directo

MAGNIFICO
Giorik

MODELO

PRECIO REF. €

7LGK9620K  SOPORTE HORNOS DE 5 BANDEJAS

(medidas 83x87x85 y 8 niveles de carga)

7LGK9625K  SOPORTE HORNOS DE 7 y 10 BANDEJAS

(medidas 83x57x70 y 5 niveles de carga)

SONDA AL CORAZON

(solo para modelos digitales)

MODELOS Accesorios

CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO
CONTROL ELECTROMECANICO

7LGK0412  MME52-5 x (GN1/1 - 60x40) (eléctrico)

7LGK0414  MMG52-5 x (GN1/1 - 60x40) (gas)

7LGK0413  MME102-10 x (GN1/1 - 60x40) (elét.) 7LGK9008

7LGK0417  MMG102-10 x (GN1/1 - 60x40) (gas)
CONTROL DIGITAL

7LGK0687  MDE5-5 x (GN1/1 - 60x40) (eléctrico)

7LGK0689  MDG5-5 x (GN1/1 - 60x40) (gas)

7LGK0688  MDE10-10 x (GN1/1 - 60x40) (eléctrico)

7LGK0690  MDG10-10 x (GN1/1 - 60x40) (gas)

@ Consultar stock disponible

Soportes de 5 o 8 bandejas.

DATOS TECNICOS

Gama de temperatura oC
Niveles de carga ne
Tensién/Fases V/ne
Potencia calorifica kw
Distancia entre guias mm
Ancho exterior mm
Fondo exterior mm
Alto exterior mm
Ancho camara mm
Fondo camara mm
Alto camara mm
Peso neto kg

B SUROFRZD

Estructura de guias de serie,
intercambiables y sustituibles,
con distancia entre bandejas

Pies con altura regulable.

'

de 74 mm.
ME 4232 ME 5232 ME 52 MG 52
MDE5 MDG5 MDE10 MDG10
50 a 280°C 50 a 280°C 50 a 280°C 50 a 280°C
5 x (GN 1/1 - 60x40) 5 x (GN 1/1 - 60x40) 10 x (GN 1/1 - 60x40) 10 x (GN 1/1 - 60x40)
380/3 220/2 380/3 220/2
6,3 0,3 12,6 0,6
74 74 74 74
870 870 870 870
748 786 748 786
603 700 983 1079
645 645 645 645
450 450 450 450
420 420 800 800
65 110 100 160

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



Horno a conveccion y v

MDG10 MMG102

» Hornos mixtos a convecciéon y vapor directo. Disponible en
versién con control electromecanico o digital.

+ lluminacién en cdmara de coccién. Puerta con doble vidrio y
amplia superficie de vidrio.

» Canal de aire para la ventilacién del cristal exterior. Pies con
altura regulable.

+ Inversor mecanico de rotacién del ventilador. Vélvula de
mariposa.

+ Versidn digital con 99 programas memorizados. 9 fases de
coccion.

» Precalentamiento automatico. Valvula de mariposa motorizada.

» Humidity Tuner: Control de la humedad en la cdmara de
coccion.
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ARMARIOS DE SERVICIO

ARMARIOS Y CAMARAS

VITRINAS GASTRONOMIA

DISPENSADORES BEBIDAS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA

FABRICADORES HIELO

CONGELADORES
HORIZONTALES

pRMERIOS FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

EXPOSITORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO
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LINEA DE LAVADO

BAJOMOSTRADORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MAQUINARIA PASTELERIA

LINEA PIZZERIA

FUENTES DE AGUA

ABATIDORES

PANADERIA HELADERIA

HELADERIA




Accesorios hornos

ACCESORIOS
Giorilc

- L}
@ SUROFRZD
Dimensiones y volumenes
Cubetas gastronorm
~ — ~ CUBETA H (mm) DIMENSION/VOLUMEN CUBETA H (mm) DIMENSION/VOLUMEN
GN 2/1 20 650x530 mm/5 |. GN 1/2 20 325%265 mm/1 |.
23 GN 2/1 40 101, GN 1/2 40 21.
n GN 2/1 65 185 . GN 1/2 65 41,
GN 2/1 100 285 1. GN 1/2 100 6,5 |.
GN 2/1 150 4251, GN 1/2 150 951,
GN 2/1 200 57,51, GN 1/2 200 1251,
GN 2/3 20 325x354 mm/1,5 I. GN 1/3 40 325x176 mm/1,5 |.
GN 2/3 40 3, GN 1/3 65 251,
GN 2/3 65 551, GN 1/3 100 41,
GN 2/3 100 91, GN1/3 150 571,
GN 2/3 150 131, GN 1/3 200 781,
GN 2/3 200 181, GN 1/4 65 265x162 mm/1,8 |,
GN 1/1 20 325x530 mm/2,5 . GN 1/4 100 2381,
GN 1/1 40 51, GN 1/4 150 4.
GN 1/1 65 91, GN 1/4 200 551,
GN1/1 100 141, GN 1/6 65 176x162 mm/1 |.
GN 1/1 150 211, GN 1/6 100 161.
GN 1/6 150 241,
GN 1/6 200 341,
GN 1/9 65 176x108 mm/0,6 |.
Accesorios todas las gamas
Cubetas
CODIGO MODELO (mm) PRECIO REF. €
7YMR0225 CUBETA INOX GN 1/1 H= 20
7YMR0230 CUBETA INOX GN 1/1 H= 40
7YMR0235 CUBETA INOX GN 1/1 H= 65
7YMR0030 CUBETA INOX GN 1/1 H= 100
7YMR0040 CUBETA INOX GN 1/1 H= 150
7YMR0210 CUBETA INOX GN 2/1 H= 20
7YMRO0215 CUBETA INOX GN 2/1 H= 40
7YMR0220 CUBETA INOX GN 2/1 H= 65
7YMRO105 CUBETA INOX GN 1/2 H= 100
7YMRO110 CUBETA INOX GN 1/2 H= 150
7YMRO135 CUBETA INOX GN 1/3 H=100
7YMRO140 CUBETA INOX GN 1/3 H= 150
7YMRO165 CUBETA INOX GN 1/4 H= 100
7YMR0170 CUBETA INOX GN 1/4 H= 150
7YMR0205 CUBETA INOX GN 1/6 H= 100
7YMR0240 CUBETA INOX GN 1/6 H= 150
7YMR0245 CUBETA INOX GN 1/9 H=100
7YMRO0075 CUBETA INOX GN 2/3 H= 100
7YMR0080 CUBETA INOX GN 2/3 H= 150
Tapas y separadores
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
7YMR0250 TAPA INOX GN 1/1
7YMR0255 TAPA INOX GN 2/3
‘ @ 7YMR0260 TAPA INOX GN 1/2
| 7YMR0265 TAPA INOX GN 1/3
7YMR0270 TAPA INOX GN 1/4
7YMR0275 TAPA INOX GN 1/6
7YMR0280 TAPA INOX GN 1/9
7YMR0300 SEPARADOR 325
7YMR0305 SEPARADOR 530
7YMR0310 SEPARADOR 265

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Accesorios hornos

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

Rejillas y bandejas

CODIGO MODELO (mm) PRECIO REF. €

7LGK9050 Rejilla inox GN 1/1 2
7LGK9060 Rejilla inox GN 2/1 g
7LMS9010 Bandeja aluminio GN 1/1 H=10 s2s
7LGK9125 Bandeja perforada GN 1/1 H= 20 ggé
7LGK9130 Bandeja perforada GN 1/1 H= 40 =352
7LGK9135 Bandeja perforada GN 1/1 H= 65 3
7LGK9140 Bandeja perforada GN 2/1 H= 20

7LMS9110 Bandeja perforada 5 canales 40x60x5 cm - o
7LMS9060 Bandeja inox plana 40x60 cm £ S
7LMS9065 Bandeja inox pestanas 40x60x1 cm %g%
7LMS9050 Bandeja aluminio 40x60x1 cm gg%
7LSU9080 Bandejas BA-60x40x1 £g8
7LSU9085 Bandejas BA-66x46x1-E E 3
7L.SU9090 Bandejas BH-60x40x1 (acero pavonado)

7LSU9100 Bandejas ECO BALS-60x40x1-R (lisas)

7LSU9105 Bandejas ECO BALS-66x46x1-R (lisas)

7LSU9110 Bandejas ECO BAOS-60x40-5! (onduladas) 5%
7LSU9115 Bandejas ECO BAOS-66x46-5| (onduladas) %’é

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA SURTRMAReD
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA
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LINEA PIZZERIA
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Envasadoras al vacio
Aspiracion exterior

ECO
K% SUROFRED

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
@ 7ELV0006 ECO ELIX 7EVP0000 Bolsas Gofradas 170x250 (100 un

@ Consultar stock disponible

7EVP0010 Bolsas Gofradas 250x350 (100 un
7EVP0015 Bolsas Gofradas 300x400 (100 un

( )
7EVP0005 Bolsas Gofradas 200x300 (100 un)
( )
( )

Panel de mandos digital. 3 programas: 1 semiautoma- Puesta en funcionamiento
ticoy 2 con ciclo de trabajo y apertura barra soldante
automdtico. manual .

Envasadoras al Vacio

Ventajas que nos proporciona envasar al vacio:

El envasado al vacio actia como una barrera para el oxigeno,
principal enemigo de la calidad y la vida util de los alimentos.
La ausencia de oxigeno evita la proliferacion de microorganis-
mos aerobios causantes del deterioro de los alimentos, lo cual
permite almacenarla en ambientes refrigerados por varias se-
manas sin afectar su calidad, protegiéndola contra las bacterias
durante el transporte, manipulacién y almacenamiento.

DATOS TECNICOS ECO-ELIX
Barra de vacio Q=20 It/min
Barra soldante mm 400

Ciclo de trabajo MAN/AUT MAN y AUT
Tension V/ne 220/2

Ancho mm 420

Fondo mm 280

Alto mm 170

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Envasadoras al vacio

AE'X‘%&%#&:S%\QECSIO CONGELADORES FABRICADORES HIELO
ABATIDORES HORIZONTALES FUENTES DE AGUA

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

ECO-ELIX

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

« Envasadoras al vacio profesionales con mandos digitales.
Puede trabajar tanto manual como automaticamente.

« Concebidas para ser utilizadas en supermercados, tiendas,
charcuterias y tocinerias. Son idéneas para las mas diferentes
aplicaciones ofreciendo una éptima continuidad operativa y un
elevado rendimiento productivo.

« Es necesario el uso de bolsas gofradas.
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LINEA PIZZERIA
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Envasadoras al vacio de campana
Sobremesa

ECO-DIGIT
K SUROFRZD

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
&  7ELV0086 ECO 25 DIGIT 7EVP0O000  Bolsas Gofradas 170x250 (100 un)
& 7ELV0021 ECO 30 DIGIT 7EVP0005  Bolsas Gofradas 200x300 (100 un)
& 7ELV0026 ECO 35 DIGIT 7EVP0010  Bolsas Gofradas 250x350 (100 un)
7EVP0015  Bolsas Gofradas 300x400 (100 un)
©  7ELV0031 ECO 40 DIGIT
© 7ELV0036  ECO 45 DIGIT
©  7ELV0041 ECO 50 DIGIT

@ Consultar stock disponible

Panel de mandos digital con 6 Posibilidad de realizar el enva- Cuba estampada sin soldaduras. Apertura delantera de la
programas memorizables. sado al vacio de forma exterior La barra se puede extraer para méquina que facilita el acceso al
que nos permite envasar pro- faclitar la limpieza. interior para facilitar el servicio
ductos de gran longitud. técnico.
DATOS TECNICOS ECO25 ECO30 ECO35 ECO40 ECO45 ECO50
Capacidad de bomba m3/h OIL 6 10 10 25 25 25
Barra soldante mm 250 300 350 400 450 500
Tension V/ne 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
Dimensiones de lacdmara  mm 260x300x160 310x350x190 360x400x190 410x450x220 460x500x220 500x460x220
Dimensiones exteriores mm 360x400x400 410x460x450 460x500x450 510x560x450 560x610x450 600x560x450
Peso neto/bruto kg 38 45 50 60 68 68

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Envasa

At oo CONGELADORES FABRICADORES HIELO
QoS TRADO HORIZONTALES FUENTES DE AGUA

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

ECO 50 DIGIT

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

HELADERIA

« Envasadoras al vacio de campana de sobremesa de alta calidad
y extrema atencion en los detalles estructurales. Ideal para
catering, restaurantes y para diversos sectores de la media-
pequefia empresa

» Todos los modelos disponen de atmdsfera progresiva de serie.

» Autolimpieza de la bomba de vacio.

» Posiblidad de suministrar bajo pedido envasadoras con
aspiracion de cubetas de serie. Consulte con su comercial.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
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Hornos microondas
Un magentrén - Dos magnetrones

KOR - KOC - KOD - SERIE610
K SUROFRED
PORTLAND

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
BASICO
7NDA0136 HIYASU KOR - 7G77
CON GRILL

7NDA0086 HIYASU KQG-1NOA
7NDA0140 KOC 8UOT
MICROONDAS + PIZZA
7NDA0145 KOD 135 P
HORNO AL VAPOR
7NAU00T0 STEAMASTER
7NAU0000 610.180 DIGITAL (dos magnetrones)
7NAU0005 610.185 ANALOGICO (dos magnetrones)

- ®
-

-

KOD 135P - KOC 8UOT: Modelos Gran visibilidad a través del Modelo KOC 8UOT construidos 610.180 DIGITAL: Hasta 10

que incorporan la tecnologia cristal de la puerta. en acero inoxidable interior- niveles de potencia.

CRS que combina reflectores mente.

cdncavos para una mayor unifor-

midad de coccién, y un sistema

dual de ondas para una mejor

distribucion de las mismas.

KOR - 7G77 KQG-1NOA KOC 8UOT KOD 135P STEAMASTER 610.180 610.185

DATOS TECNICOS DIGITAL ANALOGICO
Capacidad interior | 20 31 24 36 22 25 25
Niveles de potencia ne 7 10 10 10 8 10 5
Temporizador min 35 60 60 60 - 35 35
Diametro plato cm 25,5 28 29 32,5 - 32,5 32,5
Tensién/Fases V/ne 230/2 230/2 220/2 230/2 220/2 230/2 230/2
Potencia eléctrica horno W 1000 1000 1450 1000 1650 2900 2900
Potencia eléctrica grill W - 1050 1050 1450 pizza 1250 - -
Potencia coccién horno W 700 1000 9200 1000 - - -
Potencia coccioén grill-horno W - - 2500 - 1650 - -
Frecuencia microondas Mhz 2450 2450 2450 2450 454 2450 2450
Ancho exterior mm 446 515 501 563 454 510 510
Fondo exterior mm 270 304 439 441 403 415 415
Alto exterior mm 319 375 319 450 295 335 335
Ancho interior mm 295 356 310 380 315 330 330
Fondo interior mm 219 239 328 386 312 330 330
Alto interior mm 303 358 232 246 220 208 208
Peso neto/bruto kg 9,8/10,7 13,2/14,5 16/17,5 19,8/21,8 11,5 30/33 30/33

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Hornos microondas

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

KQG-1NOA

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

- KOR 7G77

KOC 8UOT

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

VITRINAS GASTRONOMIA

KOD-135P

610.180 DIGITAL

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

+ lluminacién interior de encendido automatico.

- Camara interior disefiada para facilitar la limpieza.

« KOC 8UOT: Microondas con grill que incorpora cuatro modos
de coccién, microondas, grill, combinacién y descongelacion.
KOC 8UOT con interior en acero inox.

» KOR 135P: Nuevo concepto de hornos microondas con
posibilidad de cocinar pizza fresca y congelada. Con 10 niveles
de potencia y temporizador de hasta 60 minutos.

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

STEAMASTER

SERIE 610
« Ambos modelos disponen de 2 magnetrones.
- Exterior e interior en acero inoxidable.
- Capacidad de 25 litros.
- Temporizador hasta 35 minutos.

HELADERIA
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\ - Con cierre de seguridad. §
\'__ + En el modelo digital, posibilidad de regular la coccién segun la é
cantidad de comida, programable, posibilidad de repeticién de =

610.185 ANALOGICO coccion automatiica, etc.

LINEA PIZZERIA
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Salamandras
Eléctricas

SRE

Giorile

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
7MGK0005  SRE 1410 7MGK9005  Soporte pared SRE 1410
7MGK0010  SRE 1231 7MGK9010  Soporte pared SRE 1231

Modelos dotados de una super- Completamente construido en Resultan ideales para varios ti-

ficie de calentamiento superior, acero inox Aisi 304, garanti- pos de coccidn, asar a la parrilla,

regulable por movimiento a zando la méxima higiene y tostar, gratinar, etc.

presion, que permite ajustar durabilidad.

la altura a cada necesidad de

coccion.
DATOS TECNICOS SRE 1410 SRE 1231
Ancho sup. calor mm 450 650
Fondo sup. calor mm 320 360
Alto sup. calor mm 60 a 250 60 a 250
Tensién/Fases V/ne 220/2 380/3
Potencia eléctrica kW 2,18 5,65
Ancho exterior mm 450 650
Fondo exterior mm 450 480
Alto exterior mm 470 570
Peso neto/bruto kg 32/36 51/60

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Salamandras

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

SRE 1231

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

SRE 1410

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

« Producto especialmente disefiado para cualquier
establecimiento que requiera de un servicio rapido. Posibilidad
de asar a la parrilla, tostar, calentar y gratinar.

« Incorporan dispositivos especiales para aumentar el
rendimiento térmico.

+ Posibilidad de instalar ambos modelos colgados de la pared
mediante los soportes opcionales.

« SRE 1231: tiene dos zonas de calentamiento independientes,
derecha o izquierda, lo que permite trabajar a diversas
temperaturas, o sélo con la mitad de la superficie, evitando el
consumo innecesario en momentos de poco trabajo.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA
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Eléctricas

HI-LITE
Giorile

MODELOS
CODIGO MODELO

& 7MGK0020  SRH 2011

@ Consultar stock disponible

Modelo SRH 2011. Incorpora
superficie de calentamiento su-
perior mévil que permite ajustar
la altura para cada necesidad de
coccion.

DATOS TECNICOS
Superficie de coccién GN

Opciones de calentamiento  n°

Parte moévil

Ancho sup. calor mm
Fondo sup. calor mm
Altura util sup. calor mm
Tensién/Fases V/ne
Potencia eléctrica kw
Ancho exterior mm
Fondo exterior mm
Alto exterior mm
Peso neto/bruto kg

B SUROFRZD

PRECIO REF. €

Todos los modelos incorporan
panel de mandos electrénicos.

Dotaciones

e
Salamandras

PARA TODOS LOS MODELOS

Soporte pared

\ 1

100°C

Listas para cocinar en tan sélo
20 segundos.

Resistencias: sistema patentado,
parabola reflectora en cerdmica
protegida por un vidrio especial
que resalta la trasmisién del
calor.

SRH 2011

1/1

2

Superior

530

325

30a190

380/3

4,5

570

530

520

59/69

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Salamandras

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

ARMARIOS DE SERVICIO CONGELADORES
BAJOMOSTRADORES HORIZONTALES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

w

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

SRH 2011

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

» Todos los modelos incorporan panel de mandos que permite:

1. La visualizacion digital del tiempo programado (de 1"a 15’
con intervalos de 15”).

2. La parada automatica de la superficie de calentamiento
con aviso acustico al final del ciclo.

3. Programacion del tiempo de coccién para su repeticidon
inmediata.

- Calentamiento mediante resistencias de cuarzo, que unen a su
gran rapidez de calentemiento una mejor distribucién del calor
producido.

+ Producto especialmente disefiado para cualquier
establecimiento que requiera un servicio rapido. Las
Salamandras HI-LITE consiguen alcanzar una temperatura de
coccion en tan sélo 20 segundos.

+ Posibilidad de calentar total o parcialmente (zona central) la
superficie de calentamiento, evitando consumos innecesarios.

- Facilidad de limpieza ya que las salpicaduras de grasa se
depositan sobre el cristal difusor.

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA
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Cocinas sobre proyecto
Gas / Eléctricas

SERIE 900
F SUROFRZD

“Sobre proyecto”

Porque cada cocina es un mundo y cada
profesional conoce bien sus necesidades,
Eurofred presenta su gama “Sobre proyecto”.

Asesoramiento personalizado para una
6ptima utilizacién del espacio buscando
siempre la practicidad, higiene y robustez
para su negocio.

Robusto y potente

La Serie 900 ha sido concebida y realizada para garantizar en el tiempo fiabili-

dady elevadas prestaciones. Resistencia, potencia y disefio son los elementos

que caracterizan a esta linea.

La calidad de los materiales, la tecnologia fiable y el cuidado de los detalles

hacen de esta linea una inversidon que durara en el tiempo

+ Paneles laterales de base en acero inoxidable de gran espesor.

« Superficie encastrada herméticamente en acero inoxidable AISI 304 de 2 mm
de espesor.

« Aislamiento de alta calidad para reducir el consumo de energia.

« Quemadores de alta eficiencia en hierro fundido de grueso espesor.

« Rejillas de la chimenea en hierro fundido de grueso espesor.

.

Mandos fabricados en material atérmico Hornos con gufas completamente Quemadores con doble llama y termo-
para evitar el calentamiento de los fabricadas en acero inoxidable y rejillas par estratégicamente colocado para
mismos. totalmente extraibles. evitar que se introduzca suciedad

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Cocinas

PROYEGTOS
A MEDIDA

ARIAR Os DE SERTCIO CONGELADORES FABRICADORES HIELO
OMOSTRADO HORIZONTALES FUENTES DE AGUA

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

PROYECTO SERIE 900

ARMARIOS
EXPOSITORES

=
=
Eo3
538
esh
L. . 45
Ergonémica y funcional =53
. Sistema de acoplamiento “extremo con extremo” para reducir = Todas las maquinas estan disponibles en los pies de acero =
el cansancio del operador durante el traslado de las ollas y en inoxidable ajustables o ruedas.
fases de limpieza. « Accesibilidad frontal y superior para un mantenimiento rapido 3
. ==
- Borde antigoteo para la contencién de liquidos. y sencillo. 4
o . z q ==
- Panel de control moldeado con perfil ergonémico de facil lim-  + Espacio libre posterior para el paso de las tuberias de alimenta- &g
. . L4 >
pieza con mandos integrados. cion. @

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

Espacio libre posterior para el paso de Pies de acero inoxidable regulables Todos los muebles con acabado en ace-

=

o

las tuberfas de alimentacion. en altura que permiten la limpieza por ro inoxidable para una mayor higiene, 9
debajo del mueble. durabilidad y resistencia. E

=
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Cocinas
Gas / Eléctricas

LINEA 600
I SUROFR=D

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
SOBREMESA A GAS 7MBMO0040  Soporte neutro 40
& 7MBM000T MG 40 7MBMO0041  Soporte neutro 60
& 7MBM0002 MG 60 7MBMO0043  Soporte neutro 100
© 7MBMO0003 MG 100
SOBREMESA ELECTRICA
© 7MBM0004  ME40
© 7MBM0005  ME60
COCINA A GAS CON HORNO A GAS
© 7MBMO0006 MG 60 + HORNO GAS
© 7MBMO0007 MG 100 + HORNO GAS + NEUTRO
COCINA ELECTRICA CON HORNO ELECTRICO
© 7MBMO0008  ME 60 + HORNO ELECTRICO

@ Consultar stock disponible

Totalmente construidas en
acero inoxidable AlSI 304 de
grosor 18/10.

Modelo MG40 con 2 fuegos,
MG/ME 60 con 4 fuegos y
MG 100 con 6 fuegos.

Cantos redondeados que
evitan posibles accidentes de
cualquier género.

Forman parte de una linea de 600
mm de fondo que permiten hacer
cualquier tipo de combinacién con
freidoras, bafo maria, fry-tops, etc.

) SOBREMESA CON HORNO

DATOS TECNICOS MG40 MG60 MG100 MG60* MG100*
ME40 ME60 o ME60 o

Ancho exterior mm 400 600 1000 600 1000

Fondo exterior mm 600 600 600 600 600

Alto exterior mm 460 460 460 850 850

Dimensiones horno (AxFxH) mm = = = 420x420x315 420x420x300

Capacidad horno bandejas - - - 4x(330x440 mm) 4 x (330 x 440 mm)

Num. Quemadores ne 2 4 6 4 6

Fases/Tension V/ne 380/3 380/3 380/3 380/3 380/3

Potencia quemadores MG~ kW 1%x2,74+1x3,1 2x2,7+2x3,1 3x2,7+3x3,1 2x2,7+ 2x3,1 3x2,7+3x3,1

Potencia quemadores ME kW 1x1,5 + 1x2,6 2x1,5+2x2,6 - 2x2,7 + 2x 3,1 -

Potencia horno kw - - - 2,2 2,2

Consumo gas kW 5,8 11,6 17,4 13,8 19,6

Consumo eléctrico kW 4,1 8,2 12,3 10,7 14,8

Peso neto kg 22 28 35 60 85

* Modelos monofdsicos (220/2)

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

Cocinas

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MG 100 + HORNO + NEUTRO

VITRINAS GASTRONOMIA

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

MG 100 ME 60

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

« Gama completa de cocinas profesionales, tanto de sobremesa,
como con horno en version a gas o eléctrica.

» Medidas reducidas que se adaptan a cualquier tipo de espacios.

» Construidas en acero inoxidable AlSI 304, con acabado de niquel
cromado y espesor 18/10 para una gran resistencia y durabilidad
en el tiempo. Ademds favorecen una 6ptima higiene.

« Forman parte de una linea de 600 mm de fondo que permiten
hacer cualquier tipo de combinacién con freidoras, bafio
maria, fry-tops, etc. para un ambiente profesional con toda la
magquinaria necesaria para su negocio.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA
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Cocinas
Eléctricas - Vitroceramicas

LINEA 600
I SUROFR=D

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
SOBREMESA 7MBMO0040  Soporte neutro 40
© 7MBM0009  MEV40 7MBMO0041  Soporte neutro 60

& 7MBM0010  MEV60

@ Consultar stock disponible

-..-l—"'_ ) : — e ]
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Modelo MEV40 con 2 fuegos y Totalmente construidas en Cantos redondeados que Forman parte de una linea
MEV60 con 4 fuegos. acero inoxidable AISI 304 de evitan posibles accidentes de de 600 mm de fondo que

grosor 18/10. cualquier género. permiten hacer cualquier tipo

de combinacion.

DATOS TECNICOS MEV40 MEV60
Ancho exterior mm 400 600
Fondo exterior mm 600 600
Alto exterior mm 270 270
Num. Quemadores ne 2 4
Tension fases V/ne 400 400
Potencia total kw 4,2 7,8
Peso kg 20 28

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

S
AR NREAERE

VITRINAS GASTRONOMIA ARMARIOS ARMARIOS Y CAMARAS ARMARIOS DE SERVICIO CONGELADORES
EXPOSITORES EXPOSITORES FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES HORIZONTALES
GASTROBUFFETS EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

» Novedosas cocinas vitrocerdmicas de sobremesa con
posibilidad de ubicarlas sobre su correspondiente soporte.

» Medidas reducidas que se adaptan a cualquier tipo de espacios.

« Construidas en acero inoxidable AlSI 304, con acabado de niquel
cromado y espesor 18/10 para una gran resistencia y durabilidad
en el tiempo. Ademds favorecen una 6ptima higiene.

+ Forman parte de una linea de 600 mm de fondo que permiten
hacer cualquier tipo de combinacién con freidoras, bano
maria, fry-tops, etc. para un ambiente profesional con toda la
magquinaria necesaria para su negocio.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA
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Fry-top lisa
Gas - Eléctricos

LINEA 600
K3 SUROFR=D

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
SOBREMESA LISA A GAS 7MBMO0040  Soporte neutro 40
© 7MBM00T1  MG40 LISA 7MBM0041  Soporte neutro 60
© 7MBMO0T2  MG60 LISA 7MBM0043  Soporte neutro 100
© 7MBM0013  MG100 LISA
SOBREMESA LISA ELECTRICA
© 7MBM0014  ME40 LISA
© 7MBM0015  ME60 LISA
© 7MBMO0016  ME100 LISA
SOBREMESA LISA CROMADA A GAS
© 7MBMO0017  MG40 LISA CROMADA
© 7MBMO0018  MG60 LISA CROMADA
© 7MBMO0019  MG100 LISA CROMADA
SOBREMESA LISA CROMADA ELECTRICA
© 7MBM0020  ME40 LISA CROMADA
& 7MBMO0021  ME60 LISA CROMADA
© 7MBM0022  ME100 LISA CROMADA

@ Consultar stock disponible

TR,

FLE LS

Totalmente construidas en Cantos redondeados que Forman parte de una linea de
acero inoxidable AlSI 304 de evitan posibles accidentes de 600 mm de fondo que per-
grosor 18/10. cualquier género. miten hacer cualquier tipo de

combinacién con cocinas.

DATOS TECNICOS MG40 MG60 MG100 ME40 ME60 ME100
Ancho exterior mm 400 600 1000 400 600 1000
Fondo exterior mm 600 600 600 600 600 600

Alto exterior mm 270 270 270 270 270 270

Peso kg 38 56 74 38 56 74
Dimensiones de la plancha mm 400x550 600x550 1000x550 400x550 600x550 1000x550
Quemadores n°e 2 4 6 4 6 10
Tensién/Fases V/na 380/3 380/3 380/3 380/3 380/3 380/3
Potencia eléctrica kW - - - 5 7,5 12,5
Potencia a gas kw 5,1 10,2 15,3 - - -

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



CONGELADORES FABRICADORES HIELO "
HORIZONTALES FUENTES DE AGUA LINEA DE LAVADO

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

FRY TOP MG100 LISA GAS

ARMARIOS
EXPOSITORES

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

FRY TOP MG40 LISA GAS

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

« Gama completa de fry-tops lisos y lisos con acabados
cromados de sobremesa con posibilidad de ubicarlas sobre su
correspondiente soporte. Disponibles tanto en version eléctrica
como en gas.

» Medidas reducidas que se adaptan a cualquier tipo de espacios.

« Construidas en acero inoxidable AlSI 304, con acabado de niquel
cromado y espesor 18/10 para una gran resistencia y durabilidad
en el tiempo. Ademas favorecen una éptima higiene.

« Forman parte de una linea de 600 mm de fondo que permiten
hacer cualquier tipo de combinacién con cocinas, freidoras,
bafno maria, etc. para un ambiente profesional con toda la
magquinaria necesaria para su negocio.

VITRINAS

PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA
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Fry-top rayada
Gas - Eléctricas

LINEA 600
K SUROFRED

MODELOS
CODIGO MODELO
SOBREMESA RAYADA A GAS
7MBM0023 ~ MG40 RAYADA
7MBM0024  MG60 RAYADA
SOBREMESA RAYADA ELECTRICA
7MBMO0025  ME40 RAYADA
7MBM0026 ~ ME60 RAYADA

@ Consultar stock disponible

Totalmente construidas en
acero inoxidable AlSI 304 de
grosor 18/10.

Accesorios
PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
7MBMO0040  Soporte neutro 40
7MBMO0041  Soporte neutro 60

Cantos redondeados que
evitan posibles accidentes de
cualquier género.

Forman parte de una linea de 600

mm de fondo que permiten hacer
cualquier tipo de combinacién con
freidoras, bafio maria, fry-tops, etc.

DATOS TECNICOS MG40 MG60 ME40 ME60
Ancho exterior mm 400 600 400 600
Fondo exterior mm 600 600 600 600

Alto exterior mm 270 270 270 270

Peso kg 38 56 38 56
Dimensiones de la plancha mm 400x550 600x550 400x550 600x550
Quemadores n°e 2 4 2 4
Tension/Fases V/na 380/3 380/3 380/3 380/3
Potencia eléctrica kw = = 5 7,5
Potencia a gas kw 5,1 7,2 - -

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



ARMARIOS Y CAMARAS ARMARIOS DE SERVICIO CONGELADORES FABRICADORES HIELO i
FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES HORIZONTALES FUENTES DE AGUA LINEA DE LAVADO
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

FRY TOP MG60 RAYADA GAS

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

FRY TOP MG40 RAYADA GAS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

« Gama completa de fry-tops rayadas de sobremesa con
posibilidad de ubicarlas sobre su correspondiente soporte.
Disponibles tanto en versién eléctrica como en gas.

- Medidas reducidas que se adaptan a cualquier tipo de espacios.

+ Construidas en acero inoxidable AlSI 304 y espesor 18/10
para una gran resistencia y durabilidad en el tiempo. Ademas
favorecen una 6ptima higiene.

« Forman parte de una linea de 600 mm de fondo que permiten
hacer cualquier tipo de combinacién con cocinas, freidoras,
bafo maria, etc. para un ambiente profesional con toda la
maquinaria necesaria para su negocio.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA
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Parrillas de carbén a gas

LINEA 600
K SUROFRED

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
© 7MBM0027 MPG40 & 7MBMO0040  Soporte neutro 40
& 7MBM0028  MPGS0 © 7MBM0042  Soporte neutro 80

@ Consultar stock disponible @ Consultar stock disponible

Totalmente construidas en Cantos redondeados que

acero inoxidable AlSI 304 de evitan posibles accidentes de

grosor 18/10. cualquier género.
DATOS TECNICOS MPG40 MPG80
Ancho exterior mm 400 800
Fondo exterior mm 600 600
Alto exterior mm 270 270
Peso kg 36 46
Potencia gas kw 7 14

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Cocinas serie 600

CONGELADORES FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

MPG 80

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

- Parrillas de carbén de sobremesa con posibilidad de ubicarlas
sobre su correspondiente soporte.

« Medidas reducidas que se adaptan a cualquier tipo de espacios.

« Construidas en acero inoxidable AlSI 304, con acabado de niquel
cromado y espesor 18/10 para una gran resistencia y durabilidad
en el tiempo. Ademas favorecen una éptima higiene.

« Forman parte de una linea de 600 mm de fondo que permiten
hacer cualquier tipo de combinacién con cocinas, freidoras,
bafio maria, etc. para un ambiente profesional con toda la
maquinaria necesaria para su negocio.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA
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Freidoras
Gas - Eléctricas

LINEA 600
K9 SUROFR=D

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
A GAS & 7MBMO0040  Soporte neutro 40
& 7MBM0029  MFG40 © 7MBMO0041  Soporte neutro 60
@ 7MBMO0030 MFG60 @ Consultar stock disponible
ELECTRICA

& 7MBMO0031  MFE40
& 7MBMO0032  MFE60

@ Consultar stock disponible

Totalmente construidas en Cantos redondeados que Cubas de 8 litros. Forman parte de una linea
acero inoxidable AISI 304 de evitan posibles accidentes de de 600 mm de fondo que
grosor 18/10. cualquier género. permiten hacer cualquier tipo

de combinacion.

DATOS TECNICOS MFG40 MFG60 MFE40 MFE60
Ancho exterior mm 400 400 600 600
Fondo exterior mm 600 600 600 600
Alto exterior mm 270 270 270 270
Peso kg 23 23 40 40

Ne cubas ne 1 2 1 2
Litros cuba l. 8 8+8 10 10+10
Dimensiones cuba (AxFxH) cm 22,5x28x11 22,5x28x11 22,5x28x11 22,5x28x11
Tension/Fases V/ne 380/3 380/3 380/3 380/3
Potencia a gas kw 7,4 - 14,8 -
Potencia eléctrica kw - 9 - 18

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

Freidoras

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ﬁk\“\“\ \ \\\\\W.‘.\Wﬁ

ARMARIOS Y CAMARAS ARMARIOS DE SERVICIO
FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

MFG 60

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO

SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

+ Freidoras profesionales de 1 o 2 cubas, tanto en version
eléctrica como a gas y con posibilidad de ubicarlas sobre su
correspondiente soporte.

« Medidas reducidas que se adaptan a cualquier tipo de espacios.

« Construidas en acero inoxidable AlSI 304, con acabado de niquel
cromado y espesor 18/10 para una gran resistencia y durabilidad
en el tiempo. Ademas favorecen una éptima higiene.

+ Forman parte de una linea de 600 mm de fondo que permiten
hacer cualquier tipo de combinacién con cocinas, parrillas, bafio
maria, etc. para un ambiente profesional con toda la maquinaria
necesaria para su negocio.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA
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Bano Maria
Gas - Eléctricos

LINEA 600
I SUROFR=D

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
SOBREMESA A GAS & 7MBMO0040  Soporte neutro 40
& 7MBM0033  MBG40 © 7MBMO0041  Soporte neutro 60
@ 7MBMO0034 MBG60 @ Consultar stock disponible
SOBREMESA ELECTRICA

© 7MBM0035 MBE40
& 7MBMO0036 MBE60

@ Consultar stock disponible

Totalmente construidas en Cantos redondeados que MBG/MGE40: 1 cesta GN 1/2 MBG/MGE60: 1 Cesta GN 1/1 +
acero inoxidable AlSI 304 de evitan posibles accidentes de + 1 cestaGN 1/3 2 cestas GN 1/4
grosor 18/10. cualquier género.

DATOS TECNICOS MBG40 MBG60 MBE40 MBE60

Ancho exterior mm 400 600 400 600

Fondo exterior mm 600 600 600 600

Alto exterior mm 270 270 270 270

Dimensiones cuba mm 305x425x175 510x470x175 305x425x175 510x470x175

Tensién/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2 220/2

Potencia eléctrica kw = = 1,5 3

Potencia gas kW 2,1 5 - -

Peso kg 22 30 22 30

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



LINEA DE LAVADO

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

WAL AL RRERAS
phaaiinadiLll

CONGELADORES
HORIZONTALES

aakabBRA

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

BANO MARIA GAS
MBG 60

BANO MARIA ELECTRICA
MBE 40

DISPENSADORES BEBIDAS VITRINAS GASTRONOMIA
MAQUINARIA PASTELERIA SURTRMAReD EXPOSITORES
PANADERIA HELADERIA GASTROBUFFETS

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

» Gama completa de bafio maria de sobremesa tanto a gas como
eléctricas y en dos medidas: 40 cm o 60 cm de ancho.

» Fondo reducido (60 cm) que permite una gama profesional con
medidas reducidas capaces de adaptarse a cualquier cocina.

» Totalmente fabricados en acero inoxidable de 18/10 de grosor
y con acabado de niquel cromado para una gran resistencia y
maxima higiene.
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Calientapatatas / Cuecepastas
Eléctrico y/o gas

LINEA 600
I SUROFR=D

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
CALIENTAPATATAS SOBREMESA &  7MBMO0040 Soporte neutro 40
& 7MBMO0037  MPTE40 (eléctrico) © 7MBMO0041  Soporte neutro 60

7MBM9015  Cesta cuecepastas 115 x 150 x 130
7MBM9016  Cesta cuecepastas 115 x 300 x 130

CUECEPASTAS SOBREMESA
© 7MBMO0038  MCPG60 (gas)
& 7MBMO0039  MCPE60 (eléctrico)

@ Consultar stock disponible

@ Consultar stock disponible
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Totalmente construidas en Cantos redondeados que Cubas de 8 litros. Forman parte de una linea

acero inoxidable AlSI 304 de evitan posibles accidentes de de 600 mm de fondo que
grosor 18/10. cualquier género. permiten hacer cualquier tipo

de combinacion.

DATOS TECNICOS MPTE40 MCPG60 MCPE60
Ancho exterior mm 400 600 600
Fondo exterior mm 600 600 600
Alto exterior mm 270 270 270
Tensién/Fases V/ne 220/2 380/3 380/3
Potencia électrica kw 1 = 9
Potencia gas kw = 11 =

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Calientapatatas / Cuecepastas

CONGELADORES FABRICADORES HIELO
HORIZONTALES FUENTES DE AGUA

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

CUECEPASTAS
MCPE 60

CALIENTA PATATAS
MPTE 40

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

+ Freidoras profesionales de 1 o 2 cubas, tanto en version
eléctrica como a gas y con posibilidad de ubicarlas sobre su
correspondiente soporte.

» Medidas reducidas que se adaptan a cualquier tipo de espacios.

» Construidas en acero inoxidable AlSI 304, con acabado de niquel
cromado y espesor 18/10 para una gran resistencia y durabilidad
en el tiempo. Ademds favorecen una 6ptima higiene.

« Forman parte de una linea de 600 mm de fondo que permiten
hacer cualquier tipo de combinacién con cocinas, parrillas, bafio
maria, etc. para un ambiente profesional con toda la maquinaria
necesaria para su negocio.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA
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Cocinas
Gas - Eléctricas

LINEA 700
I SUROFR=D

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
SOBREMESA A GAS 7MBMO0081  Soporte neutro 7-40
7MBMO0044 MG 7-40 7MBMO0082  Soporte neutro 7-70

S
© 7MBM0045 MG 7-70
SOBREMESA ELECTRICA
© 7MBM0046  ME 7-40
© 7MBM0047 ME 7-70
COCINA A GAS CON HORNO A GAS
© 7MBMO0048 MG 7-70 + HORNO GAS
o
S}

7MBM0049 MG 7-110 + MAXI HORNO GAS
COCINA ELECTRICA CON HORNO ELECTRICO
7MBMO0050  ME 7-70 + HORNO ELECTRICO

@ Consultar stock disponible
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Modelo MG/ME 7-40 con 2 fue- Modelos eléctricos ME7-40, Totalmente construidas en Cantos redondeados que

gos, MG/ME 7-70 con 4 fuegos. ME7-70 con fuegos redondos. acero inoxidable AlSI 304 de evitan posibles accidentes de
grosor 18/10. cualquier género.
SOBREMESA CON HORNO
) MG 7-40 MG 7-70 MG 7-70 MG 7-110
DATOS TECNICOS ME 7-40 ME 7-70 ME 7-70 =
Ancho exterior mm 400 700 700 1100
Fondo exterior mm 700 700 700 700
Alto exterior mm 250 250 850 850
Dimensiones horno (AxFxH) mm = = 56x66x31 77x66x31
Capacidad horno bandejas = = GN 2/1 GN 2/1
NUm. Quemadores ne 2 4 4 6
Fases/Tension V/no 380/3 380/3 380/3 380/3
Potencia quemadores MG kw 3,5+6 3,543,5+6+6 3,543,5+6+6 3,5+3,5+3,5+6+6+6
Potencia quemadores ME kw 1,5+2,6 1,5+1,5+2,6+2,6 1,5+1,5+2,6+2,6 -
Potencia horno kw = = 6 8
Consumo gas (MG) kw 9,5 29 25 34,5
Consumo eléctrico (ME) kw 4,1 8,2 13,5
Peso kg 30 50 102 140

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Cocinas

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

ME 7-70 + Horno eléctrico

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

Hlllllllll'ﬂ'li'alll'ﬁ

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

MG 7-70 sobremesa MG 7-40 sobremesa

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

+ Modelos pensados para el uso profesional, comprobados y
testados en fabrica para un funcionamiento éptimo y una gran
eficacia.

« Consumos reducidos y acabados en acero inoxidable que le
confieren una gran durabilidad y una mejor higiene.

« Doble proteccién en puerta para evitar el recalentamiento de la
misma evitando asi posibles accidentes laborales.
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Fry-top lisas
Gas ¢ Eléctricas

LINEA 700
I SUROFR=D

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €

SOBREMESA LISA A GAS

© 7MBM0051 MG 7-40 LISA

© 7MBM0052 MG 7-70 LISA
SOBREMESA LISA ELECTRICA

© 7MBMO0053  ME 7-40 LISA

© 7MBMO0054  ME 7-70 LISA
LISA A GAS CON MUEBLE

© 7MBMO0055 MG 7-40 LISA CON MUEBLE

© 7MBMO0056 MG 7-70 LISA CON MUEBLE
LISA ELECTRICA CON MUEBLE

© 7MBMO0057  ME 7-40 LISA CON MUEBLE

© 7MBMO0058  ME 7-70 LISA CON MUEBLE

@ Consultar stock disponible

12

Totalmente construidas en Cantos redondeados que

acero inoxidable AlSI 304 de evitan posibles accidentes de

grosor 18/10. cualquier género.

SOBREMESA CON MUEBLE
MG 7-40 MG 7-70 MG 7-40 MG 7-70

DATOS TECNICOS ME 7-40 ME 7-70 ME 7-40 ME 7-70
Ancho exterior mm 400 700 400 700
Fondo exterior mm 730 730 700 700
Alto exterior mm 250 250 850 850
Potencia gas (MG) kw 5,5 7.7 5,5 7,7
Potencia eléctrica (ME) kw 4 8 4 8
Tension / Fases V/ne 380/3 380/3 380/3 380/3
Dimensiones plancha mm 350x500 650x500 350x500 650x500
Peso kg 36 70 60 92

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

CONGELADORES FABRICADORES HIELO
HORIZONTALES FUENTES DE AGUA

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

MG 7-70 lisa sobremesa

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

T

ME 7-40 lisa con mueble

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

» Modelos pensados para el uso profesional, comprobados y
testados en fabrica para un funcionamiento éptimo y una gran
eficacia.

» Consumos reducidos y acabados en acero inoxidable que le
confieren una gran durabilidad y una mejor higiene.

« Doble proteccién en puerta para evitar el recalentamiento de la
misma evitando asi posibles accidentes laborales.
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Fry-Top rayada

Gas - Eléctricas

LINEA 700
K SUROFRED

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €

SOBREMESA RAYADA A GAS

© 7MBM0059 MG 7-40 RAYADA

© 7MBM0060 MG 7-70 1/2 RAYADA + 1/2 LISA
SOBREMESA RAYADA ELECTRICA

© 7MBMO0061  ME 7-40 RAYADA

& 7MBMO0062  ME 7-70 1/2 RAYADA + 1/2 LISA
RAYADA A GAS CON MUEBLE

© 7MBMO0063 MG 7-40 RAYADA

© 7MBMO0064 MG 7-70 1/2 RAYADA + 1/2 LISA
RAYADA ELECTRICA CON MUEBLE

© 7MBMO0065 ME 7-40 RAYADA

© 7MBMO0066  ME 7-70 1/2 RAYADA + 1/2 LISA

@ Consultar stock disponible

Totalmente construidas en Cantos redondeados que

acero inoxidable AlSI 304 de evitan posibles accidentes de

grosor 18/10. cualquier género.

SOBREMESA CON MUEBLE
MG 7-40 MG 7-70 MG 7-40 MG 7-70

DATOS TECNICOS ME 7-40 ME 7-70 ME 7-40 ME 7-70
Ancho exterior mm 400 700 400 700
Fondo exterior mm 730 730 700 700
Alto exterior mm 250 250 850 850
Potencia gas (MG) kw 5,5 7,7 5,5 7,7
Potencia eléctrica (ME) kw 4 8 4 8
Tension / Fases V/ne 380/3 380/3 380/3 380/3
Dimensiones plancha mm 350x500 650x500 350x500 650x500
Peso kg 36 70 60 92

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Fry-Top

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS Y CAMARAS ARMARIOS DE SERVICIO
FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES

ME 7-40
Rayada con mueble

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

MG 7-70
Con mueble medio rayada medio lisa

MG 7-70
Sobremesa medio rayada medio lisa

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

+ Modelos pensados para el uso profesional, comprobados y
testados en fabrica para un funcionamiento éptimo y una gran
eficacia.

« Consumos reducidos y acabados en acero inoxidable que le
confieren una gran durabilidad y una mejor higiene.

+ Disponibilidad de una gama completa, a gas y eléctricas, tanto
planchas rayadas como 1/2 rayadas y 1/2 lisas en dos anchos
diferentes.

« ldeal para los profesionales de la restauracién que quieran
disponer de “grandes cocinas” en pequeios espacio.

VITRINAS

PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA
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Freidoras
Gas - Eléctricas

LINEA 700
I SUROFR=D

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €

SOBREMESA A GAS 7MBM9019  Cesta 260 x 295 x 120

© 7MBM0067  MFG 7-40 (1 cuba) 7MBM9020  Mediacesta 120 x 295 x120

© 7MBM0068  MFG 7-70 (2 cubas)
SOBREMESA ELECTRICA

© 7MBM0069  MFE 7-40 (1 cuba)

© 7MBM0070  MFE 7-70 (2 cubas)
A GAS CON MUEBLE

© 7MBMO0071  MFG 7-40 con mueble (1 cuba)

© 7MBMO0072  MFG 7-70 con mueble (2 cubas)
ELECTRICA CON MUEBLE

& 7MBMO0073  MFE 7-40 con mueble (1 cuba)

© 7MBMO0074  MFE 7-70 con mueble (2 cubas)

@ Consultar stock disponible

Totalmente construidas en Cantos redondeados que Cubas de 9 litros para los mode-
acero inoxidable AlSI 304 de evitan posibles accidentes de los a gas y de 12 litros para los
grosor 18/10. cualquier género. eléctricos.
SOBREMESA CON MUEBLE
) MFE 7-40 MFE 7-70 MFE 7-40 MFE 7-70
DATOS TECNICOS MFG 7-40 MFG 7-70 MFG 7-40 MFG 7-70
Ancho exterior mm 400 700 400 700
Fondo exterior mm 730 730 700 700
Alto exterior (sin/con armario) mm 250 250 850 850
Peso kg 35 55 35 55
Ne cubas ne 1 2 1 2
Litros cuba gas I 9 9+9 14 14+14
Litros cuba eléctrica l. 12 12412 13 13+13
Dimensiones cuba (AxFxH) mm 280x240x300 (280x240x300) x 2 280x240x300 (280x240x300) x 2
Tension/Fases V/ne 380/3 380/3 380/3 380/3
Potencia a gas kw 7,4 14,8 10,5 21
Potencia eléctrica kw 9 18 9 18
Peso kg 35 55 58 80

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Freidoras

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS Y CAMARAS ARMARIOS DE SERVICIO
FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

ARMARIOS
EXPOSITORES
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MFG 7-70
Con mueble
MFG 7-70
Sobremesa

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

+ Modelos pensados para el uso profesional, comprobados y
testados en fabrica para un funcionamiento éptimo y una gran
eficacia.

+ Consumos reducidos y acabados en acero inoxidable que le
confieren una gran durabilidad y una mejor higiene.

- |deal para los profesionales de la restauracion que quieran
disponer de “grandes cocinas” en pequenos espacio.

+ Posibilidad de colocar una cesta o dos mediascestas por cuba.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

=
=]
=]
o
o
o
<
i
=
=

LINEA PIZZERIA

211

43.5.0



Cuecepastas / Marmita
Eléctrico y/o Gas

LINEA 700
K3 SUROFR=D

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € cODIGO MODELO PRECIO REF. €
CUECEPASTAS CON MUEBLE 7MBM9021  Cesta B800007 (300x325x230mm)
& 7MBM0075 MCPG 7-40 (gas) 7MBM9022  Cesta A770049 (145 x 295 x 230 mm)
© 7MBMO076  MCPE 7-40 (eléctrico) 7MBM9023  Cesta B8000O5 (95 X 295 X 230 mm)
7MBM9024  Cesta B800004 (95 X 295 X 230 mm)
© 7MBM0077  MCPG 7-70 (gas) 7MBM9025  Cesta B000O3 (95 X 295 X 230 mm)
& 7MBMO0078  MCPE 7-70 (eléctrico)
MARMITA CON MUEBLE
& 7MBMO0079 MGMR 7-70 (Gas)
& 7MBMO0080 MEMR 7-70 (Eléctrica)

@ Consultar stock disponible

DISTRIBUCION DE CESTAS DE CUECEPASTAS POR CUBA

B800007 A770049 B800005 B800004 B800003

B N st

3 TTTTRLR L

2 N —
" "_‘,.__ II III . .. s
Totalmente construidas en Cantos redondeados que Cuecepastas: diferentes posibi-
acero inoxidable AISI 304 de evitan posibles accidentes de lidades de colocacion de cestas
grosor 18/10. cualquier género. (opcionales).
CUECEPASTA MARMITA
MCPG 7-40 MCPG 7-70 MGMR 7-70

DATOS TECNICOS MCPE 7-40 MCPE 7-70 MEMR 7-70

Ancho exterior mm 400 700 700

Fondo exterior mm 700 700 700

Alto exterior mm 850 850 850

Capacidad cuba l. 26 40 50

Tesion/Fases V/ne 380/3 380/3 380/3

Potencia électrica kw 5,5 9 9

Potencia gas kw 8,5 13,6 12,5

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Cuecepastas

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

ﬁﬁ“\m\l\\"mg\\\\\\\\\\\!sl

ARMARIOS DE SERVICIO CONGELADORES
BAJOMOSTRADORES HORIZONTALES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

MCPE 7-70

MGMR 7-70

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

« Modelos pensados para el uso profesional, comprobados y
testados en fabrica para un funcionamiento éptimo y una gran
eficacia.

» Consumos reducidos y acabados en acero inoxidable que le
confieren una gran durabilidad y una mejor higiene.

« |deal para los profesionales de la restauracion que quieran
disponer de “grandes cocinas” en pequeinos espacio.
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AMASADORAS
CABEZAL MOVIL

SERIE FA RVE
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Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

B SUROFRZD



S3H0ILYEY S014/405144 S0dIND3 $1344N90YLSYD VI4IQYT3H Y]§IaYNYd VI4IQVTIH
0QYAY13a VNIT oA onton $340QVHLSOWOrYE SYDI4|400 14 e S30LIS0dX3 oA VISITILSYd VINYNINOYW |  VI43QYNYd VH3T3LSYd NOIDI03 YIN[T VI43ZZ1d VaN|
ODIAYIS 30 SOIMYINEY |  SYEYINYD A SOISYINEY VINONOHLSYD SYNIHLIA SvQIg38 S3H0QYSNIdSIa SYNIYLIA

<
—
o




Amasadoras
Una velocidad / dos velocidades

SERIE FA

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
UNA VELOCIDAD
© 7YEMO0000  FA/121 Monofésica
© 7YEM0001  FA/121 Trifasica
© 7YEM0002  FA/181 Monofésica
© 7YEM0003  FA/181 Trifsica
© 7YEM0006  FA/251 Monofésica
© 7YEMO0007  FA/251 Trifasica
&  7YEMO0009 FA/381 Monofasica
© 7YEMO0011  FA/381 Trifasica
DOS VELOCIDADES
© 7YEM0004  FA/182 Trifasica
© 7YEM0008  FA/252 Trifasica
© 7YEM0012  FA/382 Trifasica
© 7YEM0025  FX/602 Trifasica

@ Consultar stock disponible

Todos los modelos estan dota- Agitador de espiral que permite La masa permanece a una temperatura cons-
dos de dispositivo de seguridad amasar un gran volumen de pasta, tante todo el ciclo de elaboracion, eliminan-
y rejilla de proteccién garanti- garantizando un 6ptimo proceso do el aspecto negativo del recalentamiento y
zando una maxima seguridad. de oxigenacion del producto. de la pre-fermentacién en la cuba.

DATOS TECNICOS FA/121 FA/181 FA/182 FA/251 FA/252 FA/381 FA/382

Capacidad cuba Kg - Lt. 12-16 18 -23 18-23 25-32 25-32 38-41 38-41

Ne velocidad ne 1 1 2 1 2 1 2

Giros cuba / espiral g/min-rp.m. 17-77 12-69 8-4612-71 12-69 8-53/12-8212-79 8-5312-82

@ didmetro cuba cm 31,7 36 36 40 40 45,2 45,2

Potencia eléctrica kw /v 0,55 0,75 0,37 - 0,55 1,1 0,75-1,1 1,1 0,75-1,1

Ancho exterior mm 337 380 380 420 420 476 476

Fondo exterior mm 615 645 645 775 775 805 805

Alto exterior mm 655 655 655 738 738 738 738

Peso neto / bruto Kg 60/ 67 69/76 69/76 110/118 110/118 112/120 112/120

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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estructura en acero barnizado.
+ Dispositivo de seguridad de serie.

higiene.
« Temporizador regulable hasta 30 minutos.

+ Cierre completo del cuerpo de la maquina para una mejor
» Ruedas opcionales.

» Dispone de cuba de amasado fija en acero inoxidable y

FA182




s Cabezal movil

MODELOS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €

CUBA EXTRAIBLE
7YEMO0030 RVE 201/T (220-380/3 V)
7YEMO0035 RVE 202/T (380/3 V)

l-ru

Todos los modelos estan dota- Todos los modelos estan Agitador de espiral que ga- Todos los modelos aseguran

dos de dispositivo de seguridad dotados de cabezal movil rantiza un 6ptimo proceso de que la masa esté a una tempe-
y rejilla de proteccién garanti- que facilita las operaciones de oxigenacion del producto. ratura constante todo el ciclo
zando una méaxima seguridad. carga, extraccion del producto de elaboracion.
y limpieza.

DATOS TECNICOS RVE 201/T RVE 202/T

Capacidad cuba | 26 26

Capacidad maxima pasta kg 20 20

Tension/Fases (*) V/ne 220-380/3 380/3

Potencia eléctrica W 750 450-560

Ancho mm 386 386

Fondo mm 663 663

Alto (alzado/bajado) mm 1110/1010 1110/1010

Peso neto/bruto kg 85/94 85/94

*Para el cambio de tensidn se necesitard modificar el conexionado y cambiar el térmico.

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Amasadoras

ARMARIOS MR MRS Pl S CONGELADORES FABRICADORES HIELO
EXPOSITORES FRICORTHICAS ES ONUEIRABORES HORIZONTALES FUENTES DE AGUA
EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

RVE 202/T

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

+ Cuba de amasado extraible construida en acero inox. 18/10
que permite la produccidon de masas con diferentes fases de
elaboracion.

+ Modelos 202/402 dos velocidades de funcionamiento que
ofrecen la posibilidad de trabajar pequenas cantidades
adaptandose a las distintas exigencias.

- El funcionamiento en espiral permite amasar en poco tiempo
volimenes medianos y grandes de masa, asegurando una
temperatura constante de la masa desde el inicio hasta el final
de la elaboracion, eliminando totalmente el aspecto negativo
del recalentamiento.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION
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ora-Boleadora

BM-BM AS-AS/T

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
7YEMO0180 BM2 (Porcionadora) BM2 - BM2/AS
7YEM0196  BM2/AS (Porcionadora-Boleadora) 7YEMO0215  CONO D3,5 (50-70 9)

7YEM0220  CONO D4 (60-100 g)
7YEM0225  CONO D4,5 (90-130 g)

& 7YEM0185  AS/T (Boleadora)

@ Consultar stock disponible 7YEMO0230 CONO D5 (1 20-160 g)

7YEMO0235 CONO D5,5 (150-190 g)
Dotaciones B BM2/A A 7YEM0240 CONO D6 (180-220 g)
Cono D5 1 - 7YEM0245 CONO D6,5 (210-250 g)
Cono D5,5 1 - 7YEM0250 CONO D7 (240-280 g)
Cono D6 1 BM2/AS

- 7YEM0295  CAMPANA AS (50-80 g)
- 7YEM0300  CAMPANA AS (90-130 g)

Campana AS (140-180 gr) - (
Campana AS (190-230 gr) - (
Campana a escoger - - i# 7YEMO0305 CAMPANA AS (140-180 g)
7YEMO0310 CAMPANA AS (190-230 g)
7YEMO315 CAMPANA AS (220-260 g)

( )

*Posibles combinaciones de Campana + Boleadora

7YEMO185A CAMPANA AS (50-80 g)

7YEMO185B CAMPANA AS (90-130 9) AMERIBIG GRS (20500E
7YEMO185C CAMPANA AS (140-180 g) €D Consultar stock disponible

7YEMO185D CAMPANA AS (190-230 g)

7YEMO185E CAMPANA AS (220-260 g)

7YEMO185F CAMPANA AS (260-300 g)

Conos para determinar el Campanas que permiten la Cono 'y cuchillo para cortar la Bolas de masa.
calibrado de la porcion. formacion de las bolas por masa.
rotacion.

DATOS TECNICOS BM2 BM2/AS AS/T
Produccién/h (porciones-90g) n° 1200 1200 1000
Capacidad cuba kg 30 30 -
Tension/Fases V/n° 380/3 380/3 380/3
Potencia eléctrica W 550 920 370
Intensidad absorbida A 3,4-2 6,4-3,7 2
Ancho mm 475 765 570
Fondo mm 765 765 610
Alto mm 565 1450 500
Peso neto/bruto kg 101/118 203/255 76/85

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Porcionadora-Boleadora

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

AS/T

EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
GASTROBUFFETS

TABLA CONOS Y CAMPANAS

Conos para acoplar a la
porcionadora (BM2) y a la !

porcionadora-boleadora = L) BM2/AS o§
(BM2/AS), para determinar el § E
calibrado de la porcion. 53'5
. =5
CODIGO PESO @
CONO PORCION (gr)
7YEM0215 50/70 s
7YEM0220 60/100 SEE
7YEM0225 90/130 2ES
7YEM0230 120/160 ez
=<
7YEMO0235 150/190 S5%
7YEMO0240 180/220 532
7YEMO0245 210/250 EEL
7YEM0250 240/280
=
- . - =
Campanas que permiten la for- _ « Porcionadora BM2: Incorpora una cuba con capacidad para aS=
macion de las bolas por rotacion, (@) 30 Kg de masa que debe ser introducida antes de la =28
aplicables al modelo BM2/AS. L A . s . . . SEQ
= fermentacion de ésta. La masa al salir de la porcionadora =
. . a
CODIGO PESO requiere d.e,un moldeado posterior para pasar a la
CAMPANA PORCION (gr) fermentacion.
7YEMO295 50/80 « La porcionadora-boleadora BM2/AS divide en porciones y =
7YEMO300 20130 redondea automaticamente la masa para la pizza. Introduciendo g
7YEMO0305 140/180 p. pizza. S
7YEMO0310 190/230 30 Kg de masa no fermentada y seleccionando el cono y la g
7YEMO315 220/260 campana en funcion del gramaje deseado, se obtienen unas h
7YEM0316 260/300

porciones perfectamente dosificadas listas para la fermentacion.
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as de Pizza

EVOLUZIONE
K SUROFRED

MODELOS
CODIGO MODELO

7IPF0033 EVOLUZIONE D-30
7IPF0034 EVOLUZIONE D-40
7IPFO035 EVOLUZIONE RETTA 40
7IPFO036 EVOLUZIONE RETTA 50

Modelo D-30y D-40 con
tecnologia TOUCH AND GO que
permite, gracias a sus sensores,
que los rodillos giren automati-
camente al detectar la masa.

DATOS TECNICOS D-30 D-40 RETTA 40 RETTA 50
Didmetro pizza cm 30 40 40 50
Potencia HP 0,33 0,5 0,5 0,5
Tensién/Fases \% 230/2 230/2 230/2 230/2
Ancho cm 44 55 55 63,5
Fondo cm 36,5 36,5 36,5 41

Alto cm 64 75 68 68

Peso neto kg 27 37 38 41

B SUROFRZD

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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modelos EVOLUZIONE D-30 y D-40.
+ Pedal en dotacién para los modelos EVOLUZIONE RETTA 40 y

RETTA 50.
«» Posibilidad de regular el espesor y didmetro de la masa.

» Ahorro energético gracias a la tecnologia Touch&Go (para los

«» Sistema de rodillos de gran precision.
Diametro de la masa: de 30 a 50cm

Retta 40




& 7YEM0131

MODELOS
CODIGO MODELO

7YEMO0136 PF 300/35 MTE

@ Consultar stock disponible

Posibilidad de regular el espesor
(de 1a 12 mm)y didmetro de

la masa adaptandose a cada
necesidad.

DATOS TECNICOS
Produccién horaria (unid.)
Diametro plato
Tensién/Fases (*)
Potencia eléctrica

Ancho

Fondo

Alto (alzado/bajado)

Peso neto/bruto

PF 500/45 MTE

B SUROFRZD

Accesorios
PRECIO REF. € CODIGO MODELO

PRECIO REF. €

© 7YEM9140  SOPORTE SU/327

@ Consultar stock disponible

La forma particular del plato
inferior, oportunamente cons-
truido, facilita la formacion
del borde de la pizza.

Maxima seguridad para el ope-
rador gracias a los diferentes
sistemas de seguridad incor-
porados.

PF 300/35 MTE PF 500/45 MTE
300 300

350 450

380/3 380/3

4,15 7,95

520 550

580 700

780 810

155/186 220/230

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos



LINEA DE LAVADO

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

ARMARIOS DE SERVICIO CONGELADORES
BAJOMOSTRADORES HORIZONTALES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

PF 500/45 MTE | v PF 300/35 MTE

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

+ Los pizzaforms son prensas disefiadas con el fin de modelar
uniformemente y en un breve espacio de tiempo la masa de
pizza.

« Su velocidad de funcionamiento, simplicidad de manipulacion
y seguridad de uso, la convierten en una herramienta
indispensable en la pizzeria, especialmente en los momentos de
mayor trabajo.

« PF300/35 MTE
Posibilidad de obtener un didmetro maximo de 350 mm.

» PF 500/45 MTE
Posibilidad de obtener un didametro maximo de 450 mm.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION

&5
=
i
N
=
o
<<
i

=
=

219

4350




Hornos Pizza electromecanicos
Monocamara/Bicamara

NAPOLI
K SUROFRED

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
MONOCAMARA 7IPFO017 Soporte napoli XL 4
7IPFO001 H. PIZZA NAPOLI XL 4 7IPFO018  Soporte napoli XL 4+4
7IPF0002  H.PIZZA NAPOLI XL 6 AIPROTIe - Sepeie iEgel ALE
7IPF0020 Soporte napoli XL 6+6
7IPFO003 H. PIZZA NAPOLI XL 6L 7IPFO021 Soporte napoli XL 6l
7IPFO004 H. PIZZA NAPOLI XL 9 7IPF0022 Soporte napoli XL 61+6l
BICAMARA 7IPF0023 Soporte napoli XL 9
7IPFO005  H.PIZZA NAPOLI XL 4+4 7IPFO024  Soporte napoli XL 9+9
7IPF0025 Campana inox 4 / 4+4 (inox)
HALEREES P O e &  7IPF0026 Campana inox 4 / 4+4 (negra)
7IPF0007 H. PIZZA NAPOLI XL 6L+6L 7IPF0027 Campana inox 6 / 6+6 (inox)
7IPFO008 H. PIZZA NAPOLI XL 9+9 © 7IPF0028 Campana inox 6 / 6+6 (negra)
7IPF0029 Campana inox 61 / 61+6l (inox)
&  7IPF0030 Campana inox 6l / 6l+6l (negra)
7IPF0031 Campana inox 9 / 9+9 (inox)
© 7IPF0032 Campana inox 9/ 9+9 (negra)

@ Consultar stock disponible

Control electromecanico de la Horno eléctrico fabricado

Aislamiento de lana de roca

Incluye dos manetas de apertu-

evaporada. temperatura. ra de puerta. en acero inoxidable y chapa
prepintada.
) MONOCAMARA BICAMARA

DATOS TECNICOS XL4 XL6 XL 6L XL9 XL4+4 XL 6+6 XL 6L+6L XL 9+9
Capacidad (pizzas 33 cm) n° 4 6 6 9 4+4 6+6 6+6 9+9
Gama de temperatura °C 50/500 50/500 50/500 50/500 50/500 50/500 50/500 50/500
Tensién/Fases V/ne 220/2 380/3 220/2 380/3 220/2 380/3 220/2 380/3
Potencia eléctrica kW 6 9 9 13,2 12 18 18 26,4
Ancho (exterior) cm 100,5 100,5 131 131 100,5 100,5 131 131
Fondo (exterior) cm 97 135 97 135 97 135 97 135
Alto (exterior) cm 41,5 41,5 41,5 41,5 74,5 74,5 74,5 74,5
Ancho (interior) cm 72 72 108 108 72*% 72* 108* 108*
Fondo (interior) cm 72 108 72 108 72*% 108* 72% 108*
Alto (interior) cm 14 14 14 14 14* 14* 14* 14*

* Dimensiones interiores de cada cdmara.

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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Hornos pizza electromecanicos
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Disponibles todos los modelos en versién digital. ==
Consultar. NAPOLI XL 6 + 6
Campanas §§
£3
Campana inox 4/4+4 (inox) 100x 99,5 x 12 10,64
Campana inox 4/4+4 (negra) 100x99,5x 12 10,64 -
Campana inox 6/6+6 (inox) 100x 1355 x 12 13,77 ém‘ﬁ
Campana inox 6/6+6 (negra) 100 x 135,5 x 12 13,77 ?_:%E
Campana inox 61/61+6! (inox) 1305 % 96,5 x 12 12,95 §§§
Campana inox 61/61+6l (negra) 130,5%x96,5x 12 12,95 %5 2
Campana inox 9/9+9 (inox) 130,5x 1355x 12 16,94 £
Campana inox 9/9+9 (negra) 130,5x 135,5x 12 16,94
NAPOLI XL 6 o
Soportes 2%
< cc
Soporte Napoli XL 4 100,4 x 84,9 x 96 25,63 -
Soporte Napoli XL 4+4 100,4 x 84,9 x 86 24,68
Soporte Napoli XL 6 1004 x 120,9 x 96 27,57 g2Es
E Soporte Napoli XL 6+6 1004 x 120,9 x 86 29,62 2gs
Soporte Napoli XL 6L 130,9 x 81,9 x 96 28,88 E;;
e Soporte Napoli XL 6L+6L 1309 x 81,9 x 86 27,93 §§§
izt e e ) Soporte Napoli XL 9 1309 x 1209 x 96 35,34 232
Soporte Napoli XL 9+9 130,9 x 120,9 x 86 34,52 o=
=
o B
o . . . ==&
« Horno eléctrico fabricado en acero inoxidable y chapa £x2
. S
Campana Inox (Inox) prepintada. =
+ Modelos disponibles en monocédmara y bicamara. B
« Superficie de coccién de ladrillos refractarios.
+ Aislamiento de lana de roca evaporada. z
+ Resistencias blindadas. g
« lluminacién interna. z

+ Control mecanico de la temperatura.
+ Incluye termostato de seguridad.
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Hornos pizza compactos
Monocamara - Bicamara

DM DOMITOR

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
MONOCAMARA SOPORTE
7IEM7630 430 &  7IEM7800 SU 344 (4/8 pizzas)
@ 7EM7635 630 © 7IEM7805 SU 341 (65/12S p!zzas)
© 7IEM7810  SU 343 (6L/12L pizzas)
7IEM764016,301L @ 7IEM7815  SU 342 (9 pizzas)

© 7IEM7645 9,30
BICAMARA
7IEM7650 8,30
7IEM7655  12,30S
7IEM7660  12,30L

@ Consultar stock disponible

@ Consultar stock disponible

Facilidad de uso. Cémara en acero inoxidable. Con visibilidad exterior de la
camara de coccion.

) MONOCAMARA BICAMARA
DATOS TECNICOS 4,3 6,30S 6,30 L 9,3 83 12,30S 12,30L
Capacidad pizza ne 4 6 6 9 4+4 6+6 6+6
Gama temperatura °C 0-400 0-400 0-400 0-400 0-400 0-400 0-400
Tension/Fases V/ne 220-380/3 220-380/3 220-380/3 220-380/3 220-380/3 220-380/3 220-380/3
Potencia eléctrica (@30) W 4,4 7,8 7.8 12 8,8 15,6 15,6
Ancho (exterior) mm 950 950 1250 1250 950 950 1250
Fondo (exterior) mm 950 1300 950 1300 950 1300 950
Alto (exterior) mm 400 400 400 400 730 730 730
Ancho (interior) mm 630 630 930 930 630 630 930
Fondo (interior) mm 630 930 630 930 630 930 630
Alto (interior) mm 150 150 150 150 150 150 150

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Hornos pizza compactos

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

e

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

DOMITOR MONOCAMARA

ARMARIOS
EXPOSITORES

EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

VITRINAS GASTRONOMIA

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DOMITOR BICAMARA

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

« Alto aislamiento de la cdmara de coccién: aislamiento de lana de
roca y piedra ceramica que garantiza una menor dispersion del
calor, menores temperaturas exteriores y menos consumos de
energia.

+ Robustez de la cdmara, que permite una mayor durabilidad y
resistencia a la corrosion.

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

=
=]
s Ao Fohh - Disefio puerta pensado para mitigar la fuga de calor cuando g
) EECERR R 900 900 estd abierta, dotada de muelles y con vidrio ceramico. 5
EE  su 950 1250 900 , , . . =
£F sk 1% 900 00 « Lampara halégena de alta resistencia.
2 sum 950 200 E0u » Termostato de seguridad.
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Hornos pizza modulares

ZENITH

MODELOS Accesorios

MODELO CODIGO PRECIO REF. € CODIGO PRECIO REF. €
MECANICO DIGITAL (Ver accesorios en pdgina 223)
MONOCAMARA

435/1 © 7IEM5510 © 7IEM5535

635/1S © 7IEM5515 © 7IEM5540

635/1L © 7IEM5520 © 7IEM5725

935/1 © 7IEM5525 © 7IEM5550

635/1XL © 7IEM5530 © 7IEM5555
BICAMARA

435/2 © 7IEM5560 © 7IEM5585

635/2S © 7IEM5565 © 7IEM5590

635/2L © 7IEM5570 & 7IEM5595

935/2 © 7IEM5575 © 7IEM5600

635/2XL © 7IEM5580 © 7IEM5605
TRICAMARA

435/3 © 7IEM5610 © 7IEM5635

635/3S © 7IEM5615 © 7IEM5640

635/3L © 7IEM5620 © 7IEM5645

935/3 © 7IEM5625 © 7IEM5650

635/3XL © 7IEM5630 © 7IEM5655

@ Consultar stock disponible

Los hornos Zenith se pueden Todos los modelos pueden
sobreponer hasta 3 cdmaras equiparse con soporte, cdmara
independientes entre siy con neutra o recalentada y campana
alimentacion eléctrica separada. de aspiracion de humos.
) 435 635S 635L 935 635 XL
DATOS TECNICOS 1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3
Produccién 230-33-35 40 80 120 60 120 180 60 120 180 90 180 270 80 160 240
media 245-50 6 12 18 12 24 36 12 24 36 24 48 72 12 24 36
horaria 60x40 4 8 12 8 16 24 8 16 24 16 32 48 12 24 36
Ancho (exterior) mm 1190 1190 1190 1190 1190 1190 1590 1590 1590 1590 1590 1590 1710 1710 1710
Fondo (exterior) mm 1030 1030 1030 1380 1380 1380 1030 1030 1030 1380 1380 1380 1030 1030 1030
Alto (exterior) mm 390 720 1050 390 720 1050 390 720 1050 390 720 1050 390 720 1050
Ancho (interior) mm 730 730 1130 1130 1250
Fondo (interior) (por cdmara) mm 730 1080 730 1080 730
Alto (interior) mm 140 140 140 140 140
Potencia eléctrica kw/h 33 6,6 9,9 4,5 9 135 5 10 15 6,3 126 189 57 11,4 17,1
kW/max. 6,6 132 198 99 198 297 105 21 31,5 132 264 396 12 24 36
Peso neto kg 137 264 391 184 352 520 180 344 508 225 425 625 195 371 547

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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LINEA DE LAVADO

Hornos pizza modulares

FABRICADORES HIELO
FUENTES DE AGUA

CONGELADORES
HORIZONTALES

ARMARIOS DE SERVICIO
BAJOMOSTRADORES
ABATIDORES

ARMARIOS Y CAMARAS
FRIGORIFICAS
EQUIPOS FRIGORIFICOS

ARMARIOS
EXPOSITORES

VITRINAS GASTRONOMIA
EXPOSITORES
GASTROBUFFETS

+ Una amplia gama diversificada por tamanos y capacidad de
produccion.
- Camara de coccidn en acero inoxidable AISI 430.
+ Doble iluminacién con lamparas halégenas.
+ Puerta panoradmica aislada con doble vidrio y capa de aire
intermedia.
+ Material aislante de alta densidad.
+ Reduccién de los consumos energéticos.
- El control digital se produce gracias a un microprocesador que
desarrolla varias funciones como por ejemplo:
- Memorizar hasta 30 programas de coccién.
- Controlar apertura y cierre de la chimenea de evacuacion del
vapor.
- Regular el acceso remoto del horno con programacion
semanal.
- Controlar el programa Economy en caso de “Stand-by”".
- Programar la auto limpieza.
+ Todas las funciones se pueden visualizar rapidamente en el
display LCD retroiluminado.
« Maximo respeto de las normas de seguridad y la alta fiabilidad
Los hornos Zenith presentan una doble ver- . ..
<6 con control electromecinico o electroni- garantizada por OEM completan las caracteristicas de la gama
co digital. de hornos Zenith.

MOBILIARIO
SUPERMERCADO

DISPENSADORES BEBIDAS
MAQUINARIA PASTELERIA
PANADERIA HELADERIA

VITRINAS
PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION
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s hornos modulares

ZENITH

SOPORTES

<
o
z
o
o
>
=
>
o
>
wv

CODIGO MODELO PRECIO REF. €
©  7IEM5930 SOPORTE INOX SU 307 (435/1)
©  7IEM5935 SOPORTE INOX SU 304 (6355/1)
©  7IEM5940 SOPORTE INOX SU 308 (635L/1)
(
(

©  7IEM5945 SOPORTE INOX SU 305 (935/1)
©  7IEM5950 SOPORTE INOX SU 309 (635XL/1)

DATOS TECNICOS DE TODOS LOS SOPORTES

DATOS TECNICOS 435 635S 635L 935 635XL
Ancho mm 1080 1080 1480 1480 1600
Fondo mm 950 1300 950 1300 950
Alto mm 1080 1080 1080 1080 1080

Peso neto/bruto kg 54/79 66/96 57/97 74/104 66/96

ESTUFAS
SOPORTE monocédmara + ruedas

=
o
z
o
Q)
>
=
>
o
>
[%2]

CODIGO MODELO PRECIO REF. €
© 7IEM5980  CF 435/1 INOX
© 7IEM5985  CF 6355/1 INOX
© 7IEM5990  CF 635L/1 INOX
© 7IEM5995  CF 935L/1 INOX
& 7IEM6000  CF 635XL/1 INOX

CAMARAS NEUTRAS

MONOCAMARAS
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
© 7IEM6085  CN (435/1) INOX
© 7IEM6090  CN (6355/1) INOX
© 7IEM6095  CN (635L/1) INOX
© 7IEM6100  CN (935L/1) INOX
© 7IEM6105  CN (635XL/1) INOX

ESTUFA + ruedas

DATOS TECNICOS CAMARAS DE FERMENTACION / NEUTRAS (MEDIDAS Y PESO)

DATOS TECNICOS 435 635S 635L 935 635XL
Temp. méxima  °C 60 60 60 60 60
Tensién/Fases ~ V/n°  220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
Pot. elec. abs. W 600 600 1200 1200 1200

Ancho mm 1050 1050 1450 1450 1600
Fondo mm 952 1302 952 1302 952
Alto mm 746/916/1086
—————— Peso neto/bruto kg 81 131 109 104 86
¥ | MODELOS DIGITALES
S ; - CODIGO MODELO PRECIO REF. €
l-. = ———— -l & 7IEM6275 CP45 435
& 7IEM6265  CPO65 6355
CAMPANA & 7IEM6255  CPO67 635L

©  7IEM6245 CP0O95 935
©  7IEM6235 CPO69 635XL

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos

@ Consultar stock disponible

B SUROFRZD



Hornos

BICAMARAS TRICAMARAS
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
© 7IEM6035 SOPORTE INOX SU 307 (435/2) ©  7IEM6060 SOPORTE INOX SU 307 (435/3)
©  7IEM6040 SOPORTE INOX SU 304 (6355/2) ©  7IEM7465 SOPORTE INOX SU 304 (6355/3)
©  7IEM6045 SOPORTE INOX SU 308 (635L/2) © 7IEM7070 SOPORTE INOX SU 308 (635L/3)
©  7IEM6050 SOPORTE INOX SU 305 (935/2) © 7IEM7470 SOPORTE INOX SU 305 (935/3)
©  7IEM6055 SOPORTE INOX SU 309 (635XL/2) © 7IEM7475 SOPORTE INOX SU 309 (635XL/3)

BICAMARAS TRICAMARAS
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
© 7IEM6015  CM 435/2 INOX © 7IEM7600  CM 435/3 INOX
© 7IEM6020  CM 6355/2 INOX © 7IEM7605  CM 6355/3 INOX
© 7IEM6025  CM 635L/2 INOX & 7IEM7610  CM 635L/3 INOX
© 7IEM6285  CM 935L/2 INOX © 7IEM7615  CM 935L/3 INOX
© 7IEM6290  CM 635XL/2 INOX © 7IEM7620  CM 635XL/3 INOX

VITRINAS GASTRONOMIA

BICAMARAS TRICAMARAS
CODIGO MODELO PRECIO REF. € CODIGO MODELO PRECIO REF. €
© 7IEM6110  CN (435/2) INOX & 7IEM7525  CN (435/3) INOX
© 7IEM6115  CN (6355/2) INOX & 7IEM7530  CN (6355/3) INOX
© 7IEM6120  CN (635L/2) INOX © 7IEM7535  CN (635L/3) INOX
© 7IEM6125  CN (935L/2) INOX © 7IEM7540  CN (935L/3) INOX
© 7IEM6130  CN (635XL/2) INOX © 7IEM7545  CN (635XL/3) INOX

DATOS TECNICOS 435 635S 635L 935 635XL
Ancho mm 1050 1050 1450 1450 1600
Fondo mm 952 1302 952 1302 952
Alto mm 746/916/1086

Peso neto/bruto kg 81 131 109 104 86

RO LI C N (Ee CPN45 CPO65 CPO67 CPO95 CPO69

CODIGO MODELO PRECIO REF. & DATOS TECNICOS 435 6355  635L 935 635XL
7IEM6281 CP45 435 Tension/Fases  V/n°  220/2 220/2 220/2 220/2 220/2
7IEM6271 CPO65 6355 Potencia w 250 250 250 250 250
7IEM6261 CPO67 635L Ancho mm 1090 1090 1490 1490 1490
7IEM6251 CPO95 935 Fondo mm 1114 1114 1114 1490 1114
@ 7IEM6241 CPO69 635XL Alto mm 335 335 335 335 335
€ Consultar stock disponible ) Consultar stock disponible
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DISPENSADORES BEBIDAS MOBILIARIO ARMARIOS ARMARIOSY’CAMARAS ARMARIOS DE SERVICIO CONGELADORES FABRICADORES HIELO )
MAQUINARIA PASTELERIA SUPERMERCADO EXPOSITORES EXPOSITORES FRIGORIFICAS BAJOMOSTRADORES HORIZONTALES FUENTES DE AGUA LINEA DE LAVADO
PANADERIA HELADERIA GASTROBUFFETS EQUIPOS FRIGORIFICOS ABATIDORES

VITRINAS

PASTELERIA PANADERIA
HELADERIA

LINEA COCCION
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Horno pizza modulares
Gas

SG MODULARES

MODELOS Accesorios
CODIGO MODELO PRECIO REF. €
MONOCAMARA 7IEM2126 Soporte SG/69/1
7IEM1832 $G/69/1 7IEM2136 Soporte SG/69/2

7IEM2146 Soporte SG/99/1
7IEM2151 Soporte SG/99/2
7YEM9135 Soporte 4 ruedas

7IEM1830 SG/99/1
BICAMARA

7IEM1833 SG/69/2 (Monocamaras y Bicdmaras)
7IEM1831 SG/99/2

Nota: Preparados para Gas G20.

En la parte superior de la cdma- Nueva concepcién modular Todos los modelos dispo-
ra se encuentra el dispositivo que permite sobreponer hasta nen de soporte, cémaras de
de descarga de los gases que dos cdmaras. fermentacion y cdmaras neutras
sucesivamente pasan a la (opcionales).
chimenea.

DATOS TECNICOS S$G/69/1 5G/92/2 $G/99/1 SG/99/2

Capacidad pizza ne 6 6+6 9 9+9

Gama temperatura °C 0-400 0-400 0-400 0-400

Tension/Fases V/ne 220/2 220/2 220/2 220/2

Potencia eléctrica (830) W 50 50 50 50

Potencia total (calorifica) kW 18,6 37,2 25,6 51,2

Consumo/Pres.“G.L.P." kg/h/mbar 1,34 2,68 1,81 3,62

Consumo/Pres.”G.N.” m3/h/mbar 3,8 7,6 5,4 10,8

Conexion de gas pulg 1/2" 1/2" 1/2" 1/2"

Ancho (interior) mm 1110 1110 1410 1410

Fondo (interior) mm 1150 1150 1150 1150

Alto/campana (exterior) mm 500/520 1000/1020 500/520 1000/1020

Ancho (interior) mm 630 630 930 930

Fondo (interior) mm 930 930 930 930

Alto (interior) mm 140 140 140 140

Peso neto kg 189 378 239 478

Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos
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5G/99/2

Hornos pizza modulares

descarga de los gases que sucesivamente pasan a la chimenea.
+ La coccion puede realizarse directamente sobre el ladrillo.

2 cdmaras.
+ Los quemadores se encuentran debajo de la piedra refractaria.

+ Regulacién de los quemadores independiente.
« En el plano superior de la cdmara se encuentra el dispositivo de

+ Los modelos SG69 y SG99 nos permiten sobreponer hasta

SG/99/1
Panel de mando
SG 69/99




Condiciones de venta

Todas las relaciones comerciales entre EUROFRED, S.A. y sus cliente se regirdn por las siguientes condicionesgenera-
les de venta que se entenderadn aceptadas por el comprador por el solo hecho de cursar un pedido.

A. CATALOGOS, OFERTAS Y PEDIDOS

A.1.  Lainformacion que a titulo orientativo les facilitamos bajo estos conceptos, tanto en precios, modelos,
dimensiones, caracteristicas y especificaciones no nos obliga a mantenerla y puede ser modificada sin previo
aviso.

A.2. Las ofertas estan siempre y a todos los efectos, condicionadas a nuestra posterior aceptacion, por escrito, del
correspondiente pedido.

A3. Cualquier condicién consignada por el comprador en el pedido, que no se ajuste a las condiciones generales
de venta, se considerara nula, salvo nuestra aceptacién que debera constar expresamente en la aceptaciéon
escrita del pedido.

B. ANULACION DE PEDIDOS

B.1.  Los pedidos aceptados no podran ser anulados en los casos siguientes:
- Cuando se ha efectuado la expedicion del pedido.
- Cuando tratandose de materiales de fabricacion especial ésta se hubiere comenzado o el material no sea de
fabricacién propia.

B.2.  Nos reservamos el derecho de anular los pedidos pendientes de entrega cuando el comprador nos hubiere
incumplido total o parcialmente anteriores contratos.

C. PRECIOS

C.1.  Los precios que figuran en nuestras tarifas son siempre sobre camién o vagén almacén Barcelona, u otros
almacenes, excluyendo los productos que tengan una condicién expresa.

C.2.  Nuestros precios de venta podran ser variados por simple aviso al comprador. Los nuevos precios seran apli-
cados a todos los pedidos pendientes de entrega en la fecha de la modificacion.

D.PLAZOS DE ENTREGA

D.1.  Los plazos de entrega que constaran en nuestra aceptacion de pedido serdn meramente orientativos.

D.2.  Elincumplimiento del plazo de entrega, no serd causa, en ningun caso de reclamacién alguna por parte del
comprador.

D.3. Los retrasos en la entrega originados por causas de fuerza mayor, o que no nos sean directamente imputa-
bles, no serén causa justificada para la anulacién por el comprador, del pedido involuntariamente demorado.

E. FORMA DE ENTREGA

E.1.  Las mercancias se entienden entregadas en nuestros almacenes o depdsitos de distribucion, cesando nuestra
responsabilidad sobre ellas desde el momento en que las ponemos a disposicion del porteador.

E.2.  Salvo pacto contrario, o que sefiale en las condiciones especiales de cada producto, no asuminos los riesgos
del transporte, que seran totalmente a cargo del comprador, incluso cuando los dafios y menoscabos produ-
cidos durante el transporte sean debidos a caso fortuito o fuerza mayor.

El hecho de que contratemos el transporte de las mercancias, y que en algunos casos bonifiquemos su impor-
te, no supondra la derogacién de la cldusula anterior, ni la aceptacidn por nuestra parte de los riesgos del
mismo.

E.3.  Los pedidos que nos cursen, de una cantidad determinada de mercancias, podran cumplimentarse en entre-
gas parciales.

E4.  Salvo instrucciones concretas del comprador, los envios de mercancias se efectuarén por el medio y tarifa
mas econémica.

F. EMBALAJES

F.1.  Nuestras mercancias se expediran embaladas en la forma usual o que se indique previamente en el corres-
pondiente catalogo. En lo razonadamente posible atenderemos las instrucciones del comprador sobre otras
clases o formas de embalaje, que se efectuaran al precio de coste.

F.2.  Salvo aviso en contrario, o que se sefiale en las condiciones particulares de cada producto, el coste de los
embalajes, no figura incluido en el precio de las mercancias. Este concepto ird cargado separadamente en
nuestras facturas.

F.3.  No se admite la devolucion de nuestros embalajes, por ser del tipo no recuperable.

B2 SUROFRZD



G. CONDICIONES DE PAGO

G.1.  El pago del precio de nuestras mercancias debe hacerse al contado en nuestras oficinas de Barcelona, salvo
que se conceda crédito al comprador, en cuyo caso, hara efectivo en el plazo o plazos estipulados expresa-
mente.

G.2.  Para facilitar la efectividad del pago se podran girar efectos a cargo del comprador, sin que ello signifique
una modificacién ni de la fecha ni del lugar del pago determinado anteriormente.

G.3. Siantes de la cumplimentacién de la totalidad o parte de un pedido se produjesen o conociesen hechos
o circunstancias que originen un fundado temor de que el comprador incumplira su obligacion de pago
del precio, se podra suspender la entrega de las mercancias si el comprador no anticipa su pago o afianza
pagarlo en el plazo convenido.

H. GARANTIA

H.1.  Nuestros productos, siempre y cuanto sean utilizados en condiciones normales o instalados de acuerdo con
las normas en vigor, estan garantizados contra todo defecto de fabricacién por el plazo de dos afios, salvo
para los productos que determinen otro plazo en el correspondiente catélogo.

Para el disfrute de esta garantia serd necesario, en cada caso, la aceptacion del defecto por nuestro
Departamento Técnico, debiendo ser enviados los productos defectuosos al almacén de origen que previa-
mente se indicara.

H.2.  Nuestra garantia cubre Unicamente la reposicion del material sin cargo alguno para el comprador y, sin que
en ningun caso seamos responsables de los dafos y perjuicios que por su defecto hayan podido producirse,
directa o indirectamente.

H.3.  Sélo ampara los productos y piezas o elementos de nuestro catalogo.

Para los demas adquiridos, subsiste la garantia que nuestro proveedor nos da y que revertimos a nuestro
cliente, y en las condiciones en que cada proveedor tenga establecidas.

H.4.  Sélo amparan defectos de fabricacion. Nunca defectos de funcionamiento originados por deficiencias en los
suministros de agua, electricidad o de instalacién independientes de los primeros.

H.5.  Los gastos, portes, embalajes, etc. que se originen en las reparaciones con amparo de garantia son a cuenta
del cliente.

I. RECLAMACIONES

Ademas de la garantia, que cubre nuestros productos atenderemos las reclamaciones justificadas por error o
defecto en la cantidad de los mismos y cualquier incidencia en relacién al suministro, embalaje, transporte si
nos es advertida dentro de los 6 dias siguientes a la recepcion de la mercancia ya que si no consideramos el
material conforme y no admitiremos reclamacién alguna posterior.

J. DEVOLUCIONES

J.1. No se aceptardn, salvo que expresamente les autoricemos.
En todo caso deberad situarse el material franco de portes y gastos.
Se abonaran al cliente como méaximo el 90% de su valor, para material en perfectas condiciones y con desva-
loracién superior a juzgar por nuestra seccién correspondiente en los demas casos.

J.2. De su importe se deducira siempre un 10% en concepto de gastos de recepcion, prueba e inspeccién salvo
que se especifique otros porcentajes en las condiciones especiales de venta de cada producto.

K. PROPIEDAD DE LA MERCANCIA

K.1.  Continuard siendo propiedad de ésta Empresa toda la mercancia que no esté totalmente pagada.
K.2 Se enviaran franco portes al almacén que previamente se indicara.

L. IMPUESTOS
Todos los impuestos actualmente en vigor y los que en el futuro pudieran gravar la produccién o venta de
dichos articulos, salvo que su repercusién no esté expresamente prohibida y que tengan por causa el hecho
de la venta, seran a cargo del cliente.

M. JURISDICCION

Comprador y vendedor renunciaran a todo otro fuero y jurisdicciéon y se someten incondicionalmente a los
tribunales de Barcelona.
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Glosario

CLASE CLIMATICA

Define las condiciones de temperatura ambiente y humedad relativa en las que se han rea-
lizado los ensayos de comprobacion de funcionamiento de la maquina.

Las diferentes clases climaticas existentes quedan reflejadas en la tabla siguiente (segun
normativa EN-UNE441-4)

Clases climaticas

Clases climaticas Temperatura en termémetro Humedad relativa
en la sala de ensayo de bulbo seco °C %
1 16 80
2 22 65
3 25 60
4 30 55
5 40 40
6 27 70

CLASE DE TEMPERATURA

Define las temperaturas maximas y minimas mas desfavorables alcanzables en cualquier
punto interior del mueble por encima y por debajo de las cuales respectivamente se garan-
tiza que no estara ningun producto conservado en el interior del mueble.

Existen 5 clasificaciones de clase de temperaturas detalladas en la tabla siguiente (segun

normativa EN-UNE441-5)

Clases de Temperatura

« Conservacion producto fresco

La temperatura mas alta La temperatura mas baja
Clase del producto mas caliente de producto mas frio
es menor o igual que: es mayor o igual que:
°C °C
M1 +5 -1
M2 +7 -1
H +10 +1

» Conservacion producto congelado

La temperatura mas alta La temperatura mas baja
Clase del producto mas caliente de producto mas caliente
es menor o igual que: es menor o igual que:
°C °C
L1 -15 -18
L2 -12 -18

B2 SUROFRZD



A

AB  Congeladores horizontales tapa ciega
AB/ABX  Armarios servicio

ABX  Armarios servicio pasteleria

ACCESORIOS  Armarios y minicamaras desmontables
ACCESORIOS  Murales supermercado
ACCESORIOS  Accesorios vitrinas supermercado
ACCESORIOS  Accesorios hornos
ACCESORIOS LAVADO  Accesorios

AGE Tina de maduracion

ARTIC  Murales refrigerados

AS/T  Porcionadora - boleadora

ASTRO  Gastrobuffets refrigerados

B

BA  Armarios expositores

BAHIA  Gastrobuffets refrigerados (pescado)
BANO MARIA  Cocinas serie 600

BFS  Armarios expositores

BFS  Armarios expositores

BM-BMAS Porcionadora - boleadora
BRINA  Gastrobuffets modulares

BTL Botelleros

BWFS 38V  Armarios expositores vinos
BWFSV9 Armarios expositores vinos

C

CALENTADORBOIL5 Mantecadoras
CALIENTAPATATAS  Cocinas serie 600

CANTINETTA GLASS LUX  Armarios expositores vinos
CARRELLINO  Gastrobuffets refrigerados
CARRETINO Vitrinas heladeria

CARRETINO FISH  Gastrobuffets refrigerados (pescado)
CARRETTINO  Gastrobuffets refrigerados

CEP VCl Islas refrigeradas

CEP TOPO Islas refrigeradas

CEP VLC Islas refrigeradas

CEV  Armarios expositores

CF  Congeladores horizontales tapa ciega

CG Fabricadores de cubito compacto

CHOCOLADY Dispensador de bebidas

CH Fabricadores de hielo

CHV-V  Congeladores glass-top

CM  Fabricadores de cubito compacto

COCINAS GAS / ELECTRICAS  Cocinas serie 600

Indices por modelos

COCINAS GAS / ELECTRICAS  Cocinas serie 700 208
COCINAS SERIE900  Cocinas sobre proyecto 199
21 COCINAS VITROCERAMICAS  Cocinas serie 600 201
40 COLIBRI  Gastrobuffets refrigerados 105
44 CP  Fabricadores de cubito compacto 13
67 CUBETAS  Cubetas vitrinas heladeria 185
137 CUECEPASTAS  Cocinas serie 600 207
144 CUECEPASTAS  Cocinas serie 700 212
193 CVKS Armarios expositores vinos 95
10 CW36 Armarios expositores vinos 98
168
129
217 D
105 DELIZIE  Gastrobuffets refrigerados 105
DIVA  Armarios expositores 4 caras cristal 89
DM DOMITOR  Hornos pizza 221
DRINK MAGIC  Dispensador de bebidas 157
77
111
206 E
76 ECO Vitrinas refrigeradas 139
79 ECOELIX Envasadoras al vacio 194
217 ECO-DIGIT  Envasadoras al vacio 195
117 ECOPLINTOS  Islas refrigeradas 147
33 ECOWIP  Montadoras de nata 160
94 EIS  Armarios expositores 84
93 ENOPRESTIGE  Armarios expositores vinos 929
EURO LX Vitrinas refrigeradas 140
EUROLABO Mantecadoras 165
EVOLUZIONE Formadoras de pizza 218
EXPONORM  Armarios expositores pescado 92
165
207
29
106-107 F
184 FA  Amasadoras 215
1M1 FAM-FAL  Equipos frigorificos monoblocs 69
106-107 FAST Lavavasos
148 FAST Lavaplatos 5
148 FAST Lavaplatos de campana
148 FISH Armarios servicio pescado 48
79 FISHING Gastrobuffets refrigerados (pescado) 11
24 FKG  Armarios expositores 80
13 FKS  Armarios servicio 35
158 FOS-FOSINOX Semi-mural refrigerado 126
14 FREEZE & GO  Helados y granizados 163
28 FREIDORAS  Cocinas serie 600 205
13 FREIDORAS  Cocinas serie 700 211
200 FRY-TOP LISAS  Cocinas serie 600 202
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Indices por modelos

FRY-TOP LISAS  Cocinas serie 700 209

FRY-TOP RAYADAS Cocinas serie 600 203 K

FRY-TOP RAYADAS Cocinas serie 700 210 KALEIDO Vitrinas heladeria 183

FSCH-S  Armarios expositores 83 KF  Hornos a conveccion 189
KOC Hornos microondas 196
KOD  Hornos microondas 196
KOR  Hornos microondas 196

G KORONE Islas refrigeradas 146

GAIA Islas refrigeradas 149

GAMMA N Congeladores glass-top 29

GAMMA O Congeladores glass-top 29

GAMMA'S  Congeladores glass-top 29 I_

GAZEBO Gastrobuffets refrigerados 105 LABO Mantecadoras 166

GE  Armarios servicio 43 LABOR Armarios servicio heladeria 47

GE PAST  Armarios servicio pasteleria 45

GELATO  Armarios servicio heladeria 46

GELATOSUPERSHOW  Vitrinas heladeria 182

GEMMA 30  Semi-mural refrigerado 127 M

GENIUS  Semi-mural refrigerado 128 MAESTRO  Pastomantecadora 164

GN Bajomostradores 50 MAGNIFICO  Hornos a conveccion 190-192

GOURMET  Gastrobuffets modulares 117 MAJOR Vitrinas refrigeradas 143

GRANICREAM  Granizadoras 154 MARMITAS  Cocinas serie 700 212

GROTTA5TV  Armarios expositores vinos 99 MARTE Vitrinas refrigeradas 141
MEAT  Armarios expositores carne 91
MINIWIP  Montadoras de nata 160
MINOR 2000  Murales refrigerados 133

H MITO POWER  Vitrinas heladeria 181

HC Fabricadores de cubito hueco 14 MITO WINNER  Vitrinas heladeria 180

HERA Vitrina gastronorm. 103 MONTERREY  Gastrobuffets refrigerados 110

HFX Congeladores horizontales tapa ciega 22 MULTISERVICE  Gastrobuffets modulares 120

HG Fabricadores de hielo triturado 15 MULTIVIEW  Murales refrigerados 134

HI-LITE  Salamandras 198 MURALE  Gastrobuffets modulares 119

HT  Fabricadores de hielo troceado 15

HVF  Armarios servicio 36
NAPOLI  Hornos pizza 220
NEUTRAL  Gastrobuffets modulares 114

INFINITY  Murales refrigerados 125 NEW MILLENIUM SP  Vitrinas heladeria 179

INOX  Armarios servicio 42 NIAGARA  Lavaplatos de arrastre 8

ISABELLA LX Vitrinas heladeria 177

ISETTATP Vitrinas heladeria 176

ISOLA  Gastrobuffets modulares 115

ISOLA BAIN MARIE  Gastrobuffets modulares 118 O

ISOLA DRY  Gastrobuffets modulares 118 OASI BAIN MARIE  Gastrobuffets calientes 109

ISOLAHOT  Gastrobuffets modulares 118 OASIFISH  Gastrobuffets refrigerados (pescado) 111

ISOLASS  Gastrobuffets modulares 116 OASISDRY  Gastrobuffets calientes 109
OASISHOT  Gastrobuffets calientes 109
OASISM  Gastrobuffets refrigerados 108
OCEAN 360 Lavaplatos 5

.J OCEAN 380 Lavaplatos de campana 6

JETWIP/G  Montadoras de nata 160 OLA  Islas refrigeradas 145

JINNY  Vitrinas refrigeradas 138 ORLEANS Vitrinas pasteleria 173
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P

PA  Bajomostradores panaderia 51
PARRILLAS  Cocinas serie 600 204
PASTO  Pasteurizadoras 167
PF  Formadoras de pizza 219
PRISMA  Armarios expositores 4 caras cristal 85
PSI  Murales refrigerados 131
PTM-PTL  Equipos frigorificos monoblocs 71
PZ/VRX  Bajomostradores pizza 52

R

RC/RN200  Armarios servicio 34
RC/RN 400  Armarios servicio 38
RC/RN 600  Armarios servicio 39
RCG/RNG200 Armarios expositores 78
RCG/RCGX 600  Armarios expositores 81
REFRIZER  Fuentes de agua fria 17
RIVER MULTI  Lavaplatos de arrastre 9
RIVERXP  Lavaobjetos 7
RVE  Amasadoras 216
SAFIRA  Vitrinas pasteleria 174
SAMOA Vitrinas heladeria 178
SANDY Vitrinas pasteleria 172
SELF  Armarios y minicamaras desmontables 68
SERIE610  Hornos microondas 196
SERIE COMPACT  Bajomostradores 54
SERIEE  Enfriadoras de agua 161
SERIE ENSALADA  Bajomostradores 56
SERIEF  Enfriadoras de agua 161
SERIE GASTRO  Bajomostradores 55
SERIEL  Sorbeteras 162
SERIE PASTELERIA  Bajomostradores 56
SERIE PIZZA  Bajomostradores 57
SERIE S6-S10  Armarios y minicamaras desmontables 63-66
SERIE S8  Armarios y minicamaras desmontables 61-62
SERIE SNACK  Bajomostradores 55
SERIE SNELLE 350  Armarios expositores 4 caras cristal 86
SERIE SNELLE 350-500 L  Armarios expositores 4 caras cristal 87
SERIE SNELLE 750-1000 L  Armarios expositores 4 caras cristal 88
SFM-SFL  Equipos frigorificos monoblocs 70
SG  Hornos pizza modulares 224
SH  Bajomostradores 51
SIRIUS  Murales refrigerados 135-136
SLIM  Murales refrigerados 132
SME  Fabricadores de hielo en escama 16
SNACK  Bajomostradores 49

Indices por modelos

SNACK 400  Armarios servicio 41
SNELLE 350 CH  Armarios expositores chocolate 90
SOBREVITRINAS PIZZA  Bajomostradores 57
SOFTYBAR  Maquinas helado soft 159
SOMMELIER 63  Armarios expositores vinos 98
SPIN  Granizadoras 153
SPIN-EVO  Granizadoras 156
SRE  Salamandras 197
S-SQ  Bajomostradores ensalada 52
STEAMBOX  Hornos a conveccion 188
STH  Equipos frigorificos splits 73
STM-STL  Equipos frigorificos splits 72
SWR  Armarios servicio 35
SW-M  Armarios servicio 37
TAHITI  Islas refrigeradas 150
TAPAS  Sobrevitrina refrigerada 102
TFW  Armarios expositores vinos 96
THC/THC-X  Congeladores horizontales tapa ciega 20
THG  Congeladores horizontales tapa ciega 23
TM  Minibares 32
TORNADO  Armarios expositores 82
TWIST  Granizadoras 155
UFFS  Armarios expositores 79
VENERE  Murales refrigerados 130
VIC-AT  Congeladores glass-top 27
VIC-CCS  Congeladores horizontales tapa ciega 25
VIC-CSV  Congeladores glass-top 26
VKG  Armarios expositores vinos 95
WC  Armarios expositores vinos 97
WINE POINT  Armarios expositores vinos 93
ZARA  Vitrinas refrigeradas 142
ZENITH  Hornos pizza modulares 222
ZENITH  Accesorios hornos pizza modulares 223
ZERO-TSP  Abatidor de temperatura 58
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Servicio de Asistencia Técnica

Le acompariamos en el antes, durante y después del ciclo de vida del equipo.

Eurofred pone a su disposicién:

Almacenamiento
de equipos

Instalacién, montaje
puesta en marcha

Consultoria de
Eficiencia Energética

Nuestro valor anadido

« Servicio local de proximidad: |a red de servicios técni-
cos mas amplia del mercado que ofrece un servicio perso-
nalizado de proximidad, con cobertura nacional.

» Stock disponible para entregas inmediatas: gracias
a la gran capacidad logistica y los mas de 125.000m? de
superficie de almacenaje podemos ofrecer un servicio de
entregas inmediato en cualquier area del territorio nacio-
nal.

» Respuesta en 24h: el amplio equipo que conforma nues-
tro Call Center garantiza un elevado nivel de servicio, dan-
do respuesta a cualquier consulta en un plazo maximo de
24 horas.

« Servicio Eficiente: un equipo humano formado por pro-
fesionales expertos y con alto conocimiento técnico, ofre-
cen un servicio de méxima eficiencia.

Asistencia Técnica

Contamos con una red de servicios técnicos de Horeca que
cubre todo el territorio nacional con mas de 100 Servicios
Técnicos Oficiales y 20 técnicos propios que ofrece un
servicio personalizado y de gran capilaridad, capaz de ga-
rantizar una atencion préxima a los instaladores en cual-
quier area geogréfica, realizando incluso si es preciso, des-
plazamientos a la instalacion.

B SUROFRZD

y Mantenimiento, revision

Formaciones de

producto a clientes

Ampliaciones

y puesta a punto de garantia

Proyectos personalizados

20 técnicos propios distribuidos
por todo el territorio nacional.

+ de 100 Técnicos Oficiales en
toda Espana.

Localizador de servicios
de Asistencia Técnica




Compromiso Eurofred

El compromiso de Eurofred es ofrecer una solucion in-
tegral a nuestros clientes, con la propuesta de produc-
tos mas competitiva y un nivel de servicio excelente.

La premisa de actuacion del equipo de profesionales
de Eurofred esta focalizada en adaptar nuestra pro-
puesta de productos y servicios a las necesidades de

nuestros clientes, en cada momento y para todo tipo
de negocio o establecimiento.

Nuestro estandar de servicio asegura una asistencia en
24 horas, disponibilidad de piezas de recambio en 48
horas asi como un trato personalizado durante todo
el proceso.

La gestion altamente profesional asegura la calidad del servicio ofrecido.

Contacto Servicio Técnico

932998 331
902 332 331

De lunes a viernes de 8,30a 14hyde 16 a 18,30 h

Servicio de Recambios

Telf.: 932998 331/902 332 331
Fax: 902443 445

www.recambios.eurofred.es

-
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Todas las solicitudes de piezas de recambio realizadas a través de la web

disponen de un descuento especial. A consultar con su departamento

comercial.

NTO

£9° Esp‘c
¥ %
Q c

La solicitud de recogida de piezas de recambio en periodo de garantia ()

puede realizarse a través de las siguientes vias:

Telf.: 932998 331/902 332 331
www.recambios.eurofred.es

Los pedidos de piezas de recambios en garantia se entregaran a portes
pagados, para ello es imprescindible indicar en la solicitud del pedido el n° de

factura y n° de serie de la maquina.

La recogida de la pieza de recambio a devolver de forma gratuita debera
gestionarse en un periodo no superior a 15 dias, una vez pasado este plazo se

procedera a la facturacion de la misma.

(1) Todas las maquinas incluidas en este catélogo disponen de dos afios de garantia en piezas de recambio.
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08029 Barcelona

Tel. 902 55 78 49

Fax 902 55 72 63
canalprofesional@eurofred.com

www.eurofred.com
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