


En Heura® desarrollamos carne 100% vegetal, consiguiendo
texturas nunca vistas en el reino vegetal.

DELICIOSO VERSATIL NUTRITIVO

Una suculenta y sabrosa Super fécil de cocinar: Contiene 2 veces mads
experiencia gastronémica lo puedes hacer al grill, hornear proteina que el huevo,
de texturas carnosas y o dorar en una sartén 4 veces mas hierro que
mordiscos sorprendentes. y anadir en tus platos favoritos. un plato de espinacas y
6 veces mds fibra que el tofu.
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____g %1 de la poblacién ha
?ij eliminado o reducido
el consumo qle.cqrne
L. animal en el dltimo ano.

Lantern 2019, The sreen revolution.
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LA CARNICERIA DEL SIGLO XX
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CERTIFICATED

- Congelado IQF

- Sin mermas

- Coccidn rapida

- GAPITALIZA EL EFECTO HEURA -

La plataforma plant-based con mads impacto del sur de europa.

» MULTIPLICA LAS
OPINIONES

©

El 98% recomendarian
Heura®a sus amigos y el
97% de las valoraciones

en plataformas de
restaurantes son
muy positivas.

» AUMENTA
EL ALCANCE

o

‘La Heura estd buenisima
(es como pollo) y lo puedes
combinar con todo.”

(@piocarx

» SURFEA LA
TENDENCIA

“Heura, la nueva proteina
vegetal que convence a
los carnivoros”

Men'sHealth



- Reconocimientos ’

MEJOR MARCA
WABEL 100% VEGETAL

m La marca de productos veganos
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» Estamos transformando
el sistema alimentario _—

consiguiendo hecra @ @

la experiencia de la

carne directamente h PP °
de los vegetales. evra




