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FOIE GRAS FRESCO

* INGREDIENTES: Foie Gras fresco.
e ENVASE: Bolsa vacio.

e UD. CAJA: Segl]n pedido.

© CONSERVACION: Entre 0° y 5°.

e CADUCIDAD: 21 dias
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MAGRET FRESCO

© INGREDIENTES: Pechuga de pato de mas de 300 g. ©
® ENVASE: Bolsa vacio.

® UD. CAJA: Segun pedido.

* CONSERVACION: Entre 0°y 5°.
o CADUCIDAD: 21 dias
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» BLOC DE FOIE GRAS CON BOLETUS «

» BLOC DE FOIE GRAS &«

» BLOC DE FOIE GRAS 30% TROZOS «

FOIE GRAS ENTERO

* INGREDIENTES: Foie Gras de pato, sal y pimienta.
® ENVASE: Bote cristal 180 g.

e UD. CAJA: 6 ud.

o CONSERVACION: En lugar fresco y seco

* CADUCIDAD: 4 afios

BLOC DE FOIE GRAS CON BOLETUS

* INGREDIENTES: Foie Gras, agua, boletus edulis,
sal, pimienta, sal nitrificante, azGcar.

® ENVASE: Lata 130¢g.

e UD. CAJA: 12 ud.

* CONSERVACION: En lugar fresco y seco

e CADUCIDAD: 4 aiios

BLOC DE FOIE GRAS

* INGREDIENTES: Foie Gras, agua, sal, pimienta,
sal nitrificante, azucar.

© ENVASE: Lata 90 g.

e UD. CAJA: 12 ud.

o CONSERVACIGON: En lugar fresco y seco

e CADUCIDAD: 4 aios

BLOC DE FOIE GRAS 30% TROZOS

* INGREDIENTES: 70% Foie Gras emulsionado,30%
Foie Gras entero, agua, sal, pimienta, sal nitrificante,
azUcar.

® ENVASE: Lata 130 g.

e UD. CAJA: 12 ud.

* CONSERVACION: En lugar fresco y seco

e CADUCIDAD: 4 afios
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MOUSSE DE FOIE GRAS 50%

¢ INGREDIENTES: Foie Gras 50%, higado de ave,
grasa de pato, agua, huevos, oporto, sal, leche en
polvo, pimienta, azlcar, sal nitrificante.

¢ ENVASE: Lata 90g, Lata 550g, Lata 950¢g

e UD. CAJA: 12 ud(latas de 90g), 6 ud(latas de 550
y950¢)

o CONSERVACION: Temperatura ambiente

e CADUCIDAD: 4 afios

MOUSSE DE FOIE GRAS 25%

¢ INGREDIENTES: Foie Gras 25%, higado de ave,
grasa de pato, agua, huevos, oporto, sal, leche en
polvo, pimienta, azlcar, sal nitrificante:

® ENVASE: Lata 550g, Lata 950¢g

e UD.CAJA: 6 ud

o CONSERVACION: Temperatura ambiente

e CADUCIDAD: 4 afios

Moussg DE
Foig Gras DI
LANARD 50%
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BLOC DE FOIE GRAS MICUIT

* INGREDIENTES: Foie Gras, agua, cofiac, pimienta,
sal, nitrificante, azlcar.

® ENVASE: Lata 550¢, Lata 920¢g

e UD. CAJA: 6 ud.

o CONSERVACION: Entre 0°y 5°

e CADUCIDAD: 18 meses
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PATE DE PATO A LA PIMIENTA VERDE

¢ INGREDIENTES: Carne de pato, papada e higado de
cerdo, huevos, leche, sal, pimienta verde y pimienta.
e ENVASE: Vidrio 180¢g.

e UD. CAJA: 12 ud.

o CONSERVACION: Lugar fresco y seco.

e CADUCIDAD: 4 afios

PATE DE CERDO AL JURANCON

¢ INGREDIENTES: Papada e higado de cerdo,
jurangon, huevos, leche, sal y pimienta.

* ENVASE: Vidrio 180g.

* UD. CAJA: 12-ud:

o CONSERVACION: Lugar fresco y seco.

* CADUCIDAD: 4 afios

PATE DE AVE AL PIMIENTO

¢ INGREDIENTES: Higado de pollo, papada de cerdo,
huevos, leche, sal, pimienta y pimiento.

* ENVASE: Vidrio 180¢g.

e UD. CAJA: 12 ud.

* CONSERVACION: Lugar fresco y seco.

* CADUCIDAD: 4 afios

DELICE GASCON AL FOIE GRAS

* INGREDIENTES: Papada, foie gras de pato, higado
de cerdo, huevos, leche, sal y pimienta.

© ENVASE: Vidrio 180g.

e UD. CAJA: 12 ud.

o CONSERVACION: Lugar fresco y seco.

* CADUCIDAD: 4 afios

RILLETES DE PATO

¢ INGREDIENTES: Carne y grasa de pato, sal,
pimienta y ajo.

* ENVASE: Vidrio 180g.

e UD. CAJA: 12 ud.

* CONSERVACION: Lugar fresco y seco.

e CADUCIDAD: 4 afios

RILLETES DE PATO CON FOIE GRAS

* INGREDIENTES: Carne de pato, foie gras de pato,
grasa de pato, sal, pimienta y ajo.

* ENVASE: Vidrio 180¢g.

e UD. CAJA: 12 ud.

o CONSERVACION: Lugar fresco y seco.

* CADUCIDAD: 4 afos

» PATES «
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PATE DE PATO A LA PIMIENTA VERDE

¢ INGREDIENTES: Carne de pato, papada e higado de
cerdo, huevos, leche, sal, pimienta verde y pimienta.
e ENVASE: Lata 80¢.

e UD. CAJA: 24 ud.

o CONSERVACION: Lugar fresco y seco.

e CADUCIDAD: 4 afios

PATE DE CERDO AL JURANCON

* INGREDIENTES: Papada e higado de cerdo,
jurangon, huevos, leche, sal y pimienta.

* ENVASE: Lata 80¢g.

* UD. CAJA: 24 ud.

o CONSERVACION: Lugar fresco y seco.

* CADUCIDAD: 4 afos

PATE DE AVE AL PIMIENTO

¢ INGREDIENTES: Higado de pollo, papada de cerdo,
huevos, leche, sal, pimienta y pimiento.

* ENVASE: Lata 80¢g.

e UD. CAJA: 24 ud.

* CONSERVACION: Lugar fresco y seco.

* CADUCIDAD: 4 afios
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DELICE GASCON AL FOIE GRAS

¢ INGREDIENTES: Papada, foie gras de pato, higado
de cerdo, huevos, leche, sal y pimienta.

* ENVASE: Lata80g.

e UD. CAJA: 24 ud.

o CONSERVACION: Lugar fresco y seco.

* CADUCIDAD: 4 afios

RILLETES DE PATO

¢ INGREDIENTES: Carne y grasa de pato, sal,
pimienta y ajo.

® ENVASE: Lata 80g.

* UD. CAJA: 24 ud.

« CONSERVACION: Lugar fresco y seco.

* CADUCIDAD: 4 afios

RILLETES DE PATO CON FOIE GRAS

* INGREDIENTES: Carne de pato, foie gras de pato,
grasa de pato, sal, pimienta y ajo.

* ENVASE: Lata 80¢g.

* UD. CAJA: 24 ud.

o CONSERVACION: Lugar fresco y seco.
« CADUCIDAD: 4 afios PREIPIIIIPEXELELLELLKLT




DELICIAS CONFITADAS

* INGREDIENTES: Alas de pato, grasa de pato, sal,

sal nitrificante.

® ENVASE: Lata 5 ud, Lata 20 ud.

o UD. CAJA: 12 ud (lata 5 ud), 6 ud (lata 20 ud)
* CONSERVACION: Lugar fresco y seco.

© CADUCIDAD: 4 afos

MOLLEJAS CONFITADAS

* INGREDIENTES: Mollejas de pato, grasa de pato,

sal, sal nitrificante.

® ENVASE: Bote de cristal 5 ud, Lata 50 ud.
e UD. CAJA: 6 ud.

* CONSERVACION: Lugar fresco y seco.

e CADUCIDAD: 4 afios

» DELICIAS Y MOLLEJAS
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MUSLOS CONFITADOS

* INGREDIENTES: Muslos de pato, grasa de pato, sal
y sal nitrificante.

e ENVASE: Plastico 1 ud, Vidrio 2 ud, Lata 10 ud.

o UD. CAJA: 50 ud (plastico 1 ud), 12 ud (vidrio 2
ud], 6 ud (lata 10 ud).

 CONSERVACION: Lugar fresco y seco.

* CADUCIDAD: 4 afios
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JAMGN DE PATO ENTERQ N
¢ INGREDIENTES: Magret de pato, sal, sal nitrificante . § M
y especias. \ =

i p——
® ENVASE: Bolsa vacio Y e S
* UD. CAJA: 15 ud. S 1 1C I'I'dM_l:Ide] ar)
o CONSERVACION: Entre 0°y 5° A i

* CADUCIDAD: 4 meses o5 80 ¥~ 8

JAMON DE PATO LONCHEADO

¢ INGREDIENTES: Magret de pato, sal, sal nitrificante

y especias.

¢ ENVASE: Bolsa 50 g, bolsa 100 g.

* UD. CAJA: 16 ud [bolsa 50 g}, 10 ud (bolsa 100 g). &
o CONSERVACION: Entre 0° y 5°

e CADUCIDAD: 4 meses
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